Příloha č. 1

Specifikace předmětu plnění:


Elektrický konvektomat 
Zařízení je určeno do školní kuchyně

A. Provedení konvektomatu a vybavení:

• Barevný dotykový ovládací displej
• 1000 programů s 20 kroky
• Horký vzduch 30 - 300 °C
• Kombinovaný režim 30 – 300 °C
• Pára 30 – 130 °C
• 4 bodová teplotní sonda
• Virtuální pomocník
• WSS - ochrana před vysokou spotřebou vody ve všech režimech
• automatické mytí
• integrovaná sprcha
• Delta T pečení/vaření
• Nízkoteplotní pečení
• Funkce COOK&HOLD
• Regenerace
• Banket systém
• obousměrný ventilátor
• 5 rychlostí ventilátoru
• taktování ventilátoru
• Fan stop – okamžité zastavení ventilátoru po otevření dveří
• Časovač zásuvů
• Funkce LEARN
• Automatický předehřev/zchlazení
• Autoklima – kontrola sytosti páry
• Automatický start
• QuickView – rychlý náhled programu, rozčlenění vlastních programů do složek – oblíbené, top 10, poslední použité atd
• Klapka pro odtah přebytečné páry
• ACM (automatické řízení kapacity)
• Eco logic - systém úspory el. energie
• aretace dveří
• Funkce TURBO STEAM - rychlá pára
• SDS servisní a diagnostický systém pro automatické vyhodnocení chyb
• USB rozhraní
• LAN – možnost připojení do sítě, komunikace přes internetový prohlížeč



B. Technické parametry:

Energie 			elektřina
vývin páry 			injekční
Kapacita jídel na výdej 	11 zásuvů GN 1/1
Rozteč zásuvů [mm] 		65
Rozměry (Š x V x H) [mm] 	933x1046x863	s tolerancí 5%
Celkový příkon 		do 18,6 kW
Jištění 				32 A
Napájení 			3 N~/400 V/50 -60 Hz 
Hlučnost 			do 70 dBA


C. Příslušenství:

1. Změkčovač vody s automatickou regenerací 
2. Podstavec pod konvektomat, vsuvy na gastronádoby, nerezové provedení, rozměr dle   konvektomatu
3. Sada gastronádob ke konvektomatu dle výběru
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