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IN-GASTRO, s.r.0.
Erbenova 566

Eﬁ@@§%§@> 390 02 Tabor

PROFI TECHNOLOGIE Tel: +420 602 112 835

E-mail: info@in-gastro.cz
www.in-gastro.cz

PRO:
Vy&si odborna kola, Stfedni Skola, COP &isLo: TNA18331
p. Josef Bohac DATUM:; 17.9.2018
Budtjovicka 421 VYRIZUJE:  Tomas Voborsky
391 02 Sezimovo Ustill. :
- TEL.: 602 112 835
TEL: 407111 ' E-MAIL: voborsky@in-gastro.cz
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VaZeny pane Bohadi,
dovolujeme si Vam pfedloZil jednu z variant vybaveni Vaseho gastroprovozu.

Elekiricky kotel

POZICE NAZEV A POPIS

MNOZSTvi

CENA /MJ
BEZ DPH

CENA CELKEM
BEZ DPH

002

004

005

Technologie:

Elektricky kotel, 150 litr(i, nepfimy ohiev
= - efektricky 1ks
- nepfimy chifev, poloautomatické dopousténi
duplikatoru
- mozno volit piny nebo polovitni vykon
topnych {&lés
- vyuZitelny ohjem vany 134 Hir.
- vystupny konicky ventil
- baterie na studenou vodu pro snadné igténi
- reguace tlaku pary bezpeénostnl pojistnou
armaturou
Rozmér: 800x800x000 mm {§ xhx v}
Hmotnost: 125,5 kg
Prikon (400 V ): 21 kW

Ostatni:

Instalace a nastaveni technologie

= - doprava zafizeni 1%
- instalacni material
- vlastni montaz zafizeni
- nastaveni a odzkouseni

Kucharsky servis = zdarma .,
& -- zagkoleni po dobu 1 pracovni smény 1x

136 500,00 K&

6 500,00 K&

0,00 K&

136 500,00 K&

6 500,00 K&

0,00 K&

CELKEM BEZ DPH:

143 000,00 K&

CELKEM DPH 21%

30 030,00 K&

CELKEM VCETNE DPH:

173 030,00 K&

Doba platnosti nabidky: 1 mésfc ode dne dorudent.

© Zaruéni doba, podmfnky: 24 mésicl, nastup na servis do 24 hodin

Kontakini osobhy: servis + chemie: Petra JAMR]CHO\[A 602 1560 169
L ohchod + podpora: Tomas VOBORSKY 802 112 835

DBékujeme Vam za projeveny zdjem a jsme s pozdravem.

TNA18331

Délame pro vas profi kuchyng
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CW - piived studené vody
AP - pofistny ventil + MANOMETR
SW - pfivad zmékéelé vody
E - pfivod napéti 400V
VD - vypoustéd kehout duplikitoru
KK - kontroini kehout htadiny duplikitoru
800 i VK - vypoustéci kohout
: NP - napouitéci baterie
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