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Podpora odborného vzdélavani zaméstnancu Il (reg.¢. CZ2.03.1.52/0.0/0.0/15_021/0000053)

osu

U

Ufad price CR

pfiloha €. 6 dohody ¢.: POVEZ Il (€2.03.1.52/0.0/0.0/15_021/0000053) Vzdélavaci zafizeni: XXX
Plan vyuky Lektor: XXX
Skolni jidelna GASTRON - Zuzana Vani¢kova
Zameéstnavatel: s.r.o. ICO: 25027051 Misto vyuky: XXX
Inovacni technologické procesy a integrace technickych nastroja pripravy pokrm( verejného
Nazev vzdélavaci aktivity: stravovani - smart public kitchen food
Pocet
vyucovacich
Datum hodin Od-do Okruhy planovanych témat
1 3.9.2018 4 5:00 - 9:00 Seznameni s predpisy BOZP a PO, Inovacni procesy, integracni nastroje verejného stravovani - smart public kitchen food, dopady a prinosy danych procesti 4 h
Stavajici procesy pfipravy pokrmu, stravovaci navyky ve verejném stravovani 3 h, Inovacni proces pripravy a Upravy pokrmu ve studené kuchyni / formy Gpravy pokrmu
4.9.2018 4 5:00 - 9:00 . . (L
2 uréenych pro verejné stravovani 1 h
Inovacni proces pripravy a Upravy pokrm( ve studené kuchyni / formy Upravy pokrmU uréenych pro vefejné stravovani 2 h, Osetfeni potravin bio prostredky, uZiti robotickych
7.9.2018 4 5:00 - 9:00 (o o . . .
3 systém( pro pfipravu pokrmu ve studené kuchyni 2 h
4 12.9.2018 4 5:00 - 9:00 Osetieni potravin bio prostredky, uziti robotickych systému pro pfipravu pokrm( ve studené kuchyni 4 h
Inovacni technologicky proces pro pripravu polévek a zavarek Stress up filling 3 h, Inovacni proces pfipravy a Upravy sortimentu syrovych druht mas formou meat Sous- vide 1
5 13.9.2018 4 5:00 - 9:00 h
6 17.9.2018 4 5:00 - 9:00 Inovacni proces pfipravy a Upravy sortimentu syrovych druht mas formou meat Sous- vide 4 h
Inovacni proces pripravy a Upravy sortimentu syrovych druh( mas formou meat Sous- vide 3 h, Inovacni proces pfipravy a Upravy fresh meat v¢. semi finished meat —
18.9.2018 4 5:00 - 9:00 P pripravy a tipravy yrovy P pripravy a tipravy
7 Nowameat 1 h
8 21.9.2018 4 5:00 - 9:00 Inovacni proces pfipravy a Upravy fresh meat v¢. semi finished meat — Nowameat 4 h
9 26.9.2018 4 5:00 - 9:00 Inovacni proces pripravy a Upravy fresh meat v¢. semi finished meat — Nowameat 3 h, Inovacni proces pfipravy syrovych druhl mas Game meat — Petron 1 h
10 27.9.2018 4 5:00 - 9:00 Inovacni proces pfipravy syrovych druh(l mas Game meat — Petron 3 h, Inovaéni proces Upravy a nasledného zpracovani syrovych druhl mas Game meat — Petron 1 h
11 1.10.2018 4 5:00 - 9:00 Inovacni proces Upravy a nasledného zpracovani syrovych druhl mas Game meat — Petron 4 h
Inovacni proces Upravy a nasledného zpracovani syrovych druhl mas Game meat — Petron 3 h, Inovacni procesy, jejich uziti pro frozen bakery, frozen vegetable and fruit, fresh
2.10.2018 4 5:00 - 9:00 i
12 fis1h
13 5.10.2018 4 5:00 - 9:00 Inovacni procesy, jejich uZiti pro frozen bakery, frozen vegetable and fruit, fresh fis 4 h
Inovacni procesy, jejich uZziti pro frozen bakery, frozen vegetable and fruit, fresh fis 1 h, Mechanické ptistroje a robotické soupravy pro pfipravu a naslednou tepelnou Upravu
10.10.2018 4 5:00-9:00 - . .
14 pfiloh Side dish heat 3 h
Mechanické pristroje a robotické soupravy pro pfipravu a naslednou tepelnou Upravu pfiloh Side dish heat 3 h, Inovacni struktura vybéru a skladby vhodnych surovin pro
11.10.2018 4 5:00 - 9:00 . . N C .
15 smart systems: suroviny pro vyrobu téstovin, jejich ¢lenéni z dirazem na jakost 1 h
Inovacni struktura vybéru a skladby vhodnych surovin pro smart systems: suroviny pro vyrobu téstovin, jejich ¢lenéni z dlirazem na jakost 3 h, Technologické vybaveni a
15.10.2018 4 5:00 - 9:00 v S . L oy . . . . . . ..
16 zafizeni / mechanické, poloautomatizované /, jejich uziti, manipulace, obsluha - fady smart systems pro vyrobu téstovin a slaného peciva 1 h
16.10.2018 4 5:00 - 9:00
17 Technologické vybaveni a zafizeni / mechanické, poloautomatizované /, jejich uziti, manipulace, obsluha - fady smart systems pro vyrobu téstovin a slaného peciva 4 h
Technologické vybaveni a zarizeni / mechanicke, poloautomatizovane /, jejich uziti, manipulace, obsluha - rady smart systems pro vyrobu testovin a slaného peciva 3 h, Smart
19.10.2018 4 5:00 - 9:00 s . . N . . .
18 procesy technologickych postupu pro vyrobu téstovin rucni, strojové receptury 1 h
19 24.10.2018 4 5:00 - 9:00 Smart procesy technologickych postupt pro vyrobu téstovin rucni, strojové receptury 4 h
Smart procesy technologickych postupt pro vyrobu téstovin rucni, strojové receptury 3 h, Smart technologické postu ro vyrobu slaného peciva rucni, strojové, receptury 1
2 25 10.2018 4 5:00 - 9:00 p Yy gickych p pu pro vy ) ptury i 8 p py pro vy p J ptury
21 29.10.2018 4 5:00 - 9:00 Smart technologické postupy pro vyrobu slaného peciva rucni, strojové, receptury 4 h
30.10.2018 4 500 - 9:00 Smart technologické postupy pro vyrobu slaného peciva rucni, strojové, receptury 3 h, Suroviny stavajici a nové s presahem vyuziti novych produktovych fad pro: Pfimési, jejich
22 o ' ' uziti pro vyrobu fit slaného peciva 1 h
2.11.2018 4 5:00 - 9:00 Suroviny stavajici a nové s presahem vyuZiti novych produktovych fad pro: Pfimési, jejich uZiti pro vyrobu fit slaného peciva 1 h, Suroviny stavajici a nové s presahem vyuZiti
23 novych produktovych fad pro: Pfimési, jejich uZiti pro vyrobu racio téstovin 2 h, Nové technologické postupy pfi vyrobé, déleni, tvarovani tést pro slané pecivo a téstoviny 1 h
24 7.11.2018 4 5:00 - 9:00 Nové technologické postupy pfi vyrobé, déleni, tvarovani tést pro slané pecivo a téstoviny 3 h, Specifické druhy tést pro celiaky, alergiky 1 h
25 8.11.2018 4 5:00 -9:00 Specifické druhy tést pro celiaky, alergiky 1 h, Vyuziti smart systems technologii pro uchovavani, baleni a skladovani hotovych vyrobkt 3 h
26 12.11.2018 4 5:00 - 9:00 VyuZziti smart systems technologii pro uchovavani, baleni a skladovani hotovych vyrobk( 4 h
27 13.11.2018 4 5:00 - 9:00 VyuZziti smart systems technologii pro uchovavani, baleni a skladovani hotovych vyrobk(i 3 h, Expedi¢ni proces hotovych vyrobk(i 1 h
28 16.11.2018 4 5:00 - 9:00 Expedi¢ni proces hotovych vyrobk( 1 h, Smart system pro uZziti operativniho systému hlaseni stavu zasob 3 h
29 21.11.2018 4 5:00 - 9:00 Smart system pro uZiti operativniho systému hlaseni stavu zdsob 1 h, Smart system pro uZiti operativniho systému netypickych situaci 3 h
30 22.11.2018 4 5:00 - 9:00 Robotické systémové linky, jejich uZiti ve vefejném stravovani 4 h
31 26.11.2018 4 5:00 - 9:00 Robotické systémové linky, jejich uZiti ve verejném stravovani 4 h
32 27.11.2018 4 5:00 - 9:00 Udrzba a o$etieni robotickych varnych, peéicich, smazicich systémd, uziti prvkd pro osetieni 4 h
33 30.11.2018 4 5:00 - 9:00 Vyznamovy kreditni sloupec, jeho uZiti v praxi pfi integraci inovacnich procesu a jejich technickych nastroji 4 h
34 5.12.2018 3+1 5:00 - 9:00 Nakladani s odpady, ukladdka s ohledem na ZP 3 h, Zavéreéna zkouska 1 h

Vyplrite pouze bild pole

* V pfipadé, Ze vzdélavaci aktivita bude probihat v urcitém terminu denné, vypiste do prvniho sloupce datum od-do (napf. 1.8.2016-20.8.2016).

V pfipadé, Ze vzdélavaci aktivita bude probihat nepravidelné nebo pouze v urcity den v tydnu, vypiste jednotlivé dny do pfipravenych sloupcu.

jméno, prijmeni, funkce

Datum: XXX
Vyfizuje: XXX
Cislo telefonu: XXX

a podpis opravnéné
osoby (razitko)

Email:

XXX

XXX




