
příloha č. 6 dohody č.: Vzdělávací zařízení: MBK Consulting, s.r.o.

Plán výuky Lektor: xxxx

Zaměstnavatel:

Brixton-gastro, 

s.r.o. IČO: 26247313 Místo výuky:

Název vzdělávací aktivity: Lidická 14, 602 00 Brno 

Datum*

Počet 

vyučovacích 

hodin Od-do

1 xxxxx 8 8-16,30

2 xxxxx 8 8-16,30

3 xxxxx 8 8-16,30

4 xxxxx 8 8-16,30

5 xxxxx 8 8-16,30

6 xxxxx 8 8-16,30

7 xxxxx 8 8-16,30

8 xxxxx 8 8-16,30
9

10
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30

Vyplňte pouze bílá pole

* V případě, že vzdělávací aktivita bude probíhat v určitém termínu denně, vypište do prvního sloupce datum od-do (např. 1.8.2016-20.8.2016).

xxxx

xxxx Ing. Jan Pavlíček, jednatel

xxxxEmail:

Základní techniky přípravy molekulární mixologie

Postupy  (textura, barvivo, infuze, tresti, koření, gelifikace, technické plyny, uzení, kouření, nakuřování, prach, krystaly, cukrová vata, pěny, espumy, bubliny, 

Ukázka receptů vhodných pro přímé použití v baru. 

Práce s jednotlivými surovinami pracovat a používání pomůcek, práce se surovinami - pořízení, skladování , bezpečnost práce s nimi.

 ukázka jednotlivých receptů - postupů dle posledních trendů, pomůcek a technologií. 

Praktické ukázky s důrazem na základní vjemy – chuť, vůně, koncept, vzhled a zážitek.

 Názorné ukázky, jak co nejefektivněji hostovi nabídnout drink, jídlo a servis včetně up-sellingu

Praxe, výměna zkušeností, ověření znalostí, vyhodnocení

jméno, příjmení, 

funkce a podpis 

oprávněné osoby 

(razítko)
Číslo telefonu:

BMA-MN-220/2018

 V případě, že vzdělávací aktivita bude probíhat nepravidelně nebo pouze v určitý den v týdnu, vypište jednotlivé dny do připravených sloupců.

Okruhy plánovaných témat

Datum:

Vyřizuje:

Zážitková mixologie

POVEZ II 
(CZ.03.1.52/0.0/0.0/15_021/0000053)

Podpora odborného vzdělávání zaměstnanců II (reg.č. CZ.03.1.52/0.0/0.0/15_021/0000053)

OSÚ


