Specifikace predmétu plnéni a nabidkova cena

Nazev

pocet ks

Popis

rozméry max. $ 900 x H 915 x V 1060 mm; ele. napé&ti 400V, 3N, 50/60; el. pfikon 17,5 kW; kapacita Kapacita 10 x GN 1/1, rozte¢
vsuvl 65 mm, Podélné ukladani GN nadob; ovladani elektrické; nerez; Funkce pro vafeni ve 2 fazich/krocich varného programu;
Teplotni sonda pro méfeni teploty v jadfe pokrmu; Funkce pro vareni ve 2 fazich/krocich varného programu; Funkce
automatického predehfevu/zchlazeni varné komory; Funkce pulsnich otaéek ventilatoru pro udrzovani pokrmu ve vydejni teploté;
Regulace otaéek ventilatoru na polovinu; Nastaveni rezimu s polovi¢nim vykonem/spotfebou energie; Regulace vihkosti pomoci By-
Pass technologie; funkce nekonecného casového rezimu; Teplotni sonda pro méreni teploty v jadfe pokrmu; funkce Pauza,
moznost nastaveni zpoZzdéného startu; Funkce okamzitého zvyseni vihkosti pomoci tlacitka; Automatické ¢isténi komory — systém

1 Konvektomat 1 Y L vewevo s vy ey . . . , . 5
plné automatického cisténi komory se Ctyfmi prednastavenymi programy rlzné intenzity. Myci systém uzpuUsoben pouze na 2
tekuté myci prostiedky (myci + oplach), integrované davkovace a zasobnik na prostfedky. Funkce rychlého ochlazeni komory —
automatické i manualni. Systém dvojiho Ucinku ventilatoru (nasavani a predehfivani erstvého vzduchu a jeho rovhomérny rozvod
do komory); Ovladaci panel (displej) konvektomatu zobrazujici stale nastavené a aktualni hodnoty ¢asu a teploty pomoci dvojitych
displejd; Dvojité dverni sklo s termoizoaléni vlastnosti, snadno rozeviratelné pro snadné cisténi; HACCP Management — moznost
zaznamu dat varnych procesll v souladu s pfedpisy HACCP; Autodiagnostika zavad — zobrazeni zdvad pfimo na displeji pro lepsi
komunikaci se servisem; Sprcha pro ruéni oplach; Nerezova podestavba se dvéma fadami zasuvi na GN 1/1 vedle sebe

2 Podestavba pod konvektomat 1

3 Sprcha ke konvektomatu DL1 1
trifazovy; 4x varna plocha 3,4 kW; deska o rozméru: 770x680 mm; ¢tyfmistné teplotni ovladani az do 450°C; prikon: 13,6 kW Vyska

4 |Sporak elektricky talovy na oteviené podestavbé 1 razovy v,)iv P , z . X yrmi plotniov taz pr y
90.00 cm Sitka 90.00 cm Délka 80.00 cm

, e, rozmér talu 700x680 mm - 4 x varnd plocha 3,4 kW - trouba pro GN 2/1 - pfikon trouby: 6,7 kW - celkovy pfikon: 20,3 kW rozmér
5 Sporak elektricky talovy s troubou 1 .
P y talovy trouby: 680x730x340 mm rozméry. 800x900x900 mm

6 |zmekeovat dvoukohoutovy 1 zmék(ioYaée v?dvy pr,o ,kévvtlavar}/,m,yéky a,ktlan\v/,ekto!ﬂavty; celvonerez,ové provedeni; regenerace se provadi kuchyrskou soli; funkce:
zabranuje zavapnovani zafizeni a tim chrani pfistroj pred poskozenim
Napéti: 230 V Prikon: 0,25kW; Rozméry: 450x410x735 mm; Obsah kotliku: 9,5 litru Regulace: 3 rychlosti. Zakladni vybava: kotlik 10l

7 Univerzalni kuchyrisky robot 1 metla hak michac nerezovy zakryt digitalni ovladani s casovacem a signalizaci/pulsni volbou cesky popis stroje Barevné provedeni:
Bild Moznost pridavnych zatizeni (mlynek na maso, kouhac zeleniny)

8 Pfidavny mlynek na maso k robotu 1 provedeni: celonerezové - pramér slozeni: 70 mm feznd deska: 6/8 mm; mozna pfisluenstvi: - fezné desky: 3,6,8,10,13 mm

9 Pridavny krouhat k robotu 1 plétkova,ci ndz s plynulym nastavenim tloustky platkd b(lez nutnosti oteo\fFem' vika - Gchytny kFiz pro poutZiti v zakladu dodavanych 6 ks
nerezovych struhadel (2/3/5/7 /13 /W) - provedeni - Al / nerez nliz

10 |Gastronadoba GN 1/1-100 dérovana 5

11 |Gastronadoba GN 1/1-65 plna nerez 2

12 |Gastronadoba GN 1/1-200 plInd nerez 2

13 |Gastronadoba GN 1/1-65 smalt 5

14 |Pracovni stiil nerez - spodni police 1 6 noh - rozmér: 2000x800x850 mm

15  |Monté a uvedeni do provozu Nvapojevnl' konvekto’matu’ na zdroj energie a zdroj vody. Drobné stavebni prace budou zajiStény jinou spolec¢nosti a nejsou
predmétem cenové nabidky.

odstranéni starého kuchyrského zafizeni a L , Y
16 , Y , 2 x el. Trouba, 2x télovy spordk s troubou, 1x kuchyrisky robot
vyneseni na uréené misto v aredlu
17 |Doprava
18 |Zaskoleni




