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Pfiloha ¢. 1

HARMONOGRAM ODBORNE PRAXE — prodlouZeni odborné praxe na
obdobi od 1.6.2018 do 30.11.2018

Harmonogram odborné praxe, tj. casovy a obsahovy rdmec prubéhu odborné praxe je vhodné
predjednat a konzultovat mezi zaméstnancem KrP a KoP UP CR, mentorem a absolventem jiz pred
ndstupem absolventa na odbornou praxi, aby jeho radmec byl ziejmy jiZ pred podepsdnim Dohody
o vyhrazeni spolecensky ucelného pracovniho mista a popfipadé Dohody o poskytnuti prispévku na
mentora. Podle aktudlni situace a potreby miiZe byt harmonogram doplriovdn nebo upravovan.

VYSTUPY ODBORNE PRAXE:

Terminy predloZeni PribéZnych hodnoceni absolventa sjednané v Planu realizace odborné praxe zdstavaji
nedotfeny. Sohledem na prodlouieni odborné praxe dale zaméstnavatel doloZi dalSi dvé Pribéiné
hodnoceni, a to s vyuctovanim za mésic srpen, nejpozdéji k datu 30. 9. 2018 a za mésic listopad, nejpozdéji
k datu 31. 12. 2018. Zavérecné hodnoceni absolventa, Osvédceni o absolvovani odborné praxe, Reference
pro budouciho zaméstnavatele* zaméstnavatel dolozi s poslednim vyuctovanim za mésic listopad, nejpozdéji
k datu 31. 12. 2018.

/v pfipadé potreby doplrite Fadky/

Zapojeni

T . .
Mésic/Datum Aktivita Rozsah Mentora

6 /2018 - bude proskolena ohledné obsluhy platebniho 40h/tyden
terminalu a sezndmena s principy bezhotovostnich
plateb

- bude sezndmena se seznamem alergend a nasledné
zaucCena ohledné identifikace alergen( v potravinach

- zaméstnankyné bude jiz samostatné objednavat a
kasirovat hosty

- prodéla skoleni ohledné tvorby menu, jeho grafického
zpracovani a publikace na internetu i v restauraci

7 /2018 - zaméstnankyné bude zaucena do zpracovavani 40h/tyden
vypéstovanych surovin v ramci zahradky restaurace a
nauci se pripravovat bylinné a ovocné sirupy, z kterych
se pfipravuji limonady

- bude se starat o provoz predzahradky restaurace a
bude proskolena ohledné péce o zahradni nabytek a
rostliny

8 /2018 - zaméstnankyné jiz bude pfijimat a spravovat 40h/tyden
rezervace hostl a bude zodpovédna za vedeni
rezervacni knihy

- bude se podilet poradnim hlesem na sloZeni denniho
menu a bude komunikovat preference zakaznik( se
Séfkuchafem

Platnost od 15. 1. 2016
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9 /2018

- zaméstnankyné bude zodpovédna za tvorbu a
grafickou Upravu jidelniho listku - denni nabidky a za
zverejiovani denni nabidky na socialnich sitich
restaurace

- bude spolupracovat v rdmci PR s jednatelem
spoleénosti pfi elektronické komunikaci na socidlnich
sitich se stalymi i potenciondlnimi zakazniky

40h/tyden

10 /2018

- zaméstnankyné bude jiz fungovat zcela samostatné
V provozu

- absolvuje druhou staz v kuchyni, v rdmci které se
podrobné seznami s modernimi technologickymi
postupy (sous-vide, blansirovani, prace s
konvektomatem) a nabyté znalosti bude prezentovat
hostim v ramci sloZité obsluhy u stolu

40h/tyden

11 /2018

- zaméstnankyné se bude nadéle zdokonalovat v slozité
obsluze hostl (parovani jidla s vinem, distingovana
konverzace s hostem, doporuceni alternativniho

sloZeni jidla pro vybiravé a alergické hosty), ale jiz bude
v tomto ohledu fungovat samostatné a suverénné

40h/tyden

* V pfipadé, Ze si zaméstnavatel ucastnika neponechd v pracovnim poméru po skonceni odborné
praxe, poskytne zaméstnavatel ,, Reference pro budouciho zaméstnavatele”, a to ve volné formé.

(jméno, prijmeni, podpis)
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