Kupni smlouva o prodeji vysekového
masa, uzenin a masnych vyrobku

Uzaviend podle obéanského zdkoniku €. 89/2012 Sb.

Prodéavajici: TIME s.r.o.
Sidlo: Potéhy 209, 285 63 Tupadly
Zastoupena: Zderikou Kadlecovou - jednatel
Registrace: OR Méstsky soud v Praze, oddil C, viozka 218380
Cislo G¢tu: 20205521/0100
IC: 46509470
DIC: CZ46509470
Kontakty: | telefon: 606759148
: e-mail: Kadlecova@time-jatka.cz

(dale jen prodavajici)

vv /s

Kupujici: Vyssi odborna skola, obchodni akademie a Stiedni odborné
ucilisté technické Chotébor

Sidlo: Na Valech 690, 583 29 Chotébof
Zastoupena: Ing. Drahomirou Pourovou — Feditelka Skoly
Zfizovatel skoly: Kraj Vyso€ina, Zizkova 57, Jihlava 587 33
Cislo Gétu: 203269229/0600

IC: 60126671

DIC: CzZ60126671

Kontakty: Ing. Drahomira Pourova - feditelka skoly

tel: 734 693 681 ; email: pourova@oachot.cz
Jaroslava HajSmanova - vedouci skolni jidelny
tel: 734 693 683 ; email: xhajsman@oachot.cz

(déle jen kupuijici)




|. Pfedmét plnéni

Pfedmétem smlouvy je doddvka vysekového masa, uzenin a masnych vyrobkl (dale jen
vyrobky) v mnoZstvi a sortimentu dle telefonickych, e-mailovych &i pisemnych objednavek na

tyto kontakty:

° Telefon: 327 371 413
° e- mail: expedice@time-jatka.cz
® pisemné: predani pisemné objedndvky Fidi¢i pfi pfedchozi dodavce

Objednavky je nutné uskutecnit nejméné 3 pracovni dny pfedem.
Dodavatel doveze vyrobky vilastnim dopravnim prostiedkem na misto urceni tj. na adresu:

e Vy33iodboré skola, obchodni akademie a Stfedni odborné ucilisté technické Chotébor
Na Valech 690
583 29 Chotébor

I1. Kupni cena

Kupni cena je stanovena dle ceniku vydavaného dodavatelem a ceny se méni v zavislosti na
cené nakoupenych zvitat. Cena za dopravu je zahrnuta v cené vyrobkd. Cenik bude dodan
odbérateli vzdy, kdy o néj odbératel pozada.

Il. Doba pInéni

Dodavka vyrobkl se uskutecni v pondéli — patek v pracovni dny dle poZadavku odbératele, na
zékladé jeho objednavky. Tato smlouva se uzavird od 1.7.2014 na dobu neurditou.

V. Platebni podminky

Vyrobky jsou dodavany spolu s fakturou, na které je uvedeno mnozstvi a cena jednotlivych
druhG vyrobk(. Potvrzenim této faktury uznava odbératel svlij zavazek vic¢i dodavateli
v éastce uvedené na fakture, a to bez pozdéjsich vyhrad. Splatnost a zplsob Uhrady je
uvedena na faktufe. PFi nedodrZeni splatnosti faktur mize dodavatel Gctovat odbérateli
pokutu ve vysi 0,05% za kazdy den prodleni.




V. Zaruka

Prodavajici prohlasuje, Ze zaruCuje dohodnuté vlastnosti vyrobk( podle ,Podkladd pro
obchodni partnery”, které jsou prilohou této smlouvy a kde je také uvedeno sloZeni, nutné

skladovéni a doba pouzitelnosti vyrobk{ od data dodani.

Zaruka se nevztahuje na vyrobky, které nebyly skladovény podle ,Podklad(l pro obchodni

partnery”“.

VI. Zavérecna ustanoveni

Tato smlouva m(zZe byt ménéna nebo doplnéna jen v pisemné formé Cislovanych dodatk(.
Smlouva je vyhotovena ve dvou exemplarich, oba s platnosti origindlu stim, Ze podpisy
opravnénych zastupcl obou smluvnich stran budou ucinény na vsech listech.

Smluvni strany shodné prohladuji, Ze si tuto smlouvu pfed podpisem precetly a Ze byla
uzaviena na zakladé jich pravé a svobodné vdile, urcité a vainé, nikoli v tisni ¢i za ndpadné
nevyhodnych podminek, toto stvrzuji svymi podpisy.

Tato smlouva nabyvd platnosti a Ucinnosti dnem podpisu obou smluvnich stran, neni-li
stanoveno jinak — viz bod 1l této smlouvy.

Prilohy:
Podklady pro obchodni partnery

Aktualni cenik platny ke dni podpisu smlouvy — neni zavazny po dobu trvani smlouvy

V Chot8bofi dNe .eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e e e ———————

Za Vy33i odbornou 3kolu , obchodni akademie a Stfedni odborné utilisté technické Chot&boF
| Vy$si odborné ¥kola, Obchodni akaders:!

(kupuijicl) / ) ; a Sttedni odbomné uzilists technické Chotew.. -
ny Na Valech 690, 583 29 Chotbot
/ U(Ull tel. 569 624 106
.......................................................................................................... B 60426671, DICL CZ60126671
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Firma je registrovana v Obchodnim rejsifiku u Mésiského soudu v Praze, spisova znagka C 218380. Podsystém : ODBYT

TIME s.r.o0.

el T ] L) ) <
<OWvare MLUJABO spal_s

” .
Potéhy 209, Tupadly C E N I K éis Io . 3 7
Telefon : 327 371 127 Datum : 25.06.2014 10:48:03
Fax 1327371413 Stranza: 1/2
1 Ocv Nazev vyrobku Mj Cena Ocv Nazev vyrobku ] Cenz

Skupina: 1 ViR2

0 v kg T S600KE 11121 V. kostra <

11122 V. predek kg 71.00KT 11140 V. prasnice bez hlavy a kiZe <

11141 V. prasnice s hlavou kg 4500 K¢ 1 11142 V. prasnice bez hlavy kg

11273 V. kosira - bourana kg  57.00KE

Skupina: 12 H1/4

12214 H. 1/4 kompenzovana ' kg S BT50KE 12215 H.1/4 zadni kg 7060 Kt
12216 H. 1/4 predni kg , 5j.50 Kt 12227  H. 1/4 zadni bouran& bez patefe kg -~ 66.00KE
12228 H. 1/ kompenz. bourana bez kg { 3850KE

Skupina: 13

13271 Tele kg . 65.00Kt

Skupina: 17 HlujaV sadlo

17113 V. sédlo plsté kg 17114 V. sadlo hibetni s kizi kg 21.00KE
17115 V. sédlo hibetni bez kize kg i 17225 H.1g) kg 4,00 Kt
Skupina: 19 Streva

19427  Veprova stfeva KS o 500 Ke :

Skupina: 21 Hovézi maso

21201 H. pedni s kosti (2ebro) kg 21202 - H.Kizka kg 100K
21203 H.ohafka kg 21204 H. predni bez kosti kg { ;
21205  H. zadni bez kosti /kyta, plec/ kg 15000 KE . 21206 H. svitkova kg C 40400kt
21207 H.rodténa kg 150,00 Kt 21208 H. palice’s kosti kg 108.00KE
21209 H.plecs kosti kg 90,00 Kt 21212 HPV. kg _60.00Kt
Skupina: 23 Vepfové maso /

23100 V. kyta bez kokena kg  86.00KE 23101 V. kyta's kosti a kolenem kg

23102 V. kyia bezkosi kg  95.00KF 23103 V. plecskosti a kolenem kg

23104 i bez | P M.00KE 23105 V. plec bez kosti kg

23106 kg " 95.00K¢ 23107 © V. petens kg

23108 kg 10100k 23109 V. bok kg

23110 V.hi kg 25.00 K¢ 23111 V. ocasky kg

23112 V.kize kg 1200k 23116 V. notky kg

23117 V.koleno kg 5500 KE 23118 - V.vyfez skizi kg _ :
23119 V.vyfez bezkize kg Cs400KE 23132 V. zebirko kg T 00KE
23133 V.Ul kg 1200k 23134 V. peten bez kosti kg S0k
23135 V. krkovice bez kosti kg " 103.00KF 23136 V. bok bez kosti kg TUIR00 KT
23151 Vepfova panenka kg o o
Skupina: 41 Drobné vyrobky

41300  Spissky jemny parek kg 41301 Spekacky ' kg

41302 Parky libové kg 41303 Parky jemné videfiské EXTRA kg

41305  Debrecinskeé parky kg 41306  Viderisky jemny se syrem kg

41307 Videiisky jemny s nivou kg 41311 Potzska kiobasa kg Cn000ke
41312 Slovenska klobasa kg 41316 Trapské cigaro kg I
41341 Lahddkové parky kg 41342 Vinna klobasa kg : 60.00 K¢
41355 Certovské klobésa kg 41356 Sunkova klobésa kg 9000kt
41361 Apetito klobésa kg h
Skupina: 42 Mékké salamy

42306  Togenysalamlibovy kg 42307 Gothajsky salam kg T 78.00KE
42308 Junior salm kg 42309 Sunkovy saldm kg 11000 KE.
42331 Kabanos kg 42334 Cesky salam kg 5200KE
42352 Slovensky toceny kg 42362  Velikonoéni salam kg 91.00 K¢
Skupina: 43 Trvanlivé vyrobky .

43317 Turisticky salam kg

Skupina: 44 Speciality

44323 Sunkové koleno kg : 44363 Sunkové velikono&ni vejce kg 59.00 K¢
44364 Velionotni prasétko kg 64.00 KT

Skupina: 45 Varena vyroba

45314 Aspik kg C25.00K¢ 45315 Tlagenka svétla kg 7900 Kt

Copyright (C) MIJABO spol. s r.o., KromérZiz tel.: 576 013 299



irma je registrovana v Obchodnim rejstfiku u Méstského soudu v Praze, spisova znacka C 218380. Podsystém : ODBYT
TIME s.r.0. Sowitware: MIJABO spol. sr.o.

Potehy 209, Tupadly C E N i K cislo 37

Telefon : 327 371 127 Datum: 25.06.2014 10:48:03
Fax  :327371413 Strana: 2/2
[ Odv Nazev vyrobku , Mj — Cena 06y~ Nazevwyrobku Mj Cena
45330 Jatrovy krém s medv&dim Gesnekem KG © O 75.00K 45336 Jatemice kg  69.00KT
45337 Jatemicovy prejt kg T 60.00KE 45338 Kroupova jelitka kg C 69.00KF
45346 Lahldkova jatrova cihla kg 45366 Prejt svatly - tmavy kg © 5500KE
Skupina: 46 Pecené vyrobky

46139  Sekané syrova neochucena-mleté kg 46318  Sekana syrova ochucena kg 6200 K
46320 Selska sekana pecend kg 46321  Sekana pegené kg [ 62.00KF
46369  Karbanatek ks

Skupina: 47 Uzené maso

47326 Uzeny bok kg 47327 Uzena Zebirka kg C20.00k:
47328  Uzené slanina bez kiize kg 47329 Uzené koleno kg 3

47330  Uzené kyta s kosti-cela kg 134.00 Kt 47332 Uzeny ocasek kg

47347 Uzena pecené bez kosti kg & ]\\ia 00 K'c; 47348  Uzena krkovice bez kosti kg

47353 Uzena kyta bez kosti kg 12000k 47357 Uzenjjazyk kg

Skupina: 62 Skvarené /

62322  Skvarkova pomazénka ks 12.00K¢ 62343 Sadlo Skvafené ' kg

62344  Sadlo Skvarené - kyblicek ks . 3500k 62345 Skvarky kg

Skupina: 81 Hovézi droby Pl .

81217  H.jatra ' kg 000K - 81218 H.plice kg

81219  H.srdce kg o 81220 H. ledvina kg

81221 H.dritky kg " 81222 H.vemeno kg 1800 KE
81223 H.jazyk kg 81226  ByciZlazy kg 500K
Skupina: 83 Vepfové droby g

83123 V. ledvina kg 83124 V. jazyk kg

83125  V.jatra kg 83126  V:slezina kg

83127 V. 7aludek kg 83128  V.plice . kg

83129  V.smce kg 5 83130 V. plice a srdce kg

83131  V.mozk kg 15.00K¢

Skupina: 88 V kosti

88210  H.kosii- hary kg 500Kt 88211 H.kosti morkové ' kg CTTRKE
88250  Potravinovy odpad kg 000K -
Skupina: 96

96776  Porazka skotu s vySetfenim KS 1750.0KF 96777 Porazka skotu KS " 1000.0Ke

Copyright (C) MIJABO spol. s r.o., Krom&rZiz tel.: 576 013 299




TIME s.r.o., Potéhy 209, posta Tupadly 285 63
IC 46509470

DIC CZ46509470
OR u Mé&stského soudu v Praze, spisova znacka C 218380. Den zépisu 18. ¢ervna 1992

Jednatelé: Milan Mifka, Jan Markvart, Zdetika Kadlecova

Podklady pro obchodni partnery

Expedice:
Telefon 327 371 413, 327 371 127, e-mail: expedice@time-jatka.cz

Kanceldr:
Zdetika Kadlecova, tel.: 606 759 148, e-mail: Kadlecova@time-iatka.cz

Nakup zvirat:
Jan Markvart, tel.: 602 113 332

Wroba:
Milan Mifka, tel.: 602 113 334

Klasifikator:
Miroslav Cyrus, tel.: 602 477 806

Cislo jatek 2191018
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TIME sro. Vyrobna Pothy (032237 1159, 37 1413 ); Jatky Lestina ( 0452/ 63 91 18, 63 91 72).

VYSEKOVE MASO

HOVEZI
Nézev vyrobku MnoZstvi | Skladovact Doba SloZeni
vyrobku | podminky pouzitelnosti
Hovézi predni s kosti kg Maso musi byt chranéno pred pfimym 96 hodin
sluneénim zafenim. Musi byt skladovano
pfi teploté 0°C az +7°C, pfi relativni
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 a2 0,3 m’/s
Nazev vyrobku Mnozstvi | Skladovaci Doba SloZeni
vyrobku | podminky pouZzitelnosti
Hovézi predni - krk kg Maso musi byt chranéno pfed pfimym 96 hodin
sluneénim zafenim. Musi byt skladovano
pfi teploté 0°C az +7°C, pfi relativni
vihkosti vzduchu v rozmezi85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m/s
Nézev vyrobku Mnozstvi | Skladovact Doba Slozeni
vyrobku | podminky pouzitelnosti
Hovézi ohanka kg Maso musi byt chranéno pfed pfimym 96 hodin
slunednim zéfenim. Musi byt skladovéno
pfi teploté 0°C az +7°C, pfi relativni
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m'/s
Nazev vyrobku Mnozstvi | Skladovaci Doba Slozeni
vyrobku | podminky pouZitelnosti
Hovazi predni - bok kg Maso musi byt chranéno pfed pfimym 96 hodin
slunecnim zafenim. Musi byt skladovano
pi teploté 0°C aZ +7°C, pfi relativni
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m¥/s
Nézev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci Doba Slozeni
vyrobku | podminky pouzitelnosti
Hovézi predni klizka kg Maso musi byt chranéno pred pfimym 96 hodin
sluneénim zafenim. Musi byt skladovano
pfi teploté 0°C az +7°C, pfi relativni
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m/s
Néazev vyrobku Mnozstvi | Skladovaci Doba Slozeni
vyrobku | podminky pouZitelnosti
Hovézi zadni kg Maso musi byt chranéno pfed pfimym 96 hodin
bez kosti sluneénim zafenim. Musi byt skladovéno
pfi teploté 0°C a2 +7°C, pfi relativni
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m's
Nézev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci Doba | Slozeni
vyrobku | podminky pouZitelnosti
Hovézi svickova kg Maso musi byt chranéno pfed pfimym 96 hodin

sluneénim zafenim. Musi byt skladovéno
pfi teploté 0°C az +7°C, pfi relativni

vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m’/s




TIME sco. Vyrobna Potshy (0322 /37 11 59, 37 14 13 ); Jatky Letina ( 0452/ 63 91 18, 63 91 72},

[ ) E7=Y WyTODKU i Mnoistw":§ Skiadovaci f Doba Slozeni
| vyrobku | podminky | pouZitelnosti
| kg | Maso musi byt chranéno pred primym 96 hodin

slunecnim zarenim. Musi byt skladovano
pfi teploté 0°C aZ +7°C, pfi relativni

vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m¥s

Nézev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci Doba SloZeni
vyrobku | podminky pouzitelnosti
Hovézi vyfez kg Maso musi byt chranéno pred pfimym 96 hodin

sluneénim zarenim. Musi byt skladovano
pii teploté 0°C aZ +7°C, pfi relativni

vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m¥s

VEPROVE

Nézev wyrobku MnoZstvi | Skladovaci Doba SloZeni
wyrobku | podminky pouZitelnosti

Vepiovd kyta kg Maso musi byt chranéno pred pfimym 96 hodin
s kosti a kolenem slunecnim zafenim. Musi byt skladovéano

pfi teploté 0°C az +7°C, pfi relativni

vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m¥s

Nazev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci Doba Slozeni
vyrobku | podminky pouZitelnosti

Veprova peCeng kg Maso musi byt chranéno ped pfimym 86 hodin
sluneénim zafenim. Musi byt skladovéno

pfi teploté 0°C aZ +7°C, pfi relativni

vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 a2 0,3 m¥s

Nézev vyrobku MnozZstvi | Skladovaci Doba SloZeni
vyrobku | podminky pouZitelnosti

?/ep?ova’ krkovice kg Maso musi byt chrdnéno pred pfimym 96 hodin
slunednim zarenim. Musi byt skladovano
pii teploté 0°C aZ +7°C, pHi relativni

vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 a2 0,3 m¥s

Nazev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci Doba SloZeni
vyrobku | podminky pouZitelnosti

Veprova plec kg Maso musi byt chranéno pred pFimym 96 hodin
s kosti a kolenem sluneénim zafenim. Musi byt skiadovano
pfi teploté 0°C aZ +7°C, pfi relativni

vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m¥s

Nézev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci - Doba Slozeni
vyrobku | podminky pouzitelnosti

Vepfovy bok s kostmi kg Maso musi byt chranéno pfed pfimym 96 hodin
slune€nim zafenim. Musi byt skladovano
pri teploté 0°C az +7°C, pii relativni

vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 a2 0,3 m¥s




TIME s.o. Vijrobna Potéhy (032237 1159, 37 14 13); Jatky Lestina (0452 / 63 91 18, 63 91 72).

AT ER———

Nézev vyrobku Mnozstvi | Skiadovaci Doba SloZeni
vyrobku | podminky pouZitelnosti
Veprova vysekova kg Maso musi byt chranéno pfed pfimym 96 hodin
hlava sluneénim zafenim. Musi byt skladovano
pfi teploté 0°C az +7°C, pfi relativni
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m¥/s
Nézev vyrobku Mnozstvi | Skladovaci Doba SloZeni
vyrobku | podminky pouZzitelnosti
Vepfové koleno kg Maso musi byt chranéno pred pFimym 86 hodin
slunecnim zafenim. Musi byt skladovano
pfi teploté 0°C aZ +7°C, pfi relativni
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m¥s
Nazev vyrobku MnozZstvi | Skladovaci Doba Slozeni
vyrobku | podminky pouZitelnosti
Veprova kyta kg Maso musi byt chrénéno pfed pfimym 96 hodin
upravena na fizky slunecnim zafenim. Musi byt skladovéno
pri teploté 0°C aZ +7°C, pfi relativni
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m¥/s
Nézev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci Doba SloZeni
vyrobku | podminky pouZitelnosti
Veprova plec kg Maso musi byt chranéno pfed pfimym 96 hodin
bez kosti slunecnim zarenim. Musi byt skladovéano
pfi teploté 0°C az +7°C, pfi relativni
vihkosti vzduchu v rozmezi85-95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m¥/s
Nézev vyrobku Mnozstvi | Skladovaci Doba SloZeni
vyrobku | podminky pouzitelnosti
Vepfové pecené kg Maso musi byt chranéno pfed pFimym 96 hodin
bez kosti sluneénim zarenim. Musi byt skladovéno
pfi teploté 0°C az +7°C, pi relativni
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m¥fs
Nazev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci Doba SloZeni
vyrobku | podminky pouzitelnosti
Veprové panenky kg Maso musi byt chrdnéno pred pfimym 96 hodin
slunecnim zarenim. Musi byt skiadovano
pfi teploté 0°C az +7°C, pii relativni
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m¥/s
Nézev vyrobku MnozZstvi| Skiadovaci Doba SloZeni
vyrobku. | podminky pouZitelnosti
Vepiovy vyfez kg Maso musi byt chranéno pred pfimym 96 hodin

slunecnim zafenim. Musi byt skladovano
pfi teploté 0°C aZ +7°C, pfi relativni

vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m%s




TIME s.ro. Vyrobna Potshy (0322 /37 11 59, 37 14 13 ); Jatky Lestina (0452 /63 91 18,63 31 72).

Nazev vyrobku Mnozstvi | Skladovaci Doba SloZeni
vyrobku | podminky pouZitelnosti
Veprové nohy kg Maso musi byt chrdnéno pred primym 96 hodin
slunenim zarenim. Musi byt skladovano
pii teploté 0°C az +7°C, pfi relativni
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m¥s
Nézev vyrobku MnozZstvi Skladovaci Doba | SloZeni
vyrobku | podminky pouzitelnosti
Veprové kize kg | Maso musi byt chranéno pfed pfimym 96 hodin
slunecnim zdrenim. Musi byt skiadovano
pfi teploté 0°C aZ +7°C, pii relativni
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 a% 0,3 m¥/s
DROBY
Nézev wrobku Mnozstvi | Skladovaci Doba Slozeni
vyrobku | podminky pouZitelnosti
Hovézi jétra kg Maso musi byt chranéno pred pfimym v prodejné v den

slunecnim zarenim. Musi byt skladovano
pii teploté 0°C az +4°C, pfi relativni

dodavky, pH odpo-
lednim rozvozu do

vihkosti vzduchu v rozmezi85-95 % a 10 hodion dopoledne
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 az 0,3 m¥s | pfiStiho dne
Nézev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci Doba SloZeni
vyrobku | podminky pouzitelnosti
Hovézi srdce kg Maso musi byt chranéno pred primym v prodejné v den .
sluneénim zarenim. Musi byt skladovéno dodavky, pfi odpo-
pfi teploté 0°C aZ +4°C, pfi relativni lednim rozvozu do
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a 10 hodion dopoledne
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 az 0,3 m¥s | pfistho dne
l Nézev vyrobku Mnozstvi | Skiadovaci Doba Slozeni
™ vyrobku | podminky pouZitelnosti
*'Hovézi ledvinky kg Maso musi byt chranéno pred primym v prodejné v den
slunecnim zafenim. Musi byt skladovano dodavky, pfi odpo-
pii teploté 0°C az +4°C, pfi relativni lednim rozvozu do
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a 10 hodion dopoledne
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 az 0,3 m¥s | pifstiho dne
Nézev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci Doba Slozeni
vyrobku | podminky pouzitelnosti
Hovézi slezina kg Maso musi byt chrdnéno pred pfimym v prodejné v den
slunednim zéfenim. Musi byt skladovano dodavky, pfi odpo-
pfi teploté 0°C az +4°C, pfi relativni lednim rozvozu do
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a 10 hodion dopoledne
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 2 0,3 m¥s | pFistho dne
Nazev wyrobku Mnozstvi | Skladovaci - Doba Slozeni
vyrobku | podminky pouZitelnosti
Hovézi drstky kg Maso musi byt chranéno pfed pFimym v prodejné v den

opafené a ztuzené

slune¢nim zafenim. Musi byt skladovano
pfi teploté 0°C aZ +4°C, pfi relativni

vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 a7 0,3 m¥s

dodavky, pfi odpo-
lednim rozvozu do
10 hodion dopoledne
pfistiho dne
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Nézev vyrobku MnozZstvi | Skladovaci Doba Slozeni
vyrobku | podminky pouZitelnosti
Kravské vemeno kg Maso musi byt chranéno pred primym v prodejné v den
slunednim zafenim. Musi byt skladovano dodavky, pfi odpo-
pfi teploté 0°C aZ +4°C, pfi relativni lednim rozvozu do
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 85 % a 10 hodion dopoledne
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 a7 0,3 m¥fs | pfistho dne
Nazev vyrobku Mnozstvi | Skladovaci Doba SloZeni
vyrobku | podminky pouzitelnosti
Vepfova jétra kg Maso musi byt chranéno pred pfimym v prodejné v den
sluneénim zafenim. Musi byt skladovano dodavky, pii odpo-
pfi teploté 0°C aZ +4°C, pfi refativni lednim rozvozu do
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a 10 hodion dopoledne
proudsni vzduchu v rozmezi 0,1 az 0,3 m*/s | pfistiho dne
Nézev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci Doba SloZeni
vyrobku | podminky pouZitelnosti
Vepfové plice kg Maso musf byt chranéno pfed pfimym v prodejné v den
se srdcem slunecnim zéfenim. Musi byt skladovano dodavky, pfi odpo-
pAi teploté 0°C az +4°C, pfi relativni lednim rozvozu do
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a 10 hodion dopoledne
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 aZz 0,3 m¥s | pristho dne
Nazev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci Doba SloZeni
vyrobku | podminky pouzitelnosti
Vepfové srdce kg Maso musi byt chranéno pfed pfimym v prodejné v den
slune¢nim zéfenim. Musi byt skladovano dodavky, pfi odpo-
pfi teploté 0°C aZ +4°C, pfi refativni lednim rozvozu do
vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a 10 hodion dopoledne
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 az 0,3 mffs piistiho dne
Nézev vyrobku Mnozstvi | Skladovaci Doba SloZeni
vyrobku | podminky pouZzitelnosti
Vepfové ledvinky kg Maso musi byt chranéno pfed pfimym v prodejné v den
slunednim zéfenim. Musi byt skiadovano dodavky, pfi odpo-
pi teploté 0°C aZ +4°C, pfi relativni lednim rozvozu do
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a 10 hodion dopoledne
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 a2 0,3 m’/s piistio dne
Nézev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci Doba ' SloZeni
vyrobku | podminky pouzitelnosti
Vepfovd slezina kg Maso musi byt chranéno pfed pfimym v prodejné v den
slune&nim zafenim. Musi byt skladovano dodavky, pfi odpo-
pfi teploté 0°C aZ +4°C, pfi relativni lednim rozvozu do
vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a 10 hodion dopoledne
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 a7 0,3 m¥s |pfistho dne
Nazev vyrobku Mnozstvi | Skladovaci Doba ] SloZeni
vyrobku | podminky pouZitelnosti
Vepfovy jazyk kg Maso musi byt chranéno pred pfimym v prodejné v den
s podjazy¢im sluneénim zafenim. Musi byt skladovano dodavky, pfi odpo-

pfi teploté 0°C az +4°C, pfi relativni
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 a2 0,3 m%s

lednim rozvozu do
10 hodion dopoledne
pfistho dne
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Nazev vyrobku MnoZstvi| Skladovaci | Doba _ SloZeni
vyrobku | podminky pouZitelnosti
Veprovy mozek kg Maso musi byt chranéno pfed pfimym | v prodejné v den
slunecnim zafenim. Musi byt skladovano dodévky, pfi odpo-
pfi teploté 0°C az +4°C, pfi relativni lednim rozvozu do
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a 10 hodion dopoledne
’ proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m¥s piistiho dne
Nézev vyrobku MnozZstvi | Skiadovaci [ Doba . SloZeni
vyrobku | podminky pouzitelnosti
Vepiové Zaludky kg Maso musi byt chranéno pred pfimym v prodejné v den
prané a ztuZené slunegnim zafenim. Musi byt skladovanc dodévky, pfi odpo-
pfi teploté 0°C az +4°C, pfi relativni lednim rozvozu do
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a 10 hodion dopoledne
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 a2 0,3 m¥/s | piistiho dne
KOSTI
ﬁ\lézev wyrobku MnoZstvi | Skladovaci Doba Slozeni
vyrobku | podminky pouZitelnosti
Hovézi kg | Maso musi byt chrdnéno pred pfimym 96 hodin
Morkové slune¢nim zarenim. Musi byt skladovano
pfi teploté 0°C az +7°C, pfi relativni
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 a7 0,3 m¥s
Nézev wrobku MnoZstvi | Skladovaci Doba Slozeni
vyrobku | podminky pouzitelnosti
Hovézi kg Maso musi byt chranéno pfed piimym 96 hodin
Vysekové harfy slunednim zafenim. Musi byt skladovano
pii teploté 0°C aZ +7°C, pfi relativni
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 a2 0,3 m¥s
Nézev vyrobku Mnozstvi | Skiadovaci Doba SloZeni
vyrobku | podminky pouZitelnosti
% >pFova kg | Maso musi byt chranéno pred pFimym 96 hodin
ebirka snimana slune€nim zafenim. Musi byt skladovano
pii teploté 0°C az +7°C, pfi relativni
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 a3 0,3 m¥s
Nézev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci Doba Slozeni
vyrobku | podminky pouZitelnosti
Vepfova kg Maso musi byt chrdnéno pred pFimym 86 hodin
Zgbra peinkova slunegnim zafenim. Musi byt skladovano
pfi teplotd 0°C az +7°C, pii relativni
vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 a7 0,3 m?s
SYROVE SADLO
Nézev vyrobku MnozZstvi | Skladovaci Doba SioZeni
vyrobku | podminky pouZitelnosti
Veprové sadlo kg Maso musf byt chranéno pred pfimym 96 hodin
hibetni, bez kiize slunecnim zafenim. Musi byt skladovano
pfi teploté 0°C aZ +7°C, pFi relativni
Veprové sadlo vihkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
plstni proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 az 0,3 m¥s
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MASNE VYROBKY

UZENY MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY

Nézev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | SloZeni
vyrobku | podminky | spotfeba soli tuku
Spekacky kg 0-5C 2 dny 2.8% 42 % | veprove maso, hovézi maso, voda, jedla st prirodni kofeni,
stabilizator ( E 250, E 450, E 451), cukerné l4tky, extrakty
. kofeni, emulgétor ( E 471), regulator kyselosti (E575),
’ antioxidant ( E 300, E 316 )
Nazev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | Slozeni
vyrobku | podminky |spotfeba| soli tuku
Pérky kg 0-5C 2 dny 28 % 33% | veprové maso, hovézi maso, voda, jedla siil, prirodni kofeni,
stabilizétor ( E 250, E 450, E 451), cukerné Iatky, extrakty
T koreni, emulgétor ( E 471), regulétor kyselosti (E575),
Poundmics antioxidant ( E 300, E 316)
Nézev vyrobku MnozZstvi | Skladovaci| Dopor. Max.obsah | Max obsah | SloZeni
vyrobku | podminky |spotfeba|  soli tuku
Jemné parky - extra kg 0-5C 2dny 28% 38 % | vepfové maso, hovézi maso, voda, jedia s, pfirodni kofeni,
' stabilizator ( E 250, E 450, E 451), cukerné latky, extrakty
P kofeni, emulgétor ( E 471), regulétor kyselosti (E575),
FRagi antioxidant ( E 300, E 316 )
! 1
Nézev vyrobku | MnoZstvi| Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | Slozeni
| vyrobku | podminky |spotfeba|  soli tuku
PotéZska kiobasa kg 0-5C 2 dny 28 % 36 % | vepfove maso, hovézi maso, voda, jedl4 siil, pfirodni kofeni,
stabilizator ( E 250, E 450, E 451), cukerné latky, extrakty
S koreni, emulgétor ( E 471), regulétor kyselosti ( E 575 )
P,
EOBEimka: antioxidant ( E 300, E 316)
Nézev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci| Dopor. Max.obsah | Max obsah | SloZeni
vyrobku | podminky | spotfeba soli tuku
Cesnekovy salam kg 0-5C 5 dni 28% 32% | vepfove maso, hovézi maso, voda, jedla s, pFirodni kofeni,
Cesnek, stabilizator ( E 250, E 450, E 451), cukerné latky,
R —— extrakty kofeni, emulgator ( E 471),
3 regulétor kyselosti ( E 575 ), antioxidant ( E 300, E 316 )
Nézev vyrobku Mnozstvi | Skladovaci| Dopor. Max.obsah | Max obsah | SloZeni
vyrobku | podminky | spotfeba soli tuku
Turisticky salém kg 0-5C | 10dni | 28% 35% | vepfové maso, hovézi maso, voda, jedla sti, pfirodni kofeni,
stabilizator ( E 250, E 450, E 451), cukerné Itky, extrakty
SR kofeni, emulgétor ( E 471), regulator kyselosti (E575),
Poznamka: antioxidant ( E 300, E 316)
Nézev vyraobku MnoZstvi | Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | SloZeni
vyrobku | podminky | spotfeba soli tuku
Taborsky salam kg 0-5C | 21dnll | 32% 25% | vepiové maso, hovézi maso, voda, jedIa s, prirodni kofeni,
( Kofisky salam ) stabilizator ( E 250, E 450, E 451), cukerné I4tky, extrakty
Poznamia: kofeni, emulgétor ( E 471), regulétor kyselosti ( E 575 ),
0 : antioxidant ( E 300, E 316
Nazev vyrobku MnoZstvi| Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | Slozeni
vyrobku -|-podminky. | spotfeba soli tuku
Sunkové koleno kg 0-5C | 21dndi | 35% vepfové maso, dribezi maso, voda, jedl4 s, stabilizator
(E 250, E 450, E 451), zahustovadlo ( E 407, E 415 ),

Poznamka:

Vakuové baleno.

rostlinné a Zivocisné bikoviny, cukerné ltky,
antioxidant ( E 301, E 316)
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MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY

Nézev vyrobku MnoZstvi| Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | SloZeni
vyrobku | podminky | spotreba soli tuku
Gothajsky saldm kg 0-5C | 5dnt | 28% 42% | vepFové maso, hovézi maso, voda, jedla stil, prirodni kofeni,
stabilizator ( E 250, E 450, E 451), cukerné latky, extrakty
. kofeni, emulgator ( E 471), regulator kyselosti ( E 575 ),
Poznémka: ’
e antioxidant ( E 300, E 316)
Nézev wyrobku MnoZstvi | Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | SloZeni
vyrobku | podminky | spotfeba soli tuku
Sunkovy salam kg 0-5C | 5dndl | 28% 20 % | vepfové maso, voda, jedld st pirodni kofeni, stabilizator
( E 250, E 450, E 451), zahusfovadlo { E 407, E 415),
Poznamka: rostlinné a ZivoGisné bilkoviny, cukerné latky, extrakty kofe-
i nj, antioxidant ( E 301, E 316 ), aromatické latky
Nézev vyrobku Mnozstvi | Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | SloZeni
vyrobku | podminky | spotfeba soli tuku
ﬁJemny satdm junior kg 0-5C 5dnd 28% 29 % | veprové maso, hovézi maso, voda, jedla stl, pfirodni kofeni,
stabilizator ( E 250, E 450, E 451), cukerné latky, extrakty
Poznémka: kofeni, emulgator ( E 471), regulator kyselosti ( E 575 ),
antioxidant ( E 300, E 316 )
Nézev vyrobku MnoZstvi| Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | SloZeni
vyrobku | podminky | spotfeba|  soli tuku
Cesky saldm kg 0-5C 5dnl 28% 40 % | vepfové maso, hovézi maso, voda, jedla sii, pfirodni kofen,
stabilizator ( E 250, E 450, E 451), cukerné latky, extrakty
Poznamka: kofeni, emulgétor ( E 471), regulator kyselosti ( E 575 ),
antioxidant ( E 300, E 316 )
Nézev vyrobku MnoZstvi| Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | SlozZeni
vyrobku | podminky | spotfeba soli tuku
Vyrobni salam kg 0-5C 5dnl 28 % 25 % | vepfové maso, hovézi maso, voda, jedla s, pfirodni kofeni,
stabilizétor ( E 250, E 450, E 451), cukerné Iatky, extrakty
Poznamka: kofeni, emulgétor ( E 471), regulétor kyselosti ( E 575 ),
antioxidant ( E 300, E 316 )
I
 “Nazev wyrobku MnoZstvi | Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | SloZeni
‘/ vyrobku | podminky | spotfeba soli tuku
Blickovy zéavin kg 0-5C 21 dnd 28% vepfiové maso, voda, jedia sdl, pfirodni kofeni, stabilizator
( E 250, E 450, E 451), zahusfovadio ( E 407, E 415),
Poznémka: Vakuové baleno rostlinné a Zivocisné bilkoviny, aromatické latky,
cukerné Iatky, antioxidant ( E 301, E 316 )
Nézev vyrobku MnozZstvi | Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | SloZeni
vyrobku | podminky | spotfeba|  soli tuku
Anglicka slanina kg 0-5C | 21dnd | 35% 42% | vepfové maso, voda, jedla siil, pfirodni kofeni, stabilizator
(E 250, E 450, E 451), zahusfovadlo ( E 407, E 415),
Poznamka: Povrch - kuler, Vakuové baleno rostlinné a Zivocisné bilkoviny, aromatické latky,
) cukerné latky, antioxidant ( E 301, £ 316)
Nézev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | Slozeni
vyrobku | podminky |spotfeba|  soli tuku
Doméci jaternice kg 0-5C | 2dny 25% 25% | vepfové maso, voda, veprova jatra, strouhanka, jed!4 s,

Poznamka:

pfirodni kofeni,
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| A
Nézev vyrobku | MnoZstvi| Skiadovaci| Dopor. | Max.obsah |Max obsah | SloZenf
vyrobku | podminky | spotfeba soli tuku
Tlaenka masova kg | 0-5C 4 2 dny 25% 37 % | vepfové maso, voda, jedla sil, pfirodni kofeni,
svétia | ;
Poznamka:
Nazev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | Slozeni
vyrobku | podminky | spotreba soli tuku
Jatrovy syr kg 0-5C | 21dnG | 25% 44 % | vepfové maso, vepfovd jatra, voda, jedla s, pfirodni kofen,
stabilizator ( E 250, E 450, E 451), cukemé latky, extrakty
Poziamike. Vakuovabalens kofeni, emulgator ( E 471), reguldtor kyselosti ( E 575),
antioxidant ( E 300, E 316 )
Nazev wyrobku MnoZstvi | Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | SloZeni
vyrobku | podminky | spotreba soli tuku
Pedena sekand kg 0-5C | 21dnd 45 % | vepfové maso, hovézi maso, voda, pfirodni kofeni,
stabilizator ( E 250, E 450, E 451), cukerné létky, extrakty

Poznamka: Vakuové baleno

koFeni, emulgator ( E 471), regulator kyselosti ( E 575 ),
antioxidant ( E 300, E 316)

UZENY TRVANLIVY MASNY VYROBEK

Nézev vyrobku MnozZstvi | Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | SloZeni
vyrobku | teplota |spotfeba|  sofi tuku
Selsky saldm kg 1-15°C | 10dnd 3.5 % 50 % | vepfové maso, hovézi maso, voda, jedl4 sil, pirodni kofeni,
stabilizator ( E 250, E 450, E 451), cukerné latky, extrakty

Pozndmka: Skladuite pfi 85% relativni vihkosti vzduchu.
Maximaini obsah tuku v dobé expedice.

kofeni, emulgator ( E 471), regulator kyselosti ( E 575 ),
antioxidant ( E 300, E 316 )

TRVANLIVY MASNY VYROBEK

Nazev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | SloZeni

vyrobku | teplota |spotfeba soli ‘tuku
CERTOVS I B/ kg 1-15°C | 10dnt | 42% | 48% |vepfové maso, jedla siil, prirodni kofeni, stabilizator ( E 250 ),

LLpBA'SA cukr, paprika
Pozndmka: Povrch plisefi. Skladuijte pfi 85 % relativni vihkosti vzduchu.
Maximalni obsah tuku v dobé expedice.
POLOTOVAR

Nazev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | SloZeni

vyrobku | podminky |spotfeba|  soli tuku
Uzena vepfova kg 0-5C 7 dnl 4.2% veprové maso, voda, jedla sil, cukerné ltky, stabilizator
pecené s kosti ( E 250, E 450, E 451),zahusfovadlo ( E 407, E 415),

rostlinné a Zivogisné bitkoviny, antioxidant ( E 301, E 316),

Poznamka: Vyrobek pfed konzumaci tepelné opracujte pfi teploté min. 70°C
po dobu 10 minut ve stfedu vyrobku

aromaticke latky

Nézev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | Stozeni
vyrobku | podminky | spotfeba soli tuku
Uzeny vepiovy kg 0-5C 7 dnii 4.2% vepiové maso, voda, jedla sli, cukerng latky, stabilizator
krk s kosti ! (E 250, E 450, E 451),zahusfovadlo ( E 407, E 415) ,
rostlinné a Zivociné bilkoviny, antioxidant ( E 301, E 316),

Poznamka: Vyrobek pred konzumaci tepelné opracuite pfi teploté min. 70°C

aromaticke latky

po dobu 10 minut ve stfedu vyrobku
Nézev vyrobku Mnozstvi | Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | SloZeni
vyrobku | podminky | spotfeba soli tuku
Vepfova plec kg 0-5C 7 dnll 4,2% veprové maso, voda, jedla sli, cukerné latky, stabilizator

rolovana

Poznamka: Vyrobek pfed konzumaci tepelné opracujte pfi teploté min. 70°C
po dobu 10 minut ve stfedu vyrobku

( E 250, E 450, E 451),zahusfovadlo ( E 407, E 415),
rostlinné a Zivogidné bilkoviny, antioxidant ( E 301, E 316 ) ,
aromatické latky
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Poznamka: Vyrobek pfed konzumaci tepelné opracujte pfi teploté min. 70°C
po dobu 10 minut ve stfedu vyrobku

Nézev vyrobku MnoZstvi| Skiadovaci Do;:ror.T Max.obsah | Max obsah | SloZeni

vyrobku | podminky | spotfeba soli tuku
Uzené veprové kg 0-5C 7 dn 4.2% veprové maso, voda, jedla slil, cukerné latky, stabilizator
koleno ( E 250, E 450, E 451),zahusfovadio ( E 407, E415),

rostlinné a ZivociSné bilkoviny, antioxidant ( E 301, E 316),
aromatickeé latky

Pozndmka: Viyrobek pred konzumaci tepelné opracuite pfi teploté min. 70°C

Nézev wrobku MnoZstvi | Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | Slozeni

vyrobku | podminky | spotfeba soli tuku
Uzeny veprovy kg 0-5C | 7dn 4,2% veprové maso, voda, jedid sil, cukerné latky, stabilizator
bok s kosti ( E 250, E 450, E 451),zahusfovadio ( E 407, E 415),

rostiinné a Zivo&isné bilkoviny, antioxidant ( E 301, E 316 ),
aromaticke latky

1

Poznamka: Vyrobek pfed konzumaci tepeiné opracuijte pfi teploté min. 70°C
po dobu 10 minut ve stfedu vyrobku

po dobu 10 minut ve stfedu vyrobku
Nézev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | Slozeni
vyrobku | podminky | spotfeba soli tuku
Uzend Zebra kg 0-5C 7 dnl 4,2% veprové maso, voda, jedla sil, cukerné latky, stabilizétor

( E 250, E 450, E 451),zahusfovadio ( E 407, E 415) ,
rostlinné a zivociSné bilkoviny, antioxidant ( E 301, E 316 ),
aromaticke latky

Poznamka: Vyrobek pfed konzumaci tepelné opracuite pfi teploté min. 70°C

Nézev vyrobku Mnozstvi | Skiadovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | SloZeni

vyrobku | podminky | spotfeba soli tuku
Hovézi jazyk kg 0-5C 7 dnli 4,2% veprové maso, voda, jedld s, cukerné latky, stabilizétor
bez podjazyci ( E 250, E 450, E 451),zahusfovadlo ( £ 407, E 415),

rostlinné a Zivocisné bitkoviny, antioxidant ( E 301, E316 ),
aromatické latky

Poznamka: Vyrobek pied konzumaci tepelné opracuijte pfi teploté min. 70°C
po dobu 10 minut ve stfedu vyrobku

po dobu 10 minut ve stfedu vyrobku
Nézev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | SloZeni
vyrobku | podminky |spotteba|  soli tuku
Klobasy vinné kg 0-5C 2 dny 2,5 % 319% | vepfové maso, hovézi maso, voda, jedla stil, prirodni kofeni,

stabilizator ( E 450, E 451), cukerné latky, extrakty kofeni,
emulgétor ( E 471), regulétor kyselosti ( E 575 ),
antioxidant ( E 30, E 316)

Poznamka: Vyrobek pred konzumaci tepelné opracujte pfi teploté min. 70°C
po dobu 10 minut ve stfedu vyrobku

Nézev wrobku MnoZstvi | Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | SloZeni
vyrobku | podminky | spotfeba soli tuku
Q'..Slanina s kazi kg 0-5C 7 dnll 40 % veprové hibetni sadlo, jedla stl,
|

Poznamka:

ZIVOCISNY TUK
Nézev vyrobku MnozZstvi | Skiadovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | SloZeni
vyrobku | podminky | spotfeba soli tuku
Skvarkova kg do 15°C | 90 dnl veprové Skvarky, jed!d slil, pfirodni kofeni,
pomazénka
Poznémka:
Nézev vyrobku MnoZstvi | Skladovaci| Dopor. | Max.obsah | Max obsah | Slozeni
vyrobku | podminky |spotfeba soli tuku
Skvafené sadio domaci| kg do 15°C | 90 dnli
kelimky 500g




Vyrobkova dokumentace
TIME 510 — podnikova norma

2.3 Debrecinské parky

[ 0znacovani Debrecinské parky

SKiadba surovin — text | Vepfové a hovézi maso, jedla sti, voda, stabilizator £250, E300, E450, E451,
na etiketu: cukernaté latky, emulgator E471, antioxydant E316, regulator kyselost E575

Veprové a hovézi maso, jedla slll, voda, stabilizator E250, E300, E450, E451,

SloZeni:
cukernaté latky, emulgator E471, antioxydant E316, regulator kyselost E575

Popis vyrobku: Tepelné opracovany vyrobek tmavohnédé barvy typické chuti a vzhledu,
maximalné 2,8% soli

Skladovani, trvanlivost | 0°C az plus 5°C, 3 dny od data dodani

Technologicky postup | Zasady dané pro vyrobu tepeing opracovanych masnych vyrobk
- zasady: Tepelné opracovani 72°C po dobu 10 min. ve stfedu vyrobku

Analytické hodnoty: Tuk maximalné 42%, maximalni obsah soli 2,8%




