
Kupni smlouva o prodeji Wsekov6ho
mas a, tJzenin a mas nych r4irobkfi

Uzavien6 pod le obta nsk6ho z6 koniku E. S9 lz0t? Sb.

Proddvaj(ci: TIME s.r.o.

Sidlo: Potdhy 209,285 53 Tupadly

Zastoupena: ZdeikouKadlecovou-jednatel

Registrace: OR M6stsk'i soud v Praze, oddil C, vloZka 218380

eislo rldtu: 2O20552WI00

I re:

DIC:

45509470

c2465A9470

Kontakty: , telefon: 605759L48

e-mail: Kadlecova@time-jatka.cz

(d6le jen proddvajici)

Kupujici: Vy55i odbornd 5kola, obchodni akademie a Stiedni odbornd

uiiliStE technick6 ChotEboi

Sidlo: Na Valech 690, 583 29 Chotdboi

Zastoupena: Ing. Drahomirou Pourovou - teditelka Skoly

ZiizovatelSkoly: Kraj Vysodina,Zilkova 57, Jihlava 587 33

efslo ridtu: 203269229P60o

le : 60L2667I

Dle: C26O126671

Kontakty: Ing. Drahomira Pourov6 - ieditelka Skoly

tel: 734 693 681 ; email: pourova@oachot.cz

Jaroslava Hajimanov6 - vedouci 5kolni jidelny

tel: 734 693 683 ; email:xhaisman@oachot.cz

(d6le jen kupujici)

t



l. Piedmdt plndni

Piedmdtem smlouvy je dodrivka vrisekov6ho masa, uzenin a masnrich vrirobkti (d6le jen

v'irobky) v mnoZstvi a sortimentu dle telefonick'ich, e-mailovrich di pisemn,ich objedndvek na

tyto kontakty: 
Terefon: 327 371413

e- ma il : expedice@time-iatka.cz

o u; ]o n a u r.v j e n u, n 6,,: :',"J:: ::3: ;".:: ffi:,j:::''' 
p i i p ie d c h oz i d o d 6vce

Dodavatel doveze vrirobky vlastnim dopravnim prostiedkem na misto urdenitj. na adresu:

o Vy55i odbord 5kola, obchodni akademie a Stiedni odborn6 udiliSt6 technick6 Chot6boi

Na Valech 690

583 29 Chot6boi

It. Kupni cena

Kupni cena je stanovena dle cenftu vyd6van6ho dodavatelem a ceny se mdni v zdvislosti na

cen6 nakoupen'ich ntfat. Cena za dopravu je zahrnuta v cend v'irobkfr. Cen(k bude doddn

odbdrateli vZdy, kdy o n6j odb6ratel poZ6d5.

lll. Doba plndni

Dod6vka uirobkri se uskutedniv ponddli - pdtek v pracovni dny dle poZadavku odb6ratele, na

z6klad6 jeho objedndvky. Tato smlouva se uzavir6 od L.7.2OL4 na dobu neurditou.

lV. Platebni podminky

V'irobky jsou doddvSny spolu s fakturou, na kter6 je uvedeno mnoZstvi a cena jednotliv'ich

druh0 v,irobk0. Potvrzenim t6to faktury uzn6v6 odb6ratel sv0j zdvazek v0di dodavateli

v d5stce uveden6 na faktuie, a to bez pozd6jSich v,ihrad. Splatnost a zp0sob (hrady je

uvedena na faktuie. Pii nedodrZenI splatnosti faktur mrjZe dodavatel ridtovat odb6rateli

pokutu ve v'i5i 0,05% za kaidy den prodleni.



V. Zlruka

Proddvajici prohlaiuje, Ze zaruduje dohodnut6 vlastnosti rnirobk0 podle ,,Podkladri pro

obchodni partnery", kter6 jsou piflohou t6to smlouvy a kde je tak6 uvedeno sloZeni, nutn6

skladovdni a doba pouiitelnosti v'irobk& od data doddnf.

Zlruka se nevztahuje na v'irobky, kter6 nebyly skladovdny podle ,,Podklad0 pro obchodni

pa rtnery".

Vl. Zfvdrein1ustanoveni

Tato smlouva m0Ze b'it mdn6na nebo doplndna jen v pisemn6 formd dislovan'ich dodatkrl.

Smlouva je vyhotovena ve dvou exemplSiich, oba s platnosti originSlu s t[m, Ze podpisy

opr6vn6nyich zSstupc0 obou smluvnich stran budou udin6ny na vSech listech.

Smluvni strany shodnd prohlaSuji, Ze si tuto smlouvu pied podpisem piedetly a Ze byla

uzaviena na zdklad6 jich prav6 a svobodn6 v0le, urdit6 a vdZnd, nikoli v tisni di za ndpadn6

nev'ihodn'ich podminek, toto stvrzuji sv'imi podpisy.

Tato smlouva nabrivd platnosti a [dinnosti dnem podpisu obou smluvnich stran, neni-li

stanoveno jinak - viz bod lll t6to smlouvy.

Piilohy:

Podklady pro obchodni partnery

Aktudlni cenik platn'i ke dni podpisu smlouvy - nenl zdvazn'i po dobu trv6ni smlouvy

Za firmu TIME s.r.o. (proddvajici)

,/

)
V chotdboii dne.......... ......(,...Y.'.{!.*'..--.

Za Vy55i odbornou Skolu , obchodni akademie a Stiedrili odborn6 udiliSt6 technick6 Chotdboi(kupujici) {t i ^H:il:Hff'*:1?'?,':}#fffiT:",| 'l nl i h q Na Valech 690' 5 83 29 ChotEboi

/ u "v t' 1- rcl' 569 624 106

"""""""1"' "':"Idr6$1'266t7;"Dile'ezaa&6671
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Firma je registrovana v Obchodnim reSdk u h'ldsbk6ho soudu v Praze. spisov6 znadka C 218380.

TIME s.r.o,
Pot6hy209, Tupadly

Telefon :327 371 127

Fax :327 371 413

C E N lK 6fslo i37
Podsyst6m: CD3YI
Sl+--_*a= : r,, ,tll ila, : _:

Datum : 25.06:014 '!0:48:03

Sam; 11 ?

OaY l*a€{Yirobku qr€ Gsa alnr lIEsYirr*n CeBa

Skuoina:11 V ffi
'.'t'.fr 't,':2
'..t..22 r.i" p,fudek

',",141 ir. gresni€e s hlavou

i'.2i3 T. koein - bounand

Skupina: 12 H1l4

kg

Kg

kg

lg

5q.!0q.

...2r.00{i-
-..41-0-0-Kr -

ii.oo r<r ,

11121 V. kosfa

1114A V. prasnice bez hlavy a i<Lrie

11142 V. pasnice bez hlavy

c
(c

Ii.m H;

5{A! frE

53-i4: Si

1n14 H. 1/4 kompenzovand

12216 H. 1/4 piedni

12228 H. 1/4 kompenz. bourand bez

kg

kS

Kg

6150 -(!
57.50 Kr

38.50 Kr

12215 H.ll4zadni

12227 H. 114 zadni bourana bez patere

Kg

kg

70,e$ ft
66.00 K

13271 Tele

Skupina;17 HlujaVs6dlo

kg 65.00 Ki

17113 V. sddlo plstb

17115 V. sddlo hibetni bez k0Ze

Skupina:19 Stieva

17114 V. sAdlo hibetni s krlZi

17225 H. rij

Kg

Kg

i"..... -.23,9"9..K_.

i--+i.oo iil
Kg

kg

21.00 Ki

4.00 Kr

19427 Vepiovd stieva KS t00l(i.-l
21 Hov6zi maso

21201 H. piedni s kosti (Zebro)

21203 H. oh6nka

21205 H. zadni bez kosti /hfta, plec/

21207 H. roSt6n6

21209 H. plecs kosti

Skupinal 23 Vepiov6 maso

21202 H. kliZka ,:

21204 , H. piedni bez kosti

21206, H. svidkovdr.:
21208 H. palice s kostj

21212. HPV

Kg

kS

kg

kS

kS

74.00 Kr i

- ,,*]_9-q-0--K..j

*.*-lJ-0_.!-0--Ki",

150.00 Kr :

90.00 r(i :

: - --12.P0 *(i

i-; i-4i*qg U
, 404.00 Kr

, ,t0t,:00 Ki

. _!,0.00 Kr

kg

kg

kg

Kg

Kg

23100 V. $b bezkobna

23142 tt. kgA bez km-

23',Y I,i" liec s i;s: :e-z kcie-.a

23:i{ \r^ i.ecs sis: r,o,bie::r s lcz€u
2310E H, ii<cl"ice

23110 V. hla'ra

23112 t/. knZe

23117 V. koleno

23119 V.uyiez &zkiie
23133 V. uSi

23135 V. krkovice bez kosti

23151 Veprova panenka

kg

Kg

Kg

kg

kg

kg

kg

Kg

Kg

kS

Kg

kS

kS

kS

kS

Kg

kS

kg

Kg

Kg

kS

kg

: 86.00 K l

,, ,91.0q K :

l!1.00 K! .'. 
. =tj oq n_:

: _ !0t.00.Ki.,

-_...,?J,Bo 
Ki..,,

, !2,0-0lft.,

15.00 K_ .

, 
" 

i4io fi-.
:_12-0qK.
,i-iqtq0n
i. 155,00 {f l

1,,,,,,,,,,,l,Lgg (q"'
, . .,.8.5.:,0,,.q,,,,{! 

:

: 90.00 Kf '

i II3.00 Kr :

..,,,,,,.,/.6'-!.q{1.,i 3i_.!! [r" :r i. -,

'.-,.21,'j.#i.,
r 

--1,5,0! 
$.-,

'- Jii.oo Ki l

i 78.00 Kf ,

n1A1 V, kita s kosti a kolenem

23103. V,plecs=kostiakolenem

23105 V. plec bez kosti

23107 : V. pedend

23109 '. V. bok

23111 V;'ocasky

23116 . V'noiky

23118 'V.Wiez s k0Zi

23132 V. Zebirko

23134 ,V. pedend bez kosti

23136 V. bok bez kosti

Skupina: 41 Drobn6 v,frobky

41300 Spi5slcf jemnf pdrek

41302 P6rky libov6

41305 Debrecinskepdrky

41307 Videflsk!jemnj,snivou

41312 Slovensk6klob6sa

41341 Lah0dkove perky

41355 Certovskirklobisa

41361 Apetito klob6sa

l(g

kS

kS

Kg

Kg

kg

kS

kS

u?,qqff
72.00 Kr

l. _ is,oo ri
i:::"1ii,eio-Ki
.**iog.00Kt-

...-J".1'Q,'.0.0-]t!,,

: 86.00 K
.--------ooh'K-

. 90.00 Kf

41301

41303

kS

Kg

Kg

kg

kg

kS

Kg

,,, ''.l9ltoQ"Kl:- ?9,00 ffi

i_ 
--1 

il oo rr
i-":tt.qa-K
, t05,00,Ki

, 80.00 Kf

P6rky jemn6 videf,sk6 EXTRA

41306 Videiskfjemnf se sfrem

41311 Pot6Zskd klobdsa

41316 Trapsk6 cig6ro

41342 Vinn6 klobAsa

41356 Sunkovd klob6sa

Skupina:42 MEkk6

42306 Tocenf sal6m libov!

42308 Juniorsal6m

42331 Kabanos

42352 Slovenskftocen!

Skupina: 43 Trvanliv6 v'lrobky

kg

kS

Kg

kS

7.,1,,..0,,,4,Ii

,,-8?n09 
Kj

.z5,oglft
69.00 Ki

42307 Gothajsk!'saldm

42309 Sunkovfsalhm

42334 Ceshi salirm

42362 VelikonodnisalAm

kg

kS

kS

kg

-..,7q,00K
r4qB{r
52 0B Xi

91.00 Ki

43317 Turisticktisalam

Skupina: 44

44323 Sunkov6 koleno

44364 Velikonodnipras6tko

Skupina: 45 Vaien6 vrlroba

kg

44363 Sunkov6 velikonoini vejce 59.00 K

25.00 Kr 45315 Tladenka svbflir Kgkg45314 Aspik

Copyright (C) y|IJABO spof. s r.o., Kromdiiz tef.: 576 013 299

i9.00 K



je registrovdna v Obchodnim rejsfiku u M&tskeho soudu v Praze, spisovd znacka C 21 8380.

IME s.r.o.
Podsyst6m: ODBYT

Sowiware : MiiABO spol. s r.c.

Datum : 25.06.201410:48:03

Strana; 2i 2

PotEhy209, Tupadly

Telefon :327 371 '127

Fax :327 371 413

C E N lK 6islo i37

45330 Jdtrovi kr6m s medvddim cesnekem

45337 Jatemicow prejt

45346 Lah0dkov6 jdtrovA cihla

Skupina: 46 Pedene v'lrobky

KG

kS

kn

15,00 K .,

=.=-.6_0:.0=0.i(r
69.00K ,

45336 Jatemice

45338 Kroupov6jelitka

45366 Prejt sv6tlf - fnavf

kg

Kg

Kg

,..,....6!_,0.0,]!!-

,=.__ 69-0.0K

:. 55.00 Kf

46139 SekandsyrovAneochucen6-mlet6

46320 Selskd sekan6 pedend

46369 Karbanetek

Skupina:47 Uzen6 maso

kg

kg

Kg

Kg

ks

i*.**..6-!,ol-[f*.]

i,,-6i:qq..!!ii
i..,,... "!1,.00. 

K_r .;

46318 Sekand syrovA ochucenA

46321 Sekan6 pedend
.." E.00l(t

62.00 Kr

47326 Uzenf bok

47328 Uzend slanina bez kiZe

47330 Uzend klita s kosti-cel6

47347 Uzen6 pedene bez kosti

47353 Uzend hlta bez kosti

Skupina:62 Skvaien6

kg

kg

Kg

Kg

Kg

J$gqri.
...f,?",.'0-0 K"(...i

ii,ioq,,,,!l..i;

I J-8."Q.p--1ti,,,,

120.00K .

,..?q:q.q".(i,
74.00 Kr

4r.00 Kr

I I 0.00 Kr

90.00 Kr

47327 Uzen6 Zebirka

47329 Uzen6 koleno

47332 Uzenf ocAsek

47348 Uzend krkovice bez kosti

47357 Uzer+y|g4lk

kg

Kg

Kg

kg

kS

x,ot6tt uKvarKovapomazanKa

62344 Sadlo Skvaiene - kyblidek

Skupina:81 Hov6zi

81217 H. jetra

81219 H. srdce

81221 H. dr5fky

81223 H.jazyk

Skupina; 83 Vepiov6 droby

ks

ks

62343. SAdloSkVaiene

62345:,-: Skvarky ',

Kg

Kg

Kg

Kg

Kg

kg

20-,..q.0-Kr.,l*-u.oorft 
I

40.00 Kr l
::]::::li:Ilsliljj::li,

..1?.0.0.K,

H ptice.

H. ledvina

H. vemeno

Byctzazy

;J2ig0Kit. .1.?,"q-0-!!i

'.., ,19,0ry. ?t,qqK

v218
81220

u2n
81226

kg

kS

Kg

kg

83123 V. ledvina

83125 V.jata

83127 V. Zaludek

83129 Y. si:ce

8J131 '.i. iiaek

Skupina:88 V kosti

,...*?,9'.q9.,,r(l

..._.4rq.q"..l{.!*
20.00 K

._40!!{i_
15.00 Ki .

83124 V. iazyk

83126 V. slelna :

83128 V:'p1ice.-.,

83130 V. plice a srdce

kg

kg

kS

kg

kg

kg

kg

kg

kS

.....1.0-"ggK'i

","_J_0,00 Ki

Jo,Bi.ri
30.00 Ki

88210 H. kmti- hariy'

88250 Pofavinovfocipad

Skupina;96

kgKg

kS
. J:00 Ki

I0.00 Ki

88211 H, kosti morkove 4.00 tG

96776 PordZka skotu s vy5efenim I .l750.0-.Ki 96777 Poriika skotu KS r 000.0 Kr

a^^',r; ^h+ /aIwvyILt9)rL \!/ MIJAB) sDof. s r.o.. Kromdili tef.: 576 013 299



Podklady pro obchodni partnery

I

TI*EE s,r.o., Pot€hy 2*9, poita Tupadly 285 63
te +asagqzo
ol(, czqesag4Ta
OR u Mdstsk6ho soudu v Praze, spisovd znalka C 218380. Den z4pisu 18. Eervna 7992
Jednateld: Milan Mifka- Jan Markvarl Zdei'ka Kadlecovri

Expedice:
Telefon 327 371 413,327 371 127, e-mail: expedice@time-jatka-cz

Kanceldl:
ZdeirkaKadlecovritel.:606759148,e-mail:Kadlecova@Iime-i?tkacz

Ndkup zvifat:
Jan Markvart, tel.: 602 113 332

Vyroba:
Milan Mifk4 tel.:602ll3 334

KasiJikdtor:
Miroslav Cynrs, tel.:6A2 4-17 806

iislo;atek 219lot8
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TlfttE s.r.o. Vfrobna Potlhy (032, t 37 1 1 59, 37 14 13 ); Jatky LeStina (0452 I 63 91 18, 63 31 72 ).

YrSCKOVE MASO
HOvEzf
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Ndzev uirobku MnoZstvi
ufrobku

Skladovacf
podminky

Doba
pouZitelnosti

Sloieni

Hov6zi piedni s kosti kg Maso musiblt chriin6no pied piimlim

slunednim zdienim. Musi bft skladovdno

pfi teplotd 6"9 si+7"C, piirelativni

vlhkosti vzduchu v rozmeziS5 - 95 % a

proud6ni vzduchu v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m'/s

96 hodin

Naiaev uirobku MnoZstui
Wrobku

Skladovaci
podminky

Doba
pouiitelnosti

Sloieni

Hov6zi piedni - krk kg Maso musi bft chr6n6no pied piirnim

slunednirrn zdienirn. Musi bift skladovdno

pii tepfot6 0'C ai +7'C, pfi relativni

vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 '95 0k a

proud6nivzduchu v rozmezi 0,1 ai 0,3 m'ls

96 hodin

Ndzev uirobku MnoZstvi
vfrobku

Skladovaci
podm[nlry

Doba
pouiitelnosti

Sloieni

Hov6zi ohdnka kg Maso musibft chriin6no pied pilrnlm

slunednim zAienrn, Musi biit skladovilno
pfi teplot6 0'C al+7'C, Piirelativni
vlhkosti vzduchu v rozmeziSS '950/o a

proud6nivzduchu v rozmezi 0,1 a2 0,3 m'ls

96 hodin

Nazev uirobku Mnoistvi
vyirobku

Skladovaci
podmhl<y

Doba
pouiitelnosti

Sloieni

Hov6zi piedni - bok kg Maso musibft chrdn6no Pied Piimfm
slunednim zdienln. Musi bift skladovdno

pfi teplot6 0'C u+7'C, Piirelativni
vlhkosti raduchu v rozmeziS5 '95 0/o a

proud6nivzduc*ru v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m'/s

96 hodin

Ndzev 4irobku MnoZstvi
ufrobku

Skladovaci
podminky

Doba
pouiitelnosti

SloZeni

Hov6zf piedni kliZka kg Maso muslbft chriindno pied piimfm

slunednim zdieninr. Musi bft skladovdno

piiteplote 0'C ai +7'G, pii relativni

vlhkosti vzduchu v rozmeziS5'95 % a

proud6nivzduchu v rozmezi0,l ai 0'3 m'/s

96 hodin

Ndzev lnjrobku

Hov6zi zadnI

bez kosti

Maso musibft chriindno pied piimfm

slunednim ziiieninr. Musi blit skladovdno

piiteplot6 g'g al+7'C, pfi relativni

vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 ' 95 7o a

proud6nivzduchu v rozmezi0,l aZ 0'3 m'/s

Ndzev v,irobku

Hov6zi svlSkovd Maso musibft chrdn6no Pied Piimfm
slunecnlm zdienirn. Musi bft skladov6no

piiteplot6 g'g 2l+7'C, pii relativni

vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a

orouddnlvzduchu v rozmezi0,l aZ 0'3 mYs



t
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Maso musi byt chrdn6no pied pifnrfm
slunecnln ziiieni,n. Musi bft skladovdno
pii teplot6 0' C ai +7"C, pii retativni
vlhkosti vzduchu v rozmeziS5 -950/o a
proud6nivzduchu v rozmezi0,l ai 0,3 ms/s

Nazev v,fiobku Mno2stvi
v,jrobku

Skladovaci
podmhky

Doba
pouiitelnosti

SloZeni

Hovdzivyiez kg Maso musi bfi chrdndno pied piinrfm
sluneini"n zdienim. Musi bft skladoviino
piitepfot6 0"C ai+7'C, pii relativni
vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 0k a
proud6nivzduchu v rozmezi 0,1 ai 0,3 m3/s

96 hodin

Ndzev rr.irobku

Vepiovd ffia
s kosti a kolenem

Maso musi blit cirdndno pied piirnfm
slunedninr zdieni.n. Musi bft skladov6no
pii teplot6 A'C aZ +7' C, pii relativni
vfhkosti vzduchu v rozmezrEl . gS o/o a
proud6ni vzduchu v rozmezi 0,1 ai 0,3 m3/s

Ndzev vrirobku Mnoistvi
uirobku

Skladovaci
podminky

Doba
pouiilelnosti

Sloieni

Vepiovd pecen6 kg Maso musiblit chrdn6no pied piii,nfm

slunecnim zirienim. Musi b,it skladovdno
pii tepfot6 0'C ai +l'C, pii relativni
vlhkosti vzduchu v rozmezi85.95 % a
proud6ni vzduchu v rozmezi 0,1 az 0,3 m3/s

96 hodin

Ndzev urirobku MnoZstvi
vrirobku

Skladovaci
pdmhky

Doba
pou2itelnosti

Sloieni

krkovice kg Maso musibft chnindno pied pfirmtfm

slunednirm zirienrn. Musi blit skladovdno
pii teplot6 0' C ai +7"C, pii relativni
vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proud6ni vzduchu v rozmezi 0,1 ai 0,3 m./s

96 hodin

Ndzev vrirobku

Vepiovd plec

s kosti a kolenem
Maso musi byt chrdn6no pied piimfm
sf unednim z{ienim. Musi bft skladovdno
pii teplotd 0'C ai +7'Q,, pii relativni
vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 - gS ok a
proud6ni vzduchu v rozmezi 0,1 ai 0,3 m3ls

N6zev v!'robku

Veprovy bok s kostmi Maso musibit chrdn6no pied piinrlm
slunecnlm ziiienim. Musi bft skladovdno
piitepfot6 0'C ai+7'C, pfi relativni
vlhkosti vzduchu v rozmezl 85 - 95 % a
prouddni vzduchu v rozmezi 0,1 ai 0,3 mr/s
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N6zev lnl'robku i MnoZstvi
lnirobku

Skladovaci
podminky

Doba
pouiitelnosli

SloZeni

Vepiovd uisekovii
hlava

kg Maso musi blit chrdn6no pied piinrfm

slune6nirn ziiienirn. Musi bft skladoviino
piiteplot6 0'C ai+7"C, pfi relativni

vfhkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 0/o a
proud6nf vzduchu v rozmezi 0,1 ai 0,3 mr/s

96 hodin

Niizev uirobku Mnoistvi
Wrobku

Skladovaci
podmftnky

Doba
pouZitelnosti

Sloieni

Vepiov6 koleno kg Maso musi bft chrdn6no pied piirnfm

slunecni,'n zdienirn. Musi blt skladovdno
piitepfot6 g'g si+7'C, pii relativnf

vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 . 95 % a
proud6nivzduchu v rozmezi 0,1 ai 0,3 m3/s

96 hodin

Ndzev tnirobku MnoZstvi
v'lirobku

Skladovaci
podminky

Doba
pouiitelnosti

Slo2eni

Vepiovd kfta
upravend na iizky

kg Maso musi bfl chr6n6no pied piirnfm
slunecnim zdienim. Musi bft skladovdno
pii teplot6 A'C ai +7'C, pii relativni

vlhko$i vzduchu v rozmeziS5 - 95 o/o a
proud6niwduchu v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m,/s

96 hodin

Nazev 4irobku Mnoistvi
vfrobku

Skladovacl
podminky

Doba
pouiitelnosti

SloZeni

Vepiovd plec

bez kosti

kg Maso musibit ciriin6no pied piirnfm

slunednim zdienirn. Musi bft skladovdno
pfi teplote g'g 6i+7'C, pii relativni

vlhkosti vzduchu v rozmezlS5 - 95 % a
prouddniwduchu v rozmezi 0,1 ai 0,3 mJs

96 hodin

Ndzev Wrobku Mnoistvi
v'irobku

Skladovaci
podminky

Doba
pouiitelnosti

SloZeni

Vepiovd pedend

bez kosti

kg Maso musi blit chrdnEno pied piimim
slune6nim ziiieniin. Musi blit skladov6no
piiteplotd 0"C ai+7'C, pii relativni

vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proudenlvzduchu v rozmezi0,l ai 0,3 m'/s

96 hodin

Ndzev uirobku Mnoistvi
trirobku

Skladovacl
podminky

Doba
pou2itelnosli

SloZeni

Vepiov6 panenky kg Maso musi bft chrdn6no pied pifi,nim

slunednir.n zdienim. Musi bft skladoviino
piiteplotd A'C az+7'C, pii relativni

vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 o/a a
proud6ni vzduchu v rozmezi 0,1 ai 0,3 mYs

96 hodin

Ndzev vfrobku Mnoistvi
Wrobku.

Skladovaci
podminky

Doba
pouZitelnosti

Sloieni

Vepio4i nlez kg Maso musi blit cfirdn6no pied pilm1im

slunecnim zitienim, Musi bft skladovdno

pii teplot6 0'C ai +7"C, pii relativni

vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proud6nivzduc{ru v rozmezi0,l ai 0,3 m'/s

96 hodin
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Nazev uirobku

Hovlziiiira Maso musibft chrdn6no pied piirrnfm

slunednii,n zdienvn. Musi bft skladovdno
piiteplot6 0'C ai +4'C, pfr relatiwri

vfhkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 a/o a
proud6ni vzduchu v rozmezi0,l ai 0,3 m'ls

v prodejn6 v den

doddvky, pii odpo-

lednim rozvozu do

10 hodion dopledne
piiitiho dne

TlJl/lE s.r.o. Vfrobna Pot6hy ( 0322 / 37 1 1 59, g7 14 13 ); JaSV Le.Stina { 0452 / 6g 91 18, 63 91 72 ).

N&ev vfrobku MnoZstui
v'jrobku

Sldadovaci
podmfnky

Doba
oouiitelnosti

SloZeni

Vepiov6 nohy kg Maso musibft chrdndno pied pilnlim
slunednirn zdtienrm. Musi blit sldadovdno

pii teplot6 A' C ai +7"C, pii relativni

vfhkosti vzduchu v rozmeziSS -950/a a
proud6ni vzduchu v rozmezi 0,1 ai 0,3 m%

96 hodin

Ndzev v!'robku Mnoistvi
uirobku

Skladovaci
podmlnky

Doba
pouiitelnosti

SloZeni

Vepiovd k02e kg Maso musiblit chrdn6no pied pilrnfm

slunednim zitienin. Musi blit skladovdno

piiteplotd 0'C ai +7'C, pfi relativni

vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 o/o a

proud6nf vzduchu v rozmezi 0,1 aZ 0,3 m'/s

96 hodin

DROBY

Nazev vfrobku MnoZstui
vjrobku

Skladovaci
podmhky

Doba
pou2itelnosti

Sloieni

Hov6zi srdce I(g Maso musibft chrdn6no pied pilnlim
slunecnim zdienim. Musi bft skladovdno
pii teplot6 0'C ai +4'C, pfi relativni
vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
proud6nivzduchu v rozmezi0,l ai 0,3 mls

v prodejnE v den

doddvky, pii odpo-

lednim rozvozu do

10 hodion dopoledne
pfiiitiho dne

N6zev vfrobku MnoZstui
vfrobku

Skladovaci
podminky

Doba
pouZitelnosti

Sloieni

Hovdzi ledvinky kg Maso musi bft chrdn6no pied piil.nfm

slunednim zdrienim. Musi bft skladovdno
piiteplotE 0'C ai +4'C, pfi relativni
vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 ok a
prouddnivzduchu v rozmezi0,l ai 0,3 msis

v prodejnd v den

dodrivky, pii odpo-

lednlm rozvozu do

10 hodion dopledne
piKtiho dne

N6zev lnirobku Mnoistvi
41'robku

Skladovaci
podminky

Doba
pouiitelnosti

SloZeni

Hov6zi slezina kg Maso musiblit chrdn6no pied pilmlim
sluneinim zdienl'n. Musi bft sldadovdno
pfi teplot6 0'C ai+4'C, pii relativni
vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 o/o a
proud6ni vzduchu v rozmezi 0,1 ai 0,3 m3/s

v prodejn6 v den

dodevky, pii odpo-

lednlm rozvozu do

10 hodion dopoledne
pii5tiho dne

N6eev 4i'robku I unozstvi

Lsp!!'
I smaoovaci 

'

I podminky
Doba

pouiitelnosti
SloZeni

Hov6zi drSfky

opaiend a ztuien6
kg Maso musiblit chrdndno pied piirmlim

slunednim zdienlm. Musi blt skladovdno
piiteplote 0"C ai +4'C, pfi relativni

vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 % a
prouddnivzduchu v rozmezi 0,1 ai 0,3 m3/s

v prodejn6 v den

doddvky, pii odpo-

lednim rozvozu do
10 hodion dopoledne
piiiitiho dne
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Nazev vlirobku MnoZstvi
uiirobku

Sldadovaci
podmhky

Doba
pouZitelnosli

SloZeni

Kravsk6 vemeno kg Maso musi byit chrdn6no pied piimyfin

slunednim zdienim. Musi blit skladovdno

piiteplot6 A'C ai+4"C, pfi relativni

vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 o/, a

proudEni vzduchu v rozmezi 0,1 ai 0,3 m3/s

v prodejnE v den

doddvlqr, pfr odpo-

lednim rozvozu do
10 hodion dopoledne

piiiitiho dne

Ndzev u,irobku Mnoistvi
y'irobku

Skladovaci
podminky

Doba
pouZitelnosti

Sloieni

Vepiovd jdtra kg Maso musibft chrdndno Pied Piimim
slunecnim zalienirn. Musi blit skladov6no

pii teplotd 0'C a2 +4"C, pii relativni

vlhkosti vzduchu v rozmezi 85'95 % a

proud6nivzduchu v rozmezi 0,1 aZ 0'3 m'is

v prodejn6 v den

doddvky, pii odpo-

lednim rozvozu do

10 hodion dopoledne

piKtiiro dne

C

Ndzev vfrobku

Vepiov6 plice

se srdcem

v prodejn6 v den

doddvky, pii odpo-

lednim rozvozu do

10 hodi,on doPledne
piiiStiho dne

Maso muslblt chrdn6no Pied Piimfm
sluneinim zdienim. Musi bft skladovdno

pil teplot6 0'C ai +4'C, pii relativni

vlhkosti vzduchu v rozmeziS5 '950/o a

proudEniwduchu v rozmezf 0,1 ai 0'3 m3/s

Ndzev uirobku

Vepiovd srdce v prodejn6 v den

dodrlvky, pii odpo-

lednim rozvozu do

10 hodion dopledne
pil5tiho dne

Maso muslbft chrdndno Pied Piimfm
slunefttim zdienftn. Musi bft skladovdno

piiteplotd 0'C aZ +4'C, pfi relativni

vlhkosti vzducftu v rozmezi35 '950/o a

proud6nivzduchu v rozmezi 0,1 ai 0'3 m'/s

Ndzev lnirobku

Vepiov6 ledvinkY
v prodein6 v den

dod6vky, pii odpo-

lednlm rozvozu do

10 hodion dopoledne

piKtiho dne

Maso musiblit chrdn6no pied piimfm

slunednlm zdientn. Musi bft skladov6no

piiteplot6 0'C ai +4'C, pii relativni

vlhkosti vzduchu v rozmezi35'95 % a

sroud6nivzduchu v rozmezi0,l aZ 0'3 mls

N6zev qirobku

Vepiovd slezina
v prodejn6 v den

doddvky, pii odPo'

lednfm rozvozu do

10 hodion dopoledne
pii,itiho dne

Maso musi blt chnin6no pied pi['n!m

slune6nim ziiienir. r. Musi bft skladovdno

piiteplot6 0'C ai +4'C, pii relativni

vlhkosti vzduchu v rozmezi 85' 95 % a

nroud6nivzduchu v rozmezi 0,1 ai 0'3 m'/s

Ndzev vfrobku

Vepioui jazYk

s podiazy6im

v prodejn6 v den

dodrivky, pii odPo-

lednim rozvozu do
'10 hodion doPoledne

pii5tiho dne

Maso musiblit chrdn6no pied pilmlm

slune6nfm zilienim. Musi bft skladovdno

piiteplotd 0'C ai +4'C, pfi relativni

vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 0/o a

proud6ni vzduchu v rozmezi 0, t aZ 0'3 m3/s
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Niizev r4irobku

Vepiovf mozek kg 
I Maso musi biit drrdn6no pied pilnfm lv prodejnd v den
sluneinirn zdientrn. Musi blit sldadovdno I OoOavfy, pii odpe
pfi tepfotd 0'C ai +4'C, pii relativni I bdninr rozvozu do
vfhkostivzduchu v rozmezi35 - 95 o/o a I lO noOOn OopteOne
proud6nlvzduchu v rozmezl 0,1 ai 0,3 m]s j piistiho dne

Ndzev vrirobku

!epiovd
Zebra pedinkovd

Maso musiblft chrdn6no pied pii,nlim
slunednim ziiienftrn. Musi blit skladovdno
pii teplot6 0'C ai +7'C, pfi retativni
vfhkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 a/o a
proud6nivzduchu v rozmezi 0,1 ai 0,8 m,/s

Ndzev uirobku Mno2stvi
vfrobku

Skladovaci
podmfrqky

Doba
pouiitelnosti

Sloieni

Vepiov6 ialudky
pran6 a ztuZen6

kg Maso musiblit chriindno pied piirnrlim

slune6nim ziiienfin. Musi bft skladovdno
piiteplotd 0'C ai +4'C, pii relativni
vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 - 95 0/o ?
proud6nivzduchuv rozmezi0,l aZ 0,8 m,is

v prodejnd v den

dodiivky, pii odpo-

lednim rozvozu do
10 hodion doooledne
piiiStiho dne

KOSTI

vfrobku MnoZstui
r{robku

Skladovaci
podmfinky

Doba
pou2ilelnosti

Slo2eni

Hov6zi
Morkov6

kg Maso musiblt drrdndno pied piinrim
slunednim ziiensn. Musi bft skladoviino
pii teplot6 0'C ai +7' C, pii retarivni
vlhkosti vzduchu v rozmeziSl - 95 ok a
proudeni vzduchu v rozmezi 0,1 ai 0,3 m3ls

96 hodin

Ndzev rajlobku Mnoisivi
rrrirobku

Skladovaci
podminky

Doba
pouiihlnosti

Slo2eni

HovBzi

Vfsekov6 harfy
kg Maso musibft chrdnEno pied piirnfm

sfune6nim zitienrn. Musi bft sldadovdno
piitepfotd 0"C ai+7'C, pfi retativni
vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 - gS % a
proud6ni vzduchu v rozmezi 0,1 ai 0,3 m3/s

96 hodin

Nii.zev qirobku Mnoistui
trfiobku

Skladovaci
podminky

Doba
pouZitelnosti

Sloieni

rpiovii
lbhka sninranri

kg Maso musibit chriin6no pied piinlim
slunednim zdienir,n. Musi blit skladovdno
pii teplotd 0"C ai +7'C, pfi relativni
vlhkosti vzduchu v rozmeziS5 - 95 % a
proud6ni vzduchu v rozmezi 0,1 ai 0,S mh

96 hodin

SYROVE SADLO

Ni2ev lnjrobku

Vepiove siidlo
hibetni, bez k02e

Vepiovd sddlo
plstni

Maso musiblt ctrrdnEno pied piimfm i gS noOin
slunecnim zdieninr. Musi bft skladovdno
pfi teplotE 0'C a2+7'C, pii relativni
vlhkosti vzduchu v rozmezi 85 - gS ok a
proud6nivzduchu v rozmezi 0,1 ai 0,3 m,ls
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MASNE YrNOBKY
UZENY MASNY VfNOEEK TEPELNE OPRACOVANY

Nazev v'irobku Mnoistui
ufrobku

Sldadovaci
podmhky

Dopor.
spotieba

Max.obsah
soli

Max obsah
tuku

Slo2eni

Spekddky kg 0-5'c 2dny 2,8% 42% vepiov6 maso, hovdzi maso, voda, jedtiidl, piird;t koieni,
stabiliziitor ( E 250, E 450, E 4Sl), cukern6 ldrky, extrakty
koieni, emutgiitor (E 411), reguldtor kysetosti ( E S7S ), 

-

antioxidant ( E 300, E 916 )

Pozndmka:

Ndzev nirobku Mnoistvi
vrlrobku

Skladovaci
podminky

Dopor.
spotreba

Max.obsah
soli

Max obsah
tuku

Sloieni

PArky kg 0-5'c 2 dny 2,8% 33% veqigv{ maso, hov6z i maso, voda, jeatii0t+riroOni k6i
stabilizdtor ( E 250, E 450, E 4S1), cukern6 tdtky, efrrakty
koienl emul$itor (E 471), reguldtor kysetosti ( E 575 ), 

'

antioxidant ( E 300, E 316 )

Pozndmka:

Niizev 4irobku Mnoistvi
vlirobku

Skladovaci
podmin$

Dopor.
spotieba

Max.obsah
soli

Max obsah
tuku

SloZeni

Jemn6 pdrky - extra Kg 0-5'c 2 dny 2,8Y0 38% vepiovd maso, hovdzi maso, voda, leOU srlt, pfiroOni fofeni
stabiliziitor ( E 250, E 450, E 451), cukernd ftitky, extraky
koieni, emulgitot (E 471), reguldtor kysetosti (E E7S ), 

'

antioxidant ( E 300, E 316 )

Pozndmka:

Ndzev 4hobku MnoZstvi
vr.irobku

Skladovaci
podmhky

Dopor.
spotieba

Max,obsah
soli

Mar obsah
tuku

Sloieni

Poteiskd klobilsa kg 0-5'c 2dny 2,8Y0 36% vepiovd maso, hovdzi maso, voda, ieOn i0L prir,oiii ttofeni
stabiliz6tor ( E 250, E 450, E 4S1), cukern6 kitky, extrakty
koieni, emulgiitor (E 471), regutdtor kysetosri ( E S7S ), 

'
antioxidant ( E 300, E 316 )

Pozndmka:

Ndzev yirobku MnoZstvi
ulrobku

Skladovaci
podmhky

Dopor.
spolieba

Max.obsah
soli

Mat obsah
tuku

Sloieni

Cesnekovf sal6m kg U.CU c onu 2,8 Yo 32 o/o vepiov6 maso, hov6zimaso, voda, jedfti sril, piiroOnr- t<oieni
6esnek, stabilizdtor ( E 250, E 4S0, E 451), cukernd ldtky,
extrakty koieni, emulgiitor (E 471),
regul6tor kyselosti ( E 579 ), antioxidant ( E 900, E 316 )

Pozndmka:

Ndzev vfrobku Mnoistvi
qirobku

Skladovaci
podmlnlry

Dopor.
spotieba

Max.obsah
soli

Mar obsah
tuku

Slo2eni

Turistickri saldm kg 0-5'c 10 dn0 2,8Y0 35% vepiov6 maso, hov6zf maso, voda, jedkl sril, pfiroOnimfeni,
stabilizdtor ( E 250, E 4S0, E 4S1), cukernd ldtky, enraKy
koien( emulgdtor (Ea71l, reguldtor kysetosti ( E 57S ), 

-

antioxidant ( E 300, E 316 )

Pozndmka:

Ndzev 4irobku MnoZstvi
vfrobku

Skladovaci
podminky

Dopor.
spoiieba

Max.obsah
soli

Max obsah
tuku

Sloieni

Tdborslqi saldm

(Kofrsltf sal6m )

kg 0-5'c 21 dnir 3,2% 25% vepiov6 maso, hovdzimaso, voda, jedla sril, piir,oOnifofeni,
stabilizdtor ( E 250, E 450, E 451), cukernd l6W extraKy
koieni, emulgiitor (E 471), reguldtor kyselosti ( E S7S ),
antioxidant ( E 300, E 3i6 )

Pozndmka:

Niizev uirobku MnoZstvi
v!,robku .

Skladovaci
podminkv.

Dopor.
spotieba

Max.obsah
soli

Max obsah
tuku

Sloieni

Sunkovd koleno kg 0-5'c 2l dnir 3,5 o/o vepiovd maso, dr0beZi maso, voda, jedli s0l, stabifiz6tor
( E 250, E 450, E 451), zahu5fovadlo ( E 407, E 415 ),
rostlinn6 a Zivoci5nd bilkoviny, cukern6 ldtky,

antioxidant ( E 301, E 316 )

Pozndmka: Vakuov6baleno.
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MASNY TTrNOEEK TEPELNE OPRACOVANY
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Ndzev ufrobku MnoZstvi
vfrobku

Sldadovaci
podminky

Dopor.
spolieba

Max.obsah

soli
Max obsah

tul$
Sloieni

Gothajshi saldm kg 0-5"c 3 onu ,4 0/" 42o/o vepiov6 maso, hov6zi maso, voda, jedld sril, pii,odni koieni,

stabilizritor ( E 250, E 450, E,f51), cukem6 ldtky, extrakty

koieni, emulgdtor {E 47\ regulAtor kyselosti (E 575 ),
antioxidant ( E 300, E 316 )

Pozndmka:

Nazev vrirobku MnoZstvi
nirobku

Skladovaci
podminky

Dopor.
spotieba

Mu.obsah
soli

Max obsah
tuku

Sloieni

Sunkoui saldm kg 0.5"c b onu 2,8Y0 20% vepiov6 maso, voda, jedld sril, piilrodnikoieni, stabiliziitor
( E 250, E 450, E 451), zahuStovadlo { E 407, E 415 ),

Pozniimka: rostlinn6 a Zivo6i5ne bilkoviny, cukern6 Htky, exlrakty koie-

ni, antioxidant ( E 301, E 316 ), aromaticke litlry

Jemnf saldm junior vepiov6 maso, hov6zi maso, voda, jedld srll, pikodni koieni,

stabilizdtor (e250, E 450, E 451), cukern6letky, extrakty
koieni, emulgdtor (E a71), regul6tor kyselosti ( E 575 ),
antioxidant ( E 300, E 316 )

Ndzev v'frobku Mno2stvi
vrirobku

Skladovaci
podminky

Dopor.
spotieba

Max.obsah

soli
Max obsah

tuku
SloZeni

Ceslqi sal6m l(g 0-5'c c onu 2,8 Yo 4A Yo vepiovd maso, hovdzi maso, voda, jedld sril, piirrodni koieni,
stabilizdtor (E250, E 450, E 45'l), cukern6 ldtky, extrakty

koieni emulgritor (E 471), reguldtor kyselosti {E 575 ),
antioxidant ( E 300, E 316 )

Pozndmka:

Nazev vrirobku MnoZstvi
vfobku

Skladovaci
podmft'rky

Dopor.
spotieba

Mar.obsah
soli

Mar obsah
tukrl

Sloieni

Virobni saldm kg 0-5'c b onu 2,8 o/o 250/o vepiov6 maso, hov6zimaso, voda, jedld s0l, piirodnikoieni
stabifzetor ( E 250, E 450, E 451), cukem6 letky, extrakty

koienf emulgdtor (E a7\, reguliltor kyselosti { E 575 ),
antioxidant ( E 300, E 316 )

Pozndmka:

\eizev t4irobku Mnoistvi
v!'robku

Skladovaci
podminky

Dopor.
spotieba

Max.obsah
soli

Ma< obsah
tuku

Sloieni

B0ckovri zdvin kg 0-5"c 21 dn0 2,8T0 vepiov6 maso, voda, jedld s0l, piirodnikoieni, stabilizdtor
( E 250, E 450, E 451), zahu5tovadlo ( E 407, E 415 ),
rostlinnd a 2ivod,i3n6 bflkoviny, aromatickd letky,

cukern6 ldtky, anlioxidant ( E 301, E 316 )

Pozndmka: Vakuovebaleno

Ndzev vrirobku Mno2swi
r4frobku

Skladovaci
podmloky

Dopor.
spotieba

Macobsah
soli

Max obsah
tuku

SloZeni

Anglickd slanina kg 0-5'c 21 dn0 3,5 Yo 42Yo vepiove maso, voda, iedla sril, piirodnikoieni, stabilizdtor
( E 250, E 450, E 451), zahuS{ovadlo ( E 407, E 415 ),
rostlinn6 a Zivod5n6 bilkoviny, aromatick6 6tky,
cukem6ldtlry, antiox'rrCant (E 301, E 316 )

Pozndmka: Povrch - kuler. Vakuov6 baleno.

Nazev virobku MnoZstvi
v,!robku

Skladovaci
podminky

Dopor.
spolieba

Max.obsah
soli

Mar obsah
tuku

Sloieni

Domdcijaternice kg 0-5'c '?dny 2,5 Yo 25 Yo vepfove maso, voda, vepfove jetr4 strouhanka, jedld sril,
piirodni koieni,

Pozndmka:
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N;izev 4irobku MnoZstui
v'jrobku

SHadovaci
podmhky

Dopor.
spotreba

Max.obsah
soli

Mu obsah
tuku

Sloieni

Tlacenka masov6

svdtlii
kg 0-s'c 2dny 2,5% 37 To vepiov6 maso, voda, jedld s0l, piirodni koieni

Poznimka:

Ndzev vyrobku Mnoistui
nlrobku

Sldadovaci
podmlnlol

Dopor.
spotieba

Max.obsah
soli

Max obsah
tuku

Slo2eni

Jdtroui sfr kg 0-5'c 21 dnt 2,5 Yo tAYo vepiov6 maso, vepiovd jdtra, voda, jedki sril, piirodnikoieni,
stabiliziitor ( E 250, E 450, E 451), cukern6 tdtky, extraky
koieni, emulgdtor {E 471), reguliitor lryselosti ( E 575 ),
antioxidant ( E 300, E 316 )

Pozninka: Vakuov6 baleno

Niizev nirobku MnoZstvi
Wrobku

Skladovaci
podminky

Dopor.
spotieba

Max.obsah
soli

Max obsah
tuku

SloZeni

Pecend sekand kg 0-5'c 21 dn0 45 Yo vepiov6 maso, hov6zl maso, voda, pifrodni koieni,
stabiliziitor ( E 250, E 450, E 451), cukernd ldtky, extrakty
koienl emulgdtor (E 471), regul:itor gselosti { E 575 ),
antioxidant ( E 300, E 316 )

Pozndmka: Vakuov6baleno

UZENY TRVANLIV'T M^A.STVY TTrNOECX

N6zev 4irobku MnoZstui
ii'irobku

Skladovaci
teplota

Dopor.
sptieba

Max.obsah
soli

Max obsah
tuku

Sloieni

Selslal saldm kg 1 - 15'C 10 dn0 50 Yo vepiov6 maso, hov6zi maso, voda, jedki s0l, piirrodni koieni,
stabilizdtor ( E 250, E 450, E 451), cukern6 ldtky, extrakty
koieni, emulgdtor (E 4711, reguldtor kyselosti { E S75 ),
antioxidant ( E 300, E 316 )

Pozndmka: Skladujte pii 85% relativnivlhkosti vzduchu.
Maximdlnl obsah tuku v dob6 expedice.

TRVANLIW MASTTIY YrNOBEK

Ndzev inirobku MnoZstvi
uirobku

Skladovaci
teplota

Dopor.
spotieba

Max.obsah
soli

Max obsah
tuku

SloZeni

:drBCIystA/
2 Lrrn AtJ t

Kg 1 - 15"C 10 dntl 6' 0/^ 48 Yo vepiov6 maso, jedld s0l, piirodnikoieni, stabilizdtor ( E 2S0 ),
cukr, paprika

Pozndmka: Povrch plisefr. Skladujte pii 85 % relativnivlhkosti vzduchu.
Maximdlniobsah tuku v dob6 expedice.

POLOTOVAR

Ndzev qirobku MnoZstui
qirobku

Skladovaci
podminky

Dopor.
spotieba

Max.obsah
soli

Max obsah
tuku

SloZeni

Uzend vepiovd
pecen6 s kostl

kg 0.5'c / onu 4,2Y0 vepiovd maso, voda, jedkl sril, cukern6 ldtlq, stabiliziitor
( E 250, E 450, E 451 ),zahu5tovadlo (E 407, E 41 5 ) ,

Pozndmka: Vfrobek pied konzumacitepeln6 opracuite pfi teplot6 min. 70'C
po dobu 10 minut ve stiedu uirobku

rosllrnne a zvoosne DilKovtny, anltoxtoant ( ts 301, t 316 )

aromatick6 ldtkv

Ndzev lnirobku Mnoistui
uirobku

Skladovaci
podminky

Dopor.
spotieba

Max.obsah
soli

Mar obsah
tuku

SloZeni

Uzeni vepiov!
krk s kosti

kg 0-5'c / onu 4.2Y0 vepiovd maso, voda, jedld sril, cukernd ldtl<y, stabilizdtor
( E 250, E 450, E 451),zahu5tovadlo ( E 407, E 415 ) ,

Pozndmka; V'irobek pied konzumacitepelnd opracujte pii teplotE min. 70'C
po Oonu i0 minut ve stiedu 4irobku

rostlinne a Zrvocrsne bilkoviny, antioxidant ( E 301, E 316 )
aromatick6 liitky

Ndzev uirobku Mnoistvi
uirobku

Skladovaci
podmint<y

Dopor.
spofeba

Max.obsah
soli

Max obsah
tuku

Sloieni

Vepiovii plec

rolovan6

kg 0-5"c / cnu 420/" vepiov6 maso, voda, jedld srii, cukem6 leflq, stabilizdtor
( E 250, E 450, E 45l),zahuSiovadlo (E 407, E 415 ) ,

rostlinne a iivo6'5n6 bilkoviny, antioxidant ( E 301, E 316 )

aromatickd ldtky
Pozndmka: Wrobek pied konzumacitepeln6 opraorjte piiteplot6 min. 70'C

p6 dobu 10 minut ve stiedu ufrobku
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Ndeev vfrobku Mnoistvi
v'jrobku

Skladovaci
podmhky

Dopr.
spotieba

Max.obsah
soli

Max obsah
tul$

SloZeni

Uzen6 vepiov6
koleno

kg 0-5? 4,20/o vepiove maso, voda, jedld sEl, cukernd l6tlry, stabilizritot

|E250, E 450, E 451),zahu$fovadlo (E 457, E 415 ) ,

Pozndmka: Vfrobek pied konzumacitepeln6 opracujte pii teplot6 min. 70'C
po dobu 10 minul ve sliedu v'.frobku

rostlinnd a 2ivoii5n6 bilkoviny, antioxidant { E 301 , E 316 )

aromatick6 kitkv

Ni2ev 4Trobku MnoZstvl
v,!robku

Skladovaci
podminky

Dopor.
spotieba

Max.obsah
soli

Max obsah
tuku

SloZeni

Uzanf vepioui
bok s kosti

kg 0-5'c / onu 4,20/o vepiov6 maso, voda, jedld s0l, cukern6 ldt$, stabilizdtor

( E 250, E 450, E 451),zahu5{ovadlo ( E 407, E 415 ),
Pozndmka: Vlirobek pied konzumacitepelne opracujte pii teploti min. 70'C

po dobu 10 minut ve stiedu rnirobku

ro$linn6 a Zivoci5n6 bilkoviny, antioxidant ( E 301 , E 316 )
aromatick6ldtky

vepiov6 maso, voda, jedld sril, cukern6 letky, stabilizdtor

( E 250, E 450, E 451),zahuSfovadlo ( E 407, E 415 ),
rostlinn6 a 2iiodi5n6 bilkoviny, antioxidant ( E 301, E 316 ) ,

aromatick6 l6tky
Pozn6mka: Vfrgbek piedkonzumacitepeln6 opracujte piiteplot6 min. 70'C

po dobu 10 minut ve stiedu v'irobku

Nazev u.irobku Mnoistvi
vrfrobku

Skladovaci
podmhky

Dopor.
spotieba

Max.obsah
soli

Max obsah
tuku

Slo2eni

Hov6zi jazyk

bez podjazy6i
kg 0-s'c / onu 4,2Y0 vepiov6 maso, voda, jedl6 s0l, cukern6 ldtlry, stabiliztitor

{ E 250, E 450, E 451),zahu5tovadlo ( E 407, E 4'15 ),
Pozndmka: Vlirobek pied konzumacitepeln6 opracx.rjte pii teplotE min, 70'C

po dobu 10 minut ve stiedu Wrobku

rostlinn6 a Zivocisne bllkoviny, antioxidant ( E 301, E 316 ) ,

aromatick6 6tky

Ndzev r{robku Mnoistvi
qirobku

Skladovaci
podminky

Dopor.
spotieba

Max,obsah
s0li

Max obsah
tuku

Sloieni

Klobdsy vinn6 kg U-3IJ 2 dny 2,5Y0 31 o/o vepiovd maso, hovdzimaso, voda, iedl6 stil, piir,odnikoieni

stabilizaior ( E 450, E 451), cukernrS ldtlry, extrakty koieni,

emulg6tor (E4711, reguldtor kyselosti( E 575 ),
antioxidant ( E 30, E 316 )

Pozndmka: Vfrobek pied konzumaci tepeln6 opracujte pii teplot6 min, 70'C
po dobu 10 minut ve stiedu Wrobku

Nazev vfrobku I Mnoiswi Skladovaci
podminky

Dopor.
spotfeba

Max.obsah
soli

Max obsah
tuku

SloZeni

s kriii kg 0-5'c / dnu 40 o/o vepiovd hibetni sddlo, jedld s0l,

Pozn6mka: VlrgQek pied konzumacitepelnd opraarjte piiteptot6 min. 70'C
po dobu 10 minut ve stiedu Wrobku

ZvoGISNY TUK

Nazev lnirobku MnoZstui
vlrobku

Skladovaci
podminky

Dopor.
spotieba

Max.obsah
soli

Max obsah
tuku

SloZeni

Skvarkovtl
pomaziinka

kg do 15'C 90 dn0 vepiovd Skvarky, jedld s0l, piirodni koieni,

Pozndmka:

Ndzev 4irobku Mnoistui
4irobku

Skladovaci
podminky

Dopor.
spotieba

Max.obsah
soli

Mar obsah
tuku

Sloieni

Skvaien6 sddlo domrici
keltnky 5009

Kg do 15'C 90 dn0

Pozndmka:
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t I Debrecinsk6 P6rk
Oznatov6ni

Skladba surovin - text
na etiketu:

Sloieni:

Debrecinskd PirkY

@,j.dl5sEl,voda,stabiliz5torE250,E300,E450,E451,
cukernat6 l6tky, emulg6tar E471, antioxydant E316, regul5tor kyselost E575

ffi,jed|5sfi|,voda,stabiliz6torE250,E300,E450,E451,
cukernat6 l5tky, emulg6tor F471, antioxydant E316, regul6tor kvselost E575

Popis vtfrobku; fepefnd opiacovanf vrirobek tmavohnddd barvy typicke chuti a vzhledu,

maxim6ln6 2,8% sq[-
Stladoviini, trvanlivost

-O"C 
aZ ptus 5"C, 3 dnY od data dod6nf

Technologickf PostuP
- z6sady;

Zasady dand pro uirobu tepelne opracovanycn masnycn vyrooKll

Tepelne opracov5ni 72oCpo dobu 10 min' ve stiedu vfrobku

Tuk maxrmak:|E 42o/o, maxim6lnf obsah soli 2,Bo/o
Anatytick6 hodnotY:

C

G


