
příloha č. 6 dohody č.: Vzdělávací zařízení: x

Plán výuky Lektor: x

Zaměstnavatel: IČO: 25027051 Místo výuky: Barvířská 32/6, Liberec 3

Název vzdělávací aktivity:

Datum*

Počet 

vyučovacích 

hodin Od-do

1 19.4.2018 4 5:00 - 9:00 

2 20.4.2018 4 5:00 - 9:00 

3 23.4.2018 4 5:00 - 9:00 

4 24.4.2018 4 5:00 - 9:00 

5 25.4.2018 4 5:00 - 9:00 

6 26.4.2018 4 5:00 - 9:00 

7 27.4.2018 4 5:00 - 9:00 

8 30.4.2018 4 5:00 - 9:00 

9 2.5.2018 4 5:00 - 9:00 

10 3.5.2018 4 5:00 - 9:00 

11 4.5.2018 4 5:00 - 9:00 

12 7.5.2018 4 5:00 - 9:00 

13 9.5.2018 4 5:00 - 9:00 

14 10.5.2018 4 5:00 - 9:00 

15 11.5.2018 4 5:00 - 9:00 

16 14.5.2018 4 5:00 - 9:00 

17 15.5.2018 4 5:00 - 9:00 

18 16.5.2018 4 5:00 - 9:00 

19 17.5.2018 4 5:00 - 9:00 

20 18.5.2018 4 5:00 - 9:00 

21 21.5.2018 4 5:00 - 9:00 

22 22.5.2018 4 5:00 - 9:00 

23 23.5.2018 4 5:00 - 9:00 

24 24.5.2018 4 5:00 - 9:00 

25 25.5.2018 4 5:00 - 9:00 

26 28.5.2018 4 5:00 - 9:00 

27 29.5.2018 4 5:00 - 9:00 

28 30.5.2018 4 5:00 - 9:00 

29 31.5.2018 4 5:00 - 9:00 

30 1.6.2018 4 5:00 - 9:00 

31 4.6.2018 4 5:00 - 9:00 

32 5.6.2018 1 5:00 - 6:00 

Vyplňte pouze bílá pole

* V případě, že vzdělávací aktivita bude probíhat v určitém termínu denně, vypište do prvního sloupce datum od-do (např. 1.8.2016-20.8.2016).

x

x

x

Vít Vaníček, jednatel

POVEZ II (CZ.03.1.52/0.0/0.0/15_021/0000053)

jméno, příjmení, funkce 

a podpis oprávněné 

osoby (razítko)

Výběr, prvotní zpracování surovin, jejich příprava na další zpracování 4 h

Recyklace topidel s ohledem na dopady ŽP 2 h, Živočišné, rostlinné odpady produkce daných surovin, jejich ukládka a likvidace s ohledem na ŽP 2 h

Závěrečná zkouška 1 h

Technologické procesy přípravy inovativních pokrmů v rámci grilování 4 h

Technologické procesy přípravy inovativních pokrmů v rámci grilování 2 h, Výběr, prvotní zpracování surovin, jejich příprava na další zpracování 2 h

Školní jídelna GASTRON - Zuzana Vaníčková 

s.r.o.

Jednotlivé rozlišení druhů mas, jejich zpracování k dalšímu užití 4 h

Přípravné technologické procesy pro zakládku grill, termica 4 h

Přípravné technologické procesy pro zakládku grill, termica 4 h

Zpracování zvolených sortimentních druhů mas dle nových technik grilování na příslušných topidlech 4 h

Zpracování zvolených sortimentních druhů mas dle nových technik grilování na příslušných topidlech 4 h

Zpracování zvolených sortimentních druhů mas dle nových technik grilování na příslušných topidlech 4 h

Zelenina, její příprava a zpracování v rámci inovačních technik grilování 4 h

Zelenina, její příprava a zpracování v rámci inovačních technik grilování 3 h, Ryby - zpracování a příprava dle inovačních technik grilování 1 h

x

Pokročilé techniky pro grilování a úpravy surovin ve veřejném stravování za účelem zvýšení 

kvalitativních prvků při výrobě produktů pokrmů ve veřejném stravování

 V případě, že vzdělávací aktivita bude probíhat nepravidelně nebo pouze v určitý den v týdnu, vypište jednotlivé dny do připravených sloupců.

Okruhy plánovaných témat

Datum:

Vyřizuje:

Číslo telefonu:

Email:

Seznámení s předpisy BOZP a PO, Inovativní receptury přípravy pokrmů, rozdělení do skupin, určení zásadních skupin 4 h
Inovativní receptury přípravy pokrmů, rozdělení do skupin, určení zásadních skupin 3 h, Čtení technické dokumentace obsluhy inovačních topidel určených k úpravě pokrmů, 

inovativní prvky a pomůcky 1 h

Čtení technické dokumentace obsluhy inovačních topidel určených k úpravě pokrmů, inovativní prvky a pomůcky 4 h

Sortiment inovativních topidel určených pro zpracování formou grilování, jejich užití dle vybraného sortimentu vstupních surovin 4 h

Inovativní mechanické a automatické zařízení jako součást grilovacího procesu, členění dle sortimentu vstupních surovin 4 h

Výběr, prvotní zpracování surovin, jejich příprava na další zpracování 2 h, Příprava suchých směsí, marinád - bio potraviny, jejich uchování 2 h

Příprava suchých směsí, marinád - bio potraviny, jejich uchování 4 h

Příprava suchých směsí, marinád - bio potraviny, jejich uchování 3 h, Jednotlivé rozlišení druhů mas, jejich zpracování k dalšímu užití 1 h

Ryby - zpracování a příprava dle inovačních technik grilování 4 h

Zvěřina - zpracování a příprava dle inovačních technik grilování 4 h

Zvěřina - zpracování a příprava dle inovačních technik grilování 1 h, Pizza - použití nových receptur pro přípravu těst a náplní, zpracování, úprava na grilu 3 h
Pizza - použití nových receptur pro přípravu těst a náplní, zpracování, úprava na grilu 3 h, Sýry, jejich rozlišení v rámci užití, určení pro další zpracování, zapékání, další úpravy 1 

h

Sýry, jejich rozlišení v rámci užití, určení pro další zpracování, zapékání, další úpravy 4 h

Přípravky, bio produkty, jejich užití určené k závěrečnému úklidu topidel dle tepelných ploch užitých topidel 4 h

Sýry, jejich rozlišení v rámci užití, určení pro další zpracování, zapékání, další úpravy 1 h, Senzorické posouzení zpracovaných pokrmů, přínosy nových forem úpravy pokrmů 3 h

Zásady expires dates hotových pokrmů 2 h, Expedice - výdej  pokrmů určených k okamžité spotřebě, inventář 2 h

Expedice - výdej  pokrmů určených k okamžité spotřebě, inventář 1 h, Uchovávání, balení a skladování hotových pokrmů pro další přepravu, inventář 3 h

Uchovávání, balení a skladování hotových pokrmů pro další přepravu, inventář 4 h
Expedice - výdej pokrmů určených k okamžité spotřebě s ohledem na další přepravu 3 h, Přípravky, bio produkty, jejich užití určené k závěrečnému úklidu topidel dle tepelných 

ploch užitých topidel 1 h

Podpora odborného vzdělávání zaměstnanců II (reg.č. CZ.03.1.52/0.0/0.0/15_021/0000053)

OSÚ


