Podpora odborného vzdélavani zaméstnancu Il (reg.¢. CZ2.03.1.52/0.0/0.0/15_021/0000053)

osu

Evropska unie
Evropsky socialni fond
Operacni program Zameéstnanost

U

Uad price CR

pfiloha €. 6 dohody C.: POVEZ Il (Cz.03.1.52/0.0/0.0/15_021/0000053) Vzdélavaci zafizeni: X
Plan vyuky Lektor: X
Skolni jidelna GASTRON - Zuzana Vanitkova
Zaméstnavatel: S.r.o. ICo: 25027051 Misto vyuky: Barvirska 32/6, Liberec 3
Pokrocilé techniky pro grilovani a Upravy surovin ve vefejném stravovani za Gcelem zvyseni
Nazev vzdélavaci aktivity: kvalitativnich prvkd pfi vyrobé produktli pokrm( ve vefejném stravovani
Pocet
vyucovacich
Datum’ hodin Od-do Okruhy planovanych témat
1 19.4.2018 4 5:00 - 9:00 Sezndmeni s predpisy BOZP a PO, Inovativni receptury pripravy pokrm(, rozdéleni do skupin, uréeni zasadnich skupin 4 h
Inovativni receptury ptipravy pokrmd, rozdéleni do skupin, urceni zadsadnich skupin 3 h, Cteni technické dokumentace obsluhy inovacnich topidel ur¢enych k dpravé pokrmd,
2 20.4.2018 4 5:00-9:00 inovativni prvky a pomtcky 1 h
3 23.4.2018 4 5:00-9:00 Cteni technické dokumentace obsluhy inovaénich topidel uréenych k Upravé pokrmfi, inovativni prvky a pomticky 4 h
4 24.4.2018 4 5:00-9:00 Sortiment inovativnich topidel uréenych pro zpracovani formou grilovani, jejich uZiti dle vybraného sortimentu vstupnich surovin 4 h
5 25.4.2018 4 5:00-9:00 Inovativni mechanické a automatické zatizeni jako soucast grilovaciho procesu, ¢lenéni dle sortimentu vstupnich surovin 4 h
6 26.4.2018 4 5:00-9:00 Technologické procesy pripravy inovativnich pokrm( v ramci grilovani 4 h
7 27.4.2018 4 5:00-9:00 Technologické procesy pripravy inovativnich pokrm( v rdmci grilovani 2 h, Vybér, prvotni zpracovani surovin, jejich pfiprava na dalsi zpracovani 2 h
8 30.4.2018 4 5:00-9:00 Vybér, prvotni zpracovani surovin, jejich pfiprava na dalsi zpracovani 4 h
9 2.5.2018 4 5:00-9:00 Vybér, prvotni zpracovani surovin, jejich pfiprava na dalsi zpracovani 2 h, Pfiprava suchych smési, marinad - bio potraviny, jejich uchovani 2 h
10 3.5.2018 4 5:00-9:00 Ptiprava suchych smési, marinad - bio potraviny, jejich uchovani 4 h
11 4.5.2018 4 5:00-9:00 Priprava suchych smési, marinad - bio potraviny, jejich uchovani 3 h, Jednotlivé rozliseni druh(i mas, jejich zpracovani k dalSimu uZiti 1 h
12 7.5.2018 4 5:00-9:00 Jednotlivé rozliseni druh(l mas, jejich zpracovani k dalSimu uziti 4 h
13 9.5.2018 4 5:00-9:00 Pripravné technologické procesy pro zakladku grill, termica 4 h
14 10.5.2018 4 5:00-9:00 Pripravné technologické procesy pro zakladku grill, termica 4 h
15 11.5.2018 4 5:00-9:00 Zpracovani zvolenych sortimentnich druht mas dle novych technik grilovani na prislusnych topidlech 4 h
16 14.5.2018 4 5:00-9:00 Zpracovani zvolenych sortimentnich druht mas dle novych technik grilovani na prislusnych topidlech 4 h
17 15.5.2018 4 5:00-9:00 Zpracovani zvolenych sortimentnich druht mas dle novych technik grilovani na prislusnych topidlech 4 h
18 16.5.2018 4 5:00-9:00 Zelenina, jeji priprava a zpracovani v ramci inovacnich technik grilovani 4 h
19 17.5.2018 4 5:00-9:00 Zelenina, jeji priprava a zpracovani v ramci inovacnich technik grilovani 3 h, Ryby - zpracovani a pfiprava dle inovacnich technik grilovani 1 h
20 18.5.2018 4 5:00-9:00 Ryby - zpracovani a priprava dle inovacnich technik grilovani 4 h
21 21.5.2018 4 5:00-9:00 Zvérina - zpracovani a priprava dle inovacnich technik grilovani 4 h
22 22.5.2018 4 5:00-9:00 Zvéfina - zpracovani a pfiprava dle inovacnich technik grilovani 1 h, Pizza - pouZiti novych receptur pro pfipravu tést a naplini, zpracovani, dprava na grilu 3 h
Pizza - pouZiti novych receptur pro pfipravu tést a ndplni, zpracovani, Uprava na grilu 3 h, Syry, jejich rozliSeni v ramci uZiti, uréeni pro dalsi zpracovani, zapékdni, dalsi upravy 1
23 23.5.2018 4 5:00-9:00 h
24 24.5.2018 4 5:00 - 9:00 Syry, jejich rozliSeni v rdmci uziti, uréeni pro dalsi zpracovani, zapékani, dalsi pravy 4 h
25 25.5.2018 4 5:00-9:00 | Syry, jejich rozliseni v rdmci uZiti, uréeni pro dalsi zpracovani, zapékani, dalsi Upravy 1 h, Senzorické posouzeni zpracovanych pokrmu, pfinosy novych forem Upravy pokrm 3 h
26 28.5.2018 4 5:00-9:00 Zasady expires dates hotovych pokrm( 2 h, Expedice - vydej pokrm0 urcenych k okamZité spotiebé, inventar 2 h
27 29.5.2018 4 5:00-9:00 Expedice - vydej pokrmi uréenych k okamzité spotiebé, inventar 1 h, Uchovavani, baleni a skladovani hotovych pokrmu pro dalsi pfepravu, inventar 3 h
28 30.5.2018 4 5:00-9:00 Uchovavani, baleni a skladovani hotovych pokrm( pro dalsi prepravu, inventar 4 h
Expedice - vydej pokrmU uréenych k okamzité spotiebé s ohledem na dalsi pfepravu 3 h, Pripravky, bio produkty, jejich uziti urcené k zavérecnému uklidu topidel dle tepelnych
29 31.5.2018 4 5:00-9:00 ploch uzitych topidel 1 h
30 1.6.2018 4 5:00-9:00 Pripravky, bio produkty, jejich uziti urcené k zavéreénému uklidu topidel dle tepelnych ploch uzitych topidel 4 h
31 4.6.2018 4 5:00-9:00 Recyklace topidel s ohledem na dopady ZP 2 h, Zivoci$né, rostlinné odpady produkce danych surovin, jejich uklddka a likvidace s ohledem na ZP 2 h
32 5.6.2018 1 5:00-6:00 Zavérecna zkouska 1 h
Vyplrite pouze bild pole

* \ pfipadé, Ze vzdélavaci aktivita bude probihat v urcitém terminu denné, vypiste do prvniho sloupce datum od-do (napf. 1.8.2016-20.8.2016).

V pfipadé, Ze vzdélavaci aktivita bude probihat nepravidelné nebo pouze v urcity den v tydnu, vypiste jednotlivé dny do pfipravenych sloupcu.
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Vit Vanicek, jednatel




