Podpora odborného vzdélavani zaméstnanct Il (reg.¢. CZ.03.1.52/0.0/0.0/15_021/0000053)

osu

Evropska unie
Evropsky socialni fond

Operacni program Zaméstnanost  Ufad price CR

pfiloha ¢. 6 dohody ¢.: POVEZ II Vzdélavaci zafizeni: Vinarska akademie Valtice, z.s.
Plan vyuky (€z2.03.1.52/0.0/0.0/15_021/0000053) |Lektor: Sotolar,Balik,Kopecek,Malik,Stavek,Nazaréuk,Bartosova
Zaméstnavatel: Hotel Galants.r. o ICO: 4485050 Misto vyuky:
Nazev vzdéldvaci aktivity: Sommelierskay kurz Vinarska akademie Valtice, z.s.
Pocet
vyucovacich
Datum’ hodin Od-do Okruhy planovanych témat

1 16.4.2018 5,5 9:30-17:00 Historie péstovani révy vinné - rostilna a jeji péstovani

2 17.4.2018 8,5 8:30-18:45 Zaklady smyslového hodnoceni vina, nedostatky, vady a choroby vina

3 18.4.2018 8,5 8:30-19:00 Vinaiské oblasti CR, rozdéleni kvality vin dle vinaF. Zak. CR, sekty

4 19.4.2018 4 8:30-13:00 Technologie vyroby vina, pecidlni vyrobni postupy vina

5 14.5.2018 5 9:15-16:00 Zvlastnosti péstovani révy ve svété, kategorizace a oznacovani vinic ve svété, vyznam smyslového hodoceni vina

6 15.5.2018 7,5 8:30-17:15 Specidlni vina a krajové speciality, chemické sloZeni vina

7 16.5.2018 11 8:00-19:30 Vyroba vina a vyrobni podnik

8 17.5.2018 7,5 8:30-17:00 Prace s vinem v gastronomii, vino a gastronomie

9 18.5.2018 3,5 9:00-13:30 Pisemny test a prakticka zkouska
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Vyplrite pouze bild pole

* V pripadé, Ze vzdélavaci aktivita bude probihat v urcitém terminu denné, vypiste do prvniho sloupce datum od-do (napr. 1.8.2016-20.8.2016).
V pfipadé, Ze vzdélavaci aktivita bude probihat nepravidelné nebo pouze v urcity den v tydnu, vypiste jednotlivé dny do pFipravenych sloupct
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