
příloha č. 6 dohody č.: Vzdělávací zařízení: xxxx

Plán výuky Lektor: xx

Zaměstnavatel: LA DOLCE VITA AIDA s.r.o. IČO: Místo výuky: Josefská 573/21, 602 00 Brno

Název vzdělávací aktivity: Speciální baristické techniky a postupy

Datum*

Počet 

vyučovacích 

hodin Od-do

1 2.4.2018 8

10:00-14:00, 

14:30-18:30

2 3.4.2018 8

10:00-14:00, 

14:30-18:30

3 4.4.2018 8

10:00-14:00, 

14:30-18:30

4 5.4.2018 8

10:00-14:00, 

14:30-18:30

5 6.4.2018 8

10:00-14:00, 

14:30-18:30

6 9.4.2018 2 18:00 - 20:00
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Vyplňte pouze bílá pole

* V případě, že vzdělávací aktivita bude probíhat v určitém termínu denně, vypište do prvního sloupce datum od-do (např. 1.8.2016-20.8.2016).

Petr Kaňa, jednatel

xxxx

xxxx

xxxx xxxx

BMA-MN-118/2018

29320712

 V případě, že vzdělávací aktivita bude probíhat nepravidelně nebo pouze v určitý den v týdnu, vypište jednotlivé dny do připravených sloupců.

Okruhy plánovaných témat

Datum:

POVEZ II 
(CZ.03.1.52/0.0/0.0/15_021/0000053)

jméno, příjmení, 

funkce a podpis 

oprávněné osoby 

(razítko)

Vyřizuje:

Číslo telefonu:

Email:

Barista - pěstování, druhy a historie kávy, sklizeň, pražení, význam arabik a robust v kávových směsech, význam tvaru porcelánu na espresso, vady káv

Profesionální barista - správný výběr a nastavení kávovaru a mlýnku, údržba. 

Profesionální barista - význam a příprava espressa, kávové speciality, alternativní příprava kávy

Latte Art - dokonalé našlehání mléka, příprava mléčných káv, příprava cappuccina s obrázkem

Práce a organizace za barem - vysvětlení významu správného rozmístění zboží a výrobní části, zefektivnění pohybu za barem a přípravy produktů

Závěrečné ověření znalostí  - ústní a praktická zkouška

Podpora odborného vzdělávání zaměstnanců II (reg.č. CZ.03.1.52/0.0/0.0/15_021/0000053)

OSÚ


