m InterGast Soupis stroji

COOKING EQUIPMNT SPECIALIST Datum vystaveni: 9.2.2018
Dodavatel: Odbératel:
InterGast a.s. Domov pro seniory Nova slunecnice
Na Vinobrani 1792/55 Na hranicich 674/18
106 00 Praha 10 18100 Praha
gy Tel.: 241 471 034-6
Zabéhlice www.intergast.cz Ceska republika

Ceska republika

e-mail:intergast@intergast.cz IC: 71294287

IC' 62917153 DIC: CZ-neni
DIC: 262917153

Registrace: Spisova znacka B 10469, vedend u Méstského Dodaci adresa:

soudu v Praze

"Domov pro seniory Novéa Slunecnice
Na hranicich 674/18

Banka: UniCredit Bank 18100 Praha 8 Bohnice
Cislo uctu: 5278873001/2700 Ceska republika”
IBAN: CZ0427000000005278873001
SWIFT: BACXCZPP
Kontaktni osoba: Benda Martin Tel.: 603 154
276
Platebni podminky: do 7 dnii od vystaveni Dodaci podminky:
Zplsob platby: Bankovni pfevod Unicredit CZK
Poz. Popis
Cislo polozky MnoZstvi

Pronajem konvektomatd

Poz.

Elektricky konvektomat InterGast PRODUKT FlexiCombi MagicPilot, 6x GN 1/1

MKN-FCMPE6.1 2,00 ks
Popis
Cislo polozky MnoZstvi

Konvektomat s dvéma koncepty ovladani - automatickym i ruénim - vhodny pro vétsinu tepelnych Gprav pouZivanych v
profesionalni kuchyni.

Ruéni ovlddani se zakladnimi moZnostmi dprav: para, horky vzduch, kombinace a regenerace ,Perfection®.
Automatické ovlddani AutoChef s 10 kategoriemi tepelné Upravy od masa aZ po ,Perfection® — regeneraci s nastavenim
klima.

Volitelné pouZiti médif horky vzduch, netlakové Cerstva péra, jednotlivé, postupné za sebou nebo v kombinaci péry a
horkého vzduchu.

Funkce:

AutoChef — automatické vareni — do paméti autoChef mate moznost uloZit aZ 350 predvolenych tepelnych Gprav,
manualni provoz s dvanacti rezimy: Setrnd para, para, rychld para, horky vzduch, kombinace, ,Perfection" (regenerace),
nizkoteplotni vareni, delta T, Sous-vide, zapafen, pecenf a ostatni,

StepMatic® - Uprava v krocich: Kombinace aZ dvaceti krok@ libovolné kombinovatelnych,

Time2Serve: nastaveni ¢asu dokondeni viteni,

RackControl: vicenasobny ¢asovac pro soucasné pripravované pokrmy,

Ready2Cook: predehrani, zchlazeni a priprava idediniho klimatu ve varné komote,

ClimaSelect Plus: kontrola klimatu ve varné komo, PerfectHold: zajiténi kvality pokrmu aZ po servirovani, vicebodova
sonda teploty jadra,

SES: bezpecnostni systém odséti pary, PHIeco s DynaSteam2: dynamicky systém vyroby péry, pétirychlostni ventilator s



moZnosti zpétného chodu, taktovani ventildtoru,

BarCode: scanner &rovych kédé pro automatické vyvalani programu, pinohodnotnd funkce profesionalni pece,
EcoMode: sniZuje automaticky teploty varné komory, pokud neni vyuZita, zakladni manuaini distici program s navigacl
obsluhy, integrovand automatické hadicova sprcha, zakladni verze HACCP, moZnost naprogramovéni ochrany programi
proti pfepsani nebo vymazani,

dveie varného prostoru s trojitym zasklenim a zadnim odvétrdvanim, zabudovany systém odlucovani tuku, snadno
vyjimatelné a vyménitelné t&snéni dveli, oviddani kliky dvefi jednou ruku, bezdotykovy koncovy spinac dveff, polchovani
dvefi s aretaci a s koncovym dorazem, ndstréné tésnéni dvefi, napojeni pro optimalizaci spotfeby energie, odloZeni
funkce startu, zabudovany systém odiuovanf tuku, halogenové osvétleni varné komory, audio signé! pro ukonceni
varného procesu, nastavitelny zvuk, servisni diagnosticky program, pevné napojeni na odpad dle DVGW moZné, zévésy
pro FlexiRack a pro GN 1/1 pficné vsuny

Charakteristika:

MagicPilot — revolu¢ni oviddani, velmi odolny ,true-colour" displej. Ovladé se tak snadno jako smartphone nebo tablet, na
displej je pohodIng vidét ze viech stran, md rozlidenf 800x480 pixeld, 16 miliénd barev, odolné LED podsviceni.ChefsHelp
— informace pro uZivatele, uZite¢ny pomocnik, ndvodné instrukce pro obsluhu pfi pouZiti varnych procestl. Volitelné se
zvukovym signalem. Velky pfehledny displej.VideoAssist - ndvod k obsluze jako videoklip. Je Vam k dispozici 365 dnil v
roce. CombiDoctor — autodiagnosticky systém, prostfednictvim jediného dotyku zjistite, co se déje s pfistrojem (napf.
funkce klima nebo mytf). Vysledek je zobrazen na displeji.GreenInside — ukazatel spotfeby vody a energie, pfesné
vyéisleni spotieby energie a vody po kaZdé tepelné Uipravé.QualityControl - konvektomat FlexiCombi sam rozeznd vioZené
mnogstvi a automaticky piizplisobi varné programy AutoChef — bez pouZiti sondy teploty jadra. Zaruka konstantni kvality
nezavislé na mnoZstvi pripravovaného pokrmu, FamilyMix - rezim FamilyMix Vam napovi, které pokrmy miZete
pfipravovat dohromady. Optimalni vyuZit! varné komory.EasyLoad - Pi¢ny systém vsund jako standard pro bezpecnou a
snadnou manipulaci. Prostor mezi vsuny: 67mm.FlexiRack® - kapacitni koncept 1/1 GN — pficny nebo podéiny vsun nebo
FlexiRack specialni rozmér pro narfist kapacity o vice jako 50% pfi smaZeni a pefeni.WaveClean® - automaticky Cisticf
systém, bezpe&nd — &istici prostfedek je uzavien v kartudi ochrannym voskem, jednoduse ~ nasadit kartu3i, spustit,

S oA

d/$fv (mm): 997 x 799 x 790
Pfikon 400 V: 10.4 kW

Podestavba pro FlexiCombi/Gold/Silver 6.1 (850 mm)
MKN-216232 2,00 ks

se vsuny pro GN

d/§/v (mm): 1 000 x 655 x 850

Vystavil: Martin Kajuk
Tel.: 602 219 269
e-mail: kajuk@intergast.cz

razitko, podpis dodavatele



