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PLAN REALIZACE ODBORNE PRAXE

l. Uchazec¢ o zaméstnani ABSOLVENT

Jméno a pfijmeni: XXXX

Datum narozeni: XXXX

Kontaktni adresa: XXXX

Telefon: XXXX

Zdravotni stav dobry: ANO NE

/zaskrtnéte/
Omezeni /vypiste/:

V evidenci UP CR od: 07. 06. 2017

Vzdélani: Stredni odborné (vyucen)

Znalosti a dovednosti: --------------

Pracovni zkuSenosti: Acatering, s.r.o. — kuchar —9 mésicl

Absolvent se Ucastnil pred nastupem na rozsah druh
odbornou praxi v rdmci aktivit projektu:

a) Poradenstvi 8 hod Skupinové
Vybér uchazeci 4 hod Skupinové
4 hod IndividudIné
Motivacni kurz 32 hod

b) Rekvalifikace

Platnost od 15. 1. 2016




1. ZAMESTNAVATEL

Nazev organizace: TENIS SEMICE a.s.

Adresa pracovisté: Semice 196 , Semice 289 17

Vedouci pracovisté: XXXX
Kontakt na vedouciho pracovisté: XXXX
Zameéstnanec povéreny vedenim Neni

odborné praxe - MENTOR
Jméno a pfijmeni:

Kontakt:

Pracovni pozice/Funkce Mentora :

Druh prace Mentora /ramec pracovni naplné/ :




. ODBORNA PRAXE

Nazev pracovni pozice absolventa: kuchar
Misto vykonu odborné praxe: Semice 346, Semice 289 17

Smluveny rozsah odborné praxe: 40 hodin tydné, 8 mésicl

Kvalifikaéni poZadavky na absolventa: stfedoskolské — obor kuchar

Specifické pozadavky na absolventa: zadné

Druh préce - rdmec pracovni naplné absolventa : Vareni —osvojovani
rdznych technik vareni, kalkulace receptur, sestavovani jidelnich listkd i
menu, pfiprava spolecenskych akci

KONKRETIZUJTE STANOVENI CiLU ODBORNE
PRAXE A ZPUSOB JEJICH DOSAZENI:

PRUBEZNE CiLE:

Zadani konkrétnich ukoll Cinnosti Skoleni BOZP, sezndmeni s chodem kuchyné, pfiprava

/v pripadé potreby dopliite Fadky nebo  spolecenskych akci, sestavovdni jidelnich listkii a menu,

dolozZte prilohou/ kalkulace receptur, principy skladového hospoddrstvi

STRATEGICKE CiLE: Ziskani praxe v oboru studia absolventa, osvojeni si odbornych

/v pfipadé potreby doplrite fddky nebo  kompetenci daného oboru a nové praktické dovednosti

dolozte prilohou/ (osvojeni riiznych technik vareni, sestavovani jidelnich listki a
menu, pldnovdni a organizace spolecenskych akci, kalkulace
receptur a sezndmeni se s principy skladového hospoddrstvi)

VYSTUPY ODBORNE PRAXE: Nazev pfrilohy: Datum vydani pfilohy:

/dolozte ptilohou/ Pfiloha €. 2 Pribézné Mésicné soubéiné

hodnoceni absolventa s vyuctovanim
mzdovych naklad(




Priloha €. 3 Zavérecné Nejpozdéji do 30.11.2018
hodnoceni absolventa

Pfiloha €. 4 Osvédceni o Do 30.11.2018
absolvovani odborné praxe
Priloha: Reference pro Do 30.11.2018

budouciho zaméstnavatele*

HARMONOGRAM ODBORNE PRAXE

Harmonogram odborné praxe, tj. ¢asovy a obsahovy rdmec prubéhu odborné praxe je vhodné
pfedjednat a konzultovat mezi zaméstnancem KrP a KoP UP CR, mentorem a absolventem jiZ pfed
ndstupem absolventa na odbornou praxi, aby jeho radmec byl zfejmy jiz pred podepsdnim Dohody o
vyhrazeni spolecensky ucelného pracovniho mista a popripadé Dohody o poskytnuti prispévku na
mentora. Podle aktudlni situace a potfeby mizZe byt harmonogram doplriovdn nebo upravovadn.

/v pripadé potreby doplrite Fadky/

Mésic/Datum Aktivita Rozsah Zapojeni
Mentora

3-5/2018 Seznameni s chodem kuchyné, skoleni 40 h/tydné
bezpecnosti prace, vstupni zdravotni prohlidka,
bézna Cinnost v kuchyni
40 h/tydné

6-7/2018 Pfiprava pracovisté na provoz, ovladani rtiznych
technik vareni, priprava slavnosti tabule,
b&Zna ¢innost v kuchyni 40 h/tydné

8-9/2018 Priprava spolecenskych akci, seznameni s kalkulaci
receptur, béZna cinnost v kuchyni

10/2018 Sestavovani jidelnich listkli i menu pro ruzné 40 h/tydné
prileZitosti, stanoveni ceny, bézna Cinnost v
kuchyni

* V pfipadé, Ze si zaméstnavatel ucastnika neponechd v pracovnim poméru po skonceni odborné
praxe, poskytne zaméstnavatel ,,Reference pro budouciho zaméstnavatele”, a to ve volné formé.

Schvdlil(a): .......... Bc. Edita JANStOVQ.......cccccceeeeeeeveeaeeeiceeeeecceaa e dne............. 22.2.2018...............
(jméno, pfijmeni, podpis)




