Naboo LAINOX

ZARIZENi PRO GASTRONOMII DEVICE FOR COOKING

NAEB101 10x1/1 GN ‘ "

JEDEN DOTYK

Automaticky a jednim dotykem
miizete docilit perfektniho a
efektivniho vafeni diky modernim a
Siroce otestovanym metodam, casu a
systému. Siroky okruh pokrmii byl jiz
testovan v praxi vysoce kvalifikovanou
skupinou odbornikd.

LCD 10” Dotykovy display

MULTILEVEL JUST INTIME

JIT
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ECOPARA TURBOPARA REZIMY VARENI
® |(S - interaktivni automaticky systém vafeni pro italské, francouzské,
Spanélské, ruské, asijské, némecké a jiné mezindrodni recepty, véetné

=) jejich historie, ingredienci, postupu, automatického programu vareni
—— a foto prezentace.
AUTOCLIMA © Manudlni vafeni se tfemi mody: Konvekce od 30°C do 300°C, pdra od

30°Cdo 130°C nebo kombinace konvekce a pary od 30°C do 300°C.
® Programovatelné rezimy - moznost naprogramovat a uloZit rezimy
vafeni v automatickém chodu (az 15 cykl), kdy ma kazdy program

GREEN FINE TUNING FAST-DRY své vlastni jméno, fotografii a informace o receptu.
(only for gas models)

PROVOZ

® Displej, ktery Ize nakonfigurovat dle potieb uZivatele, zjednodusit
pristup k nejvice uzivanym program{m - receptiim

® L ainox Cloud WiFi/Ethernet pfipojeni k uklddani osobnich nastaveni,
aktualizaci softwaru, archivaci HACCP dat a stahovani novych receptl

® Automatické ,Jeden Dotyk” vareni (ICS)

® (Organizace recepti ve slozkdch s vlastnim jménem a nahledem

® Inteligentni rozpozndvani receptii ve vicetroviiovych slozkach
(Multilevel)

© 10" barevny LCD dotykovy displej s vysokym rozlisenim

© SCROLLER, knoflik s moZnosti otéceni a stisknuti pro potvrzeni volby

® Automatické otevirani dvefi komory pomoci dotykového tlacitka OPEN
(volitelné)

® Okamzité zobrazeni HACCP grafu béhem pouzivani ICS vafeni

SMOKEGRILL

SOLID CLEAN SOLID CAL
(only for models with boiler)




NAEB101

CISTENI A UDRZBA NAB0O®

® Autodiagnostika s verifikaci funkce pred zacatkem pouZiti zafizeni s
popisem a akustickou signalizaci eventudlni nesrovnalosti

® Systém automatického myti SCS (Solid Clean Systém) s vestavénym
zasobnikem a automatickym davkovanim myciho detergentu.

® Detergent v prasku SOLID CLEAN v baleni Tkg, ktery se pouZzivé pro
regeneraci tekutého detergentu.

® Systém odvapnéni CALOUT s vestavénym zdsobnikem v sérii pro bo-
jlerové modely, ktery zabrafuje vzniku vépenatych usazenin v
bojleru.

® Prostredek v prasku SOLID CAL v baleni Tkg, ktery se pouZiva pro
regeneraci tekutého prostredku.

® Manudlni systém cisténi se zatahovaci ru¢ni sprchou.

OVLADANI ZARIZENi - KONVEKTOMATU

« Auto Reverse (automaticky zpétny chod otaceni ventilatoru) pro
dokonalou rovnomérnost vareni

« Automaticky paralelni prostor a requlace teploty jadra, DELTA T systém

« Automaticky requlovana kondenzace pary

« Snadny pristup k programovatelnym parametriim uZivatelem, pfizpt-
sobeni pfistroje z uZivatelského menu

« Programovatelné odlozené vareni

« MozZnost vybrat az 6 rychlosti ventilatoru; prvni 3 rychlosti automaticky
aktivuji snizeni topného vykonu

« U specidlnich metod vareni, mizete pouZit stridavé otacky

« Regulace teploty v jadru vyrobku pomoci sondy se 4 detekcnimi body

« Dvoj sonda, exkluzivné u Lainoxu (za piplatek)

« Zakladni pfipojeni sondy pomoci konektoru mimo varnou komoru, s
moZnosti rychlého pfipojeni jehly sondy pro vakuové vafeni a pro malé
kousky

« USB pfipojeni pro stahovani dat HACCP, aktualizace software a
nahrdvani/stahovani kuchatskych receptti z Cloudu

« Pfipraveno pro SN optimalizace energetického systému (za pfiplatek)

« SERVISNI program pro: Kontrolu provozu elektronické desky a zo-
brazeni teplotnich sond - konvektomat provozu ¢asovace pro vsechny
zakladni funkce pro planovanou udrzbu

- ECOSPEED - NABOO™ NA ZAKLADE TYPU A MNOZSTVI PRODUKTU kon-
troluje a optimalizuje napajeni energii, udrZuje vzdy spravnou teplotu
vareni/peceni bez vykyvi

- ECOVAPOR - ECOPARA systém, ktery zarucuje znacnou redukd spotfeby
vody a energie diky automatické kontrole sytosti pary ve varné komore

- TURBOVAPOR - TURBOPARA systém, ktery automaticky vytvafi
idedIni Groven pary pro vareni tvrdych produktl jako jsou kofenové a
velmi vlaknité zeleniny

*Ve srovndni's pfedchozim modelem

KONSTRKUKCE KONVEKTOMATU

« PX5 ochrana proti proudim vody

« Dokonale hladkd, vodotésnd komora, se svary bez netésnosti

« Dvete s dvojitym temperovanych tvrzenym sklem s meziprostorem,
vnitini termoizolacni sklo pro vétsi ticinnost a pro snizeni salani
smérem k obsluze

« Vnitini sklo s kiidlovym otevirdnim pro lepsi ¢iSténi

« Rukojet - klika s otevirdnim doprava i doleva

- Nastavitelny zavés pro optimalni tésnéni

« Regulovatelné panty dvefi

« Deflektor, ktery |ze otevfit pro lepsi ¢iSténi prostoru ventildtoru

ELEKTRICKY TOPNY SYSTEM
« Topné téleso ve varném prostoru INCOLOY 800 typ

VYVIJEC PARY

« AISI 304 pIné izolovany parni generdtor

- Topné téleso v parnim generdtoru INCOLOY 800 typ

- Automaticky predehiev bojleru pfi zapnuti

« Denni automatické vypousténi bojleru (teplota vypousténych vod
pod 60 ° C) a oplachovani

- Alarm v piipadé pozadavku na odvapnéni

+ Bojler se semi-automatickym programem odvapnéni

« Odvdpnovaci systém CAL-OUT, aby se zabranilo usazovani vodniho
kamene v bojleru, jako standard

BEZPECNOSTNi PRVKY

- Bezpecnostni termostat v pecici komoie

- Bezpecnostni zafizeni pro vyvinuti tlaku a deprese

- Termickd ochrana motoru ventiltoru

« Mechanické spinaci dvefe

« Zobrazeni alarmu pfi nedostatku vody

« Vnitfni diagnostika a hladeni poruch

- Systém chlazeni komponentti z prehiiéti ovladaciho displeje
- Bezpecnostni termostat bojleru

- Urovefi vody v bojleru za pomoci sondy

- Sonda v bojleru pro kontrolu zcela vyprazdnéného bojleru

STANDARD VYBAVENIi

« Automaticky myci systém SCS, Solid Clean System (vybaveno 2x kg
pripravku SOLID CLEAN)

« Odvdpnovaci systém CALOUT (vybaveno 1x1kg pfipravku SOLID CAL
- Wi-Fi pfiipojeni

- Vicebodova sonda (@ 3 mm)

- Vestavéna samo zatahovacim ru¢ni sprcha

« 2 rosty z nerezové oceli 1/1 GN




NAEB101

VOLITELNE VYBAVENI

- JE TREBA POZADAT PRI OBJEDNANI KONVEKTOMATU

« Automatické otvirani dvefi (neni kompatibilni s klikou) - nelze
objednat pi reverznim otvirani dvefi

« Reverzni otvirani dvefi

« Konfigurace k pfipojeni na digestof

« Za pfiplatek pfipojeni systému tispory energie

« Za pfiplatek vyjimatelny rdm na roty

- Za priplatek pekafsky vyjimatelny rdm na rosty 600x400mm

- Za priplatek pekarské vsuny 600x400mm

« SMOKEGRILL 3v1 - grilovaci systém / uzeni / aroma pomoci Lainox
Essence a Aroma

« Priplatek za Ethernet pfipojeni

PRISLUSENSTVi

« Vpichova jehlova sonda - o 1 mm.

- Systém multisondy - 2 vpichové sondy - 8 3 mm

- Systém multisondy - 2 vpichové sondy - 1 mm

« Tukovy filtr

- USB Flashdisk

- Sada nozicek (h-150 mm)

- Sada kolecek

- Nerezovy termoizolacni Stit na pravé strané konvektomatu (pokud je
nezbytny pfi umisténi vedle zdrojt tepla

- Nerezova podestavba
- Nerezova podestavba s pfipravou na vloZeni Sokového zmrazovace
« Postranni vsuny
« Police z nerezové oceli
« Neutrdlni skfifi s dvitky a postrannimi vsuny
« Neutralni skrifi s dvitky
« The Hot - udrZovaci skfifi s moznosti pomalého vareni
- Sada pfirub pro podlahové stojany, umisténi na lodich
- Sada kolecek na podestavbu, z toho2 s moZnosti aretace
«Vozik pro vyjimatelny nosic rostd s odkapavaci miskou
+ Odnimatelny rdm na rosty
- Vlyjimatelny pekafsky nosic rostti 600x40
- Sada 2 ks pekafskych plechi 600x400
« Termokryt na klec
- Digestof (pouze pro modely pfipravené pro zapojeni digestore)

TECHNICKA DATATECHNICAL DATA

Kapacity komory GN| 10x1/1 Celkovy vykon kw| 16
Vzdélenost mezi rosty mm| 70 Plyn - nomindlni vyhfevnost kW / keal | -/-
Pocet jidel 80/150 Vyhievnost komory kW / keal | 15/-
Vnéjsi rozméry mm| 930 x 825x 1040 h VyhFevnost pary kW / keal | 15/-
Rozméry pro prepravu mm | 1040 x 980 x 1250 h Vykon vétraku kw1
Hmotnost - Cistd/hrubd kg| 174 /197 Voltaz V- 50 Hz| 3N AC400

Zvlastni napéti a frekvence na vyzadani




The data reported in this document is to be considered non-binding. Lainox AL S.p.A reserves the right to make changes at any time, without prior notice

NAEB101

3AC 230V n°4xémmq
3NAC 400V n°5x2.5mmqﬁ
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Electric power supply cable inlet Boiler descaling cap Air extraction Liquid outlet M
Gas inlet and type of thread pressr::r? &’;ﬂ; :;fitf/hgg/?:; @ Normal water inlet Steam trap
Flue pipe Oven steam vent Softened water inlet Eg\"‘m
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