


Nabidka ubytovani

Nabizime Vam ubytovani v hotelovych pokojich a senicich.

Cena ubytovani:

Pokoj/senik 1 087 K¢ bez DPH

Nabidka pronajmu Skolici mistnosti

Skolici mistnost bude pronajata na dva dny, tedy po dobu trvani celé Vasi akce.

Cena prongjmu:

Skolici mistnost na dva dny 8 333,30 K¢ bez DPH

Nabidka coffee breaku

Vybrana varianta:Sladky + slany - 2ks sladkého + 2 ks slaného + napojovy coffee break

Coffee break bude sestaven dle sezonni nabidky nebo aktudlni dostupnosti surovin z této nabidky:

Sladka varianta:

Cokoladové koule v kokosu

Jable¢ny $trtidl s ofechy

Domaéci kola¢ se sezénnim ovocem
Makovy kola¢ s drobenkou

Kynuty zavin s tvarohem a rozinkami
Italsky profiterols s bananovym
krémem a ¢okoladou

Slana varianta:
Pizza $nek z listového tésta se syrem a Sunkou

Nase domaci brioska plnéna Cerstvou zeleninou a syrem gouda

Domaci bagetka plnéna grilovanym prsem, dresinkem a ¢erstvou zeleninou
Slany §tridl s ¢ervenym jableénym zelim a uzenou krkovi¢kou

Syrova rolada servirovana s brusinkami ve vinném Zelé, doméci pecivo

Cena coffee breaku:

sladky a slany + napojovy 190 K¢ bez DPH




Nab2dka rautov®ho menu 750,- KL / osoba

KANAPKY

3ks

Pralinka z Cervené fepy plnéna kozim syrem
Kanapky z Cervené Cocky
Syrova rolada ve variaci lokalnich syrl

STUDENA CAST

200 g

Jemné krajeny losos gravlax v kombinaci s citrusy

Zvéfinova houbova terinka balena v prachu z ervené fepy

PInéné kureci rolované stehynko s jemnou houbovou nadivkou

Zvéfinové mleté pecenace nakladané v pivu se zeleninou a cibuli

Zeleninové polpletky se syrem smaZené ve strouhance se zeleninovym prachem

TEPLA CAST

200 g

Roastbeef z kan¢iho hfbetu krajeny na tenké platky, servirovany nasim kucharfem pred hosty

Mix steakl (krkovicka, rodténd, zvéfinovy hibet)

Kufeci kfidla v tomatovo-medové marinddé se sezamem

Losos v papiloté (peceny v papilotové kapse z pe€iciho papiru s citrdnem, tymianem a bilym vinem)
Jemné zvéfinové ragu z kance se zeleninou ve vinné oméacce s pernikem

Wellington z krdtich prsou, Spikovany suSenymi rajcaty, peCeny v listovém tésté

SALATY

50 ¢g

Pecena marinovana fepa s balzamikovym dresingem
Mix trhanych salatl

Salat ze zelené €ocky s cizrnou

Sezénni Cerstva zelenina

Tradiéni ertepl salat

PRILOHY

200 g

Selské brambory s varnsdorfskym Spekem a cibuli
Grilovana kofeninova zelenina s bylinkami
Krkono3ské sejkory (bramborové placky)

OMACKY A DIPY

209

Jogurtova oméacka s bylinkami
Dijonsk& omacka

Cibulky marinované v medu z jehlici
Doméci majonézovéa remulada

DEZERTY

130 g

Italské profiteroles plnéné bananovym krémem

Domaci tvarohovy kolac

Cokoladové koule z bilé ¢okolady balené v mandlich

Nas doméci Cokodort

Minibavorské vdolecky s nasimi Svestkovymi povidly a tvarohem




Nabidka obédového menu

Polévky:
1) Silny kufeci vyvar s jatrovymi knedlicky a téstovinovymi flicky

2) Smetanova jemna zelnacka s uzenou krkovi¢kou a bramborem

Hlavni chody:

1) Kufeci stehenni steak marinovany v bylinkach, servirovany na nasSich fepnych nokach,
dip ze zakysané smetany

2) Steak z vepiové krkovice marinovany v rozmarynové hoi¢ici, peCeny na grilu,
servirovany s nasimi selskymi bramborami

3) Sekany kan¢i fizek pe¢eny na masle, netradi¢ni bramborovy salat

4) Smazeny filet ze pstruha poto¢ného v petrzelkové strouhance, servirovany na mixu salatl,
s medovo-dijonskym dresinkem a fedkvickami

Dezerty:

1) Nas§ domaci ¢okodort se Slehanou smetanou

2) Jable¢ny fez s ¢okoladovou omackou a malinami

Cena obédového menu:

tfichodové menu 320 K¢ bez DPH

Napoje a ptipadné doplnéni nabidky dle aktudlniho pozadavku
budou fakturovany dle skute¢né spotieby.
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