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Operacni program Zaméstnanost  Urad prace €R

PLAN REALIZACE ODBORNE PRAXE

I. Uchaze€ o zaméstnani ABSOLVENT
Jméno a pfijmeni: XXX XXX
Datum narozeni: XXX
Kontaktni adresa: XXX
Telefon: XXX
Zdravotni stav dobry:
N N XXX XXX

/zaskrtnéte/
Omezeni /vypiste/: XXX
V evidenci UP CR od: XXX
Vzdélani: XX
Znalosti a dovednosti:

XXX
Pracovni zkusSenosti: XXX
Absolvent se Ucastnil pred nastupem na

e . rozsah druh
odbornou praxi v ramci aktivit projektu:
a) Poradenstvi 15 hodin Skupinové pc3radenstV|'—
poradensky program
1 hodina IndividudIni poradenstvi —

Simulovany pohovor

b) Rekvalifikace

86 vyucovacich hodin

Obsluha osobniho pocitace

Platnost od 15. 1. 2016

osuU



bk Evropska unie
. * Evropsky socialni fond
*

* ek Operacni program Zaméstnanost  Urad prace €R

Il. ZAMESTNAVATEL

. . Na verpanku s.r.o.
Nazev organizace:

ey Krumlovskd 119, Lhenice
Adresa pracovisté:

, vy XXX
Vedouci pracovisté:

Kontakt na vedouciho pracovisté: XXX
Zameéstnanec povéreny vedenim

odborné praxe— MENTOR

Jméno a pfijmeni: XXX
Kontakt: XXX
Pracovni pozice/Funkce Mentora XXX
Druh prace Mentora /ramec pracovni XXX

naplné/
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IIl. ODBORNA PRAXE

Nazev pracovni pozice absolventa:

servirka

Misto vykonu odborné praxe:

Na verpanku s. r. 0., Krumlovska 119 Lhenice

Smluveny rozsah odborné praxe:

40 hodin tydné / na 6 mésicl

Kvalifika¢ni poZadavky na absolventa:

Specifické pozadavky na absolventa:

-bez konkrétné specifikovatelnych poZadavki

Druh préce - rdmec pracovni naplné
absolventa

- prace v rodinném podniku v oboru pohostinstvi

- uklid a priprava restaurace pred otevienim, objednavka,
roznaska a prezentace jidel, komunikace mezi zdkaznikem
a kuchyni, prezentace, ptiprava a roznaska napoiju,
priprava rozlicnych druhi kavy, kasirovani zakaznika,
prace s pokladnim a ozvu€ovacim systémem, objednavka
zboZi, kontinuani vzdélavani a rozvoj schopnosti pod
vedenim mentora...

KONKRETIZUJTE STANOVENI CiLU ODBORNE
PRAXE A ZPUSOB JEJICH DOSAZENI:

PRUBEZNE CiLE:

Zadani konkrétnich ukol( ¢innosti
/v pfipadé potreby doplrite Fadky nebo
dolozte prilohou/

- sezndmi se s provozem restaurace a osvoji si zakladni
znalosti a dovednosti tykajici se hygienickych i pravnich
navyki

- nauci se slozité obsluze hostli (prezentace jidel s konkrétni
znalosti jejich receptury, prezentace a doporuceni vina, atd.)
- nauci se spolu-tvofit obsah zvefejiovany na socialnich sitich
v rdmci online marketingu (pofizovani fotografii, pridavani
prispévkl, komunikace s hosty na socialnich sitich)

-nauci se pracovat s kasou a pokladnim systémem (osvoji si
princip elektronické evidence trzeb, import poloZzek do menu
v pokladnim systému, objednavka na stdl, déleni uctd,
bezhotovostni platby, atd.)

- nauci se pracovat s vy¢epnim zafizenim (toceni rliznych
druh( a typl piv, sanitace pivnich rozvod(, narazeni sud()

- osvoji si praci s kdvovarem a nauci se pfipravé rozlicnych
druh( kavy

- bude schopen komunikovat s hlavnimi dodavateli a
doobjednavat dochazejici zbozi

STRATEGICKE CILE:
/v pfipadé potieby doplrite Fadky nebo
dolozte prilohou/

- dosahne samostatnosti v kazdodennim provozu restaurace a
bude schopen zastat jednotlivé Ukony na profesionalni Urovni
- ziska znalosti ohledné online marketingu a propagace firmy
pomoci socidlnich siti

- ziska komplexni znalosti ohledné vyroby, distribuce,
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Gastronomy s. r. 0.)

skladovéni, prodeje a servirovani piva (Skoleni zajisti mentor
ve spoluprdaci s Plzefiskym Prazdrojem a. s.)

- ziskd komplexni znalosti ohledné sklizeni, prazeni, mleti,
skladovani, vareni a podavani vybérové kavy (Skoleni zajisti
mentor ve spolupraci s Prazirnou Nebe Prachatice)

- rdmcové se seznami s praci v kuchyni, pfipravou jednotlivych
jidel a ziska tak pfehled o modernich principech kucharského
femesla (Skoleni zajisti mentor ve spolupraci s R&B

VYSTUPY ODBORNE PRAXE:
/dolozte ptilohou/

Pribézné hodnoceni

Souhrnné 1x za 3 mésice- s vyuctovanim

absolventa za Unor 2018 a kvéten 2018
Zavérecné hodnoceni Pfi ukonceni praxe- dolozit k poslednimu
absolventa vyuctovani

Osvéd&eni o absolvovani P¥i ukonceni praxe- dolozit k poslednimu
odborné praxe vyuctovani

Reference pro budouciho
zaméstnavatele*

PFi ukonceni praxe- dolozit k poslednimu
vyuctovani
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HARMONOGRAM ODBORNE PRAXE

Harmonogram odborné praxe, tj. ¢asovy a obsahovy rdmec pribéhu odborné praxe je vhodné
predjednat a konzultovat mezi zaméstnancem KrP a KoP UP CR, mentorem a absolventem jiz pred
ndstupem absolventa na odbornou praxi, aby jeho rdmec byl ziejmy jiz pfed podepsdnim Dohody
o vyhrazeni spolecensky ucelného pracovniho mista a popfipadé Dohody o poskytnuti pfispévku na
mentora. Podle aktudlni situace a potreby muZe byt harmonogram doplriovdn nebo upravovdn.

/v pfipadé potreby doplrite radky/

Zapojeni

T . .
Mésic/Datum Aktivita Rozsah Mentora

12 /2017 - seznami se s kazdodennim provozem restaurace 40h/tyden
- seznami se s nabidkou jidel a napoju

- osvoji si zakladni bezpecnostni a hygienické postupy a
navyky pfi manipulaci s potravinami, napoji a
technickym zatizenim restaurace

- seznami se s pravidly HACCP

- bude asistovat u zakladnich ¢innosti spojenych s
chodem provozu

- osvoji si pravidla zakladni obsluhy ,,debaras”

1/2018 - osvoji si zakladni pracovni navyky, které jiz bude 40h/tyden
vykondvat samostatné (uklid, sanitace, kompletni
pfiprava provozovny pfed otevienim a pfed vecernim
servisem)

- 0svoji si soupis pravidel HACCP

- absolvuje zaSkoleni v praci s vy€epnim zafizenim ve
spoluprdci s Plzerisky prazdroj a.s.

- osvoji si pravidla toceni a servirovani piva

2/2018 - staz v kuchyni (seznameni s technologickymi postupy = 40h/tyden
a surovinami)

- seznami se se zakladnimi funkcemi kasy a pokladniho
systému

- seznami se se Zakonem o evidenci trzeb a nauci se
ovladat pokladni systém napojeny na portal Finan¢ni
spravy

- nauci se ovladat ozvucovaci soustavu a rozhlasovou
Ustfednu

3 /2018 - $koleni ,,Uvod do komunikace a konverzace s hostem“ = 40h/tyden
- asistence pfi sloZité obsluze hostl

- osvoji si praci v pokladnim systému

- samostatné objednava a roznasi napoje

- jednou za 14 dni se ucastni kurzu ,Kulinafského
umeéni“ s ostatnimi zaméstnanci ve spolupraci s R&B
Gastronomy s. r. 0.

- zaskoleni do obsluhy kdvovaru a ptipravy kavy ve
spoluprdci s Prazirna Nebe Prachatice
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4/2018 - sezndmeni se s partnery a hlavnimi dodavateli 40h/tyden
restaurace
- zapoji se do poradnich schlizek personalu pred
vecernim servisem a pred pfichodem rezervovanych
host(
- nauci se formulovat konkrétni pfipominky a navrhy
v ramci informativnich schlzek
- aktivné se zapoji do rozndseni a prezentace jidla a piti
5 /2018 - absolvuje kurz online marketingu ,,Digitalni garaz“ od | 40h/tyden

Google

- zapoji se do tvorby obsahu zvefejiovanym na
socidlnich sitich v rdmci online marketingu restaurace
- ziska samostatnost v rdmci obsluhy, pfipravy napoja
piva a kavy, roznasky a kasirovani

- 0svoji si systém pribéziného objednavani skladovych
zasob od hlavnich dodavatel(

* V pripadé, Ze si zaméstnavatel ucastnika neponechd v pracovnim poméru po skonceni odborné
praxe, poskytne zaméstnavatel ,,Reference pro budouciho zaméstnavatele”, a to ve volné formé.

(jméno, prijmeni, podpis)
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