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PRIPITEK + RAUTOVE MENU B - REDUKOVANE r
KOMPLEXNi ROZPOCET NA OSOBU: 609 K¢+ 15% DPH

(ROZSAH PRO 1 OSOBU - KALKULOVANO PRO RAMEC 130 - 180 OSOB)

15cL NAPOJE NA OSOBU

Francouzsky sekt Louis Perdrier Excellence brut
Sklenka vermutu se stfikem pomerancové stavy
Domdci citrusova limonada

60 G PREDKRMOVE KOUSKY

Jemna kufreci rolada s bylinkovym a chedarovym dipem
Cuketovy quiche s korenénou klobasou a uzenym syrem
Pastika z uzené makrely se zelenym pepifem

Syrova variace s vlasskymi ofechy a kandovanym ovocem

60 G OCHUCENE ZELENINOVE SALATY

Korsicky salat s ¢ernymi olivami

Ledovy saldt s pomerandi a prazenymi piniovymi jadry

Carpaccio z Cervené fepy s bazalkovym creme fraiche

Pro dochuceni — Extra Virginie olivovy olej, vinny a balsamikovy ocet

50 G DOMACI KREHKE PECIVO
Ciabatta, celozrnna bageta, pSeni¢no-Zitny chléb

150 G TEPLA JiDLA

Soté z kufecich prsicek a grilované zeleniny v syrové omacce

Veprové krokety v omacce z ¢erného piva s cervenou cibulia fimskym kminem

Bramborové gnocchi s omackou z Gouda syru, susenymi rajéaty a ¢ervenou cibuli (vegetarianské)

130 G PRiLOHY
Petrzelové brambory s prepusténym maslem
Dusena ryze

70 G DEZERTY

Smetanova panna cotta s malinovym coulis
Cokoladova péna s cernymi trednémi
Vanilkové profiterolky
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NAPOJOVY BALICEK - VARIANTA STANDARD

BiLA vViNA

Ryzlink Rynsky, pozdni sbér 2012, suché, Vinafstvi Spielberg, Archlebov
Rulandské bilé, pozdni sbér, 2015, Rodinné vinafrstvi Kosut, Prusanky
Chardonnay, 2015, Chateau la Sierra - Spanélsko

CERVENA VINA

Merlot 2015, Chateau la Sierra - Spanélsko

Frankovka, pozdni sbér, 2015, Rodinné vinarstvi Kosut, Prusanky
Modry Portugal, ro¢nikové, 2012, suché, Vinarstvi Spielberg, Archlebov

PIVO Le7ak Klaster Lobkowicz Premium 12°, Nealkoholicky Lobkowicz Premium
DOMACI LIMONADY Citrusova limonada s matou, Pomerancova limondada se zazvorem, Rooibos ice tea
OSTATNi NAPOJE

Ovocné dzusy 100% - Pomerancovy, Jablkovy, Multivitaminovy
Coca-Cola, Coca Cola Light, Perliva a neperlivd mineralni voda

CENA ZA 2 HODINOVY NAPOJOVY BALICEK PRO 1 osoBU: 220 + DPH

Volna konzumace vina a piva po dobu 2 hodin od otevieni baru 140 K& + 21% DPH
Volna konzumace nealkoholickych napoju po dobu 2 hodin od otevieni baru 80 K¢ + 15% DPH

DOPLNKOVE ZAJISTENi NAD RAMEC ROZPOCTU CATERINGU: 22.4+23.9.

4 ks SATNOVY $TENDR VOLNE STOJICI + 160 KS SATNi RAMINKO, CiSELIK A KOLIEKY ( BEZ ZANSTENI OBSLUHY )

PRIiPLATEK ZA DODANI: 1.950 K¢ +21% DPH
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DOLOZKA NABIDKY

IN CATERING, s.r.o. je nepretrzité od roku 2000 certifikovan v systému HASAP:
Aktualni platnost - certifikace byla v dubnu 2017 prodlouzena o dalSich 12 mésicl. Mate tak zaruku, Ze vSechny pokrmy budou vyrobeny fadné proskolenymi
profesionaly, spravnou technologickou Upravou za pouziti Spickové gastronomické technologie.

Pokrmy jsou pro Klienty pfipravovany s vyvazenym mnoztvim tuku, kofeni, soli, cukru. Pokrmy pro déti a pro osoby se stravovacimi omezenimi jsou pfipravovany oddélené.
Standardem servisu je podavani napoji a pokrmu a napojl ve skle a v porcelanu.V pfipadé pozadavku klienta na servis v jednorazovém nadobi je pouzivan kompostovatelny sortiment

talira, kelimkd a misek z vliaken cukrové titiny — WEGWARE.

HASAP®
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CERTIFIKACNI OSVEDCENI

.,Zavedeni systému kritickych bodi (HACCP)*
HASAP GASTRO Consulting, s.r.o. udéluje timto osvédéeni
s ti

Intercatering spol. s r.o. (160: 63072572)
o zavedeni systému HACCP ve stravovacim provoze
Intercatering spol. s r.0., Libocka 10/64, Praha 6

Systam HACCP byl zaveden v névaznosti na stavajici principy Spravne
hygienické a vyrobi praxe (SHVP) pr

«  Prijem potravin a zbozi

«  Skiadovani potravin a zbogi

«  PHprava surovin

+ Vyroba polotovaril a rozpracovanych pokrma
+ Tepelna uprava pokrmi

*  Uprava pokrmd studené kuchyné

+ Vgroba cukrafskych virobki

+ Sokové xchlazovani a zmrazovani produkti
Vyde] a expedice
Cateringove sluzby
razen
Jeden rok od jeho udélent. "’I] Platnost osvédéon o jeden rok od jeho udélen.
1ac « potadavhy SHVP probablo dne 17:4.2014- Piatnost osvedéent kone: dne 17. dubna 2015
1)
eS| Ao
WASAR GABTRG Canaiin. 413 Bezovs -Gt 1150, 362 5o warene
Corsifikaéni osvidéen ¢, 00014r/ 1704/ 2014 | HACCP
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IN CATERING, s.r.o. je fadné pojistén:

Dodavatel je pojistén smlouvou €. 503556885 u Allianz pojistovny a.s., aktualizovanou dne 20.6.2017. S platnosti do 20.6.2018 a dolozkou kazdoro¢ni prolongace. Celkova vyse

pojistného kryti: 50.000.000 K¢&.

HASAP®
H
g
GASTRO
CERTIFIKACE
CATERINGOVYCH SLUZEB
UDELENA:

__INTERCATERING spol. s r.o.
1CO: 63072572

Asociace hoteli a restauraci Ceské republiky
udéluje na zdkladé auditu provedeného spolecnosti
HASAP GASTRO Consulting s.r.o.
Certifikit pro poskytovani Cateringovych sluzeb.
Audit prokazal, Ze vySe uvedena spolecnost spliiuje
zikonna ustanoveni dle platnych hygienickych
piedpisu a standard(i AHR CR.

Bed~——

HASAP GASTRO Consulting, sr.o.
se siiom Brezowa - Oleibo 1150,
ot Prabn zipad, PSC 252 45,

1€:26 4790 10, DIC:CZ26475010
ssmtoupent ecnstlem Miceam Zidker
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GARANCE CENY A PLATEBNICH PODMINEK

Garantuji, Zze rozpo€tovana cena vSech polozek je kone¢na a zahrnuje vSechny a komplexni naklady, potfebné pro fadné zajisténi akce pofadané v Praze a pro navrhovany pocet osob.
Zejména: vyrobu a servis pokrm{ a napoj v navrhovaném rozsahu pro kazdou 1 osobu dle nabidky, sklo, porcelan, pfibory a veskery ostatni inventaf, Stoly s ubrusy, Zidle s potahy,
kvétinami na stolech, kompletni rautové a barové tabule, vydejni technologie, dopravu, personal, pfipravu akce, uklid po akci, véetné likvidace veskerych cateringovych odpadu.

PLATNA OBJEDNAVKA SLUZEB: Mailem, se zpétnym potvrzenim dodavatele NEBO formou sepsané smlouvy
SPLATNOST FAKTUR: 10 pracovnich dnu
ZALOHA NA OBJEDNANE SLUZBY: V navaznosti na nasi dohodu nebude zalohova platba vyzadovana

Za spravnost odpovida a garantuje:
Ludvik Toman
Prokurista a finan¢ni feditel

IN CATERING s.r.o.

Libocka 64/10, 162 00 Praha 6 - Liboc

tel:  +420 220 560 494, gsm: + 420 604 234 202,

e-mail; ludvik.toman@incatering.cz, www.incatering.cz

IC: 63072572, DIC: CZ63072572, Komeréni banka, Praha 6, €. 4. 19-5507420277/0100, M&S v Praze, odd. C, vlozka 35898, ze dne 10. 3. 1995
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