Smlouva o dilo dle § 2586 a nasl. ob¢éanského zakoniku

I Smluvni strany
Objednatel: Mésto Nymburk
sidlo: Namésti Premyslovcl 163; 288 02 Nymburk
IC: 00239500
DIC: CZ00239500
bank. spojeni: CS, a.s., ¢. Uctu: 27-0504359359/0800
zastoupeny: Ing. Tomasem Machem, Ph.D., starostou mésta

ve vécech technickych a smluvnich oprdvnén jednat:
Bc. Zuzana Nekovarova, vedouci odboru rozvoje a investic,

e-mail: zuzana.nekovarova@meu-nbk.cz ; tel.: +420 601 012 936

ve vécech technickych opravnén jednat:
............................ , odbor rozvoje a investic
e-mail: i ; tel.: +420 606 794 226

(ddle jen objednatel)

Zhotovitel: Kitchen Plan s.r.o.

sidlo: Prudice 17, 391 43 Nemysl
IC: 09501975

DIC: CZ09501975

zastoupeny ve vécech smluvnich:
Tomas Voborsky, jednatel spolecnosti;
e-mail: bata@kitchenplan.cz ; tel.: +420 602 112 835

ve vécech technickych opravnén jednat:

€-Maill oo, ; +420730 150967

(dale jen zhotovitel)

Il. PFedmét smlouvy

Predmétem této smlouvy je zavazek zhotovitele provést na svij naklad (véetné opatifeni vsech
potfebnych véci) a nebezpedi pro objednatele nize specifikovanou sluzbu v nejvyssi kvalité, dle
prislusnych norem, véetné norem CSN, a dle pozadavkil a pokynd objednatele; objednatel se zavazuje
zaplatit zhotoviteli niZze uvedenou cenu.

Sluzba: ZS Letcti R.A.F. 1989, Nymburk — PD gastro

(rozsah DSP dokumentace pro stavebni povoleni, DVZ — dokumentace pro zadani
verejné zakazky, DPS — dokumentace provedeni stavby)

e studie a koncepce projektu dle zadani klienta
e zpracovani podkladu a digitalizace v dwg
e rozsah 2x podlazi
e 2D dispoziéni plidorysné feseni, soucasti ceny 5x revize dispozice
¢ koordinacni schlizky s klientem, architektem a HIP
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e technickd zprava

e soucasti ceny 1x konzultace na pfislusné KHS

¢ technicka specifikace, energeticka bilance

¢ podklady dokumentace pro vybér zhotovitele (projekéni rozpocet, vykaz vymeér)
¢ dle odsouhlasené dispozice zpracovani provadéci dokumentace

e podklady pro profese: stavba, VZT, ZTI, elektro

e soucasti CN 1x revize provadéci dokumentace

¢ odevzdani dokumentace v elektronické podobé (pdf, dwg, xls, doc)

* tisk a autorizace dokumentace 590,00 K¢ bez DPH/paré

Termin plnéni: Do 29. kvétna 2026

llIl. Cena

U¢astnici této smlouvy sjedndvaji cenu za sluzbu nasledovné s tim, Ze tato zahrnuje veskeré naklady
zhotovitele nutné k provadéni ¢innosti.

Studie a koncepce projektu, digitalizace 32.000,00 K¢
InZenyrska Cinnost 17.000,00 K¢
Provadéci dokumentace s podklady pro vybér zhotovitele 15.500,00 K¢
Celkem 64.500,00 K¢
DPH 21% 13.545,00 K¢
Cena celkem vcetné DPH 78.045,00 K¢

Dalsi platebni podminky:

Fakturace dle skute¢ného provedeni ucelenych celkll viz vySe na zdkladé odsouhlaseného a
podepsaného predavaciho protokolu dil¢iho celku objednatelem.

Splatnost: Do 30 dnti od data doruéeni faktury objednateli.

IV. Dalsi ujednani
Riziko zmény okolnosti nese zhotovitel.

Nebezpeci skody prechdzi na objednatele okamiikem prevzeti dila, které se uskutecni pisemnym
preddvacim protokolem.

Dotacni titul:
Projekt v ramci OPZP 2021-2027 r.¢. CZ.05.01.01/02/24 _064/0004092 v ramci vyzvy 05_24 064

Zdaruka: 24 mésicu

V. Ostatni ujednani

Smluvni strany berou na védomi, Ze smlouva bude zvefejnéna v registru smluv dle zdkona ¢. 340/2015
Sb., o zvlastnich podminkach Uc¢innosti nékterych smluv, uverejfiovani téchto smluv a o registru smluv
(zédkon o registru smluv), v platném znéni (dale jen ,zdkon o registru smluv”), ptipadné mize byt
zverejnéna i jinym vhodnym zplsobem, pti dodrZeni zvlastnich pravnich predpist tykajicich se ochrany
osobnich udaji. Smluvni strany davaji zaroven timto objednateli sv{j vyslovny souhlas ve smyslu
zakona ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich Udaji a o zméné nékterych zakon(, v platném znéni, se
zpracovanim veskerych ve smlouvé uvedenych osobnich udajl, véetné udaju citlivych, na dobu
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neurcitou, za Ucelem splnéni smluvnich povinnosti, evidence smlouvy a zpfistupnéni obsahu smlouvy
verejnosti.

Smlouva nabyva platnosti dnem jejiho podpisu obéma smluvnimi stranami.

Smlouva nabyva Ucinnosti dnem uverejnéniv registru smluv dle zakona o registru smluv. Zverejnéni ve
smyslu zakona o registru smluv se zavazuje zajistit objednatel do 30 dnli od podpisu smlouvy obéma
smluvnimi stranami.

Smlouva je uzavirana obéma smluvnimi stranami v elektronické podobé s platnosti originalu. Smluvni
strany opatii smlouvu elektronickymi podpisy v souladu s obecné zavaznymi prvnimi pfedpisy.

Zastupci smluvnich stran prohlasuji, Ze se s obsahem smlouvy pred jejim podpisem sezndmili, a Ze s ni
bezvyhradné souhlasi, na dlikaz pfipojuji své podpisy.

Pfiloha: OPZP — Studie stavebné technologického Feseni

V Nymburce V Nemysli

Bc. Zuzana Nekovarova Tomas Voborsky
Vedouci Odboru rozvoje a investic jednatel spolecnosti
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Operaéni program Zivotni prostredi

STUDIE STAVEBNE TECHNOLOGICKEHO RESEN|

ZS a MS Nymburk, Letct RA.F. 1989 - rekonstrukce kuchyné

Mésto Nymburk

Datum zpracovani (27. 3.2024)
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1. Identifikace projektu/Zadatele

Identifikacni idaje stavajici (feSené) budovy, technologie apod.

Popis nového stavebné/technologického feseni nové technologie — gastro
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Popis nového feseni nové technologie — gastro povoz) (vykresova €ast)
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1. ldentifikace projektu/Zadatele

Nazev projektu: Z8 a MS Nymburk, Letcti RA.F. 1989 — rekonstrukce kuchyné
Nézev programu: OPZP 64. vyzva, SC 1.1

Nazev zadatele: Mésto Nymburk, Namésti Premyslovcti 163/20, 288 02 Nymburk 2
I€: 00239500

Identifikaéni Gdaje zpracovatele: Ing. Marek Ri¢ica, Tabor 534/50d, 602 00 Brno

IC: 17134561

2. ldentifikacni Udaje stavajici (feSené) budovy, technologie apod.

Pfedmétem projektu je obnova gastro vybaveni kuchyné v objektu Z8 a MS Letch R.A.F. na adrese
Letch RA.F. 1989, 288 02 Nymburk, st. parcela €. 2735/1, k.t. Nymburk [708232].

v -

| S ZAKLADNE SKOLA A MATERSKA SKOLA | ©© 4rstee o e
Lelch RAF, 1989, p.o. NYMBURK J O 5 i S
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e

Obréazek 1: Budova ZS Letcl R.A.F. (zdroj: viastni obhlidka objektu)
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Obréazek 3: Vyfatek PD — pldorys 1.NP — stavajici stav (zdroj: PD — navrh z 03/2016)
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Obrazek 4: Snimek KN (zdroj: cuzk.cz)

Objekt je dle KN ve vlastnictvi mésta Nymburk. Jednd se o objekt obanské vybavenosti, druh
pozemku je zastavéna plocha a nadvofi.

Na objektu nejsou dle zapisu v katastru nemovitosti evidovany zadné zpUisoby ochrany, ani neni
evidovano zadné omezeni viastnického prava.

Stavajici zafizeni je v prdméru cca 15 let staré, pficemz vyrobci uvddi Zivotnost i kolem 8 let.
Nékteré vybaveni je viak staré podle Stitku dokonce 49 let. PouZivané zafizeni se tak stiva
nespolehlivé a poruchové. Diky stari soucasnych spotrebiél je komplikované a nakladné shanét
nahradni dily.

Kuchyné slouzi provozu ZS a MS, a proto funguje v pracovni dny, od 6 do cca 14:30 hod., mimo
prézdniny a svatky. Pocet pfipravovanych porci se v zavislosti na poctu déti a 2ak{i pohybuje cca
kolem 700 obédd denné. Kuchyné také pfipravuje pfesnidévky a svaciny dle zajmu déti a zaka.
V névrhovém stavu je uvaZovdno se zachovanim tohoto rozsahu pfipravovanych porci. Vzhledem
ke stéle se zvySujicim provoznim ndkladdm na energie a pozadavkiim na zdravéj$i a kvalitngjsi
stravovani, je nezbytné stdvajici zafizeni vyménit za nové, které je jak energeticky, tak casové
Uspornéjsi. Snahou je uspofit jak na energiich, tak také zvysit kvalitu stravovéni zachovanim co
nejvyssich vyzivovych hodnot podavanych jidel.

Aktudlné je stavajici technologie na hranici své Zivotnosti, nékteré dokonce daleko za hranici své
Zivotnosti, zafizeni je poruchové, coZ se projevuje ob¢asnymi opravami jednotlivych zaFizeni.
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Technologické uspofddéni odpovida platné legislativé z doby vzniku a dle stavajicich norem uz
mUzZe byt nevyhovujici.

Fotodokumentace z mistniho Setfeni
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Nové navrhované zafizeni bude energeticky tsporné s rozsahlymi moznostmi vzdéleného ovladani
(ptes wi-fi) a programovéni. To znamena Usporu ¢asu provozu jednotlivych zafizeni, ale také
moznost pripravy jidel na nizsi vykon a Usporu souvisejici lidské prace. Nové zafizeni je rovnéz
Setrnéjsi pro pfipravu potravin, které jsou pak pro stravnika 1épe stravitelné a zdravéjsi.
Navrhované konvektomaty jsou vykonné a z pohledu spotieby energie velmi Gsporné. Diky uéinné
cirkulaci vzduchu a odvlhéovani ptindseji o 50 % vyssi produktivitu a téméf o 10 % kratsi dobu
vateni. Dochéazi tak k celkovému snizeni energie a rovnéz vody pfi vareni.

Multifunkéni panve se pouzivaji pro peceni, blansirovani, vafeni, fritovani, restovani. Je zde mozné
vyuzit nocni vareni, které je Gspornéjsi.

Multifunkéni kotel slouzi pro pfipravu cirych i hustych a krémovych polévek, omécek, brambor a
bramborové kase a dalSich receptll s vyklapénim a michanim. Obsluze odpadne hromada tézké
prace a usetii energie skrze robot a hnéteni. Kotel také zviadne umichat sdm bramborovou kasi,
rizoto apod.

Nové mycky vynikaji jednoduchym ovladénim, snadnou udrzbou a vysokym vykonem. Jsou
energeticky uspornéjsi, maji Siroké mnoZstvi programi pouZzitelné pro riizné nadobi a situace a
maji nizsi spotfebu vody i mycich prostfedki. Diky novym technologiim a funkcim dochdzi k
minimalizaci ¢asu pro udrzbu.

Chladici technika je také dosti zastarala, novéjsi navrhované chladnicky a mraznicky maji Gspornéjsi
a ekologictéjsi chladici plyn, agregaty jsou Fizeny elektronikou, kterd vypocéitava aspornéjsi éasy
sepnuti agregdtu. Hlavné ale nové chladici technologie maji efektivnéjsi izolaéni vlastnosti a
tésnéni dvefi.

U chladicich box{ jsou pak navrieny nové boxy a chladici jednotky, které maji dle pfikonu
v porovnani se stdvajicim zafizenim vyznamnou Usporu. Soucasné zvladaji rozsah teplot (od -5 °C
do +5 °C) pfi provozu s moznosti nejen chlazeni, ale také ptipadné mrazeni. NavrZené jednotky
zvladnou vychladit cca 7,1 m3 prostoru.

Nova varna zafizeni jsou rychlejsi pfi nahi'evu i varném procesu. Dosahuji velké tspory asu pfi
vSech tepelnych dpravach pokrm. Jejich vykon je optimalizovan a ztraty minimalizovany.
Vsechny stavajici spotiebice budou pfi rekonstrukei vymeénény za nové, pfipadné jesté doplnény o
nové vybaveni.

V tabulce na nasledujici strané je rozepsan souhrn stavajiciho vybaveni.

Cena za novou gastro technologii (spottebice v¢. box( chlazeni/mrazeni a chladicich jednotek) &ini
4.211.425,86 K¢ bez DPH. Déle jsou uvaZovany naklady na dopravu ve vysi 78. 976 K& bez DPH a
demontdz, montaZ, zapojeni a revize ve vysi 386.725 K¢ bez DPH. Celkova cena projektu tak ¢ini
4.677.126,86 K¢ bez DPH, tj. 5.659.323,50 K¢ s DPH.
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Soupis stavajicich spotiebicl

Ministerstvo Zivotniho prostfedi

Nazev Pocet ks Ptikon 1 ks
konvektomat 1 13,4
konvektomat 1 35
mrazak pultovy SB451 1 0,2
lednice Electrolux 1 0,2
lednice Gorenje T 0,2
chladici sk¥in - prosklena 1 0,2
hnétaci stroj Alba Hofovice 1 1,5
Kraje¢ Food machine 1 0,249
Narezovy stroj 1 0,3
mrazak pultovy priruéni 1 0,2
hnétaci stroj 2 {(Buzuluk - Alba 1 3
Hofovice)

chladici skfifn zelenina - plné 1 0,2
dvefe

kotel Alba Horovice 1 21
konvektomat Rational 1 31,5
kotel Fagor 1 18
Vodni  lazen (vozik  el. 4 2,1
Vyhtivany)

Vodni lazen 2 12
Vodni  ldzen (vozik el 1 2,8
Vyhtivany)

Mycka Winterhalter GS 502 2 15,5
Panev elektricka 50 | i 9
Panev elektricka 100 | 2 12
Plyn.sporak bez pec.trouby 1

Chladici box 1 3
Mrazici box i 3
Pultovy mrazak (bidfood) 1} 0,2
Pultovy mrazak Electrolux 1 0,2
(ovoce, pecivo, bramborové

vyrobky)

Hnétaci stroj 3 1 3
Pultovy mrazak Zanussi il 0,2
Skrabka na brambory 1 0,55
Skrabka na brambory 1 0,75
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Nové poiizené vybaveni

Elekiricky konvelctomat UNOX XEVL-2011-DPRS 20 x GN 1/1 PLUS
Ruéné nastavitelné varné procesy:

e Konvekéni vareni na 30° az 300°C

e Kombinovany reZim péary a konvekéniho vafeni na 35° aZ 300°C, se STEAM.Maxi 30% - 90%

e Kombinovany reZim vlhkosti a konvekéniho vatreni na 48° aZ 300°C, se STEAM.Maxi 10% - 20%

e Vaieniv paie na 48° az 130°C, se STEAM.Maxi 100%

o Kombinovany reZim konvekéniho vafeni a suchého vzduchu o teploté 30° aZ 300°C, s
DRY.Maxi 10% - 100%

o MULTI.Point vicebodova sonda jadra

e Vafenise sondou a funkci Delta T

o Uliratenkd sonda jadra pro vafeni sous-vide (volitelné pfisludenstvi)

Pokrotilé a automatické nastaveni varnych procest

o MIND.Maps technologie: umoziiuje nakres varnych procest s nekoneénym poctem krokd
pouze jednim dotykem

o  MIND.Maps 48 uloZitelnych programi

e 384 ulozitelnych programi uZivatele

e MozZnost pfifazeni nazvii a obrazkd ulozenym programim

o Moiznost ruéniho napsani nazvu programu

o CHEFUNOX: vyberte varny postup, pfipravovanou surovinu, mnozstvi suroviny a poZacdovany
vysledek a za¢néte ihned vafit

o  MULTLTime: spravuje vice jak 10 ¢asovadh pro piipravu rizaych produktd soutasné

e  MISE.EN.PLACE: synchronizuje cas vloZeni rGiznych surovin pro soucasny vydej pokrmi

UNOX Intelligent.performance technologies

e SMART.Preheating: funkce inteligentniho piedehtati nastavi spravnou teplotu a dobu
ptedehiati konvekiomatu s ohledem na pfedesly varny proces

o CLIMALUX: inteligentni technologie pomoci senzor( automaticky reguluje ptivod
STEAM.Maxi a odvod DRY.Maxi vihkosti a zarucuje tak optimalni klimatické podminky uvnot¥
varné komory bez ohledu na mnoZstvi vioZené suroviny

o  ADAPTIVE.Cooking: inteligentni funkce rozpoznd mnoistvi vlozené suroviny a automaticky
upravi nastavené parametry tak, aby bylo vidy dosaZeno dokonalych vysledki i bez pouZiti
vpichové sondy

o  AUTO.SOFT: kdyz ptiprava delikatnich surovin vyZaduje rychly nardst teploty, technologie
AUTO.SOFT diky svym senzor(m Fidi proudéni horkého vzduchu pro zachovéni jednotnosti
vysledného produkiu

Technologie UNOX Intensive.Cooking

o AIR.Maxi: vice 4 rychlostnich ventildtor( s rezervnim chodem a pulzni funkei

o STEAM.Maxi: produkce vihkosti a pary od 35°C, nastavitelné od 10% do 100%

o DRY.Maxi: nucené odsédvani vihkosti nastavitelné od 10% do 100% pfi libovolné teploté

e Protek.SAFE: maximdini tepelnd efektivita a bezpetnost prace, brzda motoru pfi otevi‘eni
dvefi, pro minimalizaci tepelnych ztrat, regulace elektrického piikonu v zévislosti na redinych
pozadavcich konvektomatu, trojité sklo dvefi

o EFFICIENT.Power: certifikace ENERGY STAR
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e  PRESSURE.Steam: specidlni technologie zvysujici produkcei pary pii 90° - 110°C
Technologicka data

e Internet pro piipcjeni konvektomatu k sluzbam ddc.unox.com a UNOX APP
o  DDC.Stats: pokrogilé statistické prehledy o vyuZiti a spotiebé konvektomatu

Automatické myti

e  Rotor.Clean: 4 automatické myci programy (s bezpetnostnim tlakovym spinac¢em vody a
myciho prostredku)
o Integrovany zasobnik Cisticiho prosifedku

Patentované dveie

e Dveini panty z vysoce odolného samomazného techno-polymeru (pro boéni otevirani dvefi)
o Pozice aretace dveiiv 120° - 180°

Pomocné funkce

o Teplota pfedehidii aZ na 300°C nastavitelna obsluhou pro kazdy program zvlast

e udrZovaci reZim "HOLD"

e Kontinualni reZzim "INF"

o Vizualizace a nastaveni redlného casu, teploty sondy jadra, teploty uvnitf komory, vihkosti a
rychlosti otacek venitldtord

o Nastavitelné zobrazeni teploty v °C nebo °F

o  Oviladaci panel MASTER.Touch s moznosti volby ze 34 jazyki

Technické detaily

e Varna komora z vysace odolné nerezové oceli AiSI 304 s oblymi rohy pro jednoduché ¢isténi a
udrzbu

o  QOsvétleni varné komory externim LED svétlem

o Pdfe odolny ovladaci panel MASTER.Touch (IPX5)

o Odkapova miska s nepretrZitym odvodem kondenzétu i pii otevienych dvefich

e Objemna odpadni nadoba s moZnosti napojeni na odpad

e Nizka hmotnost - robustni konstrukce vyuzivajici moderni materialy

2-stupniova dveini klika

Autodiagnosticky systém pro deiekci problém a poruch

o Bezpeénostni termostat
o  Oteviratelné vnittni sklo pro snadnou udribu
o Nerezovy C-profil vsund
Parametry:
o 20xGN1/1

o Typ kontroly: digitalni

e Pocet zasobniki: 20

e Roztet: 67 mm

o Frekvence: 50 / 60 Hz

e Napéti: 220 - 240V 3PH+PE
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o Prikon: 38,5 kW
o Rozmeéry (Sx hxv): 892 x 1018 x 1875 mm
e Vdha: 251 kg

Konvektomat SLIM elektricky MSTBD 1011 E (2ks)

Konvektomat elektricky nasttikovy o kapacité 10 gastronddob 1/1 s automatickym mytim a
barevnym dotykovym displejem, funkci kombinace horky vzduch / péra, je vybaven Delta-T
tepelnou dpravou, MeteoSystemem, funkci udrZovaci skiiné a funkci regenerace a programem
vareni pfes noc. Zafizeni pracuje v teplotnim rozmezi od 30 do 300 °C diky Incoloy topnym télestim
s vysokym vykonem. Konvektomat ma programy studeného / horkého uzeni, Sestistupfiovou
rychlost ventildtoru, USB port pro nahrévani receptl a aktualizace, LED osvétleni vnitini komory i
Wi-Fi. Zatizeni navic disponuje jiz ulozenymi recepty, programy sjednoceného dokonéeni pokrmd
a programem zasuvd.

Vliastnosti:

e rozmeziteploty 30 °C- 300 °C

e dotykovy ovladaci panel 7"

e prednastavené programy, moznost fizeni 9 fazi vafeni pro kazdy program

o varné rezimy: horky vzduch, péra, kombinace horkého vzduchu / pary

e vafeni pomoci sondy (sonda jako volitelné pfisludenstvi)

e viceUroviiové vafeni "Program zasuvt a rezim sjednoceného dokonéeni Easy Service"

o funkce udrzovani

o funkce regenerace

e programy horkého / studeného uzeni

e vzdalené ovladani

o Delta-T vareni

e vafeni pfes noc

o odlozZeny start

o vytdpénivarné komory vysoce vykonnymitopnymi télesy INCOLOY

o systém rychlého vétrani komor

e Meteo System (patentovany) pro regulaci vihkosti ve varné komofte

e ventildtor fizeny invertorem se 6 rliznymi rychlostmi

o okamZité vypnuti ventilatoru otevienim dvefi

e vysoce Ucinny bojler s automatickym odvapnénim

e USB port pro nahravani a ukladéni receptll a pro aktualizaci firmwaru

o dvojité sklo dvefi (skla Ize otev¥it pro snadné ¢isténi)

o LED osvétleni varné komory

o jednotné ovlddéani pouze pomoci jednoho otoéného oviadade

e automaticky myci systém

o volitelné: vpichovaci sonda jadra, reverzni otevirani dvefi - klika na pravé strang, kit 2
elektrickych konvektomat( na sobé, digestof

o rozméry (Sxhxv):51,9x80,3x101cm

e vaha: 110 kg

o prikon: 13,8 kW

e napéti: 400V /3N /50 Hz
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Soker 15 gastronddob IS 1511

o zachlazeniz teploty + 90 °C na teplotu + 3 °C
e hmotnost zachlazovanych potravin 70 kg

o zamrazeni z teploty + 90 °C na teplotu - 18 °C
o hmotnost zamraZzovanych potravin 50 kg

o kapacita 15x GN 1/1 65 mm h

e rozmrazovani

o ledni¢ka

e SIM, SD, USB

e WIF), bluetooth

e HACCP

o teplotni sonda 4 bodova

Technické parametry:

o vykon: 2,39 kW
o rozmér: 790 x 778 x 1980 mm
o hmotnost: 220 kg

Mycka priichozi DS H50 40N DBS
Priichozi automatickd mycka nddobi Silanos DS H50 40N DBS, v dvoupldstovém celonerezovém
provedeni s vestavénym odpadovym cerpadlem, vybavena vykonnym bojlerem a mycim
terpadlem. Mycka ma peristalticky davkovaé myciho a oplachového prostredku.

e snizeny ptikon (6,52 kW)

o dvouplastové celonerezové provedeni s masivnim madlem

o vybavena vykonnym bojlerem (6 kW)

e myci cerpadlo (520 W)

o lisovana vana s dvojitou filtraci

e oblé rohy v mycim prostoru pro dokonalou Gdrzbu a ¢istotu

e nezavisla nerezova rotacni a myci oplachova ramena

e vykonné myci ¢erpadlo - vybaveno systémem samovyprazdriovani (dokonald myci sila,
maximalni hygiena myti a cisténi)

o termostaticky systém oplachu garantujici teplotu vody p¥i oplachovéni + 85 °C

o dvouplastovy izolovany horni zakryt (sniZeni tepelnych ztrat a hluénosti)

o bezproblémovy chod stroje zajistuje "novy" snadno ovladatelny digitaIni ovladaci panel
DIGIT2 (4 myci cykly, LED systém pro signalizaci funkci) s funkci automatického startu pfi
uzavieni zakrytu

o D - peristalticky davkovac myci prostiedku

e B - peristalticky davkovac oplachového prostiedku

e S-vestavéné odpadové cerpadlo

o zakladni vybava: 2x ko$ 500x500 na talife 18 ks, 1x kos 500x500 univerzéini, 2x koSi¢ek na
pribor

o elektronické ovladani

o hmotnost: 117 kg

e max. vyska nadobi: 405 mm (celkovd 430 mm)

o mycicyklus:60s/120s/180s/480s

o objem bojleru: 71

e papéti: 400V
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e objem vany: 201

o piikon bojleru: 6 kw

e piikon myciho €erpadla: 0,52 kW

e piikon vany: 3 kW

o pftikon zafizeni: 6,52 kW

e rozmér kose: 500 x 500 mm

o rozméry (8 x h x v): 655 x 785 x 1500 (1950) mm
e spotieba vody na cyklus: 2,6 |

o produkce:60/30/20/8

Ohvivaci skrifi na pokrmy s ventildtorem pojizdné - ETV-T (3ks)
Transportni vozik s aktivnim ohfevem vzduchu pro udrzovani stravy v gastronadobach. Vozik
vyroben z chromniklové oceli 18/10. Dvoupléastové, izolované provedeni.
Rozteé lisovanych vsunt 75 mm. Digitdlni termostat s regulaci teploty 30-90° C. Aktivni oh¥ev -
ventildtor a topné téleso na vniténi zadni sténé voziku. Madlo na zadni strané voziku.
El. $iidira s vidlicf a odklddaci zasuvka na zadni strané voziku. 4 x kole¢ko otoéné pr. 125 mm, z toho
2 x s brzdou. Uzavirani: klika se zdmkem. Rohové narazniky ve spodni &asti voziku - na bhocich
voziku.
Vedle dveli - zapusténa madla pro manipulaci s vozikem.
Pocet zdsuvii: 10 / 15
Ptikon: 1,8 kw
Hmotnost: 62 kg / 78 kg / 106 kg

Sklopna panev elektrickd automaticka BRM 50 78 ET/N (2ks)

e vyuzitelny objem vany 50 |

o prolisovand vrchni deska a vana umoziuje komfortni Gdrzbu a &igténi

e celonerezové provedeni

o kontrolka chodu a nahrati

e ovladani teploty regulacnim knoflikem 50 — 300 °C

e systém motorického zdvihu

e prakticky tvarovana vylevka vany pro minimalizaci ztrat pfi vylévani obsahu
e pojistny spinac brdni zapnuti ohfevu, pokud neni vana sklopend do zakladni polohy
e nerezové dno o sile 12 mm vhodné pro vafeni

e napousténivany pomoci raminka pro studenou vodu

o kanalky pro odtok vysrazené vody po obvodu vany

e pojistny termostat

o stupen kryti ovlddacich prvk( IPX4

e nastavitelné noZicky

o rozmérvcecm (Sxhxv):80x 70,5 %90

o piikon: 10,5 kW

e napéti: 400V /3N /50 Hz

o vaha: 135 kg

Varny kotel 150 litri KE 150 elekiricky (2ks)

o nepiimy ohfev pomoci vodniho dvouplasté

e doba ohievu 70-90 minut

o vypoustéci ventil 2” umoziiuje snadné vypousténi z kotle
e automatické dopousténi

e vyrobeno nerez AlSI 316

o zaoblené hrany
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o Regulace vykonu 3 stupné vykonu (u elektrickych kotl{) umoZiiuje regulovat spotiebu
energie a také intenzitu ohfevu.

o Jednoducha a bezpecna obsluha.

o Technicka data elektrického varného kotle:

e pfikon 18 kW

e pfipojeni navodu

e napéti4ooVv

o rozméry Site 900 x hloubka 900 x vyska 900 mm

e  vnitfni rozméry varné vany 590x680x445 mm

Chladici skriri Tefcold UR 600 S (4 ks)
Chladici skfifi jednodvefova s plnymi dvefmi, nerezové oplasténi. Ventilované chlazeni,
automatické odtdvani, digitalni termostat. Provozni teplota zafizeni je od 0 °C do 10 °C.

e nerezové oplasténi

o bily vnitfni prostor

o ventilované chlazeni

e  vnitini prostor ptizpisoben rozmérdim GN 2/1

e automatické odtavani

o chladivo R600a

o digitalni termostat

o vyskové nastavitelné rosty

e snadno vymeénitelné tésnénf

o nastavitelné nozky + 2 kolecka

e zabudovany zamek

e lze ménit otevirdni dvefi- na vyzadani za poplatek
e provozniteplota 0 aZ +10 °C

e klimaticka t¥ida 4

o vné&jsi rozméry v mm (8 x h xv): 777 x 750 x 1900
o vnitfni rozméry v mm (8 x h x v): 653 x 580 x 1680
o prikon: 0,13 kW

o vaha: 107 kg

o napéti: 230V

o Cisty objem: 5701

e typ chladiva: R600a

o nosnost polic: 25 kg

e mnozstvi chladiva. 0,1 kg

e CO2 ekv. chlad.: 0,0004 t

Mrazici skiiri DRF 600 S (5ks)
Jednodvefovéd mrazici sk¥ifi REDFOX DRF 600 S nerezové provedeni, o objemu 570 I, s plnymi
dvefmi. Mraznice je vybavena zamkem, s teplotnim rozsahem od -10 °C do -22 °C. Typ ovladani
digitalni, statické chlazeni s ventildtorem.

Vlastnosti:

o elektrické zatizeni

o energeticka tiida B

o statické chlazeni s ventildtorem
e min teplota okoli 0 °C

o max teplota okoli 38 °C
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o mrazici zatizeni

e 6 nenastavitelnych rostd pro GN 2/1
o nastavitelné nozicky

o tésnéni

e sagregatem

o digitalni oviddani

o zamek dveri

e Pfikon 0,217 kW

Chladici jednotka NORDline MHMOOSP (2 ks)
Vykon jednotky je 3,5 - 7,1 m3, jednotka ma ventilované chlazeni, hermeticky kompresor a
elektronické oviadani. Teplotni rozsah je -5 aZ +5 °C.

Vlastnosti:

e vykon3,5-7,1m3

o ventilované chlazeni

o teplotnirozsah -5 az +5 °C
e hermeticky kompresor

o elektronické oviadani

e piikon: 580 W

e typ chladiva: R290

o mnozstvi chladiva: 130 g
e (ista vaha: 52 kg

° napéti: 220- 240V

o vnéjsirozmeéry (S x h x v): 400 x 798 x 720 mm

Kuchyiisky mixér 20, Profi Line, 18,9L, 230V/375W, 460x520x(H)880mm (2ks)

e  PIast pfistroje z litiny Kvalitni misa vyrobena z nerezové oceli AlSI304

e Misa je chrénéna vysoce odoinym krytem z nerezové oceli

e Sada obsahuje 3 pfistusenstvi z hliniku: metla, michadlo a hnétaci hak na tésto

e Manualni ovladani

e Odolny pohon a pfevodovka z legové oceli SNCM21, dal3i sou¢astky vyrobeny z médi
o Htidele uloZené v kulickovych loZiskdch

e Maximalni varka suché mouky: 2,3 kg, max. vérka tésta: 3,68 kg

e  Pakovy mechanismus pro zvedani a spousténi misy Timer do 15 min.

e Bezpelnostni spinac na ochranném viku misy, kdyZ je kryt misy otevien, stroj se zastavi.
e QObjem: 18,91

o Hmotnost: 100 kg

e Vykon/napéti: 375 W/230V, 50/60 Hz

o Rozméry: 460x520%(H)880 mm

Krdjec chleba a knedliki HLM, rozte¢ 10 mm

e model 52002 je vhodny pro krajeni chieba, vek a knedlikd
° velmi vykany
o nenarocny na potirebny prostor

o vybaven bezpecnostnim krytem a bezpetnostni pojistkou
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o spousti se tlaéitkem a pfitlatnou pakou, kterou je mozno ovlivnit tlak na pecivo (dle typu
peciva a kirky)
° po rozplatkovani se zatizeni automaticky vypne
o soudasti stroje je STOP tlacitko
o provedeni v laku a nerezové lozné/zakladaci plochy
° zékladni vybava: ocelové noZe, drzék na nakrajeny chiéb (pro snadné baleni) a vyjimatelnd

zdsuvka na drobky
Technické parametry

° rozméry (5 x h x v): 600 x 600 x 630 mm

° tloustka krajicti: 10 mm
o max. krajena délka bochniku: 385 mm
° bezpecénostni posouvani: ano

o napéti: 230V

o ptikon: 0,25 kW

° hmotnost: 80 kg

o max. vyska bochniku: 140 mm

Ndrezovy stroj Snekovy Graef 3310 EA

Profesionélni nafezové stroje Graef linie MASTER CERA3 v hlinikovém provedeni se specidlnim
keramickym nepfilnavym povrchem CERA3 (kompletni oplasténi véetné voziku a noZze). Povrch
CERA3 je extrémné odolny proti odéru, kyselému prosttedi, vysoky hygienicky standard stroje a
snadné tisténi (viechny komponenty Ize snadne demontovat bez nutnosti specidlniho naradi).
Pohon stroje je zajistovan $nekovym pfevodem s vykonnym bezidrzbovym vzduchem chlazenym
motorem. Pifkon 500 W. Pfesné nastaveni sily fezu a uchyceni produktu na voziku s odlehcenym
pojezdem pro velice snadné krajeni. Bezpetné vodéodolné piezzo ovlddani. Podstava stroje je
vybavena protiskluzovou gumou zamezujici nechténému pohybu stroje a usazovani necistot pod
zatizeni.

Univerzalni kuchyrisky robot SPAR SP 60 DIG/
Univerzalni roboty Spar SP 60 se vyznaduji robustnim provedenim a minimalnimi pozadavky na
prostor pfi maximalnim zachovani stability pii plném zatiZeni stroje. Jsou vhodné pro pfipravu
Siroké 3kaly pokrmi (hnéteni, $lehani, michani). Univerzalni roboty Spar si oblibite diky
intuitivnimu ovladani, snadné obsluze, ¢isténi a Gdrzbé.

° digitalni oviadani

° pohon pomoci ozubeného femenu do tézkého provozu
° jednoduché oviadani, snadné cisténi

° mechanické zvedani kotliku

° odnimatelny bezpeénostni kryt kotliku

° bezpecnostni tlacitko STOP

e moznost dokoupit mensi 20 litrovy kotlik s nastavci

° nerezovy zakryt

° véetné voziku na kotlik

° moznost piidavnych zafizeni (mlynek na maso, krouha¢ zeleniny)
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Zakladni vybava:

o kotlik 60 |

o slehaci metla

° hnétaci hak

° michacd

o nerezovy zakryt

e mechanické oviadani s ¢asovatem
° signalizaci a stop tlacitkem

° cesky popis stroje

Technické parametry:

° rozméryvem (§x hxv): 63,8x77,8x 131,6
® pfikon: 2,25 kW

° véha: 285 kg

° objem: 60 |

otédcky pfi rychlosti 1: 99 ot./min.

otacky pfi rychlosti 2: 176 ot./min.

otacky pti rychlosti 3: 320 ot./min.

napéti: 400 V

Varny kotel elekiricky Bl 70 80 50 E
Varny kotel elektricky REDFOX Bl 70 80 50 E nepfimy o objemu 50 I, v nerezovém provedeni.
Poloautomatické plnéné duplikdtoru, naposténi a dopousténi pomoci mechanického kohoutu.
Regulace tlaku pary je automaticka - presostat reguluje vykon zafizeni. Vypust ma bezpe&nostni
pojistku.

° elektrické zafizeni s podestavbou

° zepredu odejmutim ¢elniho panelu

° regulace tlaku pary bezpecénostni pojistnou armaturou
° bezpeénostni termostat

° nastavitelné nozicky

° nerezové dno

° pevna vana

o napousténi/dopousténi pomoci mechanicky kohout

° poloautomatické pinéni duplikatoru:

° regulace tlaku pary automaticka - presostat reguluje vykon zatizeni
° vypustni ventilu s bezpeénostni pojistkou

° manometr

o napousténi studené vody

o s vypusti

o ptikon 12 kW
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Vodni ldzeri BMPD 3120 (3ks)
Vodni lazeti BMPD 3120, celonerezové provedeni, otoénd kolecka, pro vloZeni gastronadob aZ po
3x GN 1/1 — 200, oviddaci panel na dlouhé strané.

vana pro 3x GN 1/1 - 200 mm

prolisovand vrchni deska a vana umoziuje komfortni Gdrzbu a Cisténi
celonerezové provedeni

topné téleso pod dnem vany

rozvodna deska mezi télesem a vanou

kontrolka chodu a nahtati

regulace teploty 30 - 90 °C

samostatna regulace kazdé lazné

vypoustéci ventil 72” pod vanou pro vétsi bezpecnost
ovladaci panel na delsi strané

pojistny termostat

se spodni odkladaci deskou

stupen kryti ovladacich prvkd IPX4

2x nebrzdénd kolecka @ 12 cm

2x brzdéna kolec¢ka @ 12,5 cm

rozméry ($ x h x v): 1165 x 675 x 905 mm

prikon: 2,1 kW

vaha: 54 kg

napéti: 230V / 50 Hz

Myéka na éerné ndadobi s cerpadlem a rekuperaci S107 REC ABT
Celonerezové dvouplastova mycka s vyuZitelnou vyskou dveii 650 mm a nerezovym kosem 560 x
630 mm s odpadovym Eerpadlem a rekuperaéni jednotkou. Pfednosti kompletni fady mycek
"¢erného nadobi" je pFizplisobivost poufiti, stejné tak jako Usporu ¢asu a penéz. Design mycek byl
specialné koncipovén k uspokojeni potfeb potravinaiskych provoz(.

REC - rekuperaéni jednotka, Uspora az 40 % ze spotieby energie bojleru

celonerezové dvoupldstové provedeni

elektronické ovladani - LCD multifunkéni displej

3-ramenna kompozitni horni a dolni myci / oplachové ramena, se systémem click-clack pro

snadné odejmuti

dvouproudové myci cerpadlo
lisovana vana a podpéry kosl
samodistici program
nerezovy filtr vany

vyuzitelna vyska dvefi 65 cm
nerezovy ko$ 56 x 63 cm
standardni programy:

ProFessional — standardni myci program pro bézné zaspinéné nadobi

ProlLong — jedna se o rozifeny cyklus, trvani se méni v zavislosti na modelu, je moZné ho
ménit stistknutim START kdykoliv b&hem myti k preruseni myti a spusténi faze oplachu
ProClean (samotidténi) — ¢isti myci komoru, voda cirkuluje a vypousti vanu a bojler (80%
ohsahu)

ProDrain — vypoustéci cyklus
speciaini programy:
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e ProEco — program se sniZzenou spotfebou energie, myti pfi nizsi teploté vody a men$im
mnozstvim neZ u béznych program, dobré myci vysledky jsou dosazeny prodlouzenym
mechanickym mytim

e ProActive — velice intenzivni cyklus myti pro velmi $pinavé, dokonce i p¥ipalené zaschlé
nadobi, program zahrnuje dvé faze myti a dvé faze oplachu

° rozméry vmm (S x h x v): 782 x 719 x 1956
° napéti: 400 V /3N / 50 Hz

° prikon: 10,5 kW

o vaha: 174 kg

Sklopna panev elektrickd automaticka BRM 50 78 ET/N (2ks)

° vyuzitelny objem vany 50 |

° prolisovand vrchni deska a vana umozriuje komfortni Gdrzbu a &idténi

o celonerezové provedeni

o kontrolka chodu a nah¥ati

° ovladani teploty regulaénim knoflikem 50 — 300 °C

° systém motorického zdvihu

° prakticky tvarovana vylevka vany pro minimalizaci ztrat pfi vylévani obsahu
° pojistny spinat bréni zapnuti ohfevu, pokud neni vana sklopena do zakladni polohy
° nerezové dno o sile 12 mm vhodné pro vafeni

o napousténi vany pomoci raminka pro studenou vodu

° kanalky pro odtok vysrazené vody po obvodu vany

° pojistny termostat

o stupeti keyti ovlddacich prvki IPX4

o nastavitelné nozicky

Technické parametry:

° rozmér v em (5 x h x v): 80 x 70,5 x 90
o prikon: 10,5 kw

° napéti: 400V /3N /50 Hz

° véha: 135 kg

PANEV TLAKOVA, EL, 90L

e nerezova konstrukce AlSI304,

e PInéizol. Viko s mechan. Zamkem,

o  Systém automat. Kondenzace pary

e Rozméry vany: S x H x V: 680 x 558 x 274 mm

o Celkové rozméry S x H x V (véetné nerezovych nohou): 1200 x 900 x 900 mm

o  Ptikon, Napéti: 15,5 kW, 400 V

e Napojeni vody / Napojeni odpad 1/2 SV & TV (2-6 bar) / 1/2

o Typinstalace: volné nebo u zdi

e Pracovni tlak (pro tlakové vareni): 0,45 bar

e  Pracovni teplota (pro tlakové vareni): 108 °C

o Pracovni teplotni rozsah: 50 °C - 250 °C 2 zénovy varny povrch s moznosti rozli¢ného
nastaveni teploty

e PIné chromaticky dotykovy displej 1000 volnych programi 16 varnych krok na kazdy
program 6-ti bodova pokrmové sonda
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o Oplachova sprcha

o Uprava pro napojeni na HACCP systém

e Zadni nerezovy AlSI 304 panel

o USB port

e  Mixovaci baterie pro SV & TV

o Notzi¢ky a spodni kryti panel (160x 900x 200 mm) pro panve H90
e Ochrana proti stiikajici vodé

e« Moznost zavééeni GN nadob pro vafeni (2x GN 1/1)

o Moznost vateniv GN nadobach ve dvou trovnich (4x GN 1/1)

Spordlk Premium - 4 hofdky - elektricky - dvojita jednotka
Tento elektricky sporak ma ¢ty¥i plotny a elektrickou troubu. Tento sporédk je z materiald prvottidni
kvality a je specidlné navrien pro intenzivni pouZivani. Litinové plotynky jsou hermeticky uzaviené
a v horni ¢asti tvofi jeden celek. Idedlni pro velké hrnce a panve.

Na tomto sporaku se étyimi plotynkami je dostatek prostoru, aby se na néj vesly i ty nejvétsi panve.
S hloubkou 90 cm je tento sporék idedlni pro umist&ni do varné fady. Kazdé varnd deska mé Sest
stupiitt, s nimi Ize nastavit teplotu v rozmezi 90 az 450 °C. Dal3i vyhodou elektrického sporaku je
hladky povrch &ty hotakd. Diky tomu se velmi snadno Eisti. TotéZ samoziejmé platii pro nerezové
pouzdro. Rohy jsou zaohlené, takZe se na nich nemohou hromadit necistoty.

Dvitka trouby maji extra silnou 40mm izolaci a velké madlo v piedni ¢ésti. Diky tomu je Ize snadno
oteviit i v kuchyfiskych rukavicich. Komora trouby je velkd a celd z nerezové oceli, s hornim i
spodnim topnym télesem. Ty lze pouZivat samostatné nebo soucasné. Pomoci bezpecnostniho
termostatu muiZete troubu zahfat az na 300 °C.

Vliastnosti prémiového elekirického sporalku:

° Varna deska se zaoblenymi rohy, snadno se cisti

® Vysoce odolné komponenty

° Bezpectnostni spinac proti prehiati

° Jednotliva varna deska ma 6 stupiid nastaveni

° Rozméry jedné varné desky: Si¥ka 30 x hloubka 30 cm
° Teplota v rozmezi 90-450 °C

° Vysoce odolnd konstrukce

° Hygienicky design

Vlastnosti elektrické trouby:

° Komora trouby z nerezové oceli

° Horni a spodni topné téleso

° Topna télesa lze pouZivat jednotlivé nebo spoletné

° Chromovany rost se 3 Grovnémi pro nadoby 2/1 GN

° Dobra izolace diky 40 mm silnym dviikiim trouby z nerezové oceli
° Ergonomickd a pevna rukojet

° Bezpeé&nostni termostat 50-300 °C
Specifikace vyrobku

Cista hmotnost: 119 kg
° Rozméry zafizeni: $80 x D90 x V85cm
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o Vykon pece: 6,0 kw
° Celkovy elektricky vykon: 22,0 kw
e Vykon: 400V / 50Hz / 3 faze 22000W

Univerzalni kuchyrisky robot SPAR SP 100
Univerzélni roboty Spar SP 100 se vyznatuji robustnim provedenim a minimalnimi pozadavky na
prostor pii maximalnim zachovani stability p¥i piném zatizeni stroje. Jsou vhodné pro pfiipravu
Siroké 8kaly pokrmi (hnéteni, 3lehdni, michani). Univerzalni roboty Spar si oblibite diky
intuitivnimu ovladani, snadné obsluze, ¢isténi a idrzbé.

° pohon 3nekovy do lehkého provozu

° digitalni ovladéni s casovatem a signalizaci / pulsni volbou

° jednoduché ovladani

e snadné Cisténi

° mechanické zvedani kotliku

° odnimatelny bezpeénostni kryt kotliku

e bezpeénostni tladitko STOP

© moznost ptidavnych zafizeni (mlynek na maso, krouhat zeleniny...)
Zakladni vybava:

° kotlik 101

° Slehaci metla

° hnétaci hak

o micha¢

° nerezovy zakryt

o digitalni ovladéni s casovatem, signalizaci / pulsni volbou

° Cesky popis stroje

Technické parametry:

° rozméry vem {§ x h x v): 43,1 x 48,8 x 76,6
o piikon: 0,25 kw

o vdha: 80 kg

° objem: 9,5 |

° otacky pfi rychlosti 1: 106 ot. /min.

e otacky pfi rychlosti 2: 196 ot./min.

° otdacky pfi rychlosti 3: 358 ot./min.

o napéti: 230 V

Skrabka na brambory SKBZ 6 Lak (2ks)
Skrabka na brambory SKBZ 6 s odpadem vlevo, v lakovaném provedeni, je uréena k opracovani
(Skrabéni, loupéni a myti) brambor a kofenové zeleniny. Stroj ma vykon az 100 kg/hod - naplh 6
kg. Jednd se o modely s korundovym pokrytim bubnu a dna $krabky. Tato technologie zajistuje
dlouhou Zivotnost vyrobku diky nékolika vrstvam pryskyfice. Korundova Uprava je inovativn{
proces, ktery vyrazné prodiuzuje Zivotnost vyrobku a zvyiuje jejich odolnost.

o urcen k opracovéni ($krébani, loupéni a myti) brambor, kofenové zeleniny a cibule
o korundové pokryti bubnu a dna $krabky
° nerezové provedeni
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Krouhaéka zeleniny PSR 800 velkokapacitni

° celonerezové provedent

° ovladani 24 V, start / stop

o bezpeénostni mikrospinace pdky a vika

o vyménné disky

° odnimatelnd hlinikova hlava pro snadné cisténi

o produlce: cca 100-450 kg/hod.

o motor chlazeny ventildtorem s ochranou proti prehiati

° Ffemenovy pievod

° zarizeni urcené pro vétsi provozy, napriklad skolni jidelny

o soucdsti zarizeni vysoky a nizky vyhazovaci disk
Technické parametry

° rozméry vem (S x h x v): 26,5 x 58 x 52

o hmotnost: 21 kg

o napéti: 400 V

° rychlost: 360 ot./min.
° produlce: 400 kg

° Prilcon 0,6 kW

KUTR STOLNI R 5 G S TIMEREM, 400V 2 RYCHLOSTI
Umotziiuje zpracovdni masa, zeleniny a ovoce, piipravu tésta, pastik, majonéz, pyré, pomazanek a
strouhanky a rovnéZ sekani bylinek a kofeni a drceni ofechii a mandli.

MOTOROVY BLOK

indukéni motor
asynchronni motor pro profesionalni pouziti zarucujici deldi Zivotnost a spolehlivost stroje;
tichy chod motoru bez jakychkoliv vibraci, motor nevyzaduje Zddnou udrzbu

nerezova hridel
magneticky bezpegnostni systém, zajistujici pfi nespravném sesazeni zafizeni nebo v momentu
otevieni vika zastaveni, pop¥. nespusténi kutru.

2 regulace rychlosti

pulsni tlatitko pro prerudovay chod pro lepsi kontrolu konzistence a vét$i pfesnost zpracovani
timer

kryt motorového bloku je kovovy

NADOBA KUTRU

e odnimateind naddoba z nerezu s ergonomickym drzadlem

e Ize v ni sekat maso, zeleninu, mandle, ofisky, kofeni, pfipravovat majonézu, pyré, protlaky,
pomazéanky, strouhanku a hnétat tésto

o prithledné polykarbonatové viko s otvorem umoziiuje pfidavani dalSich ingredienci v pribéhu
sekani
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Zakladni vybaveni:

° nerezova nadoba
° niZ s rovnym ostfim — vhodny pro pfipravu emulzi, pén, pomazéanek, pro jemné i hrubé
rozsekani masa a zeleniny

Volitelné ptislusenstvi:

e nlZsjemnym zubatym ostfim — pro nejjemnéjsi zpracovéni — sekdni zeleného koteni a
bylinek

e n0Zs hrubym zubatym ostfim ~ hnéteni, sekani ofiskd, mandli, pro zmrzlé potraviny a
ostatni tvrdé potraviny

o stiraci zafizeni

Mlynek na maso T5-12D

o télo — lestény hlinikovy odlitek

° pracovni ¢asti a nasypka nerezové

° odnimatelnd hlava

° tlacny kolik z plastu

o vypinac zapnuto/vypnuto

° produkce: 160 kg/h

° miska na produkt

° pramér vnéjsi matrice 7 cm

o pramér otvord matrice 6 mm jednosloZeni / 8 + 4,5 mm dvojslozeni
° dopliikové ptislusenstvi: lis na rajéata
o vhodné pro stiedni restaurace

Technické parametry:

° rozmérvem (§xh xv):40x29 x 51

° pfikon: 0,75 kw

° napéti: 230V / 50Hz, 400V / 3N / 50 Hz
o vaha: 20 kg

Soker 15 gastronddob IS 1511

o zachlazeni z teploty + 90 °C na teplotu + 3 °C

o hmotnost zachlazovanych potravin 70 kg
zamrazeni z teploty + 90 °C na teplotu - 18 °C

° hmotnost zamraZovanych potravin 50 kg

o kapacita 15x GN 1/1 65 mm h

® rozmrazovani

° lednicka

e SIM, SD, USB

o WIFI, bluetooth

° HACCP

° teplotni sonda 4 bodova
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Technické parametry:

° Ptikon: 2,39 kw
° rozmer: 790 x 778 x 1980 mm
° hmotnost: 220 kg

Stavebnicovy chladici box CR 150x150x220

S jednoduchou a rychlou montazi se zamkovym systémem spojovani. TEFCOLD stavebnicové boxy
se daji jednodude rozebrat a nasledné znovu slozit. Vnitini a venkovni natér je v souladu s
hygienickymi predpisy, izolace je vysokotlakéd polyuretanova bez freont. Diky variabilni moZnosti
sestaveni boxu se mize zdkaznik rozhodnout pro postaveni vice box( se spole¢nou sténou nebo
pro box prichozi se dvefmi na dvou strandch. Podlaha je sloZzena z nerezového protiskluzového
plechu o sile 1 mm, z pozinkovaného plechu a polyuretanové izolace o hustoté 42 kg/m3. U&innd
polyuretanova izolace zarucuje nizkou spotiebu energie. Box neni vybaven chladici jednotkou.

Viastnosti:
° zamkovy systém spojovani
o snadna montaz
e ucinna polyuretanova izolace zarudujici nizkou spotfebu energie
o mnoho moznosti tpravy
° snadny pristup k produktdm
° podlaha je slozend z nerezového protiskluzového plechu o sile 1 mm, z pozinkovaného

plechu a polyuretanové izolace o hustoté 42 kg/m3
o bez chiadici jednotky

° vhitini a venkovni natér je v souladu s hygienickymi predpisy

° Ize ménit otevirani dvefi - na vyzadani za poplatek

o 1 kfidlové, piné dveie

o priplatkové pfislusenstvi: regalovy systém, nerezovd rampa, extra zasuvka nebo plastové
lamely do prichodu

° Sife izolace: 80 mm

Stavebnicovy mrazici box CR 180x150x220
Stavebnicovy mrazici hox 180x150x220 s jednoduchou a rychlou montazi se zamkovym systémem
spojovani. Box je vybaven polyuretanovou izolaci 120 mm zajistujici nizkou spotiebu energie,
nerezovou podlahou a umoZiuje snadny pFistup k produktim. Box je bez chladici jednotky.

Do mrazici mistnosti se snadno montuji pomoci jednoduchého zdmkového systému. Vyménitelné
moduldrni panely umozZiuji riizné umisténi dvefi, takze si mizete sestavit mistnost v zavislosti na
konkrétnim prostoru. Mrazici mistnosti predstavuji efekiivni a cenové dostupné feleni pro
skladovani objemnych chlazenych materialt a ¢asto se pouZivaji v restauracich, prodejnach s
lahtidkami, kavarnach a ve skladovacich prostorach obchod( a supermarketd. Nase fada panelQ
do mrazicich mistnosti je vybavena téinnou polyuretanovou izolaci.

Pro vysoky mrazici vykon a nizkou spotiebu energie mizZete nase panely zkombinovat s jednou z
nasich energeticky ucinnych monoblokovych mrazici jednotek. Pokud jde o pfislusenstvi, mate
moznost volby rampy pro snadny pfistup s lehkymi voziky a pekafskymi regaly (mistnost neni
vhodna pro paletové zvedaky / paletové voziky). Nabizime také sady policovych regalovych
systémil pro optimalizaci Glozného prostoru. Nabizime také panely do mrazici mistnosti se Sirokymi
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dveimi (dvere na poptavku - maji 850 mm, aby prosla paleta). Panely nejsou vhodné pro venkovni

pouZiti.
Vlastnosti:
° pouze panely
e bez mrazici jednotek
o zamkovy spojovaci systém
o sila izolace 120 mm
° mnoho moznosti Gpravy
o snadny piistup k produktim
o snadna montaz
® protiskluzova podlaha z nerezové oceli S5340
° na objedndni: police, rampa

4. Popis nového feseni nové technologie — gastro povoz) (vykresova cast)

Dispozicni zmény objektu z dGvodu pofizeni nového vybaveni nejsou predpokladany. Aktuéini jsou
proto plvodni vykresy viozené v kapitole 2.
Upfesnéni rozmisténi jednotlivych spotiebicl vzejde z vybhérového Fizeni.



