Technické pozadavky
Aktivni systém pro distribuci stravy

e Zhygienickych dlivodl je poZadovano, aby byly voziky vyrobeny z nerezové oceli.

e Systém umozniuje ohfev a chlazeni na jednom podnosu zaroven — jedna strana
tepla a druha studena (klient dostane teplé hlavnijidlo + polévku na jedné strané
podnosu a na druhé studeny salat a dezert).

e Systém musi umét docilit vyslednych teplot pokrmu na stejném podnosu na
teplé strané vice jak 65 °C a na studené strané méne jak 5 °C.

e Vozik musi mit odnimatelnou prepazku, ktera oddéluje teplou a studenou ¢ast.
Pfepazka musi byt odnimatelna pro snadné Cisténi — musi byt moznost ji umyt
v mycce.

e Zafizeni musi umoznovat praciv rezimech 1. ,,Cook-Serve“ uvafit a podavat, 2.
,Cook-Chill“ uvafit zchladit-regenerovat a podévat a 3. ,,Cook-Freeze® uvafit,
zmrazit — regenerovat a podavat.

e Navoziku musi byt vrchni odkladaci plocha.

e Zafizeni bude mit mozZnost naprogramovani na kazdy den v tydnu zvlast, a
v programu rozlisit snidani, svacinu, obéd, druhou svaginu a vecefi.

e Zafizeni musi pouzivat ekologické chladivo (napf.: R1234YF).

e Vozik musi mit nozni brzdu.

e Zafizeni musi mit moznost stazeni dat o dosazenych teplotach bud pomoci USB
nebo vzdalené.

e Maximalni Sifka voziku 80 cm.

e Technologie musi byt umisténa mimo vozik, se kterym se bude pohybovat -
systém dokovaci stanice.

o Dokovaci stanice musi mit vlastni kole€ka pro pfipadnou zménu umisténi v ramci
kuchyné.

Zadavatel pozaduje, aby nabizené vyrobky splhovaly vSechny vySe uvedené pozadavky.



