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O NAS

Panska restaurace a jeji cateringové sluzby
funguji jiz od roku 2019. Za tu dobu jsme
hostili desitky firemnich eventt i svateb, ale i
tisice jednotlivei. Nase recepty kombinuji
tradicni a své€tovou kuchyni za pouZiti
kvalitnich regionalnich surovin.

K naSim pokrmum nabizime femeslna piva z
naseho pivovaru.

Radi se postarame o skvély gastronomicky
zazitek na vasi akci!
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BUFETOVA SNIDANE I.

Tepla kuchyné
e Parky
® Michana / sazena vajicka
Studena kuchyné
® Veprova Sunka
® Eidam + uzeny eidam
® Maslo
® Pomazanka dle denni nabidky /masova, syrova, zeleninova/

Sladka a fitness kuchyné
e Cornflakes
® Musli / s ovocem, s ofechy/
e Marmelada
® Choco Balls
® PeCena buchta dle nabidky /babovka, piskot s ovocem,.../
® Jogurt
Napoje
® Voda
® Jujce 100% /pomeranc, jablko/
® Prekapavana kava Pavin + mléko, cukr
* Caj - Sonnentor bio + med, citron, cukr

Dezerty

e Chléb fitness
e Kvaskova chléb

Cena: 295 Kc¢/osoba




BUFETOVA SNIDANE II.

Tepla kuchyné
® Parky
® Michand vajicka
Studena kuchyné
® Veprova Sunka
® Fidam + uzeny eidam
® Maslo
® Zelenina - rajce, okurka, paprika

Sladka a fitness kuchyné
® Cornflakes
¢ Marmelada
® Choco Balls
® Jogurt
® Ovoce - jablko, hruska, pomeranc
Pecivo
® Chléb fitness
® Kvaskovy chléb
Napoje
® Voda
® Jujce 100% /pomeranc, jablko/
® Pfekapavana kava Pavin + mléko, cukr
* Caj - Sonnentor bio + med, citron, cukr

Cena: 195 K¢é/osoba




CAS
NA PAUZU,

COFFEEBREAKY

NA KAVU...




Napoje

Kava prekapavana

Caj Sonnentor

DZus (jablko/pomeranc)
Voda s matou a citronem

(perliva/neperliva)

Obcerstveni
Kobliha s ovocnou naplni
ObloZena bageta
/rajcata + mozzarella, Sunka + syr nebo salam/
Cerstvé ovoce

COFFEEBREAK A

Cena: 265 Kc¢/osoba




COFFEEBREAK B

Napoje

Kava prekapavana

Caj Sonnentor

DZus (jablko/pomeranc)

Voda s matou a citronem (perliva/neperliva)

Obcerstveni
Domaci babovka
PInéné sendvice /Sunka, syr, zelenina/

Cerstvé ovoce

Cena: 265 Kc¢/osoba




COFFEEBREAK C

Napoje

Kava prekapavana

Caj Sonnentor

DZus (jablko/pomeranc)

Voda s matou a citronem (perliva/neperliva)

Cena: 165 Kc¢/osoba




VYBER JIDEL - OBED, VECERE




OBEDY A VECERE

Masova varianta:

350 g Masové rizoto se zeleninou, strouhany syr, nakladany okurek
350 g Bolonské téstoviny, strouhany syr

120 g Kureci smés s porkem, duSend ryZe Basmati, nabo vareny brambor

120 g Kufeci prsa na Zampionech, duSena ryzZe Basmati, nabo vareny brambor

150 g Grilovany kufeci steak, tymidnova omacka s ¢esnekem, Stouchany brambor

120 g Pikantni masova smés, bramboracky

150 g SmazZzeny masovy karbanatek, bramborova kaSe, nakladany okurek

120 g Veprovy gulas, houskovy knedlik

150 g Grilovany steak z veprové kotlety, cibulovo-paprikova omacka, peCeny brambor
120 g DuSené hovézi maso, koprova omacka, houskovy knedlik

120 g Hovézi svickova na smetan€, houskovy knedlik

Vs

150 g SmaZeny kureci fizek, vareny brambor

150 g SmaZeny veprovy rizek, vareny brambor

Vegetarianska varianta:

® 350 g Zeleninové rizoto, strouhany syr, nakladany okurek
e 350 g Téstoviny se zeleninovym ragi na Cerveném viné, strouhany syr
® 150 g SmaZeny zeleninovy karbanatek, vareny brambor nebo bramborova

kase, nakladany okurek

Cena: 190 Kc¢/osoba




RAUTOVE OBCERSTVENI




MENU A

Studena kuchyné
e Tatarsky biftek z hovéziho zadniho od Misart
® OblozZena misa regiondlnich syrtu /ov¢i, kozi, kravské/
® Oblozena misa regionalnich uzenin a masnych vyrobkut

Tepla kuchyné
® SmaZené veprové rizecky
Smazené kureci rizeCky
Pansky hovézi gulas z hovéziho krku od Misart
Pikantni masova smés se zeleninou
PecCend zauzenda Sunkova kyta

Vegetarianské jidlo
® Téstoviny se Spenatovo-parmazanovou omackou

Prilohy
e Kvéaskovy femeslny chléb
® Banketni pecivo
® Lehky bramborovy salat
® Bramboracky

Dezerty
® Brownies

® Vanilkovy krém s bilou ¢okoladou a jahodami

Cena: 690 K¢/osoba



Studena kuchyné
e Tatarsky biftek z hovéziho zadniho od Misart
® Oblozena misa regionalnich syri /ov¢i, kozi, kravské/
® ObloZend misa regionalnich uzenin a masnych vyrobki

Tepla kuchyné
® SmaZené veprové rizeCky
® SmaZené kureci fizeCky
® Pecené pikantni kuteci palicky v pivni BBQ marinadé
e Konfitovana veprova krkovice Duroc na zeleniné, pivu a
jablkach

Vegetarianské jidlo
® Salat z peCené dyné, mrkve a Cervené fepy s
balzamikovou redukci, ovéim syrem a dynovymi

seminky

Kanapky
e Kanapka s koprovo-citronovou pénou a uzenym lososem
e Kanapka s cherry rajéetem, mozzarellou a bazalkou

Salaty
® Coleslaw
® Zeleninovy salat se syrem Feta a bazalkovym pestem
e Cockovy salét s ¢erstvou zeleninou, avokddem a
koriandrem

Piilohy
e Kvaskovy femeslny chléb
® Banketni pecivo
® Lehky bramborovy salat
e Stouchané brambory s cibulkou a slaninou
® Bramboracky

Omacky a dipy
e Cesnekovy dip
® Horci¢ny dip s konakem

Dezerty
® Brownies
® Limetovy cheesecake
® Vanilkovy krém s bilou ¢okoladou a jahodami

Cena: 790 Kc¢/osoba




MENU C

Studena kuchyné
® Tartar z uzeného lososa
® Anglicky roastbeef s kapary a hof¢i¢nou majonézou s konakem
® ObloZena misa regiondlnich syrti /ov¢i, kozi, kravské/
® Oblozena misa regionalnich uzenin a masnych vyrobku

Tepla kuchyné

® PecCené pikantni kureci pali¢ky v pivni BBQ marinadé
Kanapky

® Grilovana veprova pluma/stavnata Spi¢ka krkovice/
e Hovézi ragi na ¢erveném viné a kofenové zeleniné ® Kanapka s pomazankou ze suSenych rajcat a oliv
e Kufeci medailonky s tandori a maslovou oméckou e Kanapka s fikovou marmelddou, ovéim syrem a vlasskym orfechem
® Grilovany losos na zeleninovém ragu s Cervenou Cockou a kari
Piilohy
Vegetarianska kuchyné ® Banketni pecivo
e Salét s pecenych paprik, grenaili, ¢esneku a kukufice s gril. kousky syru ¢ Panské karlovarské knedliky
Halloumi ® Grilovany kukufi¢ny klas
® Salat z celozrnnych téstovin s avokadovou chipotle majonézou, zeleninou a ® Restovana sezonni zelenina
koriandrem
Omacky a dipy
Salat ® Peprova omacka z kampotského pepre s wisky
® Coleslaw e Hof¢i¢ny dip s kotiakem
Dezerty

® Limetovy cheesecake

® Cokoladova péna s tvarohem a viSnémi

Cena: 990 Kc¢/osoba



MENU D - ZDRAVA VARIANTA

Studena kuchyné
® Dynovy tatarak
® Oblozena misa regionalnich syrt /ov¢i, kozi, kravské/

Tepla kuchyné
® Pecené pikantni kureci palicky v pivni BBQ marinadé
® Grilovany $piz v vept.panenky, slaniny a zeleniny

Ryby
® Grilovany candat na zeleninovém ragu s Cervenou cocCkou a kari
® Grilovany losos, duSend zelenina s Cesnekem a méaslem, peCené rozmarynové brambory

Vegetarianska jidla
® Salat z peCené dyné, mrkve a Cervené repy s balzamikovou redukci, ovéim syrem

Veganska jidla
® Quesadilla s rajcatovou omackou a avokadem
e Salat z peCenych paprik, grenaile, Cesneku a kukufice s grilovanym uzenym tofu

Salaty
® Téstovinovy salat s peCenou zeleninou a olovovym olejem
® Celerovy salat s jablky a vlasskymi ofechy

Prilohy
® Peclené grenaile s bylinkami
® Grilovany kukufi¢ny klas
® Restovana sezoni zelenina

Omacky a dipy
® Bylinkovy dip

Dezerty : Ak AN
e Cokoladova péna s tvarohem a visnémi
® Vanilkovy krém s bélou ¢okoladou a jahodami Cena: 990 K¢&/osoba
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