¢j. 58460-9/2025-VLRZ/R/EN
RIS ¢. 2025/XSP/16-000102

KUPNI SMLOUVA

Smluvni strany:

Vojenska lazenska a rekreacni zarizeni, prispévkova organizace
se sidlem Magnitogorska 1494/12, 101 00 Praha 10 — VrSovice
zastoupena feditelem Ing. Liborem Tejnilem
zapsana u Zivnostenského odboru Utadu méstské ¢asti Praha 10
ICO: 00000582, DIC: CZ00000582
Bankovni spojeni: |
Kontaktni osoby kupujiciho pro jednotliva dil¢i plnéni jsou urceny v piiloze €. 1 této smlouvy
Adresa pro dorugovani elektronickych datiovych doklada: || GGG
jako KUPUJICI (dale jen ,.kupujici®) na strané jedné
a

MAKOVEC a.s.
se sidlem nam. T. G. Masaryka 201/23, 796 01 Prost¢jov
zapsand v obchodnim rejstiiku vedeném u Krajského soudu v Brn¢, oddil B, vlozka 3736
zastoupena predsedou predstavenstva Stanislavem Makovcem
ICO: 46903631, DIC: CZ46903631
Bankovni spojeni: [
Kontaktni osoba: [

|

Adresa pro dorucovani korespondence: nam. T. G. Masaryka 201/23, 796 01 Prostéjov
jako PRODAVAJICI (dale jen ,,prodéavajici*) na stran¢ druhé

dle § 2079 a nasl. zak. €. 89/2012 Sb., obCansky zékonik, ve znéni pozdé&jSich predpist (dale jen
»obcansky zakonik*) uzaviraji v ramci dynamického ndkupniho systému ,,Dynamicky nédkupni
systém — VK Vyskov — Dodavka potravin® na vefejnou zakazku ,,DNS — VK VySkov — Masné
produkty — 25071%, zadavanou pod systémovym c¢islem v NEN: N006/25/V00039474, tuto
kupni smlouvu s réimcovym charakterem (dale jen ,,smlouva®):

1 Predmét a iicel smlouvy

1.1  Prodavajici se touto smlouvou zavazuje odevzdat kupujicimu movité véci (dale také
,zbozi*) definované co do druhu a mnozstvi jednotlivymi objedndvkami ve smyslu této
smlouvy a pfevést na kupujiciho vlastnické pravo k témto movitym vécem, a to postupné
po dil¢ich plnénich (tj. po ¢astech) definovanych touto smlouvou, a kupujici se zavazuje
tyto véci vramci dil¢iho plnéni pfevzit a zaplatit za né prodavajicimu kupni cenu
stanovenou dle této smlouvy.

1.2 Diléim plnénim se pro ucely této smlouvy rozumi plnéni definované jednou
objednavkou, pticemz kupujici je opravnén prostiednictvim objedndvky objedndvat a
prodavajici dodavat pouze zbozi, které je co do druhu (sortimentu) definovéano v piiloze
¢. 2 této smlouvy.

1.3 Utelem této smlouvy je zabezpegit plynulé zasobovani potravinami pro provozovny
kupujiciho nachazejici se v Brn€¢, Olomouci, Vyskové a Moravské Tiebové, které
poskytuji svym klientim sluzby stravovani a obcerstveni.
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2.1

2.2

Kupni cena

Kupni cena za plnéni dle této smlouvy se sklada z dil¢ich kupnich cen za jednotliva dil¢i
plnéni (tj. za jednotlivé dodavky na zéklad€ objednavek dle této smlouvy).

Cena za jednotliva dil¢i plnéni se stanovi dle ceniku prodavajiciho, ktery jako piiloha €.
2 tvoii nedilnou soucast této smlouvy (dale také jen ,.cenik prodavajiciho); do
jednotkovych cen v ceniku prodavajici promitl veskeré naklady souvisejici s pInénim
této smlouvy, zejména pak naklady na dopravu do mista plnéni, balné apod.

3 Cas a misto plnéni

3.1

3.2

Prodévajici se zavazuje odevzdat kupujicimu zbozi definované kupujicim co do druhu a
mnozstvi piislusnou objednavkou v terminu, ktery kupujici stanovi v piislusné
objednévce, ptficemz kupujici je opravnén v prislusné objednévce pozadovat splnéni
dil¢iho plnéni takto:

3.1.1

v dobé od 04:00 hod. do 06:00 hod. nejdiive nejblizsi pracovni den nasledujici
po dni, ve kterém kupujici odeslal objedndvku prodavajicimu, v ptipadé
objednavky odeslané kupujicim prodavajicimu nejpozdé€ji do 13:44 hod., jedna-
li se o mista plnéni dle ¢l. 3.2.1, 3.2.2,3.2.3, 3.2.4, 3.2.5, 3.2.6,3.2.10 a 3.2.11
této smlouvy;

v dobé€ od 05:00 hod. do 07:00 hod. nejdiive nejblizsi pracovni den nésledujici
po dni, ve kterém kupujici odeslal objednavku prodavajicimu, v piipadé
objednavky odeslané kupujicim prodavajicimu nejpozdé€ji do 13:44 hod., jedna-
li se o mista plnéni dle ¢l. 3.2.7,3.2.8, 3.2.9, 3.2.12 a 3.2.13 této smlouvy;

v dobé€ 04:00 hod. do 06:00 hod. nejdiive druhy pracovni den nasledujici po dni,
ve kterém kupujici odeslal objednavku prodavajicimu, v pfipad€ objednavky
odeslané kupujicim prodéavajicimu od 13:45 hod. do 23:59 hod., jedna-li se o
mista plnéni dle ¢l. 3.2.1, 3.2.2, 3.2.3, 3.2.4, 3.2.5, 3.2.6, 3.2.10 a 3.2.11 této
smlouvy; a

v dobé od 05:00 hod. do 07:00 hod. nejdfive druhy pracovni den nasledujici po
dni, ve kterém kupujici odeslal objednavku prodavajicimu, v pfipad€ objednavky
odeslané kupujicim prodavajicimu od 13:45 hod. do 23:59 hod., jedna-li se o
mista plnéni dle ¢l. 3.2.7,3.2.8,3.2.9, 3.2.12 a 3.2.13 této smlouvy.

Mistem plnéni pro dil¢i plnéni je misto uvedené v objednavce; piiCemz kupujici je
opravnén v objednavce uvadét pouze nasledujici mista plnéni:

3.2.1
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Vojensky klub Vyskov — Sklad 2000, Kasarna Dé&dice, Vita Nejedlého 692,
Vyskov 682 01;

Vojensky klub Vyskov — Sklad 800, Kasiarna Dé&dice, Vita Nejedlého 692,
Vyskov 682 01;

Vojensky klub Vyskov — Kantyna 2000, Kasarna Dédice, Vita Nejedlého 692,
Vyskov 682 01;

Vojensky klub Vyskov — Kantyna 267, Kasarna Dédice, Vita Nejedlého 692,
Vyskov 682 01;

Vojensky klub Vyskov — Kantyna 800, Kasarna Dédice, Vita Nejedlého 692,
Vyskov 682 01;
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4.1

4.2

43

4.4

3.2.6 Vojensky klub Vyskov — Restaurace U Krale Jana Lucemburského, Kasarna
Dédice, Vita Nejedlého 692, Vyskov 682 01;

3.2.7 Vojensky klub Vyskov — Zizkova kasarna, kuchyng, Dobrovského 6, 779 00

Olomouc;

3.2.8 Vojensky klub Vyskov — Zizkova kasarna, kantyna, Dobrovského 6, 779 00
Olomouc;

3.2.9 Vojensky klub Vyskov — Kasarna Chvalkovice, kuchyné, Libusina 648/111, 779
00 Olomouc;

3.2.10 Vojensky klub Vyskov — Univerzita obrany, kuchyn& Sumavska 4, Brno 602 00;
3.2.11 Vojensky klub Vyskov — Univerzita obrany, kuchyné Tuckova 23, Brno 602 00;

3.2.12 Vojensky klub Vyskov — SS a VOS MO Moravska Tiebova, sklad Jevigska 7,
571 01 Moravska Trebova; a

3.2.13 Vojensky klub Vyskov — SS a VOS MO Moravska Tiebova, kantyna Jevi¢ska 7,
571 01 Moravské Tiebova.

Objednavky

Objednavkou se pro ucely této smlouvy rozumi dvoustranny tkon kupujiciho a
prodévajiciho, kterym kupujici v prvnim kroku specifikuje konkrétni dil¢i plnéni co do
rozsahu, a to prostfednictvim vzoru objednéavky, ktery je pfipojen jako pfiloha €. 3 této
smlouvy (dale jen ,,navrh objednavky*), a ve druhém kroku dojde (jednanim nebo
necinnosti prodavajiciho) ke schvaleni této objednavky.

Kupujici je povinen vyplnit v navrhu objednavky tyto udaje:

4.2.1 cislo objednavky, pficemz kupujici je povinen jednotlivé objednavky opatfit
unikatnim cislem ve vztahu k ¢islim uvedenych na ostatnich objednavkach
spojenych s touto smlouvou;

4.2.2 specifikaci dil¢iho plnéni co do druhu a mnozstvi zbozi, pti€emZ polozky zboZi,
u kterych je v ceniku prodéavajici uvedena jina mérnd jednotka nez jednotka SI,
je kupujici povinen mnozstvi té€chto polozek definovat prostfednictvim této jiné
mérné jednotky;

4.2.3 misto plnéni, pficemz kupujici je opravnén zvolit jedno z mist uvedenych v ¢l.
3.2 této smlouvy; a

4.2.4 den a c¢as plnéni dil¢iho plnéni, pficemz tento Cas plnéni musi byt kupujicim
stanoven v souladu s €l. 3.1 této smlouvy.

Kupujici zasila prodévajicimu objedndvky prostiednictvim e-mailové adresy kontaktni
osoby prodavajiciho uvedené v zdhlavi této smlouvy.

Neni-li ndvrh objednévky zpracovan v souladu s ¢l. 4.2 této smlouvy, je prodavajici
opravnén navrh objednavky obdrZzené od kupujiciho odmitnout, a to formou prosté
odpovédi prostfednictvim e-mailové adresy kupujiciho, ze které byl navrh objednavky
kupujicim odeslan. Prodéavajici je povinen spolu s odmitnutim navrhu objednavky sd¢lit
kupujicimu vSechny diivody jejiho odmitnuti, pfi¢emz divody pro odmitnuti mohou byt
pouze nasledujici skute¢nosti:

4.4.1 navrh objednavky neni prodavajicimu zaslan na formuléfi, ktery je uveden
v ptiloze €. 3 této smlouvy;



4.5

4.6

4.7

4.8

4.4.2 navrh objednavky neni kupujicim vyplnén ve vSech svych Céstech tak, jak
stanovuje tato smlouva;

4.4.3 1daje vyplnéné v nadvrhu objednavky jsou v rozporu s touto smlouvou; a

4.4.4 v navrhu objednavky jsou kupujicim vyplnéné udaje nad rdmec stanoveny touto
smlouvou.

Je-li objednavka prodavajicim odmitnuta zplGsobem, ktery je v souladu s touto
smlouvou, a jsou-li skuteCnosti, pro které prodavajici objednavku odmité, pravdivé,
nejsou s takto odmitnutou objednavkou spojeny zadné dalsi t€inky.

Neni-li diivod pro odmitnuti navrhu objednavky prodavajicim ve smyslu pfedchoziho
odstavce, nebo nevyuzije-li prodavajici svého préava objednavku odmitnout, je
prodéavajici povinen navrh objednavky schvalit, a to formou prost¢ odpovédi
prostiednictvim e-mailové adresy kupujiciho, ze které byl navrh objednavky kupujicim
odeslan.

Prodévajici je povinen ve vztahu k ptislusné objednavce vSechny ukony dle ¢l. 4.4 a 4.5
této smlouvy provést:

4.6.1 nejpozd€ji do 15:00 hod dne, ve kterém kupujici odeslal objednavku
prodéavajicimu, jedna-li se o objednavku dle ¢l. 3.1.1 nebo 3.1.2 této smlouvy; a

4.6.2 nejpozdéji do 15:00 hod nejblizs§iho pracovniho dne nasledujiciho po dni, ve
kterém kupujici odeslal objednavku prodévajicimu, jedna-li se o objednavku dle
¢l. 3.1.3 nebo 3.1.4 této smlouvy.

Nedoruci-li prodéavajici kupujicimu odmitnuti objednavky ve smyslu ¢l. 4.4 této smlouvy
nebo schvéleni objednavky ve smyslu ¢l. 4.5 této smlouvy ve lhité stanovené v ¢l. 4.6
této smlouvy, ma se za to, zZe je objednavka prodavajicim schvalena.

Prodévajici bere na védomi, Ze ti¢innost prodavajicim schvalené objednavky s hodnotou
vyssi nez 50 000 K¢ bez DPH nastdva az dnem jejiho uvetejnéni v registru smluv ve
smyslu zédkona €. 340/2015 Sb., o zvlastnich podminkach G¢innosti nékterych smluv,
uvetejiiovani téchto smluv a o registru smluv (zdkon o registru smluv), ve znéni
pozd¢jsich predpisi.

5 Zpusob plnéni

5.1

Prodavajici je povinen:

5.1.1 odevzdat kupujicimu zbozi bez vad, v mnozstvi, terminu a misté plnéni
pozadovaném piislusnou objednavkou;

5.1.2  odevzdat kupujicimu zbozi, které splituje veskeré pozadavky stanovené pravnimi
pfedpisy a pfisluSnymi technickymi normami v Ceské republice, vcetné
pozadavka vyplyvajicich z platnych piedpist Evropské unie;

5.1.3 vytvofit pro pfepravu zbozi takové podminky, aby zbozi nebylo béhem piepravy
znehodnoceno; v této souvislosti je prodavajici povinen zejména zbozi zabalit
nebo opatfit pro prepravu zpusobem, ktery je obvykly pro takové zbozi
v obchodnim styku k jeho uchovani a ochrang¢;

5.1.4 zabezpecit, aby na kazdém kusu zbozi bylo ¢itelné vyznaceno zejména datum
pouzitelnosti/spotieby zbozi;
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5.1.6
5.1.7

5.1.10

5.1.11

zabezpecit, aby zbyvajici pocet dnii do data pouzitelnosti/spotieby kazdého
jednotlivého kusu zbozi v rdmci dil¢tho plnéni odpovidal minimalné¢ 70 %
celkové doby pouzitelnosti/spotieby tohoto zbozi;

odevzdat kupujicimu zbozi nezatizené pravy tretich osob;

je-li zbozi nebo jeho ¢ast dodano kupujicimu ve vratnych obalech, tuto informaci
vyznacit v dodacim listé¢ a nasledné v daiiovém dokladu; jedna-li se o zdlohované
vratné obaly, je prodavajici opravnén v danovém dokladu uplatnit narok na tuto
zalohu za vratné obaly predané kupujicimu spolu s dil¢im plnénim, jehoz se
danovy doklad tyka, s tim, Ze prodavajici je opravnén v rdmci dafiového dokladu
uplatnit zalohu za tyto vratné obaly pouze do vySe uplaty, kterd je uvedena
v priloze €. 2 této smlouvy; prodavajici je povinen na vyzvu kupujiciho ptevzit
vratné obaly zpét nejpozdé€ji pti nejblizsi dodavce dil¢iho plnéni do mista plnéni,
ve kterém se vratné obaly nachézeji; jedna-li se o zalohované vratné obaly, je
prodavajici povinen provést vyuctovani za vracené zalohované vratné obaly
v ramci danového dokladu, ktery bude kupujicimu ptedan jako prvni poté, co mu
budou vratné obaly kupujicim vraceny;

na zaklad¢ vyzvy kupujiciho ptedlozit dokumenty prokazujici zejména slozeni a
jakost zbozi, jeho ptivod, zpiisob jeho vyroby, skladovani, pifepravy apod; lhita
pro predlozeni dokumentti nesmi byt kratsi nez 48 hodin;

na zaklad¢ vyzvy kupujiciho prokazat do 5 pracovnich dnil od doruceni vyzvy,
ze prodavajici splnil povinnosti vyplyvajici mu z § 3 odst. 1 pism. i) zak. ¢.
110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni
n¢kterych souvisejicich zékont, ve znéni pozd¢jsich predpist;

zabezpecit po celou dobu plnéni této smlouvy dodrzovani veskerych pravnich
predpisti Ceské republiky s dirazem na legalni zaméstnavani, spravedlivé
odménovani a dodrzovani bezpe€nosti a ochrany zdravi pifi praci, pfiCemz
uvedené je prodavajici povinen zajistit i u svych poddodavatelt; vaci
poddodavatelim je proddvajici povinen zajistit srovnatelnou uroven
prodavajicim uréenych smluvnich podminek s podminkami smlouvy a fadné a
v€asné uhrazeni svych penézitych zavazki; a

minimalizovat vznik odpadt; prodavajici je dale povinen pii plnéni této smlouvy
pouzivat, je-li to objektivné mozné, recyklované nebo recyklovatelné materialy,
vyrobky a obaly.

Jako nedilnou soucést kazdého dil¢itho plnéni se prodavajici zavazuje kupujicimu
odevzdat dodaci list. Dodaci list bude obsahovat zejména:

5.2.1
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¢islo dil¢iho plnéni, pficemZ toto ¢islo bude shodné s ¢islem uvedenym na
pfislusné objednavce;

misto plnéni;

soupis jednotlivych dodavanych polozek, pfi¢emz u kazdé polozky bude uvedeno
jeji cislo dle objednavky; ndzev polozky; mérna jednotka polozky; jednotkova
cena v K¢ bez DPH a pocet dodanych mérnych jednotek.

Kupujici poZaduje, aby prodavajici, nebrani-li tomu objektivni divody, odevzdal
pfislusné dil¢i plnéni kupujicimu jako celek (tj. jednou dodavkou), a to vcetné
dokumentu ve smyslu ¢l. 5.2 této smlouvy. Prodavajici bere na védomi, ze kupujici neni
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5.5

5.6

povinen pievzit ¢astecné plnéni dil¢iho plnéni nebo zbozi, ke kterému prodavajici
neodevzda piislusny dokument ve smyslu ¢l. 5.2 této smlouvy.

Dodévka zbozi do mista plnéni bude provedena péc¢i prodavajiciho. Dod4avkou zbozi se
pro ucely této smlouvy rozumi:

5.4.1 doprava zbozi a souvisejicich dokladli a dokumenti do mista plnéni;

5.4.2 wvylozeni zbozi proddvajicim v misté plnéni z dopravniho prostiedku a jeho
slozeni na misto urcené kontaktni osobou kupujiciho-osobou povétenou
pievzetim zbozi; a

5.4.3 prohlidka (kontrola) plnéni za ucasti obou smluvnich stran.

Prohlidku plnéni za kupujiciho provede kontaktni osoba kupujiciho-osoba povérena

pfevzetim zbozi, pficemz:

5.5.1 vykazuje-li plnéni vady, je kupujici po provedené prohlidce opravnén
odmitnout celé dil¢i plnéni prevzit. Za vady plnéni se pro ucely této smlouvy
povazuje zejména dodani zbozi, u kterého nebyly dodrzeny povinnosti
prodavajiciho stanovené v ¢l. 5.1.1 az 5.1.6 této smlouvy, nebo pro které nebyl
prodavajicim odevzdan dokument ve smyslu ¢l. 5.2 této smlouvy. O nepievzeti
plnéni bude kupujicim vyhotoven zapis, ve kterém kupujici uvede vady zbozi,
pro které zboZi nebylo prevzato. M4 se za to, Ze odmitnutim pievzit celé dil¢i
plnéni kupujici odstoupil od plnéni objednavky.

5.5.2 vykazuje-li plnéni vady, je kupujici po provedené prohlidce opravnén
odmitnout ¢ast dil¢iho pInéni prevzit. Za vady plnéni se pro ucely této smlouvy
povazuje zejména dodani zbozi, u kterého nebyly dodrzeny povinnosti
prodavajiciho stanovené v ¢l. 5.1.1 az 5.1.6 této smlouvy, nebo pro které nebyl
prodavajicim odevzdan dokument ve smyslu ¢l. 5.2 této smlouvy. O nepievzeti
plnéni bude kupujicim vyhotoven zapis, ve kterém kupujici uvede vady zbozi,
pro které zbozi nebylo pfevzato. M se za to, Ze odmitnutim ptevzit ¢ast dil¢iho
plnéni kupujici odstoupil od plnéni ptislusné ¢asti objednavky.

5.5.3 neni-li diivod odmitnout pIlnéni prevzit nebo nevyuzije-li kupujici svého
prava odmitnout plnéni prevzit, kupujici plnéni pievezme. Za kupujiciho
pfevezme plnéni kontaktni osoba kupujiciho-osoba povéfena pievzetim zbozi,
ktera pfi prevzeti plnéni pfipoji na vSechny vytisky dodaciho listu pfedloZené
prodavajicim sviij podpis a datum pievzeti zbozi. Okamzikem podpisu dodaciho
listu kontaktni osobou kupujiciho-osobou povefenou pievzetim zbozi se plnéni
v ném popsané povazuje za pievzaté.

Neuskute¢ni-li prodavajici dodavku dil¢iho plnéni v terminu stanoveném objednavkou
piesto, ze se objednavka povazuje dle této smlouvy za schvalenou, je kupujici opravnén
¢ast nebo vSechny polozky zboZzi poZzadované kupujicim vramci neuskuteCnéné
objednavky koupit od jiného dodavatele (dale jen ,,ndhradni plnéni*).

6 Platebni podminky

6.1

Narok na uhradu kupni ceny kupujicim prodévajicimu vznikd postupné kazdy den za
kazdou obec, v jejimZ ramci je v piislusném dni uskutecnéna dodavka do nékteré¢ho
zmist plnéni, které se v obci nachédzi (tzn. prodavajici je opravnén pozadovat po
kupujicim thradu dil¢i kupni ceny v ndvaznosti na plnéni této smlouvy ¢tyfmi danovymi
doklady (fakturami) v jednom kalendainim dni pro vSechna dil¢i plnéni uskutecnéna
v ramci vSech mist plnéni v Brné, v ramci vSech mist plnéni v Olomouci, v rdmci vSech
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6.3

6.4

6.5

6.6
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mist plnéni ve Vyskové a v ramci viech mist plnéni v Moravské Tebové). Uhrada dilgi
kupni ceny bude provedena na zaklad¢ prodavajicim vystaveného elektronického
danového dokladu (faktury), a to na bankovni icet uvedeny na tomto daiiovém dokladu
(faktufe). Kupujici neposkytuje zalohy.

Kazdy danovy doklad (faktura) musi obsahovat zejména vSechny nalezitosti stanovené
zéak. ¢. 235/2004 Sb., o dani z ptidané hodnoty, ve znéni pozd¢jsich predpist, dale musi
danovy doklad (faktura) obsahovat a oznaceni (Cislo) dil¢iho plnéni odkazem na
objednavku. Prodavajici je povinen v daitiovém dokladu (faktute) cenu v ramci kazdého
dil¢iho plnéni rozepsat po jednotlivych polozkach dle ceniku prodéavajiciho, ktery jako
priloha €. 2 tvoii nedilnou soucast této smlouvy.

Danovy doklad (fakturu) doruci prodévajici kupujicimu prosttednictvim elektronické
posSty na e-mailovou adresu . Kupujici zaplati cenu dle danového
dokladu (faktury) nejpozdéeji do 30 dnii ode dne obdrzeni tohoto danového dokladu
(faktury).

Za den splnéni platebni povinnosti se povazuje den odepsani ceny dle daniového dokladu
(faktury) z Gc¢tu kupujiciho ve prospéch prodavajiciho.

Kupujici je opravnén pted uplynutim lhity splatnosti vratit daiiovy doklad (fakturu),
ktery neobsahuje pozadované nélezitosti, neni doloZzen pozadovanymi nebo Uplnymi
doklady nebo obsahuje nespravné cenové udaje. Stanovi-li prodéavajici v danovém
dokladu (faktufe) datum splatnosti v rozporu s touto smlouvou, neni tato chyba diivodem
pro vraceni dainového dokladu (faktury) a pro dalsi plnéni povinnosti smluvnich stran se
nebude k tomuto chybné uvedenému udaji ptihlizet.

Ve vraceném danovém dokladu (faktufe) musi kupujici vyznacit divod vraceni
dattového dokladu (faktury). Opravnénym vracenim danového dokladu (faktury)
prestava bézet ptivodni lhiita splatnosti danového dokladu (faktury) a bézi nova lhita
stanovena dle ¢l. 6.3 této smlouvy ode dne prokazatelného doruceni opraveného a viemi
nalezitostmi opatifeného danového dokladu (faktury) kupujicimu.

Budou-li u prodavajiciho, coby dodavatele zdanitelného plnéni, shledany divody
k naplnéni institutu ruceni za dan podle § 109 zék. ¢. 235/2004 Sb., o dani z pfidané
hodnoty, ve znéni pozdéjsich piedpist, je kupujici opravnén pii uhradé ceny postupovat
zvlastnim zplsobem zajisténi dan€ podle § 109a tohoto zakona.

7 Prechod vlastnického prava a odpovédnosti za Skodu

Nebezpeci Skody na zboZi a vlastnické pravo prechazi na kupujiciho postupné, a to okamzikem
prevzeti ptisluSného dil¢iho plnéni kupujicim.

8 Prava z vadného plnéni a zaruka za jakost

8.1
8.2

8.3

Préava z vadného plnéni se tidi § 2099 a nésl. obCanského zakoniku.

Prodavajici uzavienim smlouvy poskytuje zaruku za jakost zboZi. Poskytnutim zaruky
za jakost prodavajici pfejima zavazek, Ze zbozZi nebo jakdkoliv jeho ¢ast bude po celou
zaruéni dobu zpusobilé k uzivani, ke kterému je svou povahou urceno, bude plné
funk¢ni, a Ze po celou tuto zaruéni dobu bude mit vlastnosti vyZzadované smlouvou.

Prodavajici poskytuje zaruku za jakost po dobu koncici datem pouzitelnosti/spotieby
zbozi, v niz je kupujici opravnén prodavajicimu vady oznamit a pozadovat jejich



8.4

8.5

8.6

odstranéni. Zarucni doba za jakost bézi pro kazdy kus zbozi zv1ast’ a pocinéd bézet ode

dne ptevzeti zbozi v ramci dil¢iho plnéni kupujicim.

Zaruéni doba nebé&zi:

8.4.1 po dobu, po kterou kupujici nemuze zbozi, nebo jeho vadou dotenou cast, fadne
v plném rozsahu uzivat pro jeho vadu, za kterou odpovida prodavajici;

8.4.2 po dobu, po kterou prodéavajici odstranuje vady plnéni, za které odpovida
prodavajici a které sice nebrani kupujicimu v tadném uzivani plnéni, ale
vyskytnou se opakované.

Zarucni doba nebézi vzdy ode dne doruceni ohlaSeni vad prodavajicimu az do dne, kdy

prodévajici odevzda kupujicimu ptislusné plnéni nebo jeho ¢ast po odstranéni vady.

Zarucni doba se prodluzuje vzdy o dobu, po kterou tato zaru¢ni doba podle piedchozich
ustanoveni neb¢zi.

9 Smluvni pokuty

9.1

9.2

9.3

Za nesplnéni zavazku z této smlouvy se sjednavaji nasledujici smluvni pokuty:

9.1.1 v ptipadé, ze kupujici postupoval dle ¢l. 5.6 této smlouvy (tj. kupujici si opatiil
nahradni plnéni ¢asti nebo vSech polozek z neuskuteénéné objednéavky od jiného
dodavatele) a cena n¢které polozky nebo vice polozek od jiného dodavatele je
vy$si, nez je cena této polozky/téchto polozek uvedend v ceniku prodavajiciho,
ktery tvoii jako pfiloha ¢. 2 ptilohu této smlouvy, je prodavajici povinen uhradit
kupujicimu smluvni pokutu ve vysi rozdilu ceny dle ceniku prodéavajiciho a ceny
od jiného dodavatele za kazdou polozku;

9.1.2 za prodleni se splnénim povinnosti prodavajiciho stanovené v ¢l. 5.1.8 této
smlouvy ve lhtité stanovené kupujicim je prodavajici povinen zaplatit kupujicimu
smluvni pokutu ve vysi 1 000 K¢ za kazdy jednotlivy piipad;

9.1.3 za prodleni se splnénim povinnosti prodavajiciho stanovené v ¢l. 5.1.9 této
smlouvy je prodavajici povinen zaplatit kupujicimu smluvni pokutu ve vysi
1 000 K¢ za kazdy jednotlivy ptipad;

9.1.4 zaprodleni s odstranénim vad plnéni a vad, na néZ se vztahuje zaruka, ve lhlitach
stanovenych kupujicim je prodédvajici povinen zaplatit kupujicimu smluvni
pokutu ve vysi 1 000 K¢.

Kupujici uplatni narok na smluvni pokutu a jeji vysi u prodavajiciho vyzvou. Prodéavajici
je povinen zaplatit uplatnénou smluvni pokutu kupujicimu do 7 dnl od doruceni této
Vyzvy.

Smluvni pokutu zaplati prodéavajici bez ohledu na to, vznikla-li kupujicimu Skoda.

Néhrada $kody je vymahatelna samostatné v plné vysi vedle smluvni pokuty; ustanoveni
§ 2050 obcanského zakoniku se nepouzije.

10 Ukonceni smlouvy, ukonceni objednavky

10.1

10.2

Tato smlouva zanikéd nékterym ze zpiisobil stanovenym obcanskym zakonikem, neni-li
dale touto smlouvou stanoveno jinak.

Jedna-li se o vypovéd, 1ze tuto smlouvu ukoncit pouze vypovédi ze strany kupujiciho;
vypovédni doba v takovém piipadé ¢ini 10 dnii ode dne doruceni pisemné vypovédi
prodavajicimu.



10.3

10.4
10.5

Jedné-li se o jednostranné odstoupeni pro jeji podstatné poruSeni, Ize tuto smlouvu
ukon¢it pouze jednostrannym odstoupenim od této smlouvy ze strany kupujiciho pro jeji
podstatné poruseni prodavajicim; podstatnym porusSenim této smlouvy prodéavajicim se
pro ucely této smlouvy rozumi:

10.3.1 prodleni prodavajiciho s dodanim dil¢iho plnéni kupujicimu ve lhité stanovené
kupujicim v objednavce ve smyslu ¢l. 3.1 této smlouvy po dobu delsi nez 24
hodin;

10.3.2 prodleni se splnénim povinnosti prodavajiciho stanovené v ¢l. 5.1.8 této smlouvy
ve lhuté stanovené kupujicim po dobu delsi nez 10 dn;

10.3.3 prodleni se splnénim povinnosti prodavajiciho stanovené v ¢l. 5.1.9 této smlouvy
ve lhuté stanovené kupujicim po dobu delsi nez 10 dnti;

10.3.4 opakované poruseni povinnosti prodadvajiciho vyplyvajici ztéto smlouvy,
pfiCemz opakovanym poruSenim se rozumi nejméné tfeti poruseni jakékoliv
povinnosti.

Pti ukonceni objednavky se aplikuji ¢l. 10.2 a 10.3 této smlouvy obdobné.

Kupujici je opravnén ukondit tuto smlouvu, piip. zavazek z této smlouvy, také dle § 223
zak. ¢. 134/2016 Sb., o zadavani vetejnych zakazek, ve znéni pozd¢jsich predpist.

11 Zvlastni ujednani

11.1

11.2

11.3

11.4

Vsechny pravni vztahy, které vzniknou pii realizaci zdvazkd vyplyvajicich z této
smlouvy, se fidi pravnim fddem Ceské republiky.

Tuto smlouvu lze ménit pouze pisemnym, cislovanym, oboustranné potvrzenym
ujednanim, vyslovné nazvanym dodatek ke smlouveé podepsanym statutdrnimi zastupci
obou smluvnich stran nebo osobami opravnénymi za smluvni strany jednat, a to ve stejné
podobé, v jaké byla uzaviena smlouva. Jiné zapisy, protokoly apod. se za zménu
smlouvy nepovazuji. Zmeéni-li se kterykoliv tdaj uvedeny v zahlavi této smlouvy u
smluvnich stran nebo v kontaktnich osobéach uvedenych v pfiloze ¢. 1 této smlouvy, je
smluvni strana, u niz ke zméné doslo, povinna neprodlené pisemné o této skutecnosti
informovat druhou smluvni stranu. U&innost zmény u udaji, které se nezapisuji do
obchodniho rejstiiku (napf. dorucovaci adresa, kontaktni osoba uvedend v pftiloze €. 1
této smlouvy), nastava okamzikem doruceni ozndmeni pfislusné smluvni strang.

Kontaktni osoba kupujiciho-osoba odpoveédnd za styk s prodéavajicim je za kupujiciho
opravnéna Cinit pouze tyto ukony:

11.3.1 objednat dil¢i plnéni, tj. konat ukony pii objednavani zbozi — Cl. 4 této smlouvy;
11.3.2 vyzvat prodavajiciho k pfedloZeni dokumentti ve smyslu €l. 5.1.8 této smlouvy;

11.3.3 vyzvat prodavajiciho k prokazéani plnéni povinnosti prodavajiciho ve smyslu ¢l.
5.1.9 této smlouvy;

11.3.4 uplatnit u prodavajiciho naroky z vadného plnéni nebo ze zaruky zbozi.

Ukony uéinéné kontaktni osobou kupujiciho-osobou odpovédnou za styk s prodavajicim
nad takto vymezeny rdmec nezavazuji kupujiciho.

Kontaktni osoba kupujiciho-osoba povétena prevzetim zbozi je za kupujiciho opravnéna
¢init pouze tyto tkony:

11.4.1 vyzvat prodavajiciho k prevzeti vratnych obalii ve smyslu ¢l. 5.1.7 této smlouvy;



11.5

11.6

11.8

11.9

11.10

11.4.2 urcit misto v rdmci mista plnéni, kde bude zbozi prodévajicim sloZzeno ve smyslu
¢l. 5.4.2 této smlouvy;

11.4.3 odmitnout plnéni nebo jeho cast prevzit dle ¢l. 5.5.1 nebo 5.5.2 této smlouvy a
pievzit plnéni dle ¢l. 5.5.3 této smlouvy, a to véetn¢€ vyhotoveni a podpisu zapisu
o odmitnuti pfevzit plnéni a podpisu dodaciho listu.

Ukony ucinéné kontaktni osobou kupujiciho-osobou povérenou pievzetim zbozi nad
takto vymezeny ramec nezavazuji kupujiciho.

Prodavajici bere na védomi, ze misty plnéni jsou objekty dulezité pro obranu statu ve
smyslu § 29 zék. &. 222/1999 Sb., o zajistovani obrany CR, ve znéni pozdg&jsich pravnich
piedpist. Prodéavajici se zavazuje dodrzovat veskera interni natfizeni upravujici vstup do
téchto objektl, kterd byla v této souvislosti vyddna statutarnim organem, do jehoz
pusobnosti tyto objekty dulezité pro obranu statu nalezi. Prodavajici v této souvislosti
bere na védomi, Ze pro vjezd/vstup do vyse uvedenych objektil je nutné zaslat pozadavky
pro jejich povoleni dle ptilohy €. 4 této smlouvy.

Smluvni strany jsou opravnény postoupit jakoukoliv pohledavku nebo zavazek
vyplyvajici z této smlouvy pouze s predchozim pisemnym souhlasem druhé smluvni
strany. Prodavajici je opravnén zapocist jakoukoliv svou pohledavku, kterd mu vznikne
z této smlouvy nebo v souvislosti s ni, proti pohledavce kupujiciho pouze na zakladé a
v rozsahu piedchoziho pisemného souhlasu kupujiciho.

Prodévajici na sebe ptevzal v souvislosti s plnénim této smlouvy nebezpeci zmény
okolnosti ve smyslu § 1765 obcanského zakoniku.

V ptipadé, Ze nastane rozpor mezi touto smlouvou a jejimi ptilohami, budou pfednostné
aplikovana ustanoveni této smlouvy.

Tato smlouva nabyva platnosti dnem jejiho podpisu smluvnimi stranami. Tato smlouva
se uzavira na dobu urcitou:

11.9.1 s pocatkem ucinnosti dnem jejiho uverejnéni v registru smluv ve smyslu zédkona
¢. 340/2015 Sb., o zvlastnich podminkach UCinnosti nékterych smluv,
uvetejnovani téchto smluv a o registru smluv (zékon o registru smluv), ve znéni

pozd¢jsich predpist, ne vSak diive nez 25. 12. 2025, a

11.9.2 s koncem u¢innosti dnem, kdy ve smyslu této smlouvy doslo k dodani dil¢ich
plnéni (v¢. zalohovanych vratnych oballl) v souhrnné vysi 4 050 000 K¢ bez
DPH, nebo dne 25. 3. 2026, a to na zaklad¢ té skutecnosti, ktera z nich nastane
diive. Pro vylouceni pochybnosti se smluvnich strany dohodly, Ze se zalohy na
zalohované vratné obaly uhrazené kupujicim prodavajicimu v souvislosti
s dodanim dil¢ich plnéni zapocitavaji do finan¢niho rdmce stanoveného
v predchozi véte.

Tato smlouva se potfizuje ve dvou vyhotovenich, kazdé s platnosti origindlu. Kazda
ze smluvnich stran obdrzi jedno vyhotoveni. Prodavajici se zavazuje, Ze poskytne
kupujicimu smlouvu véetné ptiloh ve strojové Citelném formdatu. V piipade, ze tato
smlouva bude uzavirana v elektronické podobé€, povazuje se za jeji podepsani piipojeni
zaruceného elektronického podpisu osoby v souladu s dikci natizeni Evropského
Parlamentu a Rady ¢. 910/2014 (natizeni eIDAS). Smlouva je v elektronické podobé
uzaviena pfipojenim zarucenych elektronickych podpisti obou smluvnich stran.
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Ke smlouvé jsou ptipojeny tyto ptilohy:

1. Kontaktni osoby kupujiciho

2. Cenik prodavajiciho

3. Vzor objednavky (formular)

4. Zésady vjezdu/vstupu na mista plnéni (vojenské objekty)
V Praze dne V Prostéjove dne
Za kupujiciho Za prodavajiciho

Ing. Libor Tejnil Stanislav Makovec
feditel predseda predstavenstva
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Ptiloha €. 1

Kontaktni osoby kupujiciho

Misto pInéni dle ¢l. 3.2.1 smlouvy
VK Vyskov — Sklad 2000, Kasarna Dédice, Vita Nejedlého 692, VySkov 682 01

Osoby povérené
prevzetim zboZi

Osoba povérena za
styk s prodavajicim

Misto pInéni dle ¢l. 3.2.2 smlouvy
VK Vyskov — Sklad 800, Kasarna Dédice, Vita Nejedlého 692, Vyskov 682 01

Osoba povérena
prevzetim zboZi

Osoba povérena za
styk s prodavajicim

Misto pInéni dle ¢l. 3.2.3 smlouvy
VK Vyskov — Kantyna 2000, Kasiarna Dédice, Vita Nejedlého 692, Vyskov 682 01

Osoby povérené
prevzetim zboZi

Osoba povérena za
styk s prodavajicim

Misto pInéni dle ¢l. 3.2.4 smlouvy
VK VySkov — Kantyna 267, Kasarna Dédice, Vita Nejedlého 692, Vys

Osoby povérené
pirevzetim zbozi

Osoba povérena za
styk s prodavajicim

Misto plnéni dle ¢l. 3.2.5 smlouvy
VK VySkov — Kantyna 800, Kasarna Dédice, Vita Nejedlého 692, Vyskov 682 01

Osoby povérené
prevzetim zboZzi

Osoba povérena za
styk s prodavajicim

Misto plnéni dle ¢l. 3.2.6 smlouvy
VK Vyskov — Restaurace U Krale Jana Lucemburského, Kasiarna Dédice, Vita
Nejedlého 692, VySkov 682 01

Osoba povérena
prevzetim zbozi

Osoba povérena za
styk s prodavajicim
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5 Misto pInéni dle ¢l. 3.2.7 smlouvy
VK Vyskov — Zizkova kasarna, kuchyné, Dobrovského 6, 779 00 Olomouc

Osoby povérené
prrevzetim zboZi

Osoba povérena za
styk s prodavajicim

Misto pIlnéni dle €l. 3.2.8 smlouvy
VK Vyskov — Zizkova kasarna, kantyna, Dobrovského 6, 779 00 Olomouc

Osoby povérené
prevzetim zboZi

Osoba povérena za
styk s prodavajicim

Misto pInéni dle ¢l. 3.2.9 smlouvy
VK VySkov — Kasarna Chvalkovice, kuchyné, LibusSina 648/111, 779 00 Olomouc

Osoba povérena
prevzetim zboZi

Osoba povérena za
styk s prodavajicim

Misto pInéni dle ¢l. 3.2.10 smlouvy
VK Vyskov — Univerzita obrany, kuchyné Sumavska 4, Brno 602 00

Osoby povérené
prevzetim zboZi

Osoba povérena za
styk s prodavajicim

Misto plnéni dle ¢l. 3.2.11 smlouvy

VK VyS$kov — Univerzita obrany, kuchyné Tuckova 23, Brno 602 00

Osoby povérené
pievzetim zbozi

Osoba povérena
za styk s
prodavajicim

Misto plnéni dle ¢l. 3.2.12 smlouvy
VK VySkov — SS a VOS MO Moravska Trebova, sklad Jeviéska 7, 571 01 Moravska
Trebova

Osoby povérené
prevzetim zbozi

Osoba povérena za
styk s prodavajicim
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5 Misto plnéni dle ¢l. 3.2.13 smlouvy
VK Vyskov — SS a VOS MO Moravska Trebova, kantyna Jevi¢ska 7, 571 01
Moravska Trebova

Osoby povérené
prevzetim zbozi

Osoba povérena za
styk s prodavajicim
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CENIK PRODAVAJICIHO

Piiloha ¢. 2

DNS — VK Vyskov — Masné produkty — 25071

C. polozky Pozadavky na minimalni Cena za jednotku
C. polozky dle Nazev polozky Druh zbozi Vlastnosti polozky Jednotka Pozadavky na baleni i v . . :
trvanlivost / datum spotieby v K¢ bez DPH
dodavatele
16140A 44110 ANGLICKA SLANINA Uzeniny veprovy bok min. 90%, krajené, vakuové balené ks 1ks = 90 - 110g 14 dni 162,00
16140 64108 ANGLICKA SLANINA 150G Uzeniny veprovy bok min. 90%, krajené, vakuové balené ks 1ks. = 149- 152g 14 dni 36,00
DRUBEZ KACHNI PRSA (SOUS L.
23056 33133 VIDE) ( Masné vyrobky kachni prsa s kiiZi, upravend metodou sous-vide, chlazena kg lbal.=1,4-2kg 1 mésice 344,00
23068 33132 |HOVEZI PLEC KULATA (SOUS VIDE) Masné vyrobky  |hovézi plec, upravena metodou sous-vide, chlazena kg 1bal.= 1,5-2,5kg 1 mésice 344,00
16116 47121 KLADENSKA PECENE Uzeniny veprova pecené min. 80%, bez lepku, kg 1bal. = 0,5 - 1,5kg 14 dni 149,00
16156 41150 KLOBASA Uzeniny min. 72% veprového a hovéziho masa, bez lepku, hrubé mleta, kg 1bal. = 0,5 -2,25kg 14 dni 147,00
16154 43108 KLOBASA Uzeniny min. 96% veprové a hovézi maso, Cesnek, bez lepku kg 1bal. = 0,5 - 2,25kg 14 dni 163,00
16069 43400 KLOBASA DEBRECINSKA Uzeniny veprové maso min. 70%, jemné pikantni, fermentovana, bez lepku kg 1bal.= 0,75 -1,75kg 14 dni 167,00
. P in. 859 fovéh ¢ k fové sttivko, st tni stfedni velikost lepk ,
16026 | 41113  [KLOBASA OSTRAVSKA Uzeniny rin. 85% vepfového masa, Gesnek, vepfove strfuko, standartn strednl velikost, bez lepku, ke |ibal.=0,5-2,5kg 14 dni 131,00
masny vyrobek tepelné opracovany, vakuové balené
. P in. 70% fovéh in. 5% hovézih ika sladkd Fové stfivk lepk ,
16070 | 41150  [KLOBASA PAPRIKOVA Uzeniny min. 70% vepfového a min. 5% hoveziho masa, paprika sladk, vepfove stfivko, bez lepku, kg |lbal.=1-25kg 14 dni 147,00
standartni stfedni velikost, masny vyrobek tepelné opracovany, vakuové balené
KLOBASA S MEDVEDIM .
16155 41174 EESNEKEM Uzeniny min. 90% veprového masa, medvédi Cesnek, bez lepku, kg 1bal. = 0,5-2,25kg 14 dni 149,00
16010 41080 KLOBASA EUNKOVA Uzeniny min. SSVA masa’veproveho, veprové stFivko, bez lepku, masny vyrobek tepelné opracovany, ke 1bal. = 1- 2,5kg 14 dni 129,00
vakuové balené
23018A 33134 KURECI ROLADA (SOUS VIDE) Masné vyrobky kufeci rolada napli veprové maso, Sunkovy saldm, upravend metodou sous-vide, chlazena kg 1bal. = 2-2,5kg 1 mésice 206,00
KURECI ROLADA SE SLANINOU A | Riizné potravinafské e, X .
23072 33135 < ) kosténé kute, Sunkovy saldm, slanina, list at, vakuované k 1lbal. = 2-2,5k 1 mésice 206,00
SPENATEM (SOUS VIDE) wyrobky vykosténé kure, Sunkovy salam, slanina, listovy Spen g g
KURECI ROLADA SE SUSENYMI et
230188 33136 RAJCATY (SOUS VIDE) Masné vyrobky kufeci rolada, napln kufeci maso, susena raj¢ata, metoda sous-vide, chlazena kg lbal. = 2-2,5kg 1 mésice 206,00
12018 33118  |KURECI STEHNA UZENA Masné vyrobky masny vyrobek tepelné& opracovany, chlazené, vakuové balené kg 1bal. = 4,2 -6 kg 14 dnl 136,00
. . in. 85% fova kyta BK ] lepk y vy k Iné y, vakuové ,
16012 44111 [MORAVSKE UZENE Uzeniny g’a'llni% vepfovd kyta BK uzend, bez lepku, masny vyrobek tepelné opracovany, vakuové ke 1hal. = 1-2kg 14 dni 150,00
16163 64111  |MORAVSKE UZENE KRAJENE Uzeniny uzend veprovd kyta, krajend, vakuové baléné ks 1ks = 90 - 110g 14 dni 22,00
16127 41108 PARKY Uzeniny min. 60% vepfového masa, min. 15% hovéziho kg 1bal. = 0,5-2,25kg 14 dni 118,00
16159 41061 PARKY Uzeniny min. 96% veprového a hovéziho masa, kout, bez lepku, kg 1bal. = 1-2,25kg 14 dni 149,00
P P in. 80% fovéh in. 5% hovézih , kofeni, jed|é stfivko kol i, lepku, ,
16040 | 41138  |PARKY DEBRECINSKE Uzeniny min. B0% vepfového a min. 5% hoveziho masa, kafeni, jedlé stfivko kolagenni, bez lepku kg |ibal.=1-15kg, 14 dni 150,00
standartni stfedni velikost, masny vyrobek tepelné opracovany, vakuové balené
16074 41123 PARKY DRUBE( Uzeniny m’in. 60 % strojrjé oddélnen(,ého kuFecjho ma§a, bez lepku, standartni stfedni velikost, masny ke lbal. = 1- 2kg 14 dni 81,00
vyrobek tepelné opracovany, vakuové balené
16007 41105 PARKY JEMNE Uzeniny min. 45% veprového a min.IZST/o hovéziho mvasa, stfivko lfolagenni,,standartrv\i stFedr’ﬁ velikost ke 1bal. = 1-2,5kg 14 dni 97,00
cca 20cm, bez lepku, masny vyrobek tepelné opracovany, chlazené, vakuové balené
- - in.60% drabesi PP E—— min. 10% eidam, )
16073 41163 PARKY SE SYREM Uzeniny min 6(3%; drubemhcz a min 3{7 veproyeho masa, min. 10% eidam, bez lepku, masny vyrobek ke 1bal. = 1- 2kg 14 dni 102,00
tepelné opracovany, vakuové balené
- — in. 559 P in. 209 Y jedlé ) - -
16017 41175 PARKY VIDEKISKE Uzeniny min. 55% veprového a min. 20% hovéziho masa, jedlé kolagenni sttivko, bez lepku, standartni ke 1bal. = 0,8 - 1,5kg 14 dni 96,00

stiedni velikost, masny vyrobek tepelné opracovany, vakuové balené




min. 75% veprového masa, pokryva paprika, bez lepku, masny vyrobek tepelné opracovany,

16020 44104  |PECENE DEBRECINSKA Uzeniny N . ke 1bal. = 1-3kg 14 dni 146,00
vakuové balené

16100A 64105  |PECENE DEBRECINSKA KRAJENA Uzeniny min. 75% vepiového masa, bez lepku, pokryva paprika, krajena, vakuové balené ks 1ks = 90 - 110g 14 dni 22,00

PECENE DEBRECINSKA KRAJENA .
16100 64106 150G Uzeniny min. 75% vepfového masa, bez lepku, pokryva paprika, krajena, vakuové balené ks 1lks. = 149- 152¢g 14 dni 31,00
16104 33193/ PROSCIU(")TI'O (SUSENA SUNKA) Uzeniny na 10(?g=min. 140g veprové kyty, bez lepku, trvanlivy fermentovany masny vyrobek, vakuové ke 1bal. = 0,1 - 1kg 14 dni 218,00
33184 PARMSKA balené
p U Rizné potravinaiské ‘o

41006C 62117 SADLO VEPROVE uzne:;;s\kl;nars € Skvafené veprové sadlo ks 1bal=0,4 - 0,6kg 2 mésice 31,50

16011 42120 SALAM GOTHAJ Uzeniny min. 50% veprov/ehta a min. 30% fjovezlho ma?a, paprika sladkd, pepf, muskéatovy kvét, cesnek, ke 1bal. = 1-3kg 14 dni 83,00
bez lepku, masny vyrobek tepelné opracovany,
na 100 g = min. 135g masa, min. 60% veprového masa, min. 20% vepfového sadla, min. 15%

16005 43149 SALAM HERKULES Uzeniny hovéziho masa, startovaci kultura mokroorganismu, bez lepku, masny vyrobek trvanlivy kg lbal.=0,9 - 1,1kg 30 dni 171,00
fermentovany, baleno v ochranné atmosfére, sttivko neni uréeno ke konzumaci

16106 63148  |SALAM HERKULES KRAJENY 150G Uzeniny min. 60% vepfového, min. 15% hovéziho, fermentovany, bez lepku, krajeny, vakuové baléné ks 1ks. = 149- 152g 14 dni 36,00

16094 33761 SALAM CHORIZO Uzeniny fermentovany salam s vyraznou chuti papriky, vepiové maso min. 60% kg 1bal. = 0,75 - 1,5kg 14 dni 217,00

16081 43138 SALAM INOVECKY Uzeniny veprové maso min. 49%, hovézi min. 20%, bez lepku kg 1bal.= 0,75 -1,75kg 14 dni 145,00

. in.30 % Fovéh in. 15 % hovézih kofeni, bez lepku, j y sald y

16071 42124 SALAM JUNIOR Uzeniny mlln 30 Aveprczve 0 amin : 5 % hovéziho masa, kofeni, bez lepku, jemny saldm, masny ke 1bal = 1-3kg 14 dni 74,00
vyrobek tepelné opracovany
na 100g = min. 135g masa, vepfové maso min. 60 %, hovézi maso min. 20 %, hibetni sadlo

16032 43152 SALAM LOVECKY Uzeniny max.10 %, koreni,startovaci kultura, bez lepku, masny vyrobek trvanlivy fermentovany, baleno kg 1bal. = 0,5 - 1kg 30 dni 197,00
v ochranné atmosfére,

16090A 63146  |SALAM LOVECKY KRAJENY Uzeniny vepfové maso min. 60%, hovézi min. 20%, fermentovany, krajeny, bez lepku, vakuové balené ks 1ks =90 - 110g 14 dni 29,00

16090 63145  |SALAM LOVECKY KRAJENY 150G Uzeniny vepfové maso min. 60%, hovézi min. 20%, fermentovany, krajeny, bez lepku, vakuové balené ks 1ks. = 149- 152g 14 dni 43,00

. o o . o “ s . PP .

16043 43151 SALAM PAPRIKAS Uzeniny min. 70% ve;l)ro’ve a min. 20{; I’10ve2|ho masal, paarlka sladlka,vpallva, startovaci lfultura, bez ke 1bal. = 0,5 - 1kg 30 dni 179,00
lepku, masny vyrobek trvanlivy fermentovany, stfivko neni urc¢eno ke konzumaci
min. 70% veprové a min. 20% hovéziho masa, paprika sladka, paliva, startovaci kultura, bez

16043B 63153 SALAM PAPRIKAS Uzeniny lepku, masny vyrobek trvanlivy fermentovany, stfivko neni urceno ke konzumaci, krajeny, ks 1ks=100-110g 14 dni 25,10
vakuové baleny

16110 63156 SALAM PAPRIKAZ KRAJENY 150G Uzeniny min. GOVA veprc?veho, min. 20% hovéziho, kofeni paprika, fermentovany, bez lepku, krajeny, ks Iks. = 149- 152g 14 dni 37,00
vakuové balené

p— - S — - S T - - S

16049 43150 SALAM POLIEAN Uzeniny na 1?9g min. 130g masa, min. 62% veprového masa, min. 23% veptrového sddla, min. 15% ke 1bal. = 0,5 - 1kg 30 dni 183,00
hovéziho masa, bez lepku

16064 43135 SALAM SELSKY Uzeniny veprové maso min. 60%, hovézi maso min. 20%, bez lepku, kg 1bal.= 0,75-1,75kg 14 dni 153,00

16006 42150  |SALAM SUNKOVY Uzeniny min. 80% vepFové masa, pepf, musk.ofidek, bez lepku, tepeln& opracovany masny vyrobek kg 1bal. = 1-3kg 14 dni 106,00

16098 62151  |SALAM SUNKOVY KRAJENY 150G Uzeniny min. 80% vepfového masa, bez lepku, krajeny, baleny, ks 1ks. = 149- 152g 14 dni 22,00

16035 42111 SALAM TOCENY Uzeniny min. 6(36 veprovehlo,mm 5% hovézi masa, prirodni sttivko, kofeni, bez lepku, masny vyrobek ke 1bal. = 0,5 - 1,5kg, volné 14 dni 75,00
tepelné opracovany

_—— — - > . - S —

16078 43123 SALAM TURISTICKY Uzeniny na 100g= min. 140g masa, ve;)’roye maso mln.'3lSA;, hovveu maso mlr} 15%, koreni, bez lepku, ke lbal. = 1- 2kg 30 dni 164,00
konzumace za studena, masny vyrobek trvanlivy tepelné opracovany

16120 43411 SALAM UHERSKY Uzeniny fermentovany salam, s uslechtilou plisni, bez lepku kg 1bal. = 0,5 - 1,5kg 14 dni 189,00

P - S —— - - . - > e
16003 43119 SALAM VYSOCINA Uzeniny veprové maso min. 45%, veprovy Spek min. 20%, hovézi maso min. 20%, veprové kdze min. ke 1bal. = 0,5 - 1kg 30 dni 178,00

5%,, kofeni, bez lepku, masny vyrobek trvanlivy tepelné opracovany




vepfové maso min. 45%, veprovy Spek min. 20%, hovézi maso min. 20%, vepiové kize min.

16003B 63119  |SALAM VYSOCINA Uzeni ks 1ks=100-110 14 dni 28,00
zeniny 5%,; kofeni; bez lepku; masny vyrobek trvanlivy tepelné opracovany, krajend, vakuové balena &
16085 63120 SALAM VYSOCINA 150G Uzeniny vysocina krajena balend, veprové maso min. 45%, bez lepku, ks 1ks. = 149- 152g 14 dni 41,00
16123 63218 SALAM VYSOCINA 300G Uzeniny vysocina krajena balend, veprové maso min. 45%, bez lepku, ks 1ks = 280- 310g 14 dni 81,00
- > < - > -~ P— — <
16076 46102 SEKANA PECENE Uzeniny min. 70% v?prove a El'lln. IO,A hovézi masa, kofeni, bez lepku, masny vyrobek tepelné ke 1bal. = 1- Skg 14 dni 92,00
opracovany, vakuové balené
16001 47122 SLANINA Uzeniny min. 95% hrbetniho veprového sadla, masny vyrobek tepelné opracovany, vakuové balené kg 1bal. = 0,8 - 1,5kg 14 dni 87,00
16008 44110 SLANINA ANGLICKA Uzeniny Ewallr;nSéOA masa, veprovy bok BK, bez lepku, masny vyrobek tepelné opracovany, vakuové ke lbal. = 1- 2kg 14 dni 160,00
16004 33192 SLANINA ITALSKA Uzeniny veprové maso min. 70 %, koufové aroma, bez lepku kg 1bal. =0,5 - 1,5kg 3 mésice 104,00
16102 44174 SPEK IBERUSKY Uzeniny min. 95% hibetniho veprového sadla, bez lepku, vakuové balené kg 1bal. =0,5 - 1,5kg 14 dni 105,00
16077 41102 EPEKATKY Uzeniny min. 5(,)% \{epFové a min. '25% hovézi mflsa, koteni, jledlé vevaové stf'ivko, bez lepku, standartni ke 1bal. = 1- 2kg 14 dni 103,00
stiedni velikost, masny vyrobek tepelné opracovany, vakuové balené
16124 33137 SUNKA Uzeniny su$ena Sunka Spanélského pivodu s tukovym krytim, tenké platky, kg 1bal. = 480 - 520g 30 dni 227,00
160418 64128 SUNKA KURECT Uzeniny g{;n?A) kufeci prsni fizky, bez lepku,masny vyrobek tepelné opracovany, krajend, vakouvé ks 1ks = 140 - 150g 14 dni 32,20
16041 44112 |SUNKA KURECI Uzeniny min. 90% kuteci prsni fizky, bez lepku,masny vyrobek tepelné opracovany kg 1bal. = 1-3kg 14 dni 132,00
SUNKA NEJVYSS[ JAKOSTI .
16164 64174 KRAJENA Uzeniny Sunka nejvyssi jakosti, krajena, vakuové baléné ks 1ks = 90 - 110g 14 dni 21,00
16175 44183  |SUNKA VEPROVA Uzeniny $unka nejvy$si jakosti kg 1bal. = 0,5 - 2,25kg 14 dni 145,00
44117 /
16009 44118/  [SUNKA VEPROVA DUSENA Uzeniny min. 90% masa vepfového, bez lepku, masny vyrobek tepelné& opracovany kg 1bal. = 1-3kg 14 dni 120,00
44122
< PV in. 90% fovéh lepk y vyrobek tepelné y, krdjena, vakuové
160098 | 64117  |SUNKA VEPROVA DUSENA Uzeniny :"ln 90% masa veprového, bez lepku, masny vyrobek tepelné opracovany, krdjend, vikuové ks 1ks=100-110g 14 dni 17,50
alené
16086 64116  |SUNKA VEPROVA KRAJENA 150G Uzeniny dusgena vybérova $unka, vepfové maso min. 72%, krajena, vakuové balend ks 1ks. = 149- 152g 14 dni 24,00
< P PR Fové , veprova Sunka, jedld sul, y vy kj & naslehany énové
22115A | 33222 |SUNKOVA PENA KRAJENA Masné wrobky | VCPrové mase, voda, vepfova Sunka, jedld sil, masny vyrobek jemné naslehany do pénove ks 1ks =90 -110g 4dny 14,00
konzistence, uréeny k pfimé konzumaci
~ R in. 70% fovéh , veprové kiiZe, kofeni, sus.zelenina, lepku, y vy k ,
16013 45106 TLAZENKA VEPROVA Masné vyrobky min (3/0 veprové ,0 masa, veprové kiZe, kofeni, sus.zelenina, bez lepku, masny vyrobel| ke 1bal. = 1-4kg 7 dni 115,00
tepelné opracovany
16117 44137 UZENINA Uzeniny min. 60% veprového masa, cibule, zeleny pepf, bez lepku, kg 1bal.= 1,5-2,5kg 14 dni 115,00
16025 44146  |UZENINA MYSLIVECKA PECENE Uzeniny vepiové maso min. 80%, obalend ve smési kofeni, bez lepku kg 1bal.= 0,75 - 1,75kg 14 dni 157,00
16063 41120 UZENINA TRAMPSKE CIGARO Uzeniny obsah vepfového masa min. 70%, bez lepku, prirodni jed|é stiivko kg 1bal.= 0,75 - 1,75kg 14 dni 135,00
VEPROVA KRKOVICE UZENA BEZ .
13006 47120 KOSTI Uzeniny uzenad krkovice bez kosti, masny vyrobek tepelné opracovany, vakuové baleno kg 1bal. = 0,5 - 2kg 14 dni 156,00
13017 47114 |VEPROVA KYTA UZENA Uzeniny vepiova kyta uzend, chlazend, vakuové balené kg 1bal. = 1-3kg 14 dni 131,00
VEPROVA PLEC UZENA .
13010 47139 (ROLOVANA) Vepiové maso min. 85% vepfového masa, masny vyrobek tepelné opracovany, chlazena, vakuové balend kg 14 dni 139,00
VEPROVA ZABIJACKA JELITOVY )
13021 45104 PREIT Masné vyrobky jelitovy prejt, chlazeny, vakuové balené kg lbal.= 1-3kg 24 hodin 65,00
L N y vyrobek tepelné y s obsahem: veprové in 55%, . tuk 25%, vepiové .
13019 45102 |VEPROVA ZABUAZKA JITRNICE Vepiové maso || oo Y WYTODEKTEPEINE opracovany s obsanem.: Veprove maso min 53%, max. tuk 257, veprove ke 48 hodin 105,00
droby, veprovy vyvar, veprové strivko, stl, kofeni, 1ks = min 150g, vakuové balend
VEPROVA ZABIJACKA JITRNICOVY )
13032 45101 PREIT Masné vyrobky jitrnicovy prejt, chlazeny, vakuové balené kg lbal. = 1-3kg 24 hodin 87,00
VEPROVA ZEBRA PECENA (SOUS sei
23033 33130 ( Masné vyrobky vepfova Zebra upravena metodou sous-vide min. 90%, kofeni, chlazend kg 1bal. = 0,5 - 1,5kg 1 mésice 213,00

VIDE)




VEPROVA ZEBRA UZENA

13011 47112 Uzeniny vepfova Zebra uzend, chlazené, volné lozené kg 5 dni 115,00
N y vyrobek tepelné y s obsahem: veprové in 55 ¢ fova krev, k .
13020 45103 VEPROVE JELITO Vepfové maso m'asny vyrol ek tepe rje o,pracovany' s o’ sal emvvelprove mlaso min 55 %, vveprova ! rev, kroupy ke 48 hodin 73,00
min 25%, vyvar z veprového masa, jedla sdl, kofeni, 1ks=min 150g, vakuové balena
VEPROVE KOLENO PECENE (SOUS i
23032 33131 VIDE) ( Masné vyrobky veptové koleno vykosténé upravené metodou sous-vide, chlazené kg lbal. =1-1,5kg 1 mésice 160,00
13049 47111  |VEPROVE OCASKY UZENE Masné vyrobky  |masny vyrobek tepelné opracovany, chlazené kg volné lozené 24 hodin 121,00
13015 23084  [VEPROVE SKVARKY Masné vyrobky  |veprové Skvarky, chlazené, volné lozené kg 24 hodin 159,00
13027 47115 VEPROVY BOK UZENY Veprové maso min 85% veprového masa, masny vyrobek tepelné opracovany, chlazeny, vakuové baleny kg 14 dni 150,00
Vratné obaly dle ¢l. 5.1.7 smlouvy
- 1 Prepravka typ E2 Cervend Obal - ks - 0,00




Smluvni strany:

Objednavkac. ...

j a da ¢ni zafizeni, pfispé

se sidlem Magnitogorska 1494/12, 101 00 Praha 10 - VrSovice

zastoupend feditelem Ing. Liborem Tejnilem

zapsana u Zivnostenského odboru Uradu méstské Gasti Praha 10

1C0: 00000582, DIC: CZ00000582

jako KUPUJICI (dale jen ,.kupujici“)

a

MAKOVEC a.s.

se sidlem ndm. T. G. Masaryka 201/23, 796 01 Prostéjov

zapsand v obchodnim rejstfiku vedeném u Krajského soudu v Brné, oddil B, vlozka 3736
zastoupend predsedou predstavenstva Stanislavem Makovcem

1CO: 46903631, DIC: CZ46903631
jako PRODAVAJICI (dle jen ,prodavajici“)

V souladu s €l. 4 kupni smlouvy €. 2025/XSP/16-000102 objednava kupuijici touto objednavkou tyto tkony (vymezuje kupujici diléi plnéni takto):

Pfiloha €. 3

Pocet Cenaza
. C. polozky dle . . . . B . _ | Cenacelkemvké
€. polozky Nazev polozky Vlastnosti polozky Jednotka Pozadavky na baleni objednavanych | jednotkuvKé
dodavatele bez DPH
jednotek bez DPH
16140A 44110 ANGLICKA SLANINA vepfovy bok min. 90%, kréjené, vakuové balené ks 1ks =90 - 110g 0 162,00 0,00
16140 64108 ANGLICKA SLANINA 150G  |veprovy bok min. 90%, krajené, vakuové balené ks 1ks. = 149- 152g 0 36,00 0,00
23056 33133 DRUBEZ KACHNI PRSA kachni plrsa s kdiZi, upravend metodou sous-vide, ke 1bal =1,4-2kg 0 344,00 0,00
(SOUS VIDE) chlazena
HOVEZI PLEC KULATA
23068 33132 hovézi plec, upravena metodou sous-vide, chlazend kg 1bal.= 1,5-2,5kg 0 344,00 0,00
(SOUS VIDE)
16116 47121 KLADENSKA PECENE veprova pe¢ené min. 80%, bez lepku, kg 1bal. = 0,5 - 1,5kg 0 149,00 0,00
- - — - "
16156 21150 |KLOBASA m'l"; 72% veprového a hovéziho masa, bez lepku, hrub& ke 1bal. = 0,5-2,25kg 0 147,00 0,00
mleta,
16154 43108 KLOBASA min. 96% veprové a hovézi maso, cesnek, bez lepku kg 1bal. = 0,5-2,25kg 0 163,00 0,00
o . . veprové maso min. 70%, jemné pikantni, fermentovana,
16069 43400 KLOBASA DEBRECINSKA kg 1bal.= 0,75-1,75kg 0 167,00 0,00
bez lepku
min. 85% veprového masa, Cesnek, veproveé stfivko,
16026 41113 KLOBASA OSTRAVSKA standartni stfedni velikost, bez lepku, masny vyrobek kg 1bal. = 0,5 - 2,5kg 0 131,00 0,00
tepelné opracovany, vakuové balené
min. 70% veprového a min. 5% hovéziho masa, paprika
16070 41150 |KLOBASA PAPRIKOVA sladkd, veprové stfivko, bez lepku, standartni stredni ke 1bal. = 1-2,5kg 0 147,00 0,00
velikost, masny vyrobek tepelné opracovany, vakuové
balené
KLOBASA S MEDVEDIM
16155 41174 . min. 90% vepfového masa, medvédi cesnek, bez lepku, kg 1bal. = 0,5-2,25kg 0 149,00 0,00
CESNEKEM
16010 41080 |KLOBASA SUNKOVA min. 85% masa veproveho, vepfové stivko, bez lepku, ke 1bal. = 1-2,5kg 0 129,00 0,00
masny vyrobek tepelné opracovany, vakuové balené
23018A 33134 KURECI ROLADA (SOUS kureci ro'lacla néapli veprO\{e maso, sun!<0vy salam, ke 1bal. = 2-2,5kg 0 206,00 0,00
VIDE) upravena metodou sous-vide, chlazena
KURECI ROLADA SE kosténé kufe, Sunkovy salém, slanina, listovy Spenat
23072 33135 SLANINOU A SPENATEM |V A W ’ b HStovy Spenst, kg 1bal. = 2-2,5kg 0 206,00 0,00
vakuované
(SOUS VIDE)
KURECI ROLADA SE kufeci rolada, napli kufeci maso, susend raj¢ata, metoda
23018B 33136 SUSENYMI RAJCATY (SOUS ) > NapT ’ jeata, kg 1bal. = 2-2,5kg 0 206,00 0,00
sous-vide, chlazena
VIDE)
K . y vy k tepelné y, chl é, vakuové
12018 33118 |KURECSTEHNAUZENA |5 virobektepeln€ opracovany, chlazené, vakuove ke 1bal.=4,2-6 kg 0 136,00 0,00
alené
. . in. 85% fova kyta BK a lepk y
16012 44111 |MORAVSKE UZENE min. 85% vepova kyta BK uzend, bez lepku, masny ke 1bal.=1-2kg 0 150,00 0,00
vyrobek tepelné opracovany, vakuové balené
MORAVSKE UZENE
16163 64111 KRAJENE uzenéd vepfova kyta, kréjend, vakuové baléné ks 1ks =90-110g 0 22,00 0,00
16127 41108 PARKY min. 60% veprového masa, min. 15% hovéziho kg 1bal. = 0,5 - 2,25kg 0 118,00 0,00
16159 41061 PARKY min. 96% veprového a hovéziho masa, kour, bez lepku, kg 1bal. = 1-2,25kg 0 149,00 0,00
min. 80% veprového a min. 5% hovéziho masa, kofeni,
16040 41138 PARKY DEBRECINSKE Jed.le stfivko ko}ag’ennl, bez leplfu, standannll stredni ) ke 1bal.=1-1,5kg, 0 150,00 0,00
velikost, masny vyrobek tepelné opracovany, vakuové
balené
min. 60 % strojné oddélneného kufeciho masa, bez
16074 41123 PARKY DRUBEZI lepku, standartni stfedni velikost, masny vyrobek tepelné kg 1bal. = 1-2kg 0 81,00 0,00
opracovany, vakuoveé balené
min. 45% veprového a min.25% hovéziho masa, stfivko
o . kol i, st tni sti i velikost 2
16007 41105 PARKY JEMNE olagenni, s énFlar ni si rednlvve ikosi cca/ Ocm, bez[ ke 1bal. = 1-2,5kg 0 97,00 0,00
lepku, masny vyrobek tepelné opracovany, chlazené,
vakuové balené
min. 60% driibeziho a min 3% vepfového masa, min. 10%
16073 41163 PARKY SE SYREM eidam, bez lepku, masny vyrobek tepelné opracovany, kg 1bal. = 1-2kg 0 102,00 0,00
vakuové balené
min. 55% vepfového a min. 20% hovéziho masa, jedlé
16017 41175 PARKY VIDENSKE kolagenni stfivko, bez lepku, standartni stfedni velikost, kg 1bal. =0,8-1,5kg 0 96,00 0,00
masny vyrobek tepelné opracovany, vakuové balené
P . B min. 75% veprového masa, pokryva paprika, bez lepku,
16020 24104 |PEGENE DEBRECINSKA % vep nasa, pokryva paprika, bez lep ke 1bal. = 1-3kg 0 146,00 0,00
masny vyrobek tepelné opracovany, vakuové balené
16100A 64105 PECENE DEBRECINSKA min. 7;% veproYeho masa, bez lepku, pokryva paprika, s 1ks =90- 110 R 22,00 0.00
KRAJENA krdjend, vakuové balené
16100 64106 PE(?ENE(DEBRECINSKA ml/r?. 75?/n veproYeho I’Tli?Sﬁ, bez lepku, pokryva paprika, ks 1ks. = 149- 152¢ o 31,00 0,00
KRAJENA 150G krajend, vakuové balené




PROSCIUOTTO (SUSENA 100g=min. 140, fové kyty, bez lepku, trvanlivy
16104 | 33193/33184 |, (S na 100g=min. 140g veprove kyty, bez lepku, trvanlivy ke 1bal. = 0,1- 1kg 218,00 0,00
SUNKA) PARMSKA fermentovany masny vyrobek, vakuové balené
41006C 62117 SADLO VEPROVE Skvatené vepfové sadlo ks 1bal=0,4-0,6kg 31,50 0,00
min. 50% veprového a min. 30% hovéziho masa, paprika
16011 42120 SALAM GOTHAJ sladka, pepf, muskatovy kvét, Cesnek, bez lepku, masny kg 1bal. = 1-3kg 83,00 0,00
vyrobek tepelné opracovany,
na 100 g = min. 135¢ masa, min. 60% veprového masa,
min. 20% veprového sadla, min. 15% hovéziho masa,
16005 43149 SALAM HERKULES startovaci kultura mokroorganismd, bez lepku, masny kg 1bal.=0,9-1,1kg 171,00 0,00
vyrobek trvanlivy fermentovany, baleno v ochranné
atmosfére, stivko neni ur¢eno ke konzumaci
- T - — - o P -
16106 63148 SALAM HERKULES KRAJENY | min. 60% vep'r.ove'ho, min. }5& hoyeuho, fermentovany, ks 1ks. = 149- 152¢ 36,00 0,00
150G bez lepku, krajeny, vakuové baléné
o f t y sala yi huti iky, fové
16094 33761  |SALAM CHORIZO ermentovany salam s wraznoul chut papriky, veprove ke 1bal. = 0,75 - 1,5kg 217,00 0,00
maso min. 60%
16081 43138 SALAM INOVECKY veprové maso min. 49%, hovézi min. 20%, bez lepku kg 1bal.= 0,75-1,75kg 145,00 0,00
min. 30 % vepiového a min. 15 % hovéziho masa, kofeni,
16071 42124 SALAM JUNIOR bez lepku, jemny saldm, masny vyrobek tepelné kg 1bal. = 1-3kg 74,00 0,00
opracovany
na 100g = min. 135¢ masa, vepfové maso min. 60 %,
P , hovézi in. 20 %, hibetni sadl .10 %,
16032 43152 |SALAM LOVECKY ovezimaso min. 20 %, hibetni sadlo max.19 % kg 1bal.=0,5- 1kg 197,00 0,00
kofeni,startovaci kultura, bez lepku, masny vyrobek
trvanlivy fermentovany, baleno v ochranné atmosfére,
— - - PEPEI, -
16090A 63146 |SALAM LOVECKY KRAJENY |/EPTOVé Maso min. 60%, hovezimin. 20%, fermentovany, ks 1ks =90 - 110g 29,00 0,00
krajeny, bez lepku, vakuové balené
- ——— —— . o PEPEI "
16090 63145 SALAM LOVECKY KRAJENY vegrov? maso min. 60%, h?ve2| m{n. 20%, fermentovany, ks Iks. = 149- 1528 43,00 0,00
150G krdjeny, bez lepku, vakuové balené
min. 70% veprové a min. 20% hovéziho masa, paprika
P (% ladkd, péliva, start i kultura, bez lepku, y
16043 43151 |SALAM PAPRIKAS stadka, pallva, startovacikulltira, bezepku, masny ke 1bal. = 0,5 - 1kg 179,00 0,00
vyrobek trvanlivy fermentovany, stfivko neni uréeno ke
konzumaci
min. 70% veprové a min. 20% hovéziho masa, paprika
160438 63153 |SALAM PAPRIKAS stadkd, paliva, startovaci kultura, bez lepku, masny ks 1ks=100-110g 25,10 0,00
vyrobek trvanlivy fermentovany, stfivko neni uréeno ke
konzumaci, krdjeny, vakuové baleny
16110 63156 SALAM PAPRIKAS KRAJENY [min. 60% veplrovehu, min. 2?/n hoveuho, vkorem ;?apnka, ‘s IKks. = 149- 1528 37,00 0,00
150G fermentovany, bez lepku, krajeny, vakuové balené
na 100g = min. 130g masa, min. 62% vepiového masa,
16049 43150 SALAM POLICAN min. 23% veprového sadla, min. 15% hovéziho masa, bez kg 1bal.=0,5- 1kg 183,00 0,00
lepku
- - - - —
16064 43135 [SALAM SELSKY ‘l’epkmve maso min. 60%, hovezimaso min. 20%, bez kg 1bal.= 0,75-1,75kg 153,00 0,00
epku,
16006 42150 [SALAM SUNKOWY min. 80% veprové masa, pepf, musk.ofisek, bez lepku, ke 1bal. = 1-3kg 106,00 0,00
tepelné opracovany masny vyrobek
SALAM SUNKOVY KRAJENY
16098 62151 150G min. 80% veprového masa, bez lepku, krajeny, baleny, ks 1ks. = 149- 152g 22,00 0,00
min. 60% veprového,min. 5% hovézi masa, pfirodni
16035 42111 SALAM TOGENY stfivko, kofeni, bez lepku, masny vyrobek tepelné kg 1bal. =0,5- 1,5kg, volné 75,00 0,00
opracovany
na 100g= min. 140g masa, vepfové maso min. 35%,
16078 43123 SALAM TURISTICKY hovézi maso min. 15%, kofeni, bez lepku, konzumace za kg 1bal. = 1-2kg 164,00 0,00
studena, masny vyrobek trvanlivy tepelné opracovany
16120 43411 SALAM UHERSKY fermentovany saldm, s uslechtilou plisni, bez lepku kg 1bal. =0,5- 1,5kg 189,00 0,00
vepfové maso min. 45%, vepfovy Spek min. 20%, hovézi
16003 43119 SALAM VYSOCINA maso min. 20%, vepfové kiize min. 5%,, kofeni, bez kg 1bal. = 0,5 - 1kg 178,00 0,00
lepku, masny vyrobek trvanlivy tepelné opracovany
vepfové maso min. 45%, vepfovy Spek min. 20%, hovézi
o " maso min. 20%, vepfové kiize min. 5%,; kofeni; bez
160038 63119  |SALAM VYSOCINA o - ) ’ ks 1ks=100-110¢g 28,00 0,00
lepku; masny vyrobek trvanlivy tepelné opracovany,
kréjend, vakuové balené
16085 63120 |SALAM VYSOGINA 150G ‘l'ysic'"a krdjend balend, veprové maso min. 45%, bez ks 1ks. = 149- 152g 41,00 0,00
epku,
16123 63218 [SALAMVYSOGINA 300G t’yszc'"a réjena balend, vepfove maso min. 45%, bez ks 1ks = 280- 310g 81,00 0,00
epku,
min. 70% veprové a min. 10% hovézi masa, kofeni, bez
16076 46102 SEKANA PECENE lepku, masny vyrobek tepelné opracovany, vakuové kg 1bal. = 1-5kg 92,00 0,00
balené
16001 47122 |SLANINA min. 95% hibetniho veprového sddla, masny virobek ke 1bal.=0,8-1,5kg 87,00 0,00
tepelné opracovany, vakuové balené
. min. 90% masa, vepfovy bok BK, bez lepku, masny
16008 44110 |SLANINA ANGLICKA 'In. 90% masa, veprovy bok epku, masny kg 1bal.=1-2kg 160,00 0,00
vyrobek tepelné opracovany, vakuové balené
16004 33192 SLANINA ITALSKA vepfové maso min. 70 %, koufové aroma, bez lepku kg 1bal. =0,5- 1,5kg 104,00 0,00
« , in. 95% hibetnih fového sadl; lepki kuové
16102 44174 |SPEK IBERUSKY L"'[’ 95% hibetnio vepfového sddla, bez lepku, vakuiove kg 1bal. = 0,5- 1,5kg 105,00 0,00
alené
min. 50% vepiové a min. 25% hovézi masa, kofeni, jed(é
16077 41102 SPEKACKY veprové stiivko, bez lepku, standartni stfedni velikost, kg 1bal. =1-2kg 103,00 0,00
masny vyrobek tepelné opracovany, vakuové balené
- susend sunka $panélského plvodu s tukovym krytim,
16124 33137 |SUNKA nasunka sp P vym kryt ke 1bal. = 480 - 520g 227,00 0,00
tenke plétky,
< P in. 90% kufeci i fizky, bez lepku, y vyrobek
160418 64128  |SUNKA KURECI min. 90% kurect prsnitizky, bez tepku,masny vyrobe ks 1ks = 140 - 150g 32,20 0,00
tepelné opracovany, krajend, vakouvé balena
< . min. 90% kufeci prsni fizky, bez lepku,masny vyrobek
16041 44112 |SUNKA KUREC . 90% kurect prsnitizky, bez lepku, masny vyr kg 1bal. = 1-3kg 132,00 0,00
tepelné opracovany
SUNKA NEJVYSSi JAKOSTI
16164 64174 Sunka nejvyssi jakosti, krdjend, vakuové baléné ks 1ks =90 - 110g 21,00 0,00

KRAJENA




16175 44183 SUNKA VEPROVA Sunka nejvy$si jakosti kg 1bal. = 0,5-2,25kg 145,00 0,00
44117 /44118 /| R «_.. . |min.90% masa vepfového, bez lepku, masny vyrobek
16009 SUNKA VEPROVA DUSENA | 9070 masa veprov Zlepku, masny vy ke 1bal. = 1-3kg 120,00 0,00
44122 tepelné opracovany
) N . .-
160098 64117 |SUNKAVEPROVA DUSENA |™MM- S0% masaveprového, bez lepku, masny vyrobek ks 1ks=100-110g 17,50 0,00
tepelné opracovany, krajend, vakuové balené
16086 64116 SUNKA VEPROVA KRAJENA dusenavvybem\(a Sunka, veprové maso min. 72%, krajena, ks Iks. = 149- 152g 24,00 0,00
150G vakuové balena
vepfové maso, voda, vepfova Sunka, jedld stil, masny
22115A 33222 SUNKOVA PENA KRAJENA  [vyrobek jemné naslehany do pénové konzistence, uréeny ks 1ks =90 - 110g 14,00 0,00
k pfimé konzumaci
min. 70% vepfového masa, vepfové kiize, kofeni,
16013 45106  [TLACENKAVEPROVA sus.zelenina, bez lepku, masny vjrobek tepelné kg 1bal. = 1-4kg 115,00 0,00
opracovany
- o — - —
16117 44137 |UZENINA ["'"k' 60% vepfového masa, cibule, zeleny pepf, bez ke 1bal.= 1,5-2,5kg 115,00 0,00
epku,
16025 44146 UZFNII\{A MYSLIVECKA veprové maso min. 80%, obalena ve smési kofeni, bez ke 1bal= 0,75-1,75kg 157.00 0,00
PECENE lepku
16063 41120 UZENINA TRAMPSKE .Obse,]h prroveho masa min. 70%, bez lepku, pfirodni ke 1bal= 0,75- 1,75kg 135,00 0,00
CIGARO jedLé stfivko
VEPROVA KRKOVICE 4 krkovice bez Kosti, y vyrobek tepelné
13006 47120 ) uzena krkovice bezkostl, masny vyrobek tepeine ke 1bal. = 0,5 - 2kg 156,00 0,00
UZENA BEZ KOSTI opracovany, vakuoveé baleno
13017 47114 VEPROVA KYTA UZENA vepfova kyta uzena, chlazend, vakuové balené kg 1bal. = 1-3kg 131,00 0,00
13010 47139 VEPROVA PI'_EC UZENA min. 85&v?proveho masa, me{snywrf)bektepelne ke 139,00 0,00
(ROLOVANA) opracovany, chlazend, vakuové balena
VEPROVA ZABUACKA
13021 45104 . jelitovy prejt, chlazeny, vakuové balené kg 1bal.= 1-3kg 65,00 0,00
JELITOVY PREJT
masny vyrobek tepelné opracovany s obsahem: vepiové
13019 45102 VEPROVA ZABIJACKA mlasu m|n“55 '/n, r?ax. tuli 25%: velprove dro.by, veprovy ke 105,00 0,00
JITRNICE vyvar, veprové stfivko, sll, kofeni, 1ks = min 150g,
vakuové balend
VEPROVA ZABIJACKA
13032 45101 . jitrnicovy prejt, chlazeny, vakuové balené kg 1bal.= 1-3kg 87,00 0,00
JITRNICOVY PREJT
23033 33130 VEPROVA ZEBRA PECENA ve;vﬁo\'/é 7ebra uFravené metodou sous-vide min. 90%, ke 1bal, = 0,5- 1,5kg 213,00 0,00
(SOUS VIDE) kofeni, chlazena
13011 47112 VEPROVA ZEBRA UZENA __|veprova zebra uzena, chlazené, volné lozené kg 115,00 0,00
masny vyrobek tepelné opracovany s obsahem: vepiové
- in 55 % fova ki ki in 25%, vy
13020 45103 |VEPROVE JELITO Maso Min =3 %, veprova Krev, kroupy min £5%, vyvar 2 ke 73,00 0,00
vepfového masa, jedla s, kofeni, 1ks=min 150g,
vakuové balend
23032 33131 VEPROVE KOLENO PECENE |vepfové }(oleno vykosténé upravené metodou sous-vide, ke 1bal. = 1-1,5kg 160,00 0,00
(SOUS VIDE) chlazené
13049 47111 VEPROVE OCASKY UZENE |masny vyrobek tepelné opracovany, chlazené kg volné lozené 121,00 0,00
13015 23084 VEPROVE SKVARKY veprové kvarky, chlazené, volné lozené kg 159,00 0,00
P — - -
13027 47115 |VEPROVY BOK UZENY min 85% vepoveho masa, masny virobek tepelné ke 150,00 0,00
opracovany, chlazeny, vakuové baleny
Cena celkem za objednavku v K¢ bez DPH 0,00

Datum

Termin plnéni:

Misto plnéni:

Jméno a piijmeni,

é spojeni

Datum

Za kupujiciho:




Ptiloha ¢. 4
Zasady vjezdu/vstupu na mista plnéni (vojenské objekty)

Zasady vjezdu/vstupu na mista plnéni jsou nasledujici:

1. Kazdy fidi¢ 1 zavoznik musi mit pfi vjezdu (vstupu) do vojenského objektu platnou
prikazku ke vstupu

2. Kazdé vozidlo pfi vjezdu do vojenského objektu musi byt vybaveno povolenim ke
vjezdu

3. Pii zméné vozidla nebo fidice (¢i jejich evidencnich tdajtt) musi osoba odpovédna za
zasobovani vojenskych objekti nahlasit zménu nejméné 3 dny predem

4. Pfti ztraté ¢i znehodnoceni dokladu musi zodpovédna osoba na zasobovani vojenskych
objektl vyzadat vystaveni novych dokladi.

5. Pozadované udaje:

Povoleni ke vjezdu:
- SPZ vozidla
- Typ vozidla
- Nejvyssi povolena hmotnost

Povoleni ke vstupu:
- Jméno, ptijmeni
- Cislo OP

Bez téchto udaju neni vstup do arealu vojenskych objektii moZny.
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