LRI
‘iv‘ N4
-~

5 V = VETERINARNI UNIVERZITA BRNO
Y { :;

Technické specifikace

Nazev pfristroje/pfristrojového celku:

Konvektomat pro tepelnou upravu potravin — 1 ks

Typové oznaceni pfistroje:
Rational iCombi Pro 6-1/1 400V

Zakladni pozadavky zadavatele

Konvektomat s kapacitou 6 zasuv( gastronadob, s kapacitou aZz 100 porci za den

Pozadované technické a funkéni vlastnosti
(nabidka dodavatele musi splfiovat vSsechny nize uvedené
parametry)

Zadavatelem pozadovana hodnota:

Nabidka dodavatele:

(dodavatel uvede splnéni pozadovaného
parametru — ANO / NE; pokud je zadavatelem
u daného parametru poZadovan ciselny udaj,
je ho dodavatel povinen uvést)

Rozmeéry (v mm): max. 860 (Sitka); max. 850 (hloubka),
max. 800 (vyska)

ANO sirka 860 x hloubka 630 x vyska 754

Pfivod vody %" ANO %“
Odvod vody DN 50 ANO DN 50
Tlak vody 1,0-6,0 bar ANO 1,0-6,0 bar
Elektricky konvektomat ANO
Predvolba program( pro segmenty: maso, dribez, ryby, A

zelenina, pecivo, minimalné Al

Podélny zasuv: 1/1,1/2,2/3,1/3,2/8 GN

ANO 1/1,1/2,2/3,1/3,2/8

Moznost ovladani prostrednictvim Wi-Fi ANO
Moznost prenosu dat do systému HACCP ANO
Podstavec pro konvektomat ANO




Nazev pristroje/pristrojového celku:
Tlakova multifunkcni panev — 1 ks

Typové oznaceni pfistroje:
Rational iVario Pro 2-S P tlakova

Zakladni pozadavky zadavatele

Multifunkéni panev se dvéma na sobé nezavisle pracujicimi panvemi pro peceni, vareni, blansirovani, fritovani,
restovani, vareni v tlaku, vafeni pres noc.

Pozadované technické a funk¢ni vlastnosti .

(nabidka dodavatele musi splfnovat vSechny nize uvedené Nabidka dodavatele:

parametry) (dodavatel uvede splnéni poZzadovaného
parametru — ANO / NE; pokud je zadavatelem

Zadavatelem pozadovana hodnota: juedhaonzEZan/Z;sz;;?ni?mzj\?:;?n ciselny udaj,

Uzitecny objem min. 2x 20 litrd, max. 2x 25 litrd ANO 2x25I

Plocha peéeni min. 2x 15 dm?, max. 2x 19 dm? ANO 2x 19dm?

Pfikon max. 21 kW ANO 21kW

Privod vody 3/4” ANOR %“

Elektricka tlakova multifunkéni panev ANO

Odvod vody DN 40 mm ANO DN 40

Predvolby parametrt minimalné v AJ ANO

MozZnost manualniho rezimu ANO

Moznost ovladani prostrednictvim Wi-Fi ANO

Moznost prenosu dat do systému HACCP ANO

Hloubka zarizeni max. 1 000 mm; Sitka max. 1 000 mm ANO hloubka 938mm, $itka 1000mm
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Nazev pristroje/pristrojového celku:

Lis na Fizky — 1 ks

Typové oznaceni pfistroje:
KT ALP

Zakladni pozadavky zadavatele

Vykonny a naklepavaci hydraulicky lis na maso je urcen pro ztenéeni a zmékcéeni vsech druhi masa. Jedna se o
dikladné a rychlé propracovani masa - az 800 platkd/h (zvétseni priméru platkd dle nastavené tloustky) bez

vyrazné destrukce. Plynule nastavitelna tloustka platka.

PoZadované technické a funkéni vliastnosti
(nabidka dodavatele musi splfnovat vSechny nize uvedené
parametry)

Zadavatelem pozadovana hodnota:

Nabidka dodavatele:

(dodavatel uvede splnéni poZzadovaného
parametru — ANO / NE; pokud je zadavatelem
u daného parametru pozadovan Ciselny udaj,
je ho dodavatel povinen uvést)

Minimalni vykon 500 platk(/hodinu, maximaini vykon 800
platk(/hodinu

ANO 800pldtki/hod.

nastavitelnd tloustka lisovani masa v rozmezi od 1 mm
do 30 mm

ANO nast.tloustka pldtkd 1-30mm

Hydraulicky pohon

ANO

Celonerezové provedeni

ANO

Pracovni tlak max. 3 000 kg
Pfikon max. 1,5 kW

ANO prac.tlak 3000kg, prikon 1,5kW
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Nazev pfristroje/pfristrojového celku:
Balicka pokrmu — 1 ks

Typové oznaceni pfistroje:
SCANDIVAC TSS

Zakladni pozadavky zadavatele

Balicka do misek s balenim do ochranné atmosféry.

Pozadované technické a funk¢ni vlastnosti
(nabidka dodavatele musi splfnovat vSechny nize uvedené
parametry)

Zadavatelem pozadovana hodnota:

Nabidka dodavatele:

(dodavatel uvede splnéni poZzadovaného
parametru — ANO / NE; pokud je zadavatelem
u daného parametru pozadovan Ciselny udaj,
je ho dodavatel povinen uvést)

PIné automatickd senzorovd kontrola vakua a nastriku

olynu ANO
Baleni do misek ANO
Material PE/PA 60-120 mikrometr( ANO
Stlacdeny vzduch 6 bart ANO 6 bar
Integrovana barevna LCD dotykova obrazovka ANO
Automaticky posun zasuvky misky ANO
Format 2x1 SKIN ANO format 2x1

Sitka folie max. 440 mm, primér foliové role min. 220 mm,
max. 260 mm

ANO sirka folie 440mm,primer félie 220mm

Skinové baleni i baleni do vysokokyslikové ochranné atmosféry
(max. do 80 % kysliku)

ANO SKIN baleni,vys.ochr.atm. 80% O2

Sitka max. 850 mm; hloubka max. 1240 mm; vy$ka max. 1600
mm

ANO Sirka 845 x hloubka 1235 x vyska 1590
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Nazev pristroje/pristrojového celku:
Zmrazovac pokrmu — 1 ks

Typové oznaceni pfistroje:
PBC-08 8x GN 1/1-EN 230V

Zakladni pozadavky zadavatele

Sokovy zchlazova¢ a zmrazovaé. Zmrazeni projde v kritickém teplotnim rozsahu tak rychle, 7e nedojde
k mnozZeni bakterii. Rychlé zchlazeni tepelné opracovaného produktu nejen zabrarfuje mnoZeni bakterii, ale
také prodluzuje dobu konzervace produktu a zabranuje ztraté chuti a aroma. Kvalita potravin neni ovlivnéna,

¢imz se prodluzuje doba skladovani produktu.

Pozadované technické a funk¢ni vlastnosti
(nabidka dodavatele musi splfnovat vSechny nize uvedené
parametry)

Zadavatelem pozadovana hodnota:

Nabidka dodavatele:

(dodavatel uvede splnéni poZzadovaného
parametru — ANO / NE; pokud je zadavatelem
u daného parametru pozadovan Ciselny udaj,
je ho dodavatel povinen uvést)

Cyklus chlazeni z 90 °C na 3 °C za méné nez 90 min

ANO chlazeni +90°C- +3°C za 90min.

Cyklus zmrazeni z 90 °C na — 18 °C za méné jak 240 min

ANO mrazeni +90°C - -18°C za 240min.

Po ukonceni cyklu zchlazeni/zmrazeni pfepnuti do
pohotovostniho rezimu (chladni¢ka mezi 2 az 5
°C/mraznicka <-18 °C)

ANO prepnuti chl.2-5°C, mraz.-18°C

Vnitfni a vnéjsi konstrukce z nerezové oceli ANO

Komora osazena roStovymi zasuvy a plechy EN 600 x 400 ANO plechy EN 600x400mm
mm

Chladici plyn R-290 ANO R-290

Horky plyn vychazejici z kompresoru se pouziva k G
automatickému odparovani rozmrazené vody

Hloubka zafizeni max. 820 mm ANO hloubka 820mm

Napdjeni 230 V/1 N/50 Hz

ANO napdjeni 230V/1 N/50 Hz

Vyska max. 1 300 mm; hloubka max. 830 mm

ANO vyska 1290mm, hloubka 820mm
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Nazev pristroje/pristrojového celku:
Krouhac zeleniny — 1ks

Typové oznaceni pfistroje:
CL52 E 230V/50/1 1V

Zakladni pozadavky zadavatele

Krouhac zeleniny 1 rychlost otacek umoziuje pfipravu platkd, vinek, strouhanych kouskd, nudlic¢ek, kosticek a

hranolek ze vSech druhi ovoce a zeleniny, dokaze i strouhat syr

Pozadované technické a funk¢ni vlastnosti
(nabidka dodavatele musi splfnovat vSechny nize uvedené
parametry)

Zadavatelem pozadovana hodnota:

Nabidka dodavatele:

(dodavatel uvede splnéni poZzadovaného
parametru — ANO / NE; pokud je zadavatelem
u daného parametru pozadovan Ciselny udaj,
je ho dodavatel povinen uvést)

Jednofazovy 230 V/1 N/50 Hz

ANO 230V/1 N/50 Hz

Rychlost 375 otacek/min. ANO 375 otdcek/min.
Magneticka bezpecnostni pojistka, brzda motoru a G
automaticky restart pfitlacnou pdkou

S boc¢nim vystupem, vybaven 2 nasypkami ANO
Nerezovy motorovy blok, kovova nddoba a viko. ANO
Nerezova htidel motoru. ANO
Asynchronni priimyslovy motor pro intenzivni pouZziti ANO
Nerezové Cepele krdjecich kotoucu ANO
Rozméry zatizeni 360 x 340 x 690 mm ANO 360 x 340 x 690mm
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Nazev pristroje/pristrojového celku:
Stolni kutr univerzalni — 1 ks

Typové oznaceni pfistroje:
K-13 3 nozovy 230V

Zakladni pozadavky zadavatele

Kutr stolni misovy uréeny pro krajeni (rozmélnéni, rozsekani a promichani) syrového a vareného masa, ryb,
brambor, cibule, varené a syrové zeleniny, pfip. dalSich potravinovych surovin.

Pozadované technické a funk¢ni vlastnosti
(nabidka dodavatele musi splfnovat vSechny nize uvedené
parametry)

Nabidka dodavatele:

(dodavatel uvede splnéni poZzadovaného
parametru — ANO / NE; pokud je zadavatelem
u daného parametru pozadovan Ciselny udaj,

Zadavatelem pozadovana hodnota: T T R

Minimalné 3 noZova fezna hlava ANO 3 noZova fezna hlava
Nerezové provedeni ANO

Objem misy min. 12 litrQ, max. 14 litrQ ANO 12litrti

Napéti 230 V/1 N/50 Hz ANO 230 V/1 N/50 Hz
Vykon min. 0,75 kW ANO vykon 0,75kW
Minimalni pocet otacek 1 400/min ANO 14400t./min
Rychlost misy minimalné 12 t.otacek/min ANO rychlost misy 12 ot./min.
Robustni a stabilni konstrukce kutru ANO

Misa odnimatelna ANO
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Nazev pristroje/pristrojového celku:

Mikrovinna priimyslova trouba — 1 ks

Typové oznaceni pfistroje:
MJ26A6053AT/UR DIGI/1500W

Zakladni pozadavky zadavatele

Profesionalni mikrovinna trouba v celonerezovém provedeni se 2 vykonnymi magnetrony.

Pozadované technické a funkcni vlastnosti

(nabidka dodavatele musi splfnovat vSechny nize uvedené

parametry)

Zadavatelem pozadovana hodnota:

Nabidka dodavatele:

(dodavatel uvede splnéni poZzadovaného
parametru — ANO / NE; pokud je zadavatelem
u daného parametru pozadovan Ciselny udaj,
je ho dodavatel povinen uvést)

Vnitfni rozmér komory min. 370 x 370 mm ANO 370x370mm
Po sejmuti ovladaci jednotky moznost myti v mycce ANO
Vyjimatelny vzduchovy filtr ANO
Nerezové vnitini i vnéjsi provedeni ANO
Mikrovinny pfikon max. 1 500 W ANO 1500W
Objem min. 26 litr(i ANO 26/
Dotykové programovatelné ovladani minimalné v A ANO
Vybavena ¢asovacem ANO
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Nazev pristroje/pristrojového celku:

Holdomat (elektricka nizkoteplotni pec) — 1 ks

Typové oznaceni pfistroje:
MODULINE CSC 052E

Zakladni pozadavky zadavatele

Zafizeni pro pomalé vareni pfi nizké teploté, k dlouhodobému vareni, udrZzeni “pfes noc”, Setrnému
dohotoveni a dale k Setrnému udrzeni pokrm0 v teplém stavu a naslednému vydeji. Diky elektronické kontrole
teploté komory, teploté jadra (vybaveno vpichovou teplotni sondou), moznosti nastaveni ¢asu a snadnému
systému mechanickému odvlhéeni komory je moZno pokrmy udrZovat, pfipravovat a servirovat kdykoliv ve
stavu, jako by byly pravé pfipraveny, véetné obalovanych pokrmu.

Pozadované technické a funkéni vlastnosti
(nabidka dodavatele musi splfnovat vSechny nize uvedené
parametry)

Zadavatelem pozadovana hodnota:

Nabidka dodavatele:

(dodavatel uvede splnéni poZzadovaného
parametru — ANO / NE; pokud je zadavatelem
u daného parametru pozadovan Ciselny udaj,
je ho dodavatel povinen uvést)

Vyjimatelné zdsuvy pro GN 2/1 s mozZnosti vkladat i GN
1/1 s rozteci 70 mm

ANO zésuvy pro GN 2/1, GN 1/1-70

Regulace teploty od 30 °C az do 120 °C ANO
Funkce “HOLD” (automaticky pfechod na nastavenou ANO

nizsi teplotu pro pomalé dlouhodobé vareni)

Celonerezové provedeni ANO
Vyjimatelné vnitfni zasuvy s rozte¢i 70mm ANO roztece 70mm
Napajeni 230 V ANO napdjeni 230V
Klapky odvlhéeni soucdst konstrukce ANO
Elektronicka kontrola teploty komory, teploty jadra (vybaveno ANO
vpichovou teplotni sondou)

MozZnosti nastaveni ¢asu ANO
Systém mechanického odvlhéeni komory ANO
Kapacita 5 gastronadob ANO 5x GN
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Nazev pfristroje/pfristrojového celku:

My¢ka — 1 ks

Typové oznaceni pristroje:
KROMO KP 302EIl TR Plus rekuperace

Zakladni pozadavky zadavatele

Univerzalni mycka kuchyriského (¢erného) nadobi s rekuperaci, s ¢elnim plnénim, s ddvkovacem myciho
a oplachového prostiredku.

Pozadované technické a funkéni vlastnosti ,

(nabidka dodavatele musi splfiovat vSechny niZze uvedené Nabidka dodavatele:

parametry) (dodavatel uvede splnéni pozadovaného
parametru — ANO / NE; pokud je zadavatelem

Zadavatelem pozadovana hodnota: juedhaonZzgat;aerlnsg:ﬁngzjs;‘ﬁn ciselny udaj,

Vstupni zasuvna vyska maximalné 645 mm ANO zdsuvnd vyska 645mm

Dvoupldstové celonerezové provedeni ANO

Teplota vany min. 55 °C ANO teplota vany 55°C

Teplota bojleru min. 85 °C ANO teplota bojleru 85°C

Dverni mikrospinac ANO

Minimalné 2 myci rotaéni nerezova ramena ANO 2 myci nerez ramena

Minimalné 2 oplachova rotacni ramena ANO 2 oplach.ramena

Celni plnéni ANO

Davkovac myciho a oplachového prostredku ANO

Vyska max. 1 800 mm; hloubka max. 890 mm ANO vyska 1790mm, hloubka 885mm
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