Nabidka provozu obcerstveni v Muzeu Prahy

Zpracovano spolefnosti Restartér, s.r.o.




1.Uvod

Jsme zkuSeni provozovatelé s vice nez tfiletou praxi v oblasti
poskytovani sluzeb v segmentu obcerstveni. Nase znacka si
vybudovala silné jméno diky kvalitnim surovinam, precizni p¥ipravé
pokrmt a diirazu na zédkaznicky servis.

Na zakladé€ naSich dosavadnich zkuSenosti chceme nyni rozsifit nasi
pusobnost a zajistit provoz kavarny v Muzeu Prahy. Chceme vytvofit
misto, které bude pfirozenou souéasti muzejniho prostoru — kavéarnu,
popi.bistro nebo vyhledové restauraci (déle jen ,kavarna*), ktera oslovi
jak rodiny s détmi, tak i intelektualy a milovniky kvalitni kavy a
obcerstveni.

Nas koncept stavime na:
PouZiti prvottidnich surovin a spolupraci s lokalnimi dodavateli.
Pestré nabidce, ktera reflektuje potfeby riiznorodé klientely.

Efektivnim provozu vychézejicim z naSich zkuSenosti s gastro
podnikanim.

Jsme presvédCeni, ze diky naSim znalostem trhu, zkuSenostem a jasné vizi
dokazeme kavarnu nejen uspé$né provozovat, ale také pfispét k celkovému
zazitku navstévnikl muzea.

2.Analyza trhu

Jsme si védomi, Ze oblast kolem planované kavarny a potencialné
restaurace prochézi zdsadnimi urbanistickymi zménami. Projekt
Penty ,,Florenc 21: Etapa Zapad* zatim nema schvaleny izemni plan
a v soucasnosti probiha architektonickd soutéz, jejiz vysledky budou
znamy na podzim letosniho roku.

Optimisticky scénaf pocita se zahdjenim vystavby v roce 2028, pfiGemz
prumérna délka realizace podobnych projektl je minimalné dva roky.



Kromé soukromych investic zde existuji i vefejné projekty, jako je
modernizace autobusového nadrazi a nové vlakové zastavky, avsak jejich
budoucnost zlistdva nejista.

Vzhledem k oCekavané délce vystavby nelze v dohledné dobé pocitat s
tim, Ze by budouci restaurace mohla byt oteviena pro vefejnost. To se
milze zménit az ve chvili, kdy bude dokoncena pé&si zOna, ktera je podle
dostupnych informaci planovana az jako posledni fize dostavby.

Béhem budovani této pési zony a celého okoli Florenc 21 zaroven
pfedpokladame vznik fady novych bister a kavaren. Proto v tuto chvili
neni mozné presné predikovat konkurenéni prostredi, jelikoZ se teprve
formuje a bude se dynamicky vyvijet spolu s celym projektem. Vyvoj této
lokality bude mit vyznamny dopad na atraktivitu a navstévnost kavarny, a
proto je kliCové sledovat aktudlni zmény a pfizplisobit strategii provozu
budoucim podminkam.

NaSe predstava spusténi provozu by byla rozdélena na faze:

1. Spusténi zkuSebniho provozu kavarny a restaurace, poznavani potieb
zakaznika (podzim 2025).

2.Provoz kavarny a pfiprava obédi pro dalsi muzejni instituce (pocatek
roku 2026).

3.Provoz restaurace pro vefejnost (v reakci na vyvoj dostavby
vefejnéeho prostranstvi v pfilehlém okoli).

3. Cilova skupina



Rodiny s détmi — Rodice s malymi i S§kolnimi détmi, ktefi vyuZiji
rodinné programy muzea. Ocekavaji pohodIné zazemi, détské menu,
zdravé obclerstveni a pratelskou atmosféru.

Skolni skupiny a pedagogové — Déti a studenti nav§tévujici vzd&lavaci
programy, doprovazeni uciteli. Potfeba rychlého servisu, dostupnych
svacin a prostoru pro veétsi skupiny. Pfi objednévani exkurze by $kola méla
moznost objednat si pfedem baliCky se svaCinou (napf. toast, lahvicka
fresh juice, sezonni ovoce).

Turisté — DomAci i zahraniéni nav§tévnici, ktefi hledaji kvalitni kdvu,
lehké obcerstveni a pfijemné misto k odpocinku mezi prohlidkami mésta.

Kultura a intelektudlni publikum — Lidé navs§tévujici muzeum kvuli
expozicim, pfednaSkam a kulturnim akcim. Ocekavaji stylové prostiedsi,
kvalitni kavu, dezerty a moznost klidného posezeni.

3. Nabidka kavarny a restaurace

Kavarna v muzeu nabidne pestré obcCerstveni pro vSechny typy
navstévnikl — od rychlé svaliny pro skolni skupiny po obé&d pro rodiny ¢&i
turisty. Sortiment kombinuje tradi¢ni 1 moderni pfistup ke gastronomii a
zahrnuje jak zdravé, tak 1 méné zdravé, ale oblibené varianty jidel. Chceme
navazat spolupréci s femeslnou pekarnou CZU, ktera bude nasi
subdodavatelem a garanci kvality.Napt. Kolace,peCivo, bagety.

Po zabc¢hnuti kavarny miiZeme v pfipadé€ zajisténého odbéru piipravovat
hotova jidla pro dalsi instituce, pokud to bude ekonomicky vyhodné pro
ob¢ strany.

Kavarna

Napoje:



Kéva — espresso, cappuccino, flat white, latte, ledova kava
Caj — Cerny, zeleny, bylinny, ovocny
Domaci limonady — citronova, malinova, bezova

Cerstvé dzusy & smoothie — pomerang, jablko, mix lesniho ovoce
Nealko napoje — mineralky, cola, tonic, to€end malinovka,

Pivo & vino — pivo Plzeniské, prosecco

Obcerstveni:

Maslovy croissant, ¢okoladovy croissant, Sunkovy croissant
Doméci kolage z CZU

Chleba s pomazankou ( vajiCkova, Cesnekova, fepnd)

Domaci babovka
Medovnik
Jable¢ny zavin

Sezonni polévka (napt. dyiiova, bramboracka, vyvar)

Restaurace

(11:00- 18.00)

Sezonni polévka (napft. dyfiova, bramboracka, vyvar)
Sendvide — club sandwich

Salaty — ceasar, zahradni

Burgery — pfeneseny koncept burgert #zestanku
Hot Dog
Domaci hranolky



Hotovka dne ( fizek a kaSe, t€stoviny na rizné zpisoby, kuie na
paprice, plnéné knedliky)

Sladka varianta (jahodové knedliky s vanilkovym krémem, buchticky
se $§0d0)

Napoje alko, nealko

4. Konkurence

Konkurence v oblasti obCerstveni v okoli Muzea Prahy jiz existuje,
pfiCemZ jednim z hlavnich hraci je McDonald's, ktery se nachazi pfimo
naproti muzeu. Néktefi rodie po navstéveé muzea pravdépodobné zvoli
tuto moznost diky dostupné cené a rychlosti obsluhy. Nase kavarna si vSak
klade za cil oslovit vSechny navstévniky muzea jedineCnou nabidkou a
pfijemnou atmosférou, ktera bude lakat k odpocinku a zazitkovému
obcerstveni.

5.Finance

N4jem nelze stanovit na zakladé obvyklych predpokladii pro tuto oblast,
protoze restaurace/kavarna je specificka svou polohou uvniti muzea, které
neni volné& pfistupné vefejnosti, aCkoliv je skvéle vybavena. To znamena,
ze kavarna bude plné zavisla na navstévnicich muzea, coz s sebou nese
urcitou sezénnost a vykyvy v navstévnosti.

Nabizime dvé€ varianty najmu: fixni ndjem nebo nizsi najem s
podilem na obratu. Obé€ verze najmu jsou k jednani.

1.Njjemne var.l © Fixninajem: 45 000 K¢ vEetné DPH mési¢né plus
energie.

2.Najemné var.2 © Obratovné najemne: 22 500 K¢ + 5 % z obratu
bez DPH.



Abychom zajistili ekonomickou udrzitelnost provozu a pokryli fixni
naklady, planujeme kromé& obsluhy muzejnich hostil vyuzit i rozvozoveé
sluzby, jako jsou Wolt, Foodora, Bolt. Tento model ndm umoZni
efektivnéji vyuzit kapacity kuchyné, rozsifit okruh zakazniki a stabilizovat
trzby 1 v méné€ exponovanych dnech.

Zavér:
Dékujeme za moZnost provozovat obCerstveni. Velmi si této piilezitosti

vazime a doufame, Ze naSe nabidka zaujme. Budeme se t&Sit na dalsi
spolupraci.
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