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Nazev zakazky:

Pofizeni multifunkéni panve - Z8 Na Lukach Policka

Uchaze&/-i:

Obchodni firma/ nazev/jméno a
piijmeni

Pavel Jindra — technika pro gastronomii

Sidlo/misto podnikani/bydlisté

Hrubinova 556 / Saffova 37, 572 01 Politka

Ddvimi Eareva
Pravni forma

Fyzickéa osoba

Obchodni rejstifk/Zivnostensky
rejstifk/jind evidence

Veden v Zivnostenském rejstiiku ObZU Politka &.j. 28/92

IC 16211910

DIC CZ6204062040
Jefneni platce DPH ANO

Bankovni Gstav Ceska spotitelna a.s.
Cislo Gétu 1282833389/0800

ya opravnéné jednat za nebo
1 uchazede, funkce

Pavel Jindra
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690 234,00 21 144 949,14 835 183,14

| Garantovand délla zaruky
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Pifloha ¢&. 2
TECHNICKA SPECIFIKACE k Vyzvé Pofizeni multifunkéni panve - Z&kladni $kola Na Lukich Poli¢ka

Elektrické multifunkéni varné za¥izeni 1501 samostatné stojici

VyuZitelny objem varné nadoby minimalné: 150i

Podstavec s nastavitelnymi plastovymi nozkami

Rozsah nastaveni teploty pfi tepelné dpravé pokrmé minimalng: 30-250°C

Rozmér stroje: max. SxHxV do 1370x895x1080mm

Elektricka energie max.: 400V/34kW(63A) — sniZeny pfikon Balanced Power

Dotykova teplota obloZeni nddob max. 73 °C

Sendvi¢ové dno panve o sile max. 15mm

Moinost rozdéleni dna panve aZ na 4 varné z6ny

Varné reZimy minimdin&: vafeni, peceni (grilovani, restovani a podobné), fritovani

Pamét pro min 500 programd

Vafeni pfimo ve varné nadobé, nebo ve varnych kogich

Vicebodové vpichova pokrmova sonda

PFevlddajici materidl: nerezavéjici ocel AlSI 304

Elektricky sklopné vana

Elektricky sklopné viko

Kompletni hygienické uzavieni varného prostoru vikem bez otvorfi

Elektricky zdvih varnych a fritovacich ko

Integrovana ruéni sprcha s automatickym navijenim a funkci rozpra$ovéni a vodniho paprsku
Integrovana 230V zaésuvka, minimélné 2,1kW(10A)

Automatické napousténi vody, pfesnost 1 litr

Ovladéni elektronické s obrazovkou centralni kole&ko s funkei potvrzeni volby

Integrované zamykani displeje brani ndhodné obsluze

Vypousténi odpadni vody z varnych procedur pfimo vestavénym odtokem v panvi bez sklapéni
varné nadoby

Rychlost nahfevu varné plochy z béiné teploty okoli cca 21°C maximalné: 3 minuty na 200°C

Konektivita: WIFI, USB, Ethernet
Varny systém ma schvélen provoz bez dozoru.

getické dfinnost testovana podle normy DIN 18873
Ochrana proti stifkajici a tryskajicf vodé IPX 5

) pro automatické zvedani a spousténi

TATO POZADOVANA SPECIFIKACE ODPOVIDA PRILOZENEMU TECHNICKEMU LISTU.




Datovy list
iVario® Pro XL

%

Kapacita
> 150 lierll uZiteného ohjemu
> 58 dm’ plochy na peceni

Reetnd reZim

> Vafeni: 30 °C - teplota varu
> Pedeni: 30 °C - 250 °C

> Fritovani: 30 °C - 180 °C

RATIONAL

iVario

Zafizeni iVario je jednim z nejmodern&jsfch varnych systémil zajistuicich nejvyssi
produktivitu, flexibilitu a jednoduchost pfi vafend, peent, fritovani a tlakovém varen a diky
tomu nahrazuje téméf vechna béind varna zafizeni. Unikatni technologie jeho topného
systému pfindsf maximaini wkon a pfesnost a diky jeho inteligentnim pomocnikiim pfi
vafeni, kteff s vami pfemyileji a podporuji vés, vidy dosshnete prvotfidni kvality pokrm{ bez
nutnosti kkontroly a sledovant. Je a2 4krat rychlejdi, ma o 40 % nigsf spotfebu energie a vyniki
vyraznou Uisporou mista v porovnani s b&znymi kuchyfiskymi spotfebiéi. Diky tomu se
investice do zaffzent iVario vréti za pouhych par mésica,

Inteligentni asistenti

VarioBoost th CookingSuite %ZoneContr‘o}u

iVarioBoost

VarioBoost je patentovany topny systém tvofeny keramickymi topnymi desti¢kami, které
jsou spojeny s rychle reagujicim, vykennym dnem panve odoinym proti poskrabani,

Pomoci tohoto ohfevu zafizeni iVario rovnomérné zahfeje celé dno panve za méné nez 2,5
minuty na 200 °C (392 °F) a v pifipadé potfeby tute teplotu rychle snizi.

Soutasné jsou k dispozici vikonové rezervy dostateéné k tomu, aby se i v piipadé velkého
restovaného mnoZstvi nebo pfi podlévant rychle vyrovnaly vkyvy teploty. Pro vés to
znamend nejvyssi vykon, a presto Zadné pfipalent, #adné prekypént; Zato ale §pi¢kovd kvalita
pokrmd, aZ 4krat vys3i produktivita, o 17 % nizéf dbytek hmotnosti pfi peceni a 0 40 % niZ&i
spotieba energie,

iCookingSuite

Funkce iCookingSuite je vasim inteligentnim pomocnikem v kuchyni pro snadné ovladani a
maximélni podporu pfi vafent, Inteligentni senzory ve dné pénve rozpoznaji mnoZstvi
vieZenéha pokrmu, jeho stav a velikost a priib&né prizpisobuji proces vafeni. Jakmile je
nutné, abyste aktivné provedli néjaky tikon, funkce iCookingSuite vés pFivold. Vyhodou pro
vés je maximalni bezpetnost a vysoky standard kvality. Zirovei odpada nutnost sledoviani
a uetfite Cas, suroviny a energii,

iZoneControl

Se systémem iZeneControl miZete zcela individudiné rozdélit dno panve na jednotlivé topné
zény a nastavovat u nich rozdilné teploty nebo postup pfipravy. NepouZité plochy se ani
nezahtivajf. Timto zplisobem proménite jedno velké zafizeni iVario a7 na Ctyfi mala. Zadate
poZadovany vysledlelk a spustite postup pfipravy v pozadovanych zénach. To pro vds
znamena vysokou flexibilitu, tsporu ¢asu a neustaly prehled,

Redim programovéni

Pomoci sprvy programd Ize intuitivné vytvaFet rugnf programy, uklédat inteligentni postupy
piipravy s individudlnim nastavenim a pfehledné provadét jejich spravu.
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