                                                            č. smlouvy: 1218/2025/1P-2025/K
Kupní smlouva 
Smluvní strany:   
Prodávající: 

INTERGAST PRODUKT s.r.o.
                     

Na Vinobraní 1792/55, 106 00 Praha 10 Záběhlice

zastoupená: Tomášem Pištorou – jednatel
  

IČO: 28882768

DIČ:  CZ699006889

tel.:  

bankovní spojení:  

číslo účtu:

a 

Kupující:     

Hotelová škola a Gymnázium Radlická 

                      

Radlická 591/115, 158 00 Praha 5 

                      

zastoupená: Mgr. Pavlem Olšovským, MBA – ředitel školy 
 
                     
   IČO: 60446242 

                       


bankovní spojení: 

číslo účtu: 

uzavírají v souladu s ustanovením § 2079 zákona č. 89/2012 Sb., občanský zákoník, ve znění pozdějších předpisů, tuto kupní smlouvu. 
I. 
Předmět smlouvy
Prodávající prohlašuje, že je výlučným vlastníkem níže specifikovaných movitých věcí, které jsou předmětem této smlouvy (dále též „předmět koupě“ nebo „zboží“) a že předmět koupě není zatížen právem třetí osoby či osob, tedy, že předmět koupě je bez právních vad. Prodávající odevzdá kupujícímu předmět koupě v ujednaném množství, jakosti a provedení.  
Specifikace dodaného zboží - předmět koupě: Nákup gastrovybavení kuchyně, výdejny a odborné výuky:
1) VÝDEJNA

· Set konvektomatů el., 6x GN 1/1 s možností rozšíření kapacity na 12x GN 1/1
 vč. automat. Mytí a externí sprchy 





2ks

· Konvektomat s konceptem ručního ovládání vhodný pro většinu tepelných úprav používaných v profesionální kuchyni. Jednoduchý a přehledně strukturovaný ovládací panel s digitálním displejem (zobrazení teploty, vlhkosti, času a teploty jádra).Volitelná kombinace až tří provozních režimů při jedné tepelné úpravě.

· Funkce: Manuální ovládání pomocí centrálního otočného knoflíku, digitální ukazatele pro teplotu, čas, vlhkost a teplotu jádra, manuální provoz se šesti režimy: šetrná pára 30°C - 99°C, pára 100°C, rychlá pára 101°C - 130°C, horký vzduch 30°C - 300°C, kombinace páry a vzduchu 30°C - 250°C a „Perfection“ (regenerace) 30°C - 180°, Ready2Cook: předehřátí, zchlazení a příprava ideálního klimatu ve varné komoře, sonda teploty jádra, ruční zapaření, EcoMode: snižuje automaticky teploty varné komory, pokud není využit, základní manuální čistící program s navigací obsluhy, základní verze HACCP, dveře varného prostoru s trojitým zasklením a zadním odvětráváním, zabudovaný systém odlučování tuku, snadno vyjímatelné a vyměnitelné těsnění dveří, ovládání kliky dveří jednou ruku, bezdotykový koncový spínač dveří, polohování dveří s aretací a s koncovým dorazem, odložení funkce startu, halogenové osvětlení varné komory, audio signál pro ukončení varného procesu, nastavitelný zvuk 

· Charakteristika: V4A odolná hygienická varná komora - vyrobena z chromniklové oceli se zvýšenou odolností proti korozi, díky inovačnímu svařotvání robotem hygienicky nezávadná, bez spár a se zaoblenými rohy. Zábrana proti vytečení. Vysoký výkon PHI ventilátoru - rovnoměrnost vaření díky pěti rychlostnímu ventilátoru s automatickou reverzací. StepMatic úprava v krocích - kombinace až šesti druhů tepelných úprav. Možnost uložení až 50 vlastních programů. EasyLoad - příčný systém vsunů jako standard pro bezpečnou a snadnou manipulaci. Prostor mezi vsuny: 67mm. FlexiRack - kapacitní koncept 1/1 GN – příčný nebo podélný vsun nebo FlexiRack speciální rozměr pro nárůst kapacity o více jako 50% při smažení a pečení. PHIeco s DynaSteam2 - dynamická výroba páry se zpětným získáváním tepla a řídící jednotka množství páry. Množství páry je dynamicky řízeno dle konkrétního varného procesu. Clima Select - individuálně kontrolované klima ve varném prostoru, vhodné pro právě připravované pokrmy. Nastavení vlhkosti po 25%.

· d/š/v (mm): 997 × 799 × 790

· Příkon 400 V: 10.4 kW

· Propojovací kit pro elektro stolní přístroje (pro konvektomaty)

1ks
· Otevřená podestavba (270 mm) (pro konvektomaty)


1ks

· Odsávací zákryt (pro konvektomaty) 





1ks
· Banketový aktivní vozík se zvlhčováním 1x15 GN 1/1


1ks

· 15 zásuvů, kapacita 15 GN 1/1-65

· vozík vybaven volbou suchého nebo vlhkého ohřevu pro zamezení osychání stravy, materiál chromniková ocel 18/10, provedení dvouplášťové izolované, lisované bočnice s roztečí vsunů 75 mm - pro snadné čištění, rovnoměrné proudění horkého vzduchu zajišťuje ventilátor a distanční prvky na zadní stěně a dveřích vozíku, madlo pro transport a odkládací zásuvka na zadní straně vozíku, praktická zapuštěná madla na bocích vozíku pro snadnější manipulaci v místě výdeje, digitální termostaty umístěné na čelní straně vozíku zajišťují jednoduché ovládání a snadnou kontrolu teploty jak vnitřního prostoru vozíku (30°- 90°C), tak ovládání zvlhčování dno vozíku vybaveno výpustným kohoutem, aretace otevřených dveří, uzavírání klikou se zámkem, masivní rohové nárazníky, 4 otočná transportní kolečka z toho 2 s brzdou

· d/š/v (mm): 570 × 830 × 1 450

· Příkon 230 V: 2,3 kW

· Vodní lázeň pojízdná dělená GN 2-1/1 ovl.na delší str. s deskou

1ks

· vana pro 2x GN 1/1 – 200 mm

· prolisovaná vrchní deska a vana umožňuje komfortní údržbu a čištění

· celonerezové provedení

· topné těleso pod dnem vany

· rozvodná deska mezi tělesem a vanou

· kontrolka chodu a nahřátí

· regulace teploty 30 - 90 °C

· samostatná regulace každé lázně

· výpouštěcí ventil ½“ pod vanou pro větší bezpečnost

· ovládací panel na delší straně

· pojistný termostat
· se spodní odkládací deskou

· stupeň krytí ovládacích prvků IPX4

· 2x nebržděná kolečka Ø 12 cm

· 2x bržděná kolečka Ø 12,5 cm

· d/š/v (mm): 797 × 675

· Elektrický vyhřívaný zásobník na nádobí, vč. Šachet


1ks

· kapacita 100 talířů pr. 230, 260 mm nebo 152 misek pr. 124 mm

· regulace teploty 35°C - 110°C

· počet šachet: 2

· d/š/v (mm): 1 080 × 520 × 900

· Pojízdný pracovní stůl







2ks

· spodní a prostřední police

· kolečka nízkoodporová 125mm.

· bez lemů

· d/š/v (mm): 1 200 × 700 × 900

· Nerezový stůl se dřezem na nápoje





1ks

· vpravo dřez 800x450

· pod dřezem opláštěná skříňka bez spodní police magnetické dveře

· ve zbylém prostoru 2 police

· d/š/v (mm): 2 000 × 600 × 900

· Nástěnná páková dřezová baterie – chromová



1ks

· S otočným ramínkem o délce 200 mm

· chromové provedení

· rozteč baterie 100 mm

· Termos bez výpustného kohoutu 20l





10ks

· Termos bez výpustného kohoutu 10l





  4ks
· bez výpustného kohoutu

· celonerezové provedení

· pro horké i studené nápoje

· nerezový vnitřek várnice nelze vytáhnout

· objem várnice je měřen přesně po okraj várnice

· d/š/v (mm): 270 × 270 × 200

· Termoport s bočním plněním 






10ks

· určeno pro GN 1/1, stohovatelný, masivní madlo zajišťuje rychlé a pohodlné zavírání

· d/š/v (mm): 460 × 630 × 635

· Termoport s horním plněním






  2ks
· určeno pro GN 1/1-200, stohovatelný, výborné termoizolační vlastnosti

· Nerezový stůl pro příjem nádobí





  1ks

· bez lemů

· bez police

· podnoží s trnožemi

· d/š/v (mm): 2 430 × 600 × 900

· Podávací šachta na podnosy






  2ks

· Pro podnosy 330×430 a 350x450 mm

· Rozměr otvoru pro vestavbu v pracovní desce: 545×446 mm

· Kapacita. 80 podnosů

· Podávací šachta na koše PŠ 500x500 samostatná



   1ks

· Pro odebírání nádobí z košů

· Rozměr otvoru pro vestavbu: 595x95mm

· Kapacita: 6 košů o rozměru 500x500x115 mm

· Zvedací plošina umožňuje plynulý pohyb pomocí tažných pružin, které zajišťují udržování konstantní výškové úrovně.

· Konstrukce šachty je vyrobena z chromniklové oceli 18/10.

· d/š/v (mm): 615 × 615 × 725

· Vířič chlazených nápojů 1 x 25 l





  2ks

· objem nádoby: 1x 25 l

· vhodný pro nápoje ze všech typů směsí (koncentrát, sirup, prášek), mléčné nápoje, ledové čaje apod.

· vertikální lopatkový systém víření

· regulace teploty nápoje

· na povrchu nápoje se netvoří pěna

· nerezové provedení s hranatou nádobou z plastu

· výpustný kohout plastový

· centrální chlazení

· teplotu nápoje lze nastavit pomocí termostatu

· samostatný vypínač u každé nádoby

· hranatá nádoba z plastu o objemu 1× 25 l

· d/š/v (mm): 320 × 460 × 670

· Gastronádoba bez držadel GN 1/4-150




  8ks

· d/š/v (mm): 265 × 162 × 150

· Univerzální plochý koš 500 x 500 mm 





 4ks

· s širokým mřížkovaným dnem výška 16 cm D

· Vitrína pro výdejnu







  1ks

· Vč. Police šíře 1200 mm včetně bočních nerezových držáků pro vitrínu

· celonerezová konstrukce

· posuvná prosklená dvířka s nerezovými průběžnými madly a dvojitým izolačním sklem v samoobslužném provedení jsou výklopná

· dvířka na straně zákazníka

· spodní nerezové dno: možné využití jako další prostor pro prezentaci produktů

· statické chlazení

· uživatelsky nastavitelná výška polic

· chladivo R290

· digitální termostat s regulací teploty od +4 °C

· automatické odtávání

· digitální ukazatel teploty

· vypínač ON/OFF

· LED osvětlení

· 2 skleněné police z kaleného skla o síle 6-8 mm s leštěnými hranami

· dvojité sklo stěn zajišťující vynikající izolační vlastnosti, samoobslužná, dveře 3x3

· d/š/v (mm): 1 200 × 500 × 650

· Realizační náklady včetně úpravy instalací
2) VÝDEJNÍ ZÁSTAVBA 

· Výdejní zástavba







1ks
· kompletní nerezová výdejová zástavba s přípravou pro vložení podavačů na tácy a koše na sklo

· nerezové opláštění ze tří stran, uprostřed servisní dvířka, vpravo příprava pro výstavbu vitríny s perforovaným podložím

· pojezdová dráha na tácy

· odskočená sokl podnoží

· d/š/v (mm): 9 070 × 650 × 850
3) ODBORNÁ VÝUKA – hotel
· Chlazený stůl - 3 sekce







1ks

· provedení s vlastním agregátem

· 3 dveře

· Skříňové otevírání prostřední a pravé sekce

· Na nohách

· Levý lem 40/20 , zadní lem jednoduchý 40mm

· d/š/v (mm): 1 800 × 700 × 900

· Mlýnek na maso








1ks

· tělo - leštěný hliníkový odlitek, pracovní části a násypka nerezové, tlačný kolík z plastu, vypínač zapnuto/vypnuto, produkce: 160 kg/hod., miska na produkt, prům. vnější matrice 7 cm

· d/š/v (mm): 400 × 250 × 500

· Příkon 230 V: 0.75 kW

· Konvektomat – elektrický






1ks

· kapacita 6x GN1/1 nebo 12x GN 1/2

· d/š/v (mm): 850 × 842 × 754

· Příkon 400 V: 10,8 kW

· Podestavba chladicí elektrická GN 1/1 deska 2x1 zásuvky


1ks

· Velikost GN / EN zařízení [mm]: GN 1/1

· Počet GN / EN zařízení: 2

· Typ ovládání: Digitální

· Minimální teplota zařízení [°C]: -2

· Maximální teplota zařízení [°C]: 7

· Max. teplota okolí [°C]: 40

· Tloušťka izolace [mm]: 50

· Agregát: Vpravo

· Automatické odmrazování: Ano

· d/š/v (mm): 1 200 × 685 × 613

· Set pro sestavování do věže (pro konvektomat)



1ks

· Snížený podstavec pro sestavování do věže (pro konvektomat)

1ks

· Mixér kuchyňský nádobový






1ks

· lze použít pro omáčky, polévky, litá těsta (palačinky, lívance, vafle, atd.), protlaky a pyré
· vodotěsné víko – s bezpečnostní funkcí proti rozstříknutí. Odnímatelný uzávěr pro přidávání tekutin nebo přísad během mixování.

· Průhledné pro snadnou kontrolu připravovaného obsahu

· pevné usazení nádoby na motorovém bloku pro snížení vibrací

· dvě rukojeti – druhá rukojeť Soft Touch – snadná manipulace i při úplném naplnění

· sestava 4 nožů – lze snadno vyjmout pomocí přiloženého nástroje a lze ji ručně umýt

· víko a nádoba – lze snadno vyjmout a je možné mýt v myčce na nádobí

· Bezpečnostní zámek nádoby a víka

· patentovaná motorová brzda – pro delší životnost

· nerezová hřídel motoru

· pulsní tlačítko

· funkce R-Crush

· časovač

· Sestava nožů – 4 velké asymetrické nože, které maximalizují objem umixovaných surovin

· Žebrovaná nádoba – speciálné navržená – zlepšuje cirkulaci surovin

· Víko – vodící plochy pro lepší promísení – posouvají připravovanou hmotu zpět k nožům

· nerezová nádoba 3l

· Udržovací skříň Hold-o-mat 3x GN 1/1




1ks

· Kapacita: max. 3x GN 1/1-65 nebo 2x GN 1/1-100

· d/š/v (mm): 416 × 667 × 346

· Příkon 230 V: 1,05 kW

· Robot univerzální stolní 8 l






1ks

· volitelné 3 rychlosti, planetové uložení nástavců, dokonalé promísení nádoby bez její rotace, odnímatelná nerezová nádoba,

· total stop, snadno vyměnitelné nástroje, bezpečnostní mikrospínače, objem nádoby 8 l, ve výbavě: metla, hák, míchač,

· polykarbonátový kryt pracovního prostoru

· d/š/v (mm): 470 × 360 × 660

· Příkon 230 V: 0.18 kW
· Mycí stroj na černé nádobí 






1ks

· s odpadním čerpadlem a dávkovači mycího prostředku a oplachu

· mycí programy 120 / 360 s

· mycí / oplachová teplota cca 65°C / 85°C

· obsah nádrže 80 litrů

· světlá vstupní výška 630 mm

· koše velikosti 600x760 mm

· standardní výbava:

· topné těleso s regulací termostatem

· tlakové čerpadlo

· sada pro připojení (elektrický kabel, flexi hadice pro přívod vody a odpadní hadice)

· d/š/v (mm): 780 × 945 × 1 765

· Příkon 400 V: 12 kW
· Vč. Univerzální mycí prostředek 6 kg


1ks

· Univerzální oplachový prostředek 5 kg


1ks

· Změkčovač k mycímu stroji 






1ks
· Změkčovač vyššího středního výkonu.

· Objemové nastavení, hlavice M.

· Obsah katexové náplně 9l, kapacita mezi regeneracemi 2.700l při 10°dH.

· Vhodné pro myčky středního a vyššího výkonu.

· d/š/v (mm): 460 × 310 × 640

· Protector mini vč. materiálu 






1ks 
· integrovaný proplachovací ventil EASY-Vent pro snadné odvzdušnění a proplach filtru

· systém pro uzamčení nastavení bypassu

· nová připojovací technologie FLEX pro maximální flexibilitu instalace

· jednocestné ventily s certifikací DVGW proti zpětnému toku a únikům vody

· čitelné značení směru toku vody

· široká volitelná nabídka připojovacích dílů

· Mycí stůl se dřezem







1ks
· 1 velký dřez

· Otvor pro sprchu na středu

· Zadní lem vysoký 200mm

· Spodní roštová police 1000x850x900

· d/š/v (mm): 1 000 × 850 × 900

· Tlaková sprcha (kohoutková), stolní





1ks
· provedení na stůl, zesílená hadice, koncovka New York
· Realizační náklady včetně úpravy instalací
Celková kupní cena zboží bez DPH 




2 668 782,56Kč  

 (slovy: dva miliony šest set šedesát osm tisíc sedm set osmdesát dva korun 


  českých padesát šest haléřů)

DPH 21 %








     560 444,34Kč 

Celková kupní cena zboží vč. DPH 21 % 




3 229 226,90Kč 

(slovy: tři miliony dvě stě dvacet devět tisíc dvě stě dvacet šest korun českých


 devadesát haléřů)
Záruční doba: 24 měsíců od předání a převzetí zboží. 
II. 
Finanční ujednání
Touto smlouvou prodávající prodává předmět koupě do vlastnictví kupujícímu, který je do svého vlastnictví přijímá a kupuje za dohodnutou celkovou kupní cenu celkem 3 229 226,90Kč vč. DPH
(slovy: tři miliony dvě stě dvacet devět tisíc dvě stě dvacet šest korun českých devadesát haléřů včetně daně z přidané hodnoty), kdy podrobný rozpis celkové kupní ceny je uveden v čl. I. výše.

Obě smluvní strany se dohodly, že kupující uhradí fakturu nejpozději do 30 dnů po jejím převzetí bankovním převodem na účet prodávajícího při splnění podmínky předchozího řádného a včasného dodání předmětu koupě kupujícímu vč. uvedení do provozu. Uhrazením faktury se rozumí připsání celé uvedené částky na účet prodávajícího. Kupující uhradí tuto částku po řádném a včasném předání předmětu koupě potvrzeném kupujícím na dodacích listech vč. uvedení do provozu, potvrzeném kupujícím. Fakturace bude prováděna dílčími fakturami na základě skutečně dodaného zboží, popř. skutečně provedených prací, jejichž soupis bude přílohou daňového dokladu. Dílčí zboží/práce budou předány na základě předávacího protokolu, kterým však nezačíná běžet záruční lhůta. Ta začne běžet, až po předání celého předmětu zakázky. Dodané zboží/Provedené práce uhradí objednatel Dodavateli na základě dílčích faktur do maximální výše 90 % ceny díla.  Zbývajících 10 % ceny bude uhrazeno po ukončení přejímacího řízení a odstranění vad a nedodělků uvedených v protokolu o předání díla.
Prodávající bere na vědomí, že kupující je vázán uvolněním finančních prostředků z rozpočtu MHMP a že platby mohou být se zpožděním, a to bez nároku na úroky z prodlení. Kupující neposkytuje žádné zálohové platby.
Vlastnická práva přechází na stranu kupujícího dodáním předmětu koupě. Od data převzetí předmětu koupě odpovídá za případné škody na předmětu koupě kupující, s výjimkou doby uvádění předmětu koupě do provozu, kdy odpovídá prodávající. 
Ostatní práce zahrnuté v ceně s termínem plnění v den dodání 
·  předání technických podkladů pro instalaci zařízení 

·  doprava zařízení na místo 

·  manipulace, rozbalení, ustavení 

-  připojení na instalační vývody včetně montážního materiálu 
-  předání návodu k obsluze 

-  technické zaškolení a seznámení se správnou provozní údržbou

III. 
Termíny předání zboží  

Uvedené zboží bude dodáno nejpozději do 28. 11. 2025. Dodáním zboží se rozumí jeho fyzické převzetí stranou kupující (stvrzené podepsaným dodacím listem) na adrese kupujícího, uvedené v záhlaví této smlouvy. Doprava zboží do sídla kupujícího je plně zahrnuta v kupní ceně zboží.

IV. 
Záruční a pozáruční podmínky, servis 

Záruka ve smyslu zákona na výše uvedený předmět smlouvy je 24 měsíců. Záruka začíná běžet ode dne podepsání předávacího protokolu kupujícím.

Záruka začíná běžet ode dne podepsání předávacího protokolu.  

Záruční servis, který lze provést na místě dodání, bude proveden nejpozději do 5 pracovních dnů ode dne oznámení závady. Reklamace uplatňuje kupující neprodleně písemnou formou u prodávajícího. Dodavatel je povinen zahájit bezplatné odstraňování oprávněné reklamované vady neprodleně a odstranit ji v co nejkratším možném termínu, nejpozději však do 5 dnů ode dne doručení písemné reklamace, je-li to technicky a technologicky možné, jinak do data dohodnutého smluvními stranami. 
V případě, že je reklamované zboží v reklamaci a je nutno toto zboží odvést k odstranění oprávněné reklamované vady, je prodávající povinen poskytnout záruční servis nejpozději do 30 dnů ode dne oznámení závady.
V. 
Smluvní sankce 

Prodávající je povinen zaplatit kupujícímu smluvní pokutu ve výši 0,1% tj. 3 229,23 Kč z celkové ceny díla vč. DPH z nedodaného předmětu plnění, a to za každý den prodlení. 

Prodávající je povinen zaplatit kupujícímu smluvní pokutu ve výši 0,1% tj. 3 229,23 Kč z celkové ceny díla vč. DPH za pozdní záruční servis, a to za každý den prodlení. (viz čl. IV) 

Úhradou smluvní pokuty není dotčen nárok prodávajícího na náhradu škody. 

V případě prodlení prodávajícího s řádným dodáním, instalací zboží a/nebo s vyřízením reklamace delším než 15 dnů je kupující oprávněn od smlouvy odstoupit. Ustanovením předchozí věty není dotčeno právo kupujícího na odstoupení od smlouvy z jiných, v zákoně uvedených důvodů. 
VI. 
Závěrečná ustanovení 
1. Tato smlouva může být změněna nebo doplněna pouze oboustranně podepsaným písemným dodatkem.  

2. Smluvní strany prohlašují, že je jim znám celý obsah kupní smlouvy a že tuto kupní smlouvu uzavřely na základě své svobodné a vážené vůle. Na základě této skutečnosti připojují svoje podpisy.  

3. Smlouva je vyhotovena ve 3 výtiscích - prodávající obdrží 1 paré a kupující 2 paré. 
4. Smlouva nabývá platnosti a účinnosti dnem podpisu obou smluvních stran. 

5.  Smluvní strany výslovně sjednávají, že uveřejnění této smlouvy v registru smluv dle 

zákona č. 340/2015., o zvláštních podmínkách účinnosti některých smluv, uveřejňování 

těchto smluv a o registru (zákon o registru) v platném znění zajistí Hotelová škola a Gymnázium Radlická bez zbytečného odkladu, nejpozději však do 30 dnů po jejím uzavření.
6.   Prodávající souhlasí s tím, že Hotelová škola a Gymnázium Radlická může o předmětné smlouvě poskytovat informace v rozsahu zákona č. 106/1999 Sb., o svobodném přístupu k informacím v plném znění.

Přílohy: Příloha č. 1 – Cenová nabídka

V Praze dne   ………….




V Praze dne   ………….
              Kupující :                                                                        Prodávající: 
…………………………………                                  
 ……………………………… 

Hotelová škola a Gymnázium Radlická 


INTERGAST PRODUKT s.r.o.


Mgr. Pavel Olšovský, MBA, ředitel školy                                Tomáš Pištora, jednatel                                            

……………………………….. 

        Kateřina Ziembová
         správce rozpočtu 
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