Slavnosti Tuřanského zelí 13.09.2025

Dle našeho návrhu nebo spíše myšlenky je to tak že bychom rádi udělali v prostorách Vámi určených improvizovanou školu grilování, kde budeme grilovat recepty spojené s Tuřanským zelím, a hlavně neustále vysvětlovat a radit, jak se co griluje a na kterém grilu je to nejlepší a co se všechno dá na grilu udělat. Toto malé show je vytvářeno zkušenými grilmástry (3-4 lidi) z naší školy grilování S Davidem za Grilem v prostorách Weber Store Praha. 
Rádi bychom grilovaly na ukázku pro účastníky, náš stánek by měl být otevřený, tak aby do něho mohl kdokoliv vstoupit a vidět, jak co grilujeme. 
Pokud byste chtěli je možné využít Vašeho moderátora ke společné interakci, kde můžeme odpovídat na dotazy nebo jen volně konverzovat o grilování radách i tipech.

Recepty, které jsme si pro Vaší akci připravily:

Bůčková roláda plněná Tuřanským zelím
Vepřová krkovička pečená vcelku a pečené Tuřanské zelí
Grilované Bavorské klobásky, Tuřanské zelí, hořčice
Salát z kysaného zelí 

Vše bude podáváno v degustačních porcích cca 70-80 porcí od druhu.

Naše účast na akci bude v řádech 4-5 hodin.

Celková cena za účast na akci „Slavnosti Tuřanského zelí“ je 75 000,- bez DPH.

David Izák
váš osobní grillmaster
 
WEBER STORE PRAHA
Průběžná 3210/80b
Praha 10, 100 00
+420 775 220 776
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