
Nabídka menu obědů 
k veřejné zakázce 

„Zajištění, konferenčních, stravovacích a souvisejících služeb pro 21st DG REGIO meeting of 
TN on Simplification, 26. - 28. 11. 2025“ 

 
Objednatel si vyhrazuje právo schválit menu obědů před uzavřením smlouvy. 
 
Menu oběda se nesmí po dobu konference opakovat. 
 
Catering formou rautu pro den 1 (50 osob) 
 
Požadavek  Nabídka menu oběda 

Předkrm: salátový/zeleninový 
bar nebo předkrm 

Předkrmy 
• Slaný závin s mozzarellou 
a špenátem 
• Krabí koktejl s opečenou bagetou 
• Krutí carpaccio s kapary 
a limetkovou majonézou 
Saláty 
• Panzanella salát 
• Capresse salát 
• Bohatá nabídka čerstvé krájené 
zeleniny 
• Výběr dresinku 

Hlavní chod: výběr z 3 druhů – 
1 druh vegetariánský 

Polévka 
• Hovězí vývar s celestinskými 
nudlemi 
Hlavní chody 
• Hovězí casserolle 
• Kuřecí prsa s parmazánovou 
krustou 
• Ryba dle sezónní nabídky 
Vegetarián 
• Podle Šéfkuchaře 
Přílohy 
• Dušená rýže 
• Jemné bramborové pyré 
• Jarní zelenina dušená na másle 

Dezerty: výběr z 2 druhů 

• Malinová pěna s bílou čokoládou 
• Mini dezerty 
• Krájené čerstvé ovoce 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Catering formou rautu pro den 2 (120 osob) 
 

Požadavek Nabídka menu oběda 

 
Předkrm: salátový/zeleninový 
bar nebo předkrm 

Předkrmy 
• Plátky rostbífu s kaparami 
a křenem 
• Domácí paštika s brusinkovým želé 
• Lilek zapečený mozzarellou 
Saláty 
• Cobb salát se slaninou a kuřecím 
masem 
• Zeleninový salát s olivami 
a balkánským sýrem 
• Bohatá nabídka čerstvé krájené 
zeleniny 
• Výběr dresinku 

Hlavní chod: výběr z 3 druhů – 
1 druh vegetariánský 

Polévka 
• Bramborový krém s pórkem 
Hlavní chody 
• Vídeňské mini řízečky 
• Kuřecí saltimbocca z vykostěných 
stehen se slaninou a šalvějí 
• Ryba dle sezónní nabídky 
Vegetarián 
• Podle Šéfkuchaře 
Přílohy 
• Dušená rýže 
• Jemné bramborové pyré 
• Jarní zelenina dušená na másle 

Deserty: výběr z 2 druhů 

• Čokoládová pěna s ovocem 
• Mini dezerty 
• Krájené čerstvé ovoce 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Catering formou rautu pro den 3 (120 osob) 
 

Požadavek Nabídka menu oběda 

 
Předkrm: salátový/zeleninový 
bar nebo předkrm 

Předkrmy 
• Mini špízy mozzarelly se cherry 
rajčaty, pestem a bazalkou 
• Pikantní masové kuličky s thajskou 
omáčkou 
• Žampiony plněné modrým sýrem 
Saláty 
• Caesar salát s krutony a grilovanou 
zeleninou 
• Míchaný salát s bylinkovým 
dresinkem z medvědího česneku 
• Bohatá nabídka čerstvé krájené 
zeleniny 
• Výběr dresinku 

Hlavní chod: výběr z 3 druhů – 
1 vegetariánský 

Polévka 
• Krémová zeleninová polévka 
s krutony 
Hlavní chody 
• Vepřová panenka ve slaninovém 
kabátku 
• Kuřecí roláda s žemlovou nádivkou 
• Ryba dle sezónní nabídky 
Vegetarián 
• Podle Šéfkuchaře 
Přílohy 
• Divoká rýže 
• Grenaille 
• Smetanové brambory 

Dezerty: výběr z 2 druhů 

Dezerty 
• Porce Tiramisu 
• Mini dezerty 
• Krájené čerstvé ovoce 

 




