
Pozice Název Popis
Rozměry

ŠxHxV [mm]
Výrobce Model

Mn.

ks

Cena za 

1 mj 

bez DPH

Cena celkem

bez DPH v Kč

DPH

%

101.

Nerez výdejní vodní lázeň 3x 

GN1/1 - pojízdná - 

STÁVAJCÍCÍ ZAŘÍZENÍ

 - kapacita: GN 3xGN 1/1

- příkon (230 V): 2,5 kW
x 1 0 0 21

102.
Nerez stůl s prostorem na 

holding.skříň

 - spodní plná police vč. lemu

- pravý a levý bok plný

- vpravo zvýšená police pro umístění holding skříně

- 2x roh desky R25

- zadní lem, v=50 mm

- provedení na stavební sokl, v=150 mm

930x900x750 1 28 510 28 510 21

103.
Holding. skříň - STÁVAJÍCÍ 

ZAŘÍZENÍ

 - kapacita 5× GN1/1 (variabilní uspořádání)

- příkon (230 V): 1,06 kW
410x660x448 1 0 0 21

104.
El. Konvektomat Fagor 10xGN 

1/1 - STÁVAJÍCÍ ZAŘÍZENÍ

 - kapacita 10x GN 1/1 nebo 20x GN 1/2

 - příkon (400V): cca 19 kW
x 1 0 0 21

105.
Nerez snížený stůl na 

konvektomat 101

 - ve spodní části 2xřada vstunů na GN 1/1 - lisované 

provedení

- 1x roh desky R25

- příprava pro usazení konvektomatu

- zadní zvýšený lem, v=250 mm

- provedení na stavební sokl, v=150 mm

1020x900x550 1 50 227 50 227 21

Technická specifikace - POLOŽKOVÝ ROZPOČET Příloha č. 1

Rozměrové a tvarové tolerance:

Jednotlivé zařizovací předměty a výrobky uvedené ve specifikaci Gastro technologie mají 

předepsané vlastnosti, které se u skutečně dodávaných výrobků mohou lišit. V případě 

rozměrových parametrů to může být o max. ±5% udávaných vnějších rozměrů (s výjimkou prvků 

nutných přesně zabudovat).

Tolerance el. příkonu: U příkonů strojů a zařízení mohou být tolerance ve výši ±10%.

UPŘESNĚNÍ TOLERANCÍ:

Zadavatel si vyhrazuje možnost odmítnout zařizovací předmět, který by nesplňoval tyto podmínky, a požadovat dodání jiného výrobku.

100. - VARNA / VÝDEJ



106.
Multifunkční varný kotel 100 

lit. nesklopný

 -  Ovládání kotle pomocí dotykového displeje na kotli nebo 

mobilní aplikace

- Spotřebič je řízen mikroprocesorem

- HACCP záznam, Wi-Fi / LAN konektivita

- Vpichová potravinová sonda

- Výpustný 2” ventil z nerezové oceli AISI 316 s pojistkou proti 

otevření, včetně těsnění s plynulou regulací proudu 

vypouštěného

obsahu zabraňující rozstřiku tekutiny

- Elektromechanické vypouštění odpadní vody z varné 

nádoby přímo do odpadu (pevné napojení vany na odpadní 

potrubí).

- Instalace na regulovatelných nerezových nohách 150mm.

- Rozsah nastavení teploty 30-250 °C.

- Automaticky nastavitelné napouštění vody s přesností 

nastavení na litr.

- Bezpečnostní přepad s odtokem pevně napojeným na 

odpad (pro případ nepředvídaného přetečení varné nádoby).

- Dvouplášťově izolované sklopné víko se silikonovým 

těsněním.

- Nesklopná vana z nerezové oceli AISI 316 o síle dna 10mm 

a bočních stěn 3 mm.

- Rámová konstrukce kotle z nerezové oceli AISI 304.

- Pracovní deska s prolisem a přepadem z nerezové oceli 

AISI 304 o síle 2,5mm.

- Integrovaná zásuvka 230 V  pro připojení pomocných 

spotřebičů.

- Integrovaná navinovací sprcha pro čištění spotřebiče.

- Asistent mytí spotřebiče s konečnou fází sušení.

- Volitelné tepelné úpravy: vaření, jemné vaření, vaření delta 

T, vaření v páře, mléko, grilování, smažení, udržování, vaření 

sous-vide.

Rozměry dna (š × h): 666 × 606mm

Objem varné nádoby: 125l

Využitelný objem varné nádoby 2): 110l

Elektrická energie: 400 V / 27,5 kW

Zásuvka: 1× 230 V / 500 W

Kapacita v GN: 2× GN 1/1 200

1120x880x960 1 630 696 630 696 21



107.
Sada příslušentví k MF kotli 

pozice 106.

 - děrovaná varná vložka GN 1/1 195 se sklopnými 

držadly - 2ks

- síto odpadu pro vypouštění odpadní vody s měrkou - 

1ks

- síto výpustného ventilu pro vypouštění vařených 

potravin - 1ks

- rošt na dno pánve - 2ks

- špachtle - 1ks

- velká špachtle - kopist - 1 ks

- čistící houbička - 1 ks

- lopata plná - 1ks

- lopata perforovaná - 1 ks

- stěrka na čištění - 1 ks

- kartáč pro čištění výpustného ventilu pro vypouštění 

vařených potravin - 1 ks

- kartáč pro čištění odpadu pro vypouštění odpadní vody - 

1 ks

- vozík pro vaprazdňování pro GN1/1 - 1 ks

- gastronádoba GN 1/1 200 se sklopnámi držadly pro 

vozík - 2 ks

sada 1 68 524 68 524 21

108.

Nerez podestavba s výsuvními 

plošinami a policí pod MF 

zažízení

 - snížená podestavba pod MF zařízení s výsuvnými 

plošinami

- spodní plná police vč. lemu

- středová intalační šachta vč. sundavacího čela a boků 

pro přístup k instalacím

- celkové provedení v hyg. standardu HS

- návaznost na bok stol poz 110.

- zadní lem do výšky okolních stolů

- provedení na stavební sokl, v=150 mm

1400x900x430 1 49 533 49 533 21

109.

Elektrické multifunkční varné 

zařízení určené k vaření, 

restování a fritování, 2x 25 

litrů - STÁVAJÍCÍ ZAŘÍZENÍ

 - příkon (400V): 28 kW 1100x756x485 1 0 0 21

110. Nerez stůl do varného bloku

 - HS provedení

- 1x spodní police, 1x stavitelná police

- nerez boky, nerez záda

- zadní lem, v=50 mm

- provedení na stavební sokl 150 mm

1880x900x750 1 61 085 61 085 21



111. Nerez stůl do varného bloku

 - zesílené provedení desky

- dělené HS podnoží

- 1x spodní police, 1x stavitelná police

- nerez boky, nerez záda

- částečný zadní lem, v=50 mm

- 2x roh desky R25

- provedení na stavební sokl 150 mm

1950x600x750 1 32 462 32 462 21

112. Nerez stůl do varného bloku

 - zesílené provedení desky

- dělené HS podnoží

- 1x spodní police, 1x stavitelná police

- nerez boky, nerez záda

- zadní lem v=50 mm

- provedení na stavební sokl 150 mm

2100x900x750 1 62 833 62 833 21

113.

Nerez stůl s přípravou pro 

zabudování plynové desky a 

varného kotle

 - zesílená deska (plech tl. min. 2,0 mm), vespod 

vyztuženo nerez profily

- příprava pro zavaření plynové varné desky

- otvor pro napouštěcí baterii vč. spodního podlepu plast. 

deskou

- spodní ovládací panel vč. el. zásuvky 230 V

- spodní plná police vč. lemů

- vpravo příprava pro vestavbu varného kotle

- sjednocený ovládací panel

- přední kapotáž kotle vč přípravy na vypouštěcí kohout

- zadní lem, v=50 mm

- provedení na stavební sokl, v=150 mm

2300x900x750 1 100 463 100 463 21

114.
Vestavný plynový sporák, 

čtyřhořákový

 - 4x hořák o příkonu 5,5 kW

- odnímatelné rošty pro snadné čistění

- stálý plamen

- příkon (plyn): 22 kW

790x600x250 1 119 824 119 824 21

115.
Napouštěcí baterie 1/2" - 

stolní

 - otočné rameno

- otočné napouštěcí ramínko 250 mm

- výška 550 mm

x 1 3 316 3 316 21



116.
Elektrický vestavný varný 

kotel, objem 85 litrů

 - užitný objem: 85 l

- vestavné provedení

- dno i stěny vnitřní nádoby z nerezové oceli AISI 316L 

(zvýšená odolnost solím a kyselinám)

- pracovní plocha a čelní opláštění z nerezové oceli AISI 

304L (potravinářská)

- automatické napouštění duplikátoru

- včetně dopouštění teplou vodou

- spektrometrické čidlo výše hladiny odolné vodnímu 

kameni

- plynulá regulace síly ohřevu

- tlačítkem ovládané dopouštění vody

- mokrá zóna zabraňuje přetečení na podlahu

- bezpečnostní tlakový ventil s automatickým 

odvzdušňováním

- tlumič hluku unikající páry

- filtr pevných částic na dopouštění vody do duplikátoru

- masivní konstrukce

- jednoduchá obsluha

- mosazný zabroušený bezúdržbový výpustný kohout 1,5“

- možnost připojení duplikátoru na rozvod změkčené vody

- krytí celého přístroje IP x4

- připojení na TV a SV

- příkon (400V): 12 kW

700x700x750 1 123 491 123 491 21

117.
Nerez dvířka do stavebního 

soklu

 - nerez servisní dvířka do stavebního soklu

- nerez rámeček + dviříka na magnet

dvířka

400x120x20
1 2 375 2 375 21

118. Nerez deska na polopříčku

 - spodní hrany zakryté

- přesah přes příčku cca 20 mm z každé strany

- spodní podlep

4390x190x40 1 8 835 8 835 21

118a. Nerez deska na polopříčku

 - spodní hrany zakryté

- přesah přes příčku cca 20 mm z každé strany

- spodní podlep

1950x190x40 1 3 829 3 829 21

201.
Nerez stůl se zásuvkovým 

blokem a dvěma policemi

 - vpravo zásuvkový blok, 3x zásuvka na GN, nerez 

kolejnice

- dále 2x pevná plná police, spodní vč. lemu

- zadní lem, v=50 mm

- 1x roh desky R25

- provedení na stavebním soklu, v=150 mm

1800x600x750 1 34 913 34 913 21

200. - PLNĚNÍ / PŘÍPRAVNA MASO



202. Nerez stůl s dvěma policemi
- 2x pevná plná police, spodní vč. lemu

- zadní lem, v=50 mm

- provedení na stavebním soklu, v=150 mm

1800x600x750 1 18 715 18 715 21

203.

Univerzální kuchyňský robot - 

60 litrů - STÁVAJÍCÍ 

TECHNOLOGIE

 - STÁVAJÍCÍ STROJ

- příkon (400 V): 2,8 kW
x 1 0 0 21

204.

Nerez stůl s dřezem, 

umyvadlem na ruce, košem, 

zásuvkami a PE krájecí 

deskou

 - vlevo dřez 450x450x250 mm, KOA

- dále umyvadlo na ruce 300x240x150 mm, KOA

- 2x otvor na baterii vč podlepu

- lokální prolis kolem dřezu a umyvadla

- pod dřezem nerez rozšířený výsuvný koš, nerez 

kolejnice, pod umyvadlem zásuvkový blok 3x zásuvka na 

GN, nerez kolejnice

- na desce PE krájecí desku 600x400x20 mm

 - vpravo volný prostor pro vozík k baličce - přetažená 

deska

- zadní, levý lem, v=50 mm

- provedení na stavební sokl v=150 mm - pravá část 

volná

1770x800x750 1 55 005 55 005 21

205. Baterie stolní páková - profi

 - model stolní s pákovým ovládáním a otočným 

ramínkem

- prodloužená plastová páka pro možnost loketního 

ovládání

- model je v robustním nerezovém provedení s odolnou 

kartuší

- včetně přívodních hadic, 1/2" (d = 400mm)

- max. průtok (3 bar): 18 l/min

- upevňovací otvor pro baterii: min. Ø30 - max. Ø32 mm

- hmotnost max. 3,4 kg

55x310x215 1 2 841 2 841 21

206.

Stojánková páková směšovací 

baterie pro dřez a umydlo na 

ruce

 - stojánková páková směšovací baterie pro dřez a 

umydlo na ruce
x 1 2 423 2 423 21

207.

Vakuová balička, stolní, 

komorová - STÁVAJÍCÍ 

ZAŘÍZENÍ

 - příkon (230 V): 0,5 kW 510x530x450 1 0 0 21

208.
Nerez vozík pod vakuovou 

baličku s policí

 - spodní plná police

- pojízdné provedení

- 4x kolečko (2x bržděné)

dle vakuovačky 1 8 911 8 911 21



209.
Nerez chladící stůl 

dvousekcový

 - s agregátem

- instalační šachta uprostřed

- rozsah teplot: +4°C až +15°C

- digitální termostat

- automatické odtávání

- ve stole 2x chl. sekce:

-  4x zásuvka GN1/1 - 200 mm s plnovýsuvem

- vpravo přetažená deska

- pravý a zadní lem v=50 mm

- provedení na stavedním soklu 150 mm

- příkon (230V):  0,5 kW

2230x800x750 1 101 869 101 869 21

210.
Řezačka masa - STÁVAJÍCÍ 

ZAŘÍZENÍ

 - napětí: 230 V

- příkon: 1,2 kW
x 1 0 0 21

211.
Nerez nástěnná police 

dvouetážová přestavitelná

- 2x nerez plná police

- přestavitelné provedení
700x300x700 1 5 928 5 928 21

212.
Stolní robot, objem 8 litrů - 

STÁVAJÍCÍ ZAŘÍZENÍ
 - příkon (230V): cca 1,5 kW x 1 0 0 21

213.

Nerez stůl jako podestavba 

pod konvektomat s prostorem 

na šoker

 - zesílené provedení pod konvektomat

- příprava pro ustavení konvektomatu, příprava pro 

instalace vč. límce

- 2x šteft pro aretaci knv

- 1x lisované vsuny 1/1

- spodní plná police vč. lemu

- 1x roh desky R25

- zadní lem, v=50 mm

- provedení na stavební sokl, v=150 mm

1260x800x750 1 33 839 33 839 21

214.

Šokový zchlazovač / 

zmrazovač 5x GN1/1 nebo EN 

600x400 mm - STÁVAJÍCÍ 

ZAŘÍZENÍ

 - příkon (230 V): 1,3 kW x 1 0 0 21



215.

El. Konvektomat, 10x GN1/1 

nebo 20x GN1/2, bojlerový 

vývin páry - LEVÉ DVEŘE

 - kapacita 10x GN 1/1 nebo 20x GN 1/2

- inteligentní síťově propojitelný varný systém s režimem drůbež, maso, ryby, 

vaječné pokrmy / dezerty, přílohy / zelenina, pečivo a finishing (dokončení)  a 

metody vaření, jako je smažení, vaření, pečení a grilování

- vysoce výkonný systému ohřevu, generátor čerstvé páry a aktivní 

odvlhčování

- výkonný parní generátor pro optimální parní výkon i při nízkých teplotách 

do 100°C

- možnost volby ze sedmi provozních režimů nebo čtyř metod vaření: Podle 

připravované potraviny se zvolí správný postup přípravy i požadovaný 

výsledek. Přístroj navrhne nastavení zhnědnutí a stupňů. Inteligentní 

senzory rozpoznají velikost, množství a stav surovin.

- sledování top 10 úprav v samostatném menu

- regulace klimatu s měřením, nastavením a regulací vlhkosti s přesností na 

procenta

- dynamické proudění vzduchu ve varné komoře s inteligentním řízením v 

pěti stupních, s možností ručního programování a reverzací

- intuitivní programování: až 1 200 varných programů obsahujících až 12 

kroků

- možnost časového nastavení jednotlivých vsunů

- blikání LED světla při ukončení úpravy ve vsunu

- snímač vnitřní teploty pokrmu se šesti měřicími body a automatická korekce 

chyb v případě chybných vpichů

- úsporné, trvanlivé osvětlení LED ve varném prostoru s vysokým barevným 

rozlišením pro rychlé rozpoznání stupně přípravy

- optická signalizace požadavků na vkládání a vyjímání díky energeticky 

úspornému osvětlení LED

- integrovaný bezúdržbový systém odlučování tuků bez přídavného tukového 

filtru

- funkce zchlazení: rychlé ochlazení varné komory

- dvířka komory z trojitého skla s možností čištění

- integrovaná ruční sprcha s automatickým navíjením a nastavitelnou funkcí 

rozprašování a vodního paprsku

- inteligentní systém čištění a odvápňování zařízení: Rozpoznává aktuální 

míru znečištění a vápenitých usazenin a z devíti programů čištění navrhuje 

ideální stupeň čištění a množství chemických přípravků.

- devět programů čištění

- extrémně rychlé čištění za pouhých 12 minut pro téměř nepřerušenou 

hygienickou přípravu

- integrované rozhraní WLAN sloužící bezdrátovému připojení

- propojení stroje do mobilní aplikace

- integrované rozhraní USB sloužící k místní výměně dat

- barevný TFT displej min. 10“ s vysokým rozlišením a kapacitní dotyková 

obrazovka se srozumitelnými symboly pro snadné intuitivní ovládání přejetím 

nebo rolováním

- centrální ovládací kolečko určené k intuitivní volbě a potvrzení vybraných 

možností

- kontextová nápověda, která vždy zobrazí aktuální obsah nápovědy týkající 

se obsahu obrazovky

850x842x1064 1 379 145 379 145 21

216. Kondenzační digestoř

 - UltraVent Plus: kondenzační digestoř pro odvod par. 

speciální filtrační technika redukuje obtěžující kouř. 

- není nutný odvod ventilace do venkovních prostor.

- příkon (230 V) : 2 kW

854x970x403 1 169 119 169 119 21

300. - PŘÍPRAVNA STUDENÁ KUCHYNĚ



301.
Pojízdná elektrická dělička 

těsta - STÁVAJÍCÍ ZAŘÍZENÍ
 - příkon (400V): 3 kW x 1 0 0 21

302.
Nerez chladící stůl 

dvousekcový s dřezem 

 - s agregátem

- instalační šachta vlevo pod dřezem

- rozsah teplot: +4°C až +15°C

- digitální termostat

- automatické odtávání

- ve stole 2x chl. sekce:

-  4x zásuvka GN1/1 - 200 mm s plnovýsuvem

- vlevo dřez GN 1/1, KOA

- lokální prolis kolem dřezu 

- 1x otvor pro baterii vč. spodního podlepu plast. deskou

- zadní, levý lem v=50 mm

- provedení na stavedním soklu 150 mm

- příkon (230V):  0,5 kW

1450x800x750 1 107 122 107 122 21

303. Baterie stolní páková - profi

 - model stolní s pákovým ovládáním a otočným 

ramínkem

- prodloužená plastová páka pro možnost loketního 

ovládání

- model je v robustním nerezovém provedení s odolnou 

kartuší

- včetně přívodních hadic, 1/2" (d = 400mm)

- max. průtok (3 bar): 18 l/min

- upevňovací otvor pro baterii: min. Ø30 - max. Ø32 mm

- hmotnost max. 3,4 kg

55x310x215 1 2 841 2 841 21

304.

Nerez stůl, 2x police, s 

umyvadlem zásuvkovým 

blokem 

 

- spodní police vč.lemu + 1x pevná police

- vpravo umyvadlo cca 300x240

- 1x otvor na baterii vč podlepu

- lokální prolis kolem umyvadla

- pod umyvadlem  nerez zásuvkový blok, 3x zásuvka, 

nerez kolejnice

- zadní, pravý a levý lem, v=50 mm

- provedení na stavební sokl 150 mm

2000x700x750 1 45 021 45 021 21

305.

Stojánková páková směšovací 

baterie pro dřez a umydlo na 

ruce

 - stojánková páková směšovací baterie pro dřez a 

umydlo na ruce
x 1 2 423 2 423 21

306.
Nářezový stroj - STÁVAJÍCÍ 

ZAŘÍZENÍ
 - příkon (230V): 0,4 kW x 1 0 0 21

307.
Krouhač zeleniny - STÁVAJÍCÍ 

ZAŘÍZENÍ
 - příkon (230V): 0,55 kW x 1 0 0 21



308.
Nerez nástěnná police 

dvouetážová přestavitelná

- 2x nerez plná police

- přestavitelné provedení
1000x300x700 2 6 935 13 870 21

x01.
Změkčovač vody - 

automatický

 - teplota max. 60°C

- start regenerace řízen množstvím proteklé vody, NE 

časem

- snadná obsluha

- bez nutnosti připojení na elektřinu

- náplň: tabletková sůl

360x500x510 1 65 075 65 075 21

x02. Kuchařský servis

 - časově přizpůsobeno potřebě zákazníka

- zaškolení obsluhy a seznámení s kuch. teorií moderní 

technologie

x 1 4 750 4 750 21

x03. Inženýring kuchyňského celku

 - doprava technologií

- doměření nerez nábytku

- instalační materiál

- vlastní montáž technologií

- dílčí el. revize

- nastavení a odzkoušení technologií

- předávací dokumentace

- NEOBSAHUJE DODÁVKU, MONTÁŽ ANI DOPOJENÍ 

DIGESTOŘÍ - TOTO JE NUTNO PROVÉST 

SPECIALIZOVANOU FIRMOU VZT!!!

- NEOBSAHUJE ŽÁDNÉ INTERIÉROVÉ PULTY, POUZE 

OBKLAD VÝDEJNÍ LINKY

x 1 191 995 191 995 21

Cena celkem s montáží a dopravou bez DPH: 2 591 800 Kč

Cena celkem s montáží a dopravou s DPH 21%: 3.136.078 Kč

OSTATNÍ:

NEREZ NÁBYTEK OBECNĚ: - standart provedení nerez nábytku: HS
- kvalita materiálu: nemagnetický potravinářský plech ČSN 17240, 17241, AISI 304 = kompletní výrobek tl. min. 1 mm 
- povrchová úprava jemným broušením zrnitost 320 = kompletní výrobek
- vrchní desky stolů tloušťky konstrukce 50 mm !!!
- spodní police tloušťky konstrukce 40 mm
- pracovní desky i spodní police sendvičové, podlepené omyvatelnou laminovanou dřevotřískou
- konstrukce vyztužené
- skládané provedení límců s přehyby a dokrytím
- výška límců 50 - 150 mm, dle prostředí
- veškeré límce zapracovány přesně dle soupisu a vyrobeny dle potřeb stavby (tj. límce vlevo/vpravo/částečné/bez 

lemu atd.)
- nohy (uzavřený profil) ukončené zátěžovou plastovou rektifikací v rozsahu ± 30 mm
- u stolů navazujících na sebe budou nohy bez přesahů
- při soklovém provedení stolu bude spodní police opatřena nerez plechem až za hranu stavebního soklu, z důvodu 

zamezení vniknutí nečistot pod stůl, po instalaci dojde k vytmelení zbylé spáry mezi soklem a spodní částí stolu
- hrana pracovní desky směřující do uličky pak rádius R25



zamezení vniknutí nečistot pod stůl, po instalaci dojde k vytmelení zbylé spáry mezi soklem a spodní částí stolu
- hrana pracovní desky směřující do uličky pak rádius R25
- u dřezů zároveň vyvrtat otvory pro baterie (stojánkové), díry vyztužit podlepením plastovou deskou
- veškeré dřezy v rádiusovém provedení, vč. stojánkových baterií nebo sprch a KOA (kompletní odpadová armatura -

růžice, sifon, nerezová přepadová trubka a zátka)
- prolis desky u mycích stolů = min.10 mm hloubky a odtok spádovaný na mycí dřez
- u dřezů, např. velikosti GN1/1 vyrobit pouze lokální lisovaný prolis v jinak rovné desce
- veškeré pohledové a funkční hrany zavařeny a vybroušeny
- vozíky: 4x kolečka pr. 125 mm, z toho 2x brzděná, ochranné plastové nárazníky
- výdejní linka: čelní hrana rádius, bezpečnostní skla u výdejních polic, soklové provedení stolů - tj. nerez okopová 

kazeta s nacvakávacími pery, pojezdová dráha standardně 4x trubka D30 mm
- izolované vyhřívané zásobníky talířů: 3x spirála, kroucený přívodní elektrokabel se zvýšenou odolností proti vytahání 

(oranžový)
- nástěnné skříňky: boky, dvířka a spodní police dvouplášťové
- nástěnné police: vyztužení nerez profilem, přestavitelné provedení pomocí masivního nerez žebříčku, zadní límec u 

polic s pertlem, zavěšené zaháknutím
- podlahové vpustě: síla plechu 1,5 mm, protizápachová uzávěra, příruba k uchycení vinylové izolace (pokud se 

provádí), předložení certifikace pro zabudování do podlahy dle normy EN 1253
- pracovní zásuvky: vnější zakrytí nerez plechem, nerezové ložiskové kolejnice, vnitřek zásuvky s podélnými 

hygienickými rádiusy R15, vyprofilované dvouplášťové čelo zásuvky vč. madla
- v nabídce sjednocení výrobce aktivní a pasivní nerez technologie: stejný design, použité materiály, servis
- před výrobou nábytku nutno provést přesné zaměření na stavbě

TEPLÉ VODNÍ LÁZNĚ: - vodní lázně také v lisovaném rádiusovém provedení ve všech rozích
- kontaktní vyhřívání topnými deskami (nejsou zde klasické spirály) pro optimálnější přenos tepla
- zakryté pevné napouštění a vypouštění vody v protizápachovém provedením. Zapuštěné provedení kohoutů 

nepřesahující půdorys výrobku s designovými leštěnými páčkami s jasnou indikací otevření/uzavření kohoutů
- ovládaví prvky vč. manuálního termostatu osazené v zapuštěném panelu

CHLAZENÉ STOLY: - stejný výrobce jako ostatní nábytek, tak aby zde byl zachován stejný design zařízení a použité materiály 
- vyměnitelné magnetické těsnění
- samozavírací kování dveří s aretací dveří v krajní poloze
- zátěžové kolejnice s předvýsuvem pro půdorysné vložení GN 1/1
- prostor s dvířky doplněn o vyjímatelné nerezové rošty GN1/1 
- celonerezové provedení chlazeného stolu vč. spojovacího materiálu a kolejnic ! 
- úchyty dveří resp. zásuvek vyprofilované

OSTATNÍ POŽADAVKY: - Veškeré instalované výrobky musí být opatřeny značkou CE, dle nařízení o technických požadavcích na výrobky pro 
posuzování shody pro nařízení vlády.

- Požadavek na minimálně 2 servisní a montážní techniky, v zaměstnaneckém poměru u uchazeče zakázky a 
středoškolským vzděláním s elektro kvalifikací min. dle vyhlášky 50, par. 6. U minimálně jednoho technika doložit 
kvalifikaci pro svařování nerez nábytku formou průkazu odborné kvalifikace svářeče, min. kurz ZK141 -8.

- Katalogové listy v českém jazyce, s uvedeným číslem pozice, obrázkem, rozměry a parametry. Uvedené listy připravit 
pro pozice: 103., 106., 113., 114., 116., 215., 216., a x01.

- Technický certifikát, opravňující provádět instalaci zařízení, záruční a pozáruční servis, vystavený výrobcem nebo 
oficiálním dovozcem do ČR. Certifikát bude vystaven na jméno účastníka výběrového řízení a musí mít aktuální 
platnost.

- Kuchařský certifikát, opravňující provádět odborné zaškolení a upgrade software, vystavený výrobcem nebo 
oficiálním dovozcem do ČR. Certifikát bude vystaven na jméno účastníka výběrového řízení a musí mít aktuální 
platnost.

- Doklad dodavatele o pojištění podnikatelských rizik v min výši 15mil. Kč.
- Výpis alespoň 3 referenčních akcí obdobného charakteru a objemu ne starší 3 let, potvrzený zákazníkem s uvedením 

kontaktní osoby. 
- Zaškolení obsluhy certifikovaným kuchařem po dobu min. 2 pracovních dní.
- Délka záruky a způsob zajištění servisu, viz. certifikace, dojezdová vzdálenost a časový nástup na servis. Zároveň 

uvést ceník servisních služeb.



- Délka záruky a způsob zajištění servisu, viz. certifikace, dojezdová vzdálenost a časový nástup na servis. Zároveň 
uvést ceník servisních služeb.

- Veškeré finální vývody/ukončení aj. instalace elektro, ZTI, VZT (i dalších jednotlivých profesí) musí být konzultovány 
s dodavatelem gastro.


