
NÁVRH MENU PRO VELETRH IMEX FRANKFURT  

Veřejná  zakázka „Zajištění služeb na veletržní expozici na zahraničních veletrzích cestovního ruchu 

v letech 2025 – 2029“ 

První veletržní den 

Slané občerstvení  
- Variace kanapek – 250 ks, 25,- Kč/1ks, cena celkem = 6250,- Kč 
a)  kanapky se šunkou, na křenovém pomazánkovém másle, zdobené broskví a perželkou 
b) Kanapky s pomazánkou z nivy, zdobené plátkem salátové okurky 
c) Kanapky se 2-mi druhy sýrů – niva a ementál na tvarohové pomazánce, zdobené salátovou 

okurkou, kapií a ořechy 
 

       
 

- Variace jednohubek (chuťovek) – 250 ks, 25,- Kč/1ks, cena celkem = 6250,- Kč 
a) Pečivo s pomazánkovým máslem slaným, salám, kyselá okurka, polníček 
b) Pečivo se sýrem a rajčatovou směsí, zdobená lístkem petrželky 
c) Závitky z pršutu, sýru čedar + rukola  
 
Část kanapek a chuťovek z uvedeného počtu může být zajištěna pro celiaky z bezlepkového pečiva + 
bezlepkových potravin, cena stejná, tzn. 25,- Kč/1ks. 

 

       
   

- Kmínové sušenky od českého výrobce Náš kmín s.r.o., tento produkt byl oceněn značkou pro 

české kvalitní potraviny – Regionální potravina 2024 – 30ks balení po 100g, 50,- Kč/1 balení, 

celkem cena = 1500,- Kč  

 



- Sýrové tyčky z domácího listového těsta, sypané sýrem Madeland od českého výrobce a kmínem, 

600 ks, 3,- Kč/1ks, celkem cena = 1800,- Kč 

 

- Slané pražené mandle, 5 ks balení po 300g, 280,- Kč/1 balení, cena celkem = 1400,- Kč 

Oběd - Navrhovaný celkový počet kusů: 45 ks, 95,- Kč/1ks, cena celkem = 4275,- Kč 

- Miniburger – bulka plněná trhaným hovězím masem a zeleninou – zelený salát, rajče, salátová 

okurka, zapečená – 35 ks. 

- Miniburger pro celiaky – bezlepkové pečivo (bulka) plněná sýrem a zeleninou – zelený salát, 

rukola, rajče, salátová okurka, zapečená – 10 ks. 

    

Sladké občerstvení  
- Svatební koláčky s tvarohovou a povidlovou náplní – počet ks 200; 7,- Kč/1ks, cena celkem = 

1400,- Kč 

 

- Variace minidezertů – počet 200 ks; 20,- Kč/1ks, celkem cena = 4000,- Kč 

a) Mini věnečky 

b) Mini kremrole 

c) Mini košíčky s vanilkovým krémem a ovocem 

d) Mini větrník 

Část minidezertů z uvedeného počtu může být provedena v bezlepkové formě pro celiaky, cena stejná 

20,- Kč/1ks. 



          

- Povidlová srdíčka od Lucie Fabišikové, tento produkt byl oceněn značkou pro české kvalitní 

potraviny – Regionální potravina 2023 – počet kusů balení 30 (1 balení 250g), 80,- Kč/1 balení, 

cena celkem = 2400,- Kč 

  

- Čajové pečivo od českého výrobce – 1 kg, cena = 300,- Kč 

- Ovoce z české produkce (např. hroznové víno, jablka, hrušky) – 3kg, cena 240,- Kč 

Druhý veletržní den 
Slané občerstvení  

- Variace kanapek - 250 ks, 25,- Kč/1ks, cena celkem = 6250,- Kč 
a) Kanapky s tvarohovou pomazánkou, rajčátko, sýr, hlávkový salát, lístek bazalky 
b) Kanapky s pomazánkou z nivy, pršut, vajíčko, bylinky 
c) Kanapky na másle se slaninou, sýr hermelín, zdobené hroznovým vínem a klíčky 

 

       
 

- Variace jednohubek (chuťovek) - 250 ks, 25,- Kč/1ks, cena celkem = 6250,- Kč 
a) Rajčátka plněná bylinkovou pěnou, zdobená libečkem 
b) Šunkové rolky s křenovou pěnou s křenem od českého výrobce efko cz 
c) Sýrovo šunková rautová roládka, zdobená plátkem salátové okurky 
 
Část kanapek a chuťovek z uvedeného počtu může být zajištěna pro celiaky z bezlepkového pečiva + 
bezlepkových potravin, cena stejná, tzn. 25,- Kč/1ks. 
 
 



       
 

- České zelňáky – 200 ks, 5,- Kč/1ks, cena celkem = 1000,- Kč 

 
- Škvarkové tyčky - od Petry Malé, tento produkt byl oceněn značkou pro české kvalitní potraviny – 

Regionální potravina 2022 – 25 ks balení po 200g, 60,- Kč/1 balení, cena celkem = 1500,- Kč  

 
- Solené chipsy – 28 ks, 38,- Kč/200g, cena celkem = 1064,- Kč  
- Mix oříšků - 5 ks balení po 300g, 210,- Kč/1 balení, cena celkem = 1050,- Kč 

 
Oběd – Navrhovaný počet kusů: 35 ks, 95,- Kč/1ks, cena celkem = 4275,- Kč 

Kuřecí řízeček v bagetce se zeleninou – 35 ks 

 
Varianta pro celiaky – zeleninový salát z několika druhů zeleniny (okurka, rajče, hlávkový salát, sýr, vejce, 

zálivka, bylinky + bezlepkové pečivo – bagetky  - 10 ks 

 
 



Sladké občerstvení 

- Moravské koláčky - počet ks 200; 7,- Kč/1ks, cena celkem = 1400,- Kč 

 

- Variace minidezertů - počet 200 ks; 20,- Kč/1ks, celkem cena = 4000,- Kč 

e) Mini oříškové trubičky plněné krémem, zdobené ovocem 

f) Mini laskonky 

g) Mini indián 

h) Mini roláda 

Část minidezertů z uvedeného počtu může být provedena v bezlepkové formě pro celiaky, cena stejná 

20,- Kč/1ks. 

          

 

- Petráčkovy hořické trubičky - tento produkt byl oceněn značkou pro české kvalitní potraviny – 
Regionální potravina 2024 – 100 ks, 6,- Kč/1ks, cena celkem = 600,- Kč 

 

- Ovoce z české produkce - 3kg, cena 240,- Kč 

Třetí veletržní den 
Slané občerstvení 

- Variace kanapek - 250 ks, 25,- Kč/1ks, cena celkem = 6250,- Kč 
a) Kanapky s křenovou pomazánkou, 2 druhy českých sýrů, hlávkový salát, rajčátko 
b) Kanapky – slané máslo, šunka, bylinky, tvrdý český sýr – např. madeland od českého výrobce 

Madeta a.s.  



c) Kanapky s paštikou od českého výrobce, např. od Havlíčkovo řeznictví a uzenářství, list zeleného 
kadeřavého salátu, citron, brusinkový přeliv 

 

       
 
- Variace jednohubek (chuťovek) - 250 ks, 25,- Kč/1ks, cena celkem = 6250,- Kč 
a) Šunková pěna, salám se zeleným pepřem, sýr, kyselá okurka, petrželka  
b) Křenová pěna na pečivu, zdobená plátkem salátové okurky, paprikou a petrželkou 
c) Pečivo potřené máslem, plátek salátové okurky, bylinky zabalené v pršutu, rajčátko 
d) Melounové – melounový špalíček, tvarohový sýr, lístek máty 
 
Část kanapek a chuťovek z uvedeného počtu může být zajištěna pro celiaky z bezlepkového pečiva + 
bezlepkových potravin, cena stejná, tzn. 25,- Kč/1ks. 

 

         

 
 

- Sýrové tyčky z domácího listového těsta, sypané sýrem Madeland od českého výrobce a kmínem 

- 600 ks, 3,- Kč/1ks, celkem cena = 1800,- Kč 

 
 
- Slané pražené mandle - 5 ks balení po 300g, 280,- Kč/1 balení, cena celkem = 1400,- Kč 
- Ovoce z české produkce - 3kg, cena 240,- Kč 



Oběd - Navrhovaný počet kusů: 45 ks, 95,- Kč/1ks, cena celkem = 4275,- Kč 

- Tortilla zapečená s trhaným masem + zelenina (rajče, salátová okurka, hlávkový salát), zálivka – 35 

ks  

- Pro celiaky: tortilla z bezlepkového pečiva zapečená se sýrem + zelenina (rajče, salátová okurka, 

hlávkový salát), zálivka – 10 ks 

 
 
Sladké občerstvení 

- Svatodušní vázané koláčky šumavské - počet ks 200; 8,- Kč/1ks, cena celkem = 1600,- Kč 

 
 
- Variace minidezertů - počet 200 ks; 20,- Kč/1ks, celkem cena = 4000,- Kč 

a) Medovník 
b) Linecké kytičky s pomerančovou marmeládou 
c) Punčový rautový dortík 
d) Kokoska s krémem 
 

Část minidezertů z uvedeného počtu může být provedena v bezlepkové formě pro celiaky, cena stejná 

20,- Kč/1ks. 

          
 

 
- České medové perníčky od českého výrobce Perníčkův sen, oceněné značkou pro české kvalitní 

potraviny KLASA – 150 ks, 5,- Kč/1ks, cena celkem = 750,- Kč 



     

- Drásalovy hubance – české pečivo s ječným sladem - tento produkt byl oceněn značkou pro české 

kvalitní potraviny – Regionální potravina 2024 – 60 ks, 5,- Kč/1ks, cena celkem = 300,- Kč  

 

Nápoje pro všechny veletržní dny: 
- Káva espresso – z kvalitní zrnkové kávy – 8 kg, cena 750,- Kč/1kg, cena celkem = 6000,- Kč 
- Mléko do kávy – kravské od českého výrobce Bohemilk Opočno – 30 ks, 38- Kč/1ks, cena celkem 

= 1140,- Kč  

- Mléko do kávy rostlinného typu - mandlové a ovesné, např. alpro – 10 ks, 40- Kč/1ks, cena 
celkem = 400,- Kč 

- Mlíčka do kávy od českého výrobce, např. Madeta – 200 ks, 1,50/1ks, cena celkem = 300,- Kč  
- Čaj černý, zelený, ovocný, mátový – 12 ks balení, 65,- Kč/1ks balení, cena celkem = 780,- Kč 
- Cukr hygienicky jednotlivě balený od českého výrobce – Vrbátky, 1 balení= 1000 ks, cena 300,- 

Kč 
- Balená perlivá voda – Dobrá voda, 48 ks, 16,- Kč/1ks, cena celkem = 768,- Kč 
- Neperlivá voda – Dobrá voda – 4 barely po 18l, 180,- Kč/1 barel, cena celkem = 720,- Kč 
- Džus jablečný, pomerančový – 60 ks, 1 ks/1l/35,- Kč, cena celkem 2100,- Kč  
- Pivo z české produkce – Pilsner Urquell nebo Budvar, případně jiné pivo – dle požadavku 

zadavatele – 2x sud 50l, 1 sud/3200,- Kč, cena celkem = 6400- Kč 
- Víno bílé a červené z české produkce – 25 ks, 250,- Kč/1ks, cena celkem = 6250,- Kč 
 

Servírování nápojů 
V expozici je navržen barový pult, na kterém budou umístěny 2 kávovary + pípa. V barovém pultu bude dost 
místa pro umístění sudu piva a zároveň pro nádobí, ve kterém budou podávány nápoje v expozici. 
Vystavovatel požádá obsluhu přímo u barového pultu o konkrétní nápoj, který mu bude na místě podán 
nebo požádá obsluhu u barového pultu k donesení objednaného nápoje k pultu vystavovatele.  
Káva bude podávána v hrnkách na kávu s podšálkem od zadavatele – CZECH SPECIALS CZT 2025 + nerezová 
kávová lžička hladká bez vzoru od dodavatele + konvička na mléko od zadavatele - CZECH SPECIALS CZT 
2025 nebo bude k hrnku přidáno malé mlíčko, pokud by počet konviček na mléko od zadavatele 
nepostačoval + balený cukr. 



Čaj bude podáván v hrnkách na čaj od zadavatele -  CZECH SPECIALS CZT 2025 + nerezová čajová lžička 

hladká bez vzoru od dodavatele + balený cukr. 

Perlivá voda – bude na barovém pultu nalévána z lahví do sklenic 0,3l, které zajistí dodavatel a podána 
vystavovateli v expozici. 

Neperlivá voda – u barového pultu v expozici bude umístěn aquabar s barelem vody o obsahu 18l, z kterého 
bude čepována voda do sklenic 0,3 l a podána vystavovateli – výhodou tohoto zařízení je neustále chlazená 
voda + rychlé načepování vody do skla, tudíž není třeba řešit další lednici do zázemí expozice pro lahve 
s neperlivou vodou. 

Džus – bude naléván do sklenic 0,3 nebo 0,2 l na barovém pultu a podáván vystavovateli. 

Pivo – sud piva bude umístěn v barovém pultu, tudíž pivo bude přímo čepováno na barovém pultu do skla 
0,3 l s brandingem předmětného výrobce piva a podáno vystavovateli, sklo zajistí dodavatel. 

Víno – bude naléváno na barovém pultu do vinných sklenic, které zajistí dodavatel a podáno vystavovateli. 

Sklo, které zajistí dodavatel: 

       

  Sklo nealko 0,3 nebo 0,2l  Sklo na pivo 0,3l    Sklo na bílé víno                        Sklo na červené víno 

Servírování občerstvení 
U barového stolu v expozici navrhujeme umístit 2 celoprosklenné chladící vitríny v moderním designu, ve 
kterých bude umístěno navržené slané občerstvení a sladké občerstvení – vždy v jedné chladící vitríně jeden 
typ občerstvení – buď slané nebo sladké. Vystavovatelé tak budou mít přehled o nabízeném sortimentu 
občerstvení a mohou si u obsluhy u barového pultu v expozici přímo ukázat na konkrétní nabízené 
občerstvení, které jim obsluha z chladící vitríny naservíruje servírovacími nerez kleštěmi na dezertní talíř, 
vždy s ubrouskem. 
Slané i sladké občerstvení bude do chladících vitrín průběžně z prostoru zázemí – kuchyně doplňováno tak, 

aby chladící vitríny byly neustále plné. Sladké i slané občerstvení bude zajištěno v rautové velikosti, takže 

může být konzumováno bez použití příboru. U slaného občerstvení (kanapky, chuťovky) a u produktů 

určených k obědu budou použita dřevěná napichovátka (viz. Ilustrativní snímek některých kanapek, 

chuťovek, minihamburgerů). 

Dále bude na barovém pultu umístěno na míse od zadavatele navržené drobné občerstvení nevyžadující 
chlazení, s nerez kleštěmi pro podávání, které si budou moci brát vystavovatelé sami na dezertní talířky, 
které budou na barovém pultu taktéž k dispozici, nebo jim drobné občerstvení naservíruje obsluha u 
barového pultu na dezertní talíř. Rovněž bude na barovém pultu umístěno na míse od zadavatele ovoce pro 
vystavovatele, které si sami vezmou nebo budou obslouženi obsluhou u barového pultu. 



Oběd bude vždy připravován v zázemí expozice – v kuchyni a následně roznášen vystavovatelům. Bude 
servírován na dezertních talířkách od zadavatele, vždy s ubrouskem. Navržený teplý oběd je řešen tak, aby 
při konzumaci nemusel být použit příbor. 

Obsluha v expozici bude veškeré občerstvení a nápoje roznášet pomocí roznášecích táců. 

Obsluha v expozici bude dbát na průběžný úklid použitého nádobí v expozici, které bude na roznášecích 
tácech odnášet do kuchyně v zázemí expozice k umytí a zaklizení. Umyté nádobí bude průběžně 
doplňováno do barového pultu v expozici. 

Pro podávání občerstvení vystavovatelům a jejich partnerům bude použito nádobí od zadavatele -  CZECH 
SPECIALS CZT 2025, navíc bude do expozice dodáno bílé porcelánové nádobí v moderním designu od 
dodavatele, aby bylo zajištěno dostatečné množství nádobí v expozici.   

Obsluha v expozici bude dle požadavku zadavatele oblečena ve stejném stylu – bílá košile/halenka, černá 
sukně/kalhoty, včetně čisté brandované černé zástěry bez laclu dle požadavku zadavatele. 

  

V Ledenicích dne 21.4.2025 

 
 
 
 
AL – SYSTEM EXPO s.r.o. 
Šárka Hrušková, jednatel společnosti 
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