
příloha č. 6 dohody č.: ZNA-MN-20/2017 Vzdělávací zařízení: PhDr. Zdeňka Endlicherová

Plán výuky Lektor: XXX

IČO:
Místo výuky: Penzion Na Kolářce, Uherčice 4, 671 07 Uherčice

Název vzdělávací aktivity:

Datum*

Počet 

vyučovacích 

hodin Od-do

1 16.10.2017 8 6:00-14:30

2 17.10.2017 8 6:00 - 14:30

3 21.10.2017 8 9:00-17.:30

4 22.10.2017 8 9:00-17:30

5 24.10.2017 8 6:00 - 14:30

6 25.10.2017 8 6:00 - 14:30

7 26.10.2017 8 6:00 - 14:30

8 27.10.2017 6 6:00-12:30

9 27.10.2017 2 13:00-15:00
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Vyplňte pouze bílá pole

* V případě, že vzdělávací aktivita bude probíhat v určitém termínu denně, vypište do prvního sloupce datum od-do (např. 1.8.2016-20.8.2016).

15.8.2017
jméno, příjmení, funkce 

a podpis oprávněné 

osoby (razítko)

POVEZ II 
(CZ.03.1.52/0.0/0.0/15_021/0000053)

Česká klasická kuchyně, tradiční pokrmy, hovězí maso v české kuchyni, dokonalý steak, šťávy a omáčky, technika Sous Vide 

Slavností menu dle přání a národnosti hosta, příprava bezmasých pokrmů dle moderní gastronomie, využití teplé kuchyně v kuchyni studené

Závěrečná zkouška

Optimalizace pracovních návyků, využití nových postupů a technologií, obsluha moderních kulinářských zařízení, specifická kuchyně

Renesance moučníků, příprava moučníků, příprava moučníků na rauty, nové trendy na klasický jídelní lístek

Příprava moučníků z hlediska diet a alergenů, k použití na recepcích, coffe-break

Příprava bezmasých pokrmů dle moderní gastronomie, využití teplé kuchyně v kuchyni studené

Plněná zelenina, kanapky, příprava fingerfood obložené mísy, plněné ryby, parfer, galantina z drůbežího a kachního masa, paštiky, teriny

Zaměstnavatel: 485 30 883

Nové trendy v práci kuchaře

Uherčice AGRO, spol. s r.o., Uherčice 101, 

671 07 Uherčice

Ing. Josef Kolář, jednatel

XXX

XXX

XXX

 V případě, že vzdělávací aktivita bude probíhat nepravidelně nebo pouze v určitý den v týdnu, vypište jednotlivé dny do připravených sloupců.

Okruhy plánovaných témat

Datum:

Vyřizuje:

Číslo telefonu:

Email:

Nové trendy a postupy v evropské gastronomii, ekonomika kuchyně, návrhy a sestavení JL v návaznosti a alergeny, revize HACCP

Podpora odborného vzdělávání zaměstnanců II (reg.č. CZ.03.1.52/0.0/0.0/15_021/0000053)

OSÚ


