Nabidku zaslal:

Beskyd Frycovice, a.s.

Zakazka

UKKaM - Dodavky vyrobkii z brambor a kynutych vyrobki pro menzy a bufety UK
Praha a Hradec Krélové

Pozadovana Zetnost zavozi:

3 x tydné v ¢ase 6:00 - 10:00

Pfesné oznaceni nabizeného

&islo v katalogu

i o Maximélni Mi Odhadované | Min mnolstui
pE Nézev specifikace aximalnl | oduktu (nebo &islo v katalogu | dodavatele (jestli | M) n ‘adovan N MNOZSIVINA | ¢ 2 72 M bez DPH ***|  Cena celkem bez DPH DPH2 Cena celkem s DPH2
baleni e trvanlivost |  Mnostyi objednavce
existuie)

1 |Brabmorové spaliky 20 hlazené, vyrobeno z bramborového tést s i 60 3 3084,58 k¢ 12% 3454,73 K¢

rabmorové spaliky 20g chlazené, vyrobeno z bramborového tésta — —— ke 5 dni siat 3 ¢

2 |Bramborové halusky chlazené, vyrobeno z bramborového tésta s ke S dni s0 3 243294 k¢ 12% 2724,89 K¢
227003/3 227003/3 48,66

3 |Bramborové knediiky pinéné uzeninou 50g chlazené, vyrobeno z bramborového tésta s ke S dni 32 3 203813 k¢ 12% 2282,71K¢
221012¢/3 221012¢/3 63,69

4 |Bramborové knediiky pinené uzenym masem S0g chlazené, vyrobeno z bramborového tésta s ke S dni 32 3 288453 K¢ 12% 3230,67 K¢
221016¢/3 221016¢/3 20,14

5 |Bramborové ovalky pinéné makem 60g chlazené, vyrobeno z bramborového tésta s ke S dni 32 3 2085,53 k¢ 12% 2335,79 K¢
221032¢/3 221032¢/3 65,17

6 |Bramborovy knedlik kalibr 35-38 chlazeny, baleny, krjeny s ke S dni 32 3 146,70 k¢ 12% 1642,70K¢
221004¢/3 221004¢/3 45,83

7 |Bramborovy salat s majonézou 10kg chlazen, balené v kbeliku s ke S dni 32 10 1603,89 ke 12% 1796,36 K&
208016/10 208016/10 50,12

8 |Bramborovy salat s majonézou kg chlazen, balené v kbeliku 2 ke S dni 32 6 1642,16 k¢ 12% 1839,22 K¢
208009/5 208009/5 51,32

9 |Bramborovy salat s majonézou 2kg chlazen, balené v sicku s ke S dni 32 2 1552,67 ke 12% 1738,99 K¢
208008/2 208008/2 4852

10 |Kkynuté knediiky s jahodovou npini 60g Regenerace v konvektomatu (v pafe) pfi teploté 100°C po dobu cca 7 - 10 minut. 5 e S dni 48 12 3964,68 k& 12% 4440,45 K¢
Knediik z kynutého tésta, vareny v pare. 223009F/1.2 223009F/1.2 82,60

11 |Kynuté knedliky s merufkovou népini 60g Regenerace v konvektomatu (v pafe) pfi teploté 100°C po dobu cca 7 - 10 minut. 5 e S dni 48 12 4040,64 K& 12% 4525,52 K¢
Knediik z kynutého tésta, vareny v pare. 223011F/1.2 223011F/1.2 84,18

12 |kynuté knedliky s borévkovou néplni 60g Regenerace v konvektomatu (v pafe) pfi teploté 100°C po dobu cca 7 - 10 minut. 5 e S dni 48 12 4132,93 K¢ 12% 4628,89 K¢
Knediik z kynutého tésta, vareny v pére. 223013/1.2 223013F/1.2 86,10

13 [Knedlik kréjeny VEGAN 800g Regenerace v konvektomatu (v pfe) pfi teploté 100°C po dobu cca 7~ 10 minut. 5 223002F/0,8 223002F/0,8 ke S dni 400 1 16952,00 K& 12% 18 986,24 K¢
Knedlik z kynutého tésta, vafeny v pare. 42,38

14 |Knedlik houskovy krajeny 600g Regenerace v konvektomatu (v pafe) pfi teploté 100°C po dobu cca 7 - 10 minut. 5 223004F/0.6 223004F/0.6 kg 5 dni 400 1 15 467,04 K& 12% 17 323,08 K&
Knedlik z kynutého tésta, vafeny v pare. 38,67

15| Atpsky knedlics povidly 2008 Regenerace v konvektomatu (v pie) pri teplote 100°C po dobu cca 7~ 10 minut, S - s ont " S J— 0 R
Knediik z kynutého tésta, vareny v pére. 223018F/0.9 223018F/0.9 88,74

16 |Malinové knediicky z bramborového tésta 30 lazené ého t 2 S dni 0 3 2955,04 k¢ 12% 330964 k¢

alinové knedlitky z bramborového tésta 30g chlazené, vyrobeno z bramborového tésta 221036¢/3 221036¢/3 kg ni 7388 € ¢

17 |Bramborovy salét zskladni 10kg chlazené, vyrobeno z bramborového tésta s ke S dni 0 10 1879,38 K¢ 12% 2104,90 K¢
208002/10 208002/10 46,98

18 |Bramborovy salét zskladni 2kg chlazené, vyrobeno z bramborového tésta 2 ke S dni 0 2 1870,91 K¢ 12% 209542 K¢
208003/2 208003/2 46,77

19 j 23K y 5 chlazené, vyrobeno z bramborového tésta s S dni 0 25 1929,79 K¢ 12% 2161,37 K¢
Bramborovy zsklad neochuceny (na bramborak) 2kg wi —_ —_— ke 1824

20 j 23K y 5 hlazené, vyrobeno z bramborového tést 2 S dni 0 s 188563 Ke 12% 2111,91 K¢

Bramborovy zsklad neochuceny (na bramborak) Skg chlazené, vyrobeno z bramborového tésta —_ . ke ni e 3 ¢

21 |Chlupaté bramborové knediiky chlazené, vyrobeno z bramborového tésta s 221028¢/3 221028¢/3 ke S dni 20 3 soas 235520 k¢ 12% 2637,82 K¢

22 |Pecené mrkvanky s povidly 180g mouka penicns, mrkev 30 %, svestkové povidia 20 %, maslo, kypFici prase 2 210008/0.18 210008/0.18 ks S dni 0 1 o 1356,82 k¢ 12% 1519,63 K¢

23 |pecené fepanky s hruskowjmi povidly 180g mouka psenicns, Gervend Fepa 30 %, hruskov povidia 20 %, maslo, kypici prasek 5 210007/0.18 210007/0.18 ks S dni 0 1 sess 1382,58 K¢ 12% 1548,49 K¢

Celkem 84643,34 K& 94800,54 K¢




