356/24/EU/0O

Smlouva

o zajisténi zévodniho stravovani zaméstnancii uzaviend ve smyslu zakona €. 89/2012 Sb.,
obcanského zakoniku, v platném znéni, uzaviend mezi:

1. HB Red Trade s.r.o.

Sidlo: 1.kvétna 1521/188 a, 725 25 Ostrava — Polanka
Jednajici: XXXXXXXXXXX

Opravneéna osoba : XXXXXXXXXXXX

I1C:09727825

DIC:CZ07892187

(dale jen ,,dodavatel )

2. Ostravské komunikace, a.s.

Novoveska 1266/25, 709 00 Ostrava - Marianské Hory

tel.: 595 621 111, fax: 595 621 103

IC: 25396544 DIC: CZ25396544

Bankovni spojeni: XXXXXXXX

Zastoupen: XXXXXXXXX

Opravnéna osoba: XXXXXXXX

zapsan v obchodnim rejstiiku u KS v Ostravé, oddil B, vlozka 1886
(ddle jen ,,odberatel, nebo OK, a.s.* )

Dodavatel se na zakladé této smlouvy zavazuje poskytovat odbérateli, v souladu se svou
cenovou nabidkou ze dne 12. 11. 2024 kterou podal v rdmci vetejné zakazky, s ndzvem:
»Hromadn¢ stravovani zaméstnancti (dale jen ,,vefejna zakazka®) dale uvedené stravovaci
sluzby a odbératel se za jejich provedeni zavazuje zaplatit dodavateli dohodnutou cenu.
Odbeératel se zavazuje k uvedené ¢innosti dodavateli poskytnout prostory kuchyné, jidelny
a prislusny inventaf v casti administrativni budovy “A“, 1. NP vsidle odbératele —
mistnosti ¢. 106, 107, 109, 110, 111, 112 a 115 dle ptiloh této smlouvy, ndkres situa¢niho
planu kuchyné a seznamu vybaveni (dale téz ,,pronajaté prostory*).

l.
Pifedmét smlouvy

1. Dodavatel se zavazuje poskytovat pracovnikiim odbératele sluzby zavodniho stravovani na jeho
pracovisti na Novoveské ul. 1266/25, 709 00 Ostrava, Marianské Hory. Tyto sluzby spocivaji v
piijmu a evidenci objednavek obédt dle jednotlivych dnti, pracovnikli a druhi jidel a v jejich
mésiénim vyuctovani. Dale v ptipraveé a ve vydeji hlavnich jidel dle denniho vybéru stravniki
v prostorach kuchyné v sidle odbératele na jeho pracovisti na shora uvedené adrese.

Vydej hlavnich jidel je také zabezpecovan formou chlazenych jidel (chlazenek).

2. Orienta¢né takto bude denné zabezpeCovana dodavka a vydej cca 100 porci obéda.
Vzhledem k provoznim podminkdm odbératele bude zabezpecena také dodavka
nabizenych jidel formou chlazenych jidel, které budou baleny a dodavany v souladu s
hygienickymi ptedpisy.

3. Denn¢ bude zabezpecena nabidka jidel (obédll) v tomto slozeni:
1 druh polévky, 4 a vice druhli hlavnich jidel (pocet jidel nabidne dodavatel, musi byt vSak
dodrzen minimalni pocet 4 druhy hlavnich jidel) pficemz jedno z téchto jidel bude jidlo s
niz8§imi nutricnimi hodnotami (naptiklad zeleninovy salat, t€stovinovy salat, ryba, syr, vejce ¢i
maso v kombinaci s ¢erstvou zeleninou nebo jinou vhodnou ptilohou a podobng). Ke kazdému
jidlu bude podavan néapoj + salat, kompot nebo moucnik. Predpokladd se moznost vymény



priloh u hlavnich jidel v rozsahu aktualni denni nabidky. Tato denni nabidka jidel bude tydné
zpracovana dodavatelem formou jidelniho listku a elektronicky ve formatu csv souboru zaslana
na email: stravovani@okas.cz. Jidelni listek bude odbératelem zvetejnén vzdy ve Ctvrtek na
kazdy nasledujici tyden.

4. Dodavatel je povinen pii sestavovani jidelniho listku dodrzovat zésadu, ze stejnd jidla nebudou
nabizena opakovan¢ minimaln¢ po dobu 2 tydnt. V jidelnim listku bude u jednotlivych soucasti
menu uveden rozpis slozek jidla véetné gramaze (piiloha ¢. 1 smlouvy) a uvedeni seznamu
alergeni. Denni nabidku jidel podle jidelniho listku bude dodavatel vhodnou formou
prezentovat v jideIn¢.

Pii sestavovani jidelniho listku musi dodavatel klast diiraz na zasady racionalni vyzivy, nutri¢ni
hodnotu, pestrost a vyvazenost nabizenych jidel, kombinaci riznych druhi masa a pfiloh.
Dodavatel je povinen pii sestavovani jidelniho listku dodrzovat minimalni tydenni nabidku
masa a rozsah nabidky bezmasych jidel v poméru:

e jidlo s kufecim masem — min. 5x tydné

e jidlo s vepfovym masem — min. 4x tydné

e jidlo s hovézim masem — min. 3x tydné

e jidlo s krttim nebo krali¢im masem nebo zvetfinou apod. — min. 2x tydné

e jidlo s rybim masem — min. 1x tydné

e [usténiny — min. 1x tydné

e zeleninovy salat, téstovinovy salat s masem, rybou, vejcem — min. 5x tydné

e bezmasé jidlo — min. 5x tydné (z toho max. 1x tydné jidlo sladké).
Dodavatel je povinen pii sestavovani jidelniho listku dodrzovat zasadu, Ze stejna jidla nebudou
nabizena opakované minimaln¢ po dobu 2 tydnt (10 ti pracovnich dntl).

Jidelni listek bude v souladu s pozadavky odb¢ratele, a sice:

sestaveni jidelniho listku podle zasad racionalni vyzivy, nutri¢ni hodnoty jidel,

pestrost, napaditost a vyvazenost jidelniho listku,

neopakovani stejnych jidel v jidelnim listku,

pestrost nabidky polévek v jidelnim listku,

rozsah tydenni nabidky druhti masa a rozsah nabidky bezmasych jidel v jidelnim listku v
poméru podle pozadavkili odbératele,

pestrost a napaditost pfipravy a zpracovani jednotlivych druhti masa,

rozsah nabidky luSténinovych jidel podle pozadavki odbératele a jejich pestrost,

rozsah a pestrost nabidky té€stovinovych jidel v jidelnim listku,

rozsah nabidky smaZenych jidel v jidelnim listku,

rozsah, pestrost a napaditost nabidky salatl a Cerstvé zeleniny v jidelnim listku,

rozsah nabidky tuzemské a mezinarodni kuchyné

nabidka riznych druhii bramborovych pfiloh a riznych druhli ryze (napf. jasminova,
basmati, hraSkova apod.)

» potizovani surovin od lokalnich vyrobcti a dodavateld.

Vzorovy jidelni listek tvoii ptilohu €. 4 této smlouvy.

VVVYYYVY
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5. Pfi pfipravé nabidky jidel a vlastni piipravé jidel musi byt respektovany zasady § 6, odst. 4)
zakona, a to zejména pii vybéru a pouZiti surovin, ze kterych budou jidla vyrabéna. Dodavatel
bude povinen pouzivat suroviny z lokalnich zdroji a od mistnich vyrobcti, aby byla co nejvice
sniZzena uhlikova stopa pfi plnéni pfedmétu vetejné zakazky. Musi byt respektovany zasady
raciondlni vyZivy, nutricni hodnoty, pestrost stravy s obménou pfipravovanych druhi jidel a na
vyvéazenost vyzivovych hodnot. Pfi pfipraveé jidel nebudou pouzivany glutamaty, konzervanty,
instantni smési, chemickd ochucovadla a umélé sladidla, nadbytecné mnozstvi polotovarti a
konzervovanych potravin, s vyjimkou sterilované, chlazené a mrazené zeleniny, kompotd,
chlazenych a mraZenych tést. Zejména odbératel nepiipousti, aby polotovar byl pouze ohiivan a
podavan jako samotné plnohodnotné jidlo.

Piipravend jidla budou dodavatelem dodévéna denné tak, aby v navaznosti na hygienické a
gastronomické pfedpisy bylo mozno zabezpecit denné jejich vyde;.



6. Vyroba a pfiprava jidla bude probihat vyhradné v prostorach kuchyné v sidle zadavatele.
Neni pfipustny jakvkoliv dovoz hotovych jidel, napi z externich kuchyni. Tato podminka
bude dodavatelem dodrzena po celou dobu plnéni zakazky. Pokud dodavatel porusi tuto
podminku, bude toto povazovano za podstatné poruSeni smlouvy a zadavatel ma pravo
odstoupit od smlouvy s okamzZitou platnosti.

7. Pro vylouceni pochybnosti se ujednava, ze soucasti sluzeb podle odst. 1 tohoto ¢lanku
smlouvy jsou také vSechny cCinnosti spojené s vyrobou a vydejem jidel a CiSténim a
udrzovanim vyptij¢enych prostor (za pultem) a zafizeni pro piipravu a vydej, tedy zejména
¢isténi, myti a dezinfekce veskerého pouzitého nadobi, nadob pro piepravu stravy, nastroju
a zafizeni pouzitého pro pfipravu a vydej jidel.

8. Dodavatel neodpovida za poruSeni povinnosti poskytovat sluzby v rozsahu dle této
smlouvy po dobu, po kterou budou odbératelem provadény ve vyptjcenych prostorach
zmény, anebo stavebni Upravy, nebo jiné divody na strané¢ odbératele, jako napiiklad
odstavka energii nezbytnych pro poskytovani sluzeb, v jejichz disledku dodavatel nebude
moci vyptjcené prostory uzivat nebo poskytovat sluzby. Smluvni strany pfed provedenim
téchto cCinnosti projednaji podminky, za kterych budou v predmétném obdobi sluzby
poskytovany. Obdobné se bude postupovat, omezi-li se uzivani vy\pujéenych prostor
Vv disledku uvedenych Cinnosti jen ¢astecné.

Il.
Cas plnéni pfedmétu smlouvy a podminky vydeje jidel

1. Doba plnéni na poskytovani jidel se touto smlouvou stanovi od podpisu smlouvy po dobu
12 mésicu.

2. Hovofi-li tato smlouva o dennim odbéru jidel, jsou tim minény vyhradné dny pracovni. Po
predchozi dohodé¢ a domluvé obou smluvnich stran 1ze dohodnout vyjimecné tyto sluzby za
dohodnutych podminek i v jiné, nepracovni dny. Totéz plati i o zabezpecovani jinych,
mimotadnych akci po gastronomické strance.

3. Vydej jidel bude probihat v pracovni dny:
od 12.00 hod. do 15:30 hod. obdobi tijen — duben
od 11.00 hod. do 14.30 hod. obdobi kvéten - zati
Doba vydeje obédi muze byt v priabéhu obdobi upravena, dle provoznich potieb
zadavatele.

4. Stravované osoby jsou odbératelem vybaveny viceucelovou identifikacni kartou/Cipem
(déle jen ,,Karta®), na kterou bude dodavatelem kazdy jednotlivy odbér jidla zaznamenan.
Podminky vydavani Karet se fidi vnitinimi pfedpisy odbératele.

5. Odbératel je povinen na své ndklady zajiStovat provoz potiebného eviden¢niho systému
vcetné potfebného technického a programového vybaveni (dale jen ,,evidencni systém®).
Eviden¢nim systémem se pro ucely této smlouvy rozumi systém pro evidenci sluzeb
odebiranych zaméstnanci odbératele (obédii) podle této smlouvy.

6. Objednavani prostiednictvim evidencniho systému zameéstnanci odbératele provadi
nasledovné. U jidel 1 - 4 jsou obédy objednavany nejpozdéji do 12:00 hodin dne
predchazejicimu vydeji jidla. U ¢isla 5 - 7 jsou obédy objedndvany nejpozdéji do 8:00
hodin vden vydeje jidla. Polévka, napoj a piipadny salat, kompot, moucnik se
neobjednavaji a jsou automaticky soucasti jidla.



7. PoCet a druh objednanych jidel po ukonceni objedndni podle ¢lanku II., bod 6 zasila
odbératel na email dodavatele XXXXXXXXX, pocty a druhy objednanych jidel.

8. Odberatel se zavazuje poskytovat dodavateli udaje a informace o stravovanych osobéach,
nutné pro evidenci v evidencnim systému.

II.
Cena sluzeb

Cena jidla: celkova prodejni cena hlavniho jidla (obéda) ve slozeni 1 druh polévky + 1 druh
hlavniho jidla + napoj + salat, kompot nebo moucnik &ini: Xxx- bez DPH

2. Uhrada ceny za odebrané obédy bude provadéna bezhotovostnim pievodem, formou
uhrady faktur s udaji v podobé uplného danového dokladu. Faktury pfedd dodavatel
odbérateli do 3 pracovnich dnil po uplynuti mésice.

3. Odbératel po doruceni faktury provede na zdkladé vystupu z eviden¢niho systému kontrolu
poctu fakturovanych obédu. V ptipadé rozporu mezi vystupem z evidencniho systému a
fakturovanym poctem obéda budou faktury vraceny k opravé dodavateli.

4. Termin splatnosti faktury za objednané obédy je smluvnimi stranami dohodnut na 14
kalendarnich dnii ode dne predani faktury odbérateli.

5. V pfipadé nesplnéni terminu splatnosti faktur shora uvedenych vznikd dodavateli pravo a
moznost vyuctovat odbérateli trok z prodleni dle platné pravni upravy z dluzné ¢astky za
kazdy den prodleni.

6. Dodavatel neni opravnén bez ptedchoziho pisemného souhlasu odbératele postoupit (byt i
jen zcasti) prava a povinnosti z této smlouvy tfeti osob¢, zejména pak neni opravnén
postoupit jakoukoliv pohledavku za odbératelem, nebo ji zatizit pravem tieti osoby, nebo ji
zapocitat proti pohledavkam odbératele (vyjma zapocteni vici pohledavkam odbératele za
dodavatelem ze smlouvy o vypijcce).

V.
Zvlastni a zavéreéna ujednani

1. Dodavatel se zavazuje vyrabét, dodavat a vydavat jidla dle své nabidky podané v ramci
vySe uvedené vetejné zakazky, dale pak dle pfisluSnych norem a receptur, hygienickych
norem a piedpisii. Odbératel se zavazuje zajistit respektovani shora uvedenych termint
dodavek a vydeje jidel.

2. Odbératel nebo jim povéfena osoba, ktera se prokaze povéfenim k tomuto ucelu, jsou
opravnéni provadet kontrolu kvality poskytovanych sluzeb dle této smlouvy, tj. zda sluzby
odpovidaji sjednanym podminkam, a to za pfitomnosti dodavatele nebo osoby jim k tomu
povéfené. Odbératelem povérena osoba, ktera bude za ucelem kontroly vstupovat do
pronajatych prostor, je povinna disponovat platnym zdravotnim pritkazem pro pracovniky
V potravinaistvi a splilovat podminky dle zdsad pro osobni hygienu, jinak je dodavatel
opravnén vstupu takové osoby zamezit. O takto provedené kontrole se sepiSe protokol ve
dvojim vyhotoveni, ktery bude obsahovat den provedeni kontroly, piipadné zjiSténé
nedostatky a jejich popis nebo sdé€leni, Ze nebyly zjistény nedostatky, osoby zucastnéné na
této kontrole a jejich podpisy. Odbératel a dodavatel jsou povinni bez zbytecného odkladu
projednat vysledky provedené kontroly, a zjisti-li pfi kontrole nedostatky, je dodavatel
povinen sdélit odbérateli navrhy jejich odstranéni nebo zplisob poskytnuti kompenzace za
tyto nedostatky. Dodavatel se zavazuje zptistupnit v pronajatych prostorach knihu pfani a
stiznosti, do niz stravované osoby budou opravnény psat své ptani, pfipominky nebo
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stiznosti  k poskytovanym sluzbam. Odbératel a dodavatel se zavazuji pravidelné
projednavat obsah téchto ptani, ptfipominek a stiznosti.

3. Dodavatel je povinen zajistit, aby jeho zaméstnanci byli pii poskytovani sluzeb oznaceni
tak, aby bylo patrné, ze se jedna o osoby dodavatele.

4. Dodavatel se zavazuje zajistit pravidelny odvoz odpadt z vypujéenych prostor v odpadnich
nadobam. Za ucelem odklizeni komunalnich odpadii poskytne odbératel dodavateli
odpovidajici nadoby a dodavatel zajisti na své néklady vyprazdnéni a vycisténi odpadnich
nadob v souladu se zakonem ¢. 541/2020 Sb., o odpadech. Likvidaci ostatnich odpadt
zajistuje v plném rozsahu na své naklady dodavatel. Dodavatel bere na védomi, ze
pracovnici ostrahy odbératele maji povolen pfistup do vypijcenych prostor vyhradné za
pritomnosti zastupce dodavatele, a to za podminek stanovenych hygienickymi ptedpisy.
Dodavatel poskytne pracovnikiim ostrahy odbératele v zapeceténé obalce nahradni klice od
vypujcenych prostor, spolu s kontaktnim cCislem na povéieného pracovnika dodavatele,
ktery bude ostrahou odbératele kontaktovan v pfipadé havarie, Ci jinych neocekavanych
udalosti, na zéklad¢ kterych, bude nutno provést kontrolu vyptij¢enych prostor, bez
pritomnosti zastupce dodavatele, napt. v no¢nich hodinéch.

5. Pokud dojde dodavatelem k poruseni uvedenych zavazku, vyplyvajicich pro dodavatele z
této smlouvy, zejména pak zavazek vyrabét, dodavat a vydavat jidla dle své nabidky
podané v ramci vySe uvedené vetejné zakazky, jak je uvedeno zejména v ¢lanku I odst. 3
této smlouvy, dale pak dle ptisluSnych norem a receptur, hygienickych norem a ptedpist,
sjednévaji smluvni strany za kazd¢ takové poruSeni smluvni pokutu, kterou je povinen
uhradit dodavatel odbérateli, ve vysi 10.000,- K¢. Smluvni pokuta je splatna okamzikem
poruseni utvrzované povinnosti a jejim zaplacenim neni narok na ndhradu Skody dotecn.
Ust. § 2050 ObcEZ se nepouzije. Pokud dodavatel poruSi podminku vyroby, pfipravy a
vydeje jidel v sidle odbératele, tak jak je uvedeno v ¢lanku I odst. 6 této smlouvy, ma
odbératel pravo vypovédét tuto smlouvu s okamzZitou platnosti.

6. Shora stanovené ceny jidel a ceny sluzeb obsahuji veskeré ndklady, spojené s vyrobou,
expedici, vydejem a ptipravou pracovisté pro vydej jidel v¢. ptipravy personalu.

7. Dodavatel se zavazuje zabezpeCovat plnéni povinnosti vyplyvajicich ze zakona ¢. 133/1985 Sh.
0 pozéarni ochrané a jeho novele zékona ¢. 54/2024 Sb. v platném znéni a vyhl. €. 246/2001 Sb.
a jeji novele vyhl. €. 377/2021 Sb., v platném znéni pii své Cinnosti. Odpovédnou osobou za
plnéni povinnosti v pozarni ochrang je Xxxxx. Dale se zavazuje dodrZovat vSechna ustanoveni
pravnich a ostatnich pfedpisii v oblasti bezpecnosti prace a ochrany zdravi pfi préci, tak aby
organy statniho odborného dozoru nad bezpecnosti prace a organy ochrany vetfejného zdravi,
nemély vyhrady vii¢i provozu jidelny.

8. Dodavatel se zavazuje po celou dobu ucCinnosti této smlouvy udrzovat pojisténi
odpovédnosti za Skodu zplsobenou Svou provozni Cinnosti vcetné Skody zpiisobené
vadnym vyrobkem pro jednu pojistnou udalost v rozsahu alespon 15 mil K¢ bez omezeni
poctu udalosti, pojisténi odpovédnosti za Skodu zplsobenou jinak nez na zdravi,
usmrcenim, poskozenim, zni¢enim nebo pohfeSovanim véci v rozsahu alespont 5 mil. K¢,
pojisténi nahrady nakladi 1éceni vynaloZenych =zdravotni pojistovnou nasledkem
pracovniho urazu nebo nemoci z povolani v rozsahu alespont 5 mil. K¢ a pojiSténi regresni
nahrady vyplacené davky nemocenského pojisténi v rozsahu alespont 5 mil. K¢. Pojisténi je
sjednano smlouvou ¢.4387039903 ze dne 20. 2. 2020 V pfipadé jakychkoliv zmén
v uvedenych dokladech je dodavatel povinen o ptislusné zméné informovat odbératele bez
zbyte¢ného odkladu.



9. Smluvni strany se zavazuji, ze jakékoliv informace, které se dozvédi v souvislosti s
plnénim pfedmétu smlouvy nebo které jsou obsahem predmétu smlouvy, neposkytnou
tfetim osobam. Timto ujednédnim neni dotCena povinnost odbératele uveiejnit tuto
smlouvu v¢. vSech jejich ptipadnych dodatkti v souladu § 2 odst. 1 zadkona ¢. 340/2015 Sb.,
o zvlastnich podminkach ucinnosti nékterych smluv, uvetejiiovani téchto smluv a o registru
smluv (zakon o registru smluv), ve znéni pozd¢jsich piedpist (déle jen ,,ZRS*). Odbératel
je zéroven po uveiejnéni smlouvy povinen zaslat dodavateli potvrzeni o uvefejnéni
smlouvy, které mu bude z registru smluv zasldno do datové schranky, a to na emailovou
adresu dodavatele xxxxxxxx Dodavatel souhlasi s uvefejnénim smlouvy v registru smluv a
vyslovné prohlaSuje, ze smlouva neobsahuje Zadné obchodni tajemstvi, v opacném piipadé
dodavatel ptfed podpisem smlouvy uvede, které¢ informace obsazené v této smlouve
povazuje za obchodni tajemstvi.

10. Préava a povinnosti, kterd nejsou znénim této smlouvy osetfena, se budou fidit platnymi
ustanovenimi Obcanského zakoniku a ostatnimi pravnimi piedpisy, platnymi v dobé
uzavieni této smlouvy.

11. Tuto smlouvu lze odbératelem vypovédét bez udani diavodi. Vypovédni lhita z této
smlouvy se stanovi na 2 mésice a po¢ina vzdy béZet od prvého dne mésice nasledujiciho po
doruceni pisemné vypovédi dodavateli. Smlouvu lze také ukoncit kdykoliv, ke
kterémukoliv terminu po vzdjemné, pisemné dohodé obou smluvnich stran.

12. Tato smlouva byla sepsdna svobodné, vazn€, podle vile obou smluvnich stran a bez
pusobeni tisn€, ¢i za ndpadné nevyhodnych podminek, coz obé smluvni strany potvrzuji

svymi podpisy.
13. Smlouva je vyhotovena elektronicky.

14. Tato smlouva nabyvd platnosti a ucinnosti dnem platného a certifikovaného
elektronického podpisu zéstupci obou smluvnich stran. Uvedeni zastupci timto prohlasuji,
zZe jsou smlouvu opravnéni podepsat a k platnosti smlouvy neni tteba podpisu tietich osob.

15. Veskeré zmény, doplitkky a dodatky k obsahu této smlouvy budou provadény vyhradné
formou vzajemné odsouhlasenych, cCislovanych, pisemnych dodatki. Smluvni strany
ujednavaji, ze nepouziji ust. § 582 odst. 2 ObCZ o tom, Ze neplatnost pisemné formy
pravniho jednani sjednané pro zmény smlouvy lze namitnout jen tehdy, nebylo-li jiz
plnéno. Podle vyslovného ujednani smluvniho stran ma platit, Ze tuto neplatnost lze
namitnout kdykoli. Dodavatel prohlasuje, ze na sebe v souladu s ust. § 1765 a nasl. Ob¢Z
piebira nebezpeci zmény okolnosti.

Ptilohy smlouvy:

ptiloha €. 1 minimalni pozadavky na gramaz
ptiloha €. 2 majetek jidelny a kuchyné
ptiloha €. 3 rizika

ptiloha €. 4 vzorovy jidelni listek

V Ostravé, dne: V Ostravé dne:

Za dodavatele Za odbeératele
jednatel spole¢nosti piedseda piedstavenstva



Ptiloha ¢. 1
Minimalni pozadavky na hmotnost (gramaz)

Minimalni pozadovana hmotnost zakladnich ptiloh v hotovém (podédvaném) stavu:

Brambory vafené 3609
Bramborova kaSe 3609

Bramborové knedliky 200g

Bramborovy saldt ~ 350g

Bramborové hranolky 180g
Bramborové ameriky, dolarky 220g

Houskovy knedlik ~ 220g

Ryze dusenda 320g

Téstoviny 3509

Hrasek duseny na masle 3009
Kapusta dusena 2509

Zeleninova smés duSena na masle  250g
Karotka dusena na masle 200g
Hrasek s karotkou duseny na masle 2509
Spenat duseny 2509

Zeli hlavkové dusené 240g

Zeli kysané dusené¢ 2409

Fazolové lusky na kyselo  350g
Fazolové lusky na smetané s koprem 3509
Fazole s masem 5209

Cocka na kyselo 4309

Hrachova kase s cibulkou  420g

Cerstva zelenina 3509
Omacka 200g
Salaty 4509

Hmotnost dalSich pfiloh v hotovém (podavaném) stavu nabidne dodavatel dle hmotnosti
obvyklych.

Minimalni poZadovana hmotnost zakladnich surovin v syrovém stavu

Hovézi maso 1509

Hovézi pecené 150g
Veptova krkovice 1509
Veptova kotleta bez kosti 1509
Veptova kyta 1509

Veptova plec 150g

Ryby, losos  130g

Rybi filé, treska 1809
Kufeci maso, prsa 1609

Kufteci ¢tvrtky 4009
Smazeny syr 1209
Kachni stehno 3509
Zvétina 150g

Mleté maso  180g

Hmotnost dalSich surovin v syrovém stavu nabidne dodavatel dle hmotnosti obvyklych
Tento seznam je pro vybraného dodavatele zdvaznym z hlediska dodrZzovani skladby pfi
tvorbé€ jidelnich listku po dobu trvani smlouvy.

Ptiloha ¢&. 2



Mistnost Inv.¢islo Oznaceni IM NS Pofiz.hodn. Mn. Prir

106 jidelna (106) 1003-0073 stil jidelni 320 5 500,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1003-0074 stil jidelni 320 5 500,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1003-0075 stil jidelni 320 5 500,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1003-0076 stil jidelni 320 5 500,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1003-0077 stil jidelni 320 5 500,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1003-0078 stil jidelni 320 5 500,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1003-0079 stil jidelni 320 5 500,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1003-0080 stil jidelni 320 5 500,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1003-0081 stil jidelni 320 5 500,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1003-0082 stil jidelni 320 5 500,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1003-0083 stil jidelni 320 5 500,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1003-0084 stil jidelni 320 5 500,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0025 zidle dievéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0026 zidle dievéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0027 zidle dievéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0028 zidle dievéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0029 zidle dievéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0030 zidle dfevéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0031 zidle dfevéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0032 zidle difevéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0033 zidle difevéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0034 zidle dievéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0035 zidle dfevéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0036 zidle difevéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0037 zidle dfevéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0038 zidle difevéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0039 zidle dievéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0040 zidle difevéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0041 zidle dfevéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0042 zidle dievéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0043 zidle dievéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0044 zidle dievéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0045 zidle dievéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0046 zidle dievéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0047 zidle dievéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0048 zidle dievéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0049 zidle dievéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0050 zidle dievéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0051 zidle dievéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0052 zidle dievéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0053 zidle dievéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0054 zidle devéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0055 zidle dievéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1030-0056 zidle dievéna 320 2 200,00 1,000 2002
106 jidelna (106) 1034-0247 zidle ¢alounéna 320 1 106,00 1,000 2023
106 jidelna (106) 1034-0248 zidle ¢alounénd 320 1 106,00 1,000 2023

Protokol o predani majetkti jidelny a kuchyné
2024

106 jidelna (106) 1034-0249 Zidle ¢alounéna 320 1 106,00 1,000 2023



106 jidelna (106) 1034-0250 zidle ¢alounéna 320 1 106,00 1,000 2023

106 jidelna (106) 1034-0251 zidle ¢alounéna 320 1 106,00 1,000 2023

106 jidelna (106) 1034-0252 zidle ¢alounéna 320 1 106,00 1,000 2023

106 jidelna (106) 1034-0253 zidle ¢alounéna 320 1 106,00 1,000 2023

106 jidelna (106) 1034-0254 zidle ¢alounéna 320 1 106,00 1,000 2023

106 jidelna (106) 1034-0255 zidle ¢alounéna 320 1 106,00 1,000 2023

106 jidelna (106) 1034-0256 zidle ¢alounéna 320 1 106,00 1,000 2023

106 jidelna (106) 1044-0006 vésak dievény 320 1 443,00 1,000 2002

106 jidelna (106) 1046-0068 paravan 12-ti dilny 320 23 760,00 1,000 2002

106 jidelna (106) 1046-0142 vésak dievény 320 974,00 1,000 2012

106 jidelna (106) 1046-0143 vésak dievény 320 974,00 1,000 2012

106 jidelna (106) 1092-0028 vozik na ptibory 320 17 810,00 1,000 1997

106 jidelna (106) 1092-0030 stojan pojizdny odkladaci 320 15 010,00 1,000 1998
109 kuchyné (109) 1087-0477 PC Lenovo 320 18 378,00 1,000 2012

109 kuchyné (109) 1092-0037 gastronadoba GND 1/3-200 320 660,00 1,000 2000
109 kuchyné (109) 1092-0041 gastronadoba GND 1/2-200 320 727,00 1,000 2000
109 kuchyné (109) 1092-0042 gastronadoba GND 1/2-200 320 727,00 1,000 2000
109 kuchyné (109) 1092-0043 gastronadoba GND 1/2-200 320 727,00 1,000 2000
109 kuchyné (109) 1092-0044 gastronadoba GND 1/2-200 320 727,00 1,000 2000
109 kuchyné (109) 1092-0045 viko s tésnénim GKVD 1/2 320 913,00 1,000 2000
109 kuchyné (109) 1092-0046 viko s tésnénim GKVD 1/2 320 913,00 1,000 2000
109 kuchyné (109) 1092-0047 viko s tésnénim GKVD 1/2 320 913,00 1,000 2000
109 kuchyné (109) 1092-0048 viko s tésnénim GKVD 1/2 320 913,00 1,000 2000
109 kuchyné (109) 1092-0049 gastronadoba GND 1/1-200 320 1 157,00 1,000 2000
109 kuchyné (109) 1092-0050 gastronadoba GND 1/1-200 320 1 157,00 1,000 2000
109 kuchyné (109) 1092-0051 viko s tésnénim GKVD 1/1 320 1 274,00 1,000 2000
109 kuchyné (109) 1092-0052 viko s tésnénim GKVD 1/1 320 1 274,00 1,000 2000
109 kuchyné (109) 1092-0075 nadoba gastro s vikem 1/1-200 320 1 370,00 1,000 2006
109 kuchyné (109) 1092-0076 nadoba gastro s vikem 1/1-200 320 1 370,00 1,000 2006
109 kuchyné (109) 1092-0077 nadoba gastro s vikem 1/2-200 320 897,00 1,000 2006
109 kuchyné (109) 1092-0080 nadoba gastro s vikem 1/2-200 320 897,00 1,000 2006
109 kuchyné (109) 1092-0081 nadoba gastro dérovana 1/1-150 320 1 240,00 1,000 2006
109 kuchyné (109) 1092-0082 nadoba gastro dérovana 1/1-150 320 1 240,00 1,000 2006
109 kuchyné (109) 1095-0235 dtez jednodilny - nerez 320 18 160,00 1,000 1997

109 kuchyné (109) 1095-0435 balicka jidla 320 27 290,00 1,000 2018

109 kuchyné (109) 1001-0449 stil nerezovy 320 9 700,00 1,000 2018

109 kuchyné (109) 1001-0450 stil nerezovy 320 9 700,00 1,000 2018

109 kuchyné (109) 1001-0451 stil nerezovy 320 9 700,00 1,000 2018

109 kuchyné (109) 1095-0442 mycka stolni 320 33 800,00 1,000 2018

109 kuchyné (109) 1001-00461 podstavec nerez 320 6 200,00 1,000 2018

109 kuchyné (109) 1095-0444 vozik vydejni vyhtivany 320 32 000,00 1,000 2018
110 chodba do kuchyné (110)

1027-0499 regal ptihradkovy kovovy 320 748,00 1,000 1990
110 chodba do kuchyné (110)

1027-0500 regal prihradkovy kovovy 320 748,00 1,000 1990
110 chodba do kuchyné (110)

1028-0194 skiin satni plechova dvoudilna 320 2 175,00 1,000 2006
110 chodba do kuchyné (110)

1028-0195 skiin Satni plechova dvoudilna 320 2 175,00 1,000 2006
110 chodba do kuchyné (110)



1028-0004 skiin satni plechova dvoudilna 320 2 175,00 1,000 2006
110 chodba do kuchyné (110)

1092-0033 vozik plosinovy ctyikolovy 320 13 410,00 1,000 1998
Nové vybaveni 2020

109 kuchyné (109) 1095-0461 Elektricka stolicka 320 15 500,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) ZP 2574 Elektricky konvektomat 320 165 000,00 1,000 2020
109 kuchyné (109) Termostaticka jehla+kabel

109 kuchyné (109) 1092-0118 Podstavec konvektomatu 320 15 000,00 1,000 2020
109 kuchyné (109) 1095-0478 Automaticky zmékcovac vody 320 9 000,00 1,000 2020
109 kuchyné (109) 1092-0097 Nadobi do konvektomatu 34 ks 320 15 000,00 1,000 2020
109 kuchyné (109) Gastro nadoba rost 1/1 2,000

109 kuchyné (109) Gastro nadoba 1/1 - 20 4,000

109 kuchyné (109) Gastro nadoba 1/1 - 40 4,000

109 kuchyné (109) Gastro nadoba 1/1 - 65 4,000

109 kuchyné (109) Gastro nadoba 1/1 - 100 2,000

109 kuchyné (109) Gastro N dérované - 1/1 - 65 4,000

109 kuchyné (109) Gastro N dérované - 1/1 - 100 4,000

109 kuchyné (109) Gastro N smaltované 1/1 - 20 4,000

109 kuchyné (109) Gastro N smaltované 1/1 - 65 6,000

109 kuchyné (109) 1092-0098 Délici plech kovekt. Gril 320 5 000,00 1,000 2020
109 kuchyné (109) ZP 2572 Elektricky gril 320 44 350,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) ZP 2573 Elektricky sporak 320 88 340,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 1092-0099 Stil pro mraznici ¢.1 320 8 000,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 1095-0463 Elektricka friéza 320 9 500,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 1095-0464 Mrazici skiin do stolu ¢.1 320 10 000,00 1,000 2020
109 kuchyné (109) 1095-0100 Pracovni stil vedle grilu 320 3 800,00 1,000 2020
109 kuchyné (109) 1092-0101 Stil s dfezem €.2 320 18 000,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 14 Vodovodni baterie 320 1 700,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 1095-526 Stul chladici €.3 320 24 540,00 1,000 2024

109 kuchyné (109) 1092-0107 Véha kuchyiiské cejchovana 320 5 000,00 1,000 2020
109 kuchyné (109) 1092-0104 Umyvadlo nerezové 320 5 990,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 1092-0105 Stil s dfezem €.3 320 17 000,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 20 Vodovodni baterie 320 1 700,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 1095-0466 Stil chladici ¢.4 320 20 000,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 1092-0103 Vaha kuchyiiské cejchovana 320 5 000,00 1,000 2020
109 kuchyné (109) 1095-0467 Mikrovlna trouba 320 30 000,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 1095-0468 Krouha¢ zeleniny 320 15 000,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 27 Noze do krouhace 4 ks 320 5 300,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 1095-0469 Mixer ponorny 320 12 000,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 1092-0109 Stiil nerezovy ¢.5 320 10 000,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 1092-0110 Sprcha na nadobi 320 5 000,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 1095-0470 Vozik vydejni vyhiivany ¢.1 320 24 500,00 1,000 2020
109 kuchyné (109) 1095-0471 Vozik vydejni vyhiivany ¢.2 320 24 500,00 1,000 2020
109 kuchyné (109) 1095-0472 Ohfivac taliia ¢.1 320 13 300,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 1092-0111 Stal vydejni €.1 320 16 000,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 1092-0112 Stal vydejni €.2 320 16 000,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 1092-0113 Regal nerezovy ¢.1 320 13 640,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 1092-0114 Regal nerezovy ¢.2 320 10 080,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 1092-0115 Regal nerezovy ¢.3 320 12 000,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 1092-0116 Regal nerezovy ¢.4 320 13 000,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 1095-0474 Skiin mrazici €.1 320 20 700,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 1095-0485 Skiin mrazici ¢.2 320 22 490,00 1,000 2020



109 kuchyné (109) 1095-0475 Skiin chladici ¢.1 320 18 800,00 1,000 2020
109 kuchyné (109) 10950476 Skiin chladici ¢.2 320 18 800,00 1,000 2020
109 kuchyné (109) 1095-0462 Automaticky zmékcovac vody 320 9 000,00 1,000 2020
109 kuchyné (109) 45 Hrnec vysoky 20,5 1 pr. 32 cm 320 1 895,00 1,000 2020
109 kuchyné (109) 46 Poklice pr. 32 cm 320 435,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 47 Hrnec vysoky 14 1 pr.28 cm 320 1 590,00 1,000 2020
109 kuchyné (109) 48 Poklice pr. 28 cm 320 325,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 49 Hrnec stfedni 23 1 pr. 36 cm 320 2 095,00 3,000 2020
109 kuchyné (109) 50 Poklice pr. 36 cm 320 520,00 3,000 2020

109 kuchyné (109) 51 Hrnec stfedni 31 1 pr. 40 cm 320 2 875,00 1,000 2020
109 kuchyné (109) 52 Poklice pr. 40 cm 320 635,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 53 Kastrol 10 I pr. 40 cm vys. 10 cm 320 2 115,00 1,000 2020
109 kuchyné (109) 54 Poklice pr. 40 cm 320 635,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 55 Péanev french pr. 28 cm 320 3 284,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 56 Panev french pr. 24 cm 320 2 884,00 1,000 2020

109 kuchyné (109) 57 Hrnec stfedni 10 1 pr. 28 cm 320 1 665,00 2,000 2020
109 kuchyné (109) 58 Poklice pr. 28 cm 320 395,00 2,000 2020

109 kuchyné (109) 59 Hrnec sttedni 6,5 1 pr. 24 cm 320 1 250,00 2,000 2020
109 kuchyné (109) 60 Poklice pr. 24 cm 320 325,00 2,000 2020

109 kuchyné (109) 61 Hrnec stfedni 4 1 pr. 20 cm 320 915,00 2,000 2020

109 kuchyné (109) 62 Poklice pr. 20 cm 320 235,00 2,000 2020

109 kuchyné (109) 63 Hrnec stiedni 14 1 pr. 32 cm 320 1 915,00 2,000 2020
109 kuchyné (109) 64 Poklice pr. 32 cm 320 520,00 2,000 2020

Piedala : XXXXXXXXX

N4jemce byl proskolen s ovlddanim vzduchotechnickych zatizenim instalovanym v jidelné
a kuchyni.

Vydané klice : kuchyné 2x

jidélna 2x

sklad 3x

sklad 1x

Pievzal : XXXXXXXXX

Piiloha ¢&. 3
RIZIKA



Ptiloha ¢. 4
Vzorovy Jidelni listek

Pondéli - Salat z pekingského zeli s kukutici — Svestkovy kompot

Polévka : Frankfurtska polévka s bramborem — 1, 7

1. Hlavni jidlo : 160 g Kufeci grilovany steak, 200 g Chorizo omacka, 320 g ryze Basmati —
1,7

2. Hlavni jidlo : 420 g Hrachova kase s restovanou cibulkou, 120 g grilovana klobasa, kysely
okurek, chléb — 1,3,7

3. Hlavni jidlo : 150 g Vepirova pecena Spikovana kyta, b.k. po selsku, 250 g Spekové zeli,
200 g bramborovy knedlik — 1,3,7

4. Hlavni jidlo : 150 g Kruti perkelt se zeleninou a nokem zakysané smetany, 350 g

Tarhona / téstovina / - 1,3,7

5. Hlavni jidlo : 300 g Palacinky pIlnéné boriivkami a tvarohem, pielité omackou z borivek,
sypan¢ cukrem —1,3,7

6. Hlavni jidlo : 450 g Téstovinovy salat se zeleninou a ¢esnekovym dipem, 130 g filirované
kufeci maso — 3,7

7. Hlavni jidlo : 450 g Téstovinovy salat se zeleninou a ¢esnekovym dipem, — 3,7

Utery : Salat rajéatovy s cibuli — visiiovy kompot

Polévka : Slepici vyvar s masem a zeleninou, téstovina — 1,3,7, 9

1. Hlavni jidlo : 130 g Grilovany losos steak, 360 g grilovana zelenina, toast — 1,3,4,7
2. Hlavni jidlo : 150 g Pfirodni hovézi platky na cibuli, 320 g jasminova ryze — 1

3. Hlavni jidlo : 150 g Zv¢étinovy gulés na jalovcei s ¢ervenou cibulkou, 220 g houskovy
knedlik — 1,3,7

4.Hlavni jidlo : 150 g Kufeci medailony, 200 g smetanova omacka se Spendtem a baby
rajcaty, 350 g tagliatelle - 1,3,7

5. Hlavni jidlo : 300 g Palacinky plnéné boriivkami a tvarohem, pielité omackou z
bortivek, sypané cukrem —1,3,7

6. Hlavni jidlo : 450 g Téstovinovy salét se zeleninou a ¢esnekovym dipem,

130 g filirované kuteci maso — 1,3,7

7. Hlavni jidlo : 450 g Téstovinovy salat se zeleninou a ¢esnekovym dipem, —1,3,7

Stieda : Salat michany listovy s ¢esnekovy dipem — jablkovy kompot

Polévka : Havifska Fazolacka — 1, 7

1. Hlavni jidlo : 150 g Vepiovy platek na houbéach, 220 g bramborové gnocchi — 1,3,7

2. Hlavni jidlo : 150 g Peceny kralik b.k. na Speku, 240 g Cervené zeli, 220 g houskovy
knedlik —1,3,7

3. Hlavni jidlo : 120 g SmaZeny syr, 360 g vafené brambory, 80 g domaci tatarskd oméacka —
1,37

4.Hlavni jidlo : 160 g Kufeci grilované prso, 250 g méslova zelenina, 320 g smetanova ryze
Arborio -7

Priloha €. 2 zadavaci dokumentace — Seznam dennich jidel

5. Hlavni jidlo : 300 g Palacinky plnéné bortivkami a tvarohem, pfelité omackou z
bortivek, sypané cukrem — 1,3,7

6. Hlavni jidlo : 450 g Té&stovinovy salét se zeleninou a ¢esnekovym dipem,

130 g filirované kuieci maso — 1,3,7

7. Hlavni jidlo : 450 g Téstovinovy salat se zeleninou a cesnekovym dipem, — 1,3,7

Ctvrtek : Salat nakladana ¢alamada — doméci kompot z lesniho ovoce
Polévka : Houbova smetanova polévka s bramborem - 7



1. Hlavni jidlo : 150 g Krati platek na paprice / 200 g omacka /, 220 g houskovy knedlik —
1,3,7

2. Hlavni jidlo : 150 g Hovézi kostky po Burgundsku, 360 g bramborova kase — 1,7,9
3. Hlavni jidlo : 150 g Grilované medailony z vepiové panenky, 200 g pepiova brandy
omacka, 220 g smazené bramborové dolarky — 1,7

4. Hlavni jidlo : 400 g Kufeci pecené stehna s.k., slaninova ryze, kysely okurek - 1

5. Hlavni jidlo : 300 g Palacinky plnéné bortivkami a tvarohem, ptelité omackou z
bortivek, sypané cukrem —1,3,7

6. Hlavni jidlo : 450 g Téstovinovy salat se zeleninou a ¢esnekovym dipem,

130 g filirované kuieci maso — 1,3,7

7. Hlavni jidlo : 450 g Téstovinovy salat se zeleninou a cesnekovym dipem, — 1,3,7

Patek : Salat okurkovy — ovocny mix kompot

Polévka : Kapustova polévka s restovanou anglickou slaninou 1, 7

1. Hlavni jidlo : 160 g SmaZzeny kuieci zavitek plnény Sunkou a syrem, 360 g mackané
brambory s maslem — 1,3,7

2. Hlavni jidlo : 150 g Hovézi Stroganoft, 320 g zeleninova ryze — 1,3,9

3. Hlavni jidlo : 150 g Balkanské veptové nudlicky, 350 g fusilli / téstoviny /, sypané syrem —
1,3,7

4. Hlavni jidlo : 180 g PInéné papriky mletym masem, 200 g rajskd omacka, 220 g houskovy
knedlik —1,3,7

5. Hlavni jidlo : 300 g Palacinky plnéné boriivkami a tvarohem, ptelité omackou z
bortivek, sypané cukrem —1,3,7

6. Hlavni jidlo : 450 g Téstovinovy salét se zeleninou a ¢esnekovym dipem,

130 g filirované kufeci maso — 1,3,7

7. Hlavni jidlo : 450 g Téstovinovy salat se zeleninou a ¢esnekovym dipem, — 1,3,7

2. tyden

Pondéli Salat mrkvovy — kompot dynovy

Polévka : Kulajda—1,7

1. Hlavni jidlo : 160 g Filirovany kufteci platek , 200 g kari omécka, 320 g jasminova ryze —
1,7
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2. Hlavni jidlo : 150 g Veptové vypecky, 250 g duSeny Spenat na ¢esneku, 200 g bramborové
knedliky — 1,3,7

3. Hlavni jidlo : 180 g SmaZené rybi filé s citronem, 360 g bramborova kaSe — 1,3,4,7

4. Hlavni jidlo : 160 g Kriti nudlicky na tymianu, 350 g zeleninovy kus kus —1,3,7, 9

5. Hlavni jidlo : 400 g Domadci Zemlovka s jablky a tvarohem, pfelitd méaslem, sypana
cukrem —1,3,7

6. Hlavni jidlo : 450 g Michany listovy salat s pestem ze suSenych rajcat, 130 g nudlicky z
veprové panenky, toast — 11

7. Hlavni jidlo : Michany listovy salat s pestem ze suSenych rajcat, toast — 11

Utery : Salat Tzatziky — kompot hroznovy

Polévka : Kvétakovy krém s vejcem — 1,3,7

1. Hlavni jidlo : 150 g Kriiti nudlicky ala Gyros, 320 g divoka ryze, salat Tzatziky — 1,7

2. Hlavni jidlo : 150 g Svatec¢ni svickova s hovézim, brusinky, citron, Slehacka, 220 g
houskovy knedlik -1,3,7

3. Hlavni jidlo : 150 g Vepiovy kotlet na ¢erném pivu, 360 g mackané brambory s maslem -
1,3,7

4. Hlavni jidlo : 160 g Filirovany kufeci platek, 350 g trofie / téstoviny /, 200 g smetanova
omacka tii syrt, zdobena jarni cibulkou - 1,3,7



5. Hlavni jidlo : 400 g Domaci Zemlovka s jablky a tvarohem, ptelita maslem, sypana
cukrem —1,3,7

6. Hlavni jidlo : 450 g Michany listovy salat s pestem ze suSenych rajc¢at, 130 g nudlicky
z veprové panenky, toast - 11

7. Hlavni jidlo : 400 g Michany listovy salat s pestem ze susenych rajcat, toast — 11

Stieda : Salat zelny s koprem— kompot jablkovo-hruskovy

Polévka : Cockova polévka s parkem — 1,7,9

1. Hlavni jidlo : 150 g Znojemska hovézi , 320 g dusena ryze, kysely okurek — 1,7

2. Hlavni jidlo : 150 g Krati po Bratislavsku, 220 g houskovy knedlik —1,3,7

3. Hlavni jidlo : 160 g Kuteci $piz s klobasou a zeleninou, 360 g mackané brambory s
restovanou anglickou — 1,7

4. Hlavni jidlo : 150 g Smazeny vepirovy fizek, 350 g bramborovy salat se zeleninou, vejci a
majonézou —1,3,7,9,10

5. Hlavni jidlo : 400 g Domaci Zemlovka s jablky a tvarohem, pfelita maslem, sypana
cukrem —1,3,7

6. Hlavni jidlo : 450 g Michany listovy salat s pestem ze suSenych rajcat, 130 g nudlicky
z veprové panenky, toast — 11

7. Hlavni jidlo : Michany listovy salat s pestem ze suSenych rajcat, toast — 11

Ctvrtek : Salat italsky — kompot borGivkovy
Polévka : Zeleninova polévka s bramborem —1,3,7,9
1. Hlavni jidlo : 160 g Kufeci rolada plnéna mletym masem, 320 g hraskové ryze — 1,7
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2. Hlavni jidlo : 150 g Moravsky vrabec, 220 g duseny Spenat, 230 g chlupaté knedliky —
1,3,7

3. Hlavni jidlo : 350 g Fazolové lusky na kyselo, 3 ks vejce, 360 g vafené brambory — 1,3,7
4. Hlavni jidlo : 150 g Pikantni hovézi guldsek s Cervenou cibulkou v chlebovém hrnei -
1,37

5. Hlavni jidlo : 400 g Doméaci zemlovka s jablky a tvarohem, ptelitd méaslem, sypana
cukrem —1,3,7

6. Hlavni jidlo : 450 g Michany listovy salat s pestem ze suSenych rajcat, 130 g nudlicky
z veprové panenky, toast — 11

7. Hlavni jidlo : Michany listovy salat s pestem ze susenych rajcat, toast — 11

Patek : Salat michany s pikantni dresingem— angrestovy kompot

Polévka : Masovy vyvar s jatrovou ryZi, téstovina

1. Hlavni jidlo : 150 g Kriti medailony po Havifsku, 220 g $petzle — 1,3,7

2. Hlavni jidlo : 160 g Kufeci rarasci v pivnim tésticku, 360 g bramborova kase — 1,3,7

3. Hlavni jidlo : 750 g Celé pecené vepiové koleno s.k., kien, hoi¢ice, nakladané berani
rohy, 300 g chléb -1, 3,7,10

4. Hlavni jidlo : 120 g Grilovany Camembert v anglické slaning, 220 g ameriky, 80 g doméci
d’abelka —3,7,10

5. Hlavni jidlo : 400 g Domadci Zemlovka s jablky a tvarohem, pfelitd maslem, sypana
cukrem —1,3,7

6. Hlavni jidlo : 450 g Michany listovy salat s pestem ze suSenych rajcat, 130 g nudlicky
z veprové panenky, toast — 11

7. Hlavni jidlo : Michany listovy salat s pestem ze suSenych rajcat, toast — 11

Pondéli : Salat listovy s klicky fepy— domaci kompot zahradni smés
Polévka : Cesnekacka s klobédsou, vejcem, krutony — 1,3,9



1. Hlavni jidlo : 150 g Hovézi vatené, 200 g koprova oméacka, 360 g varené brambory —1,7,9
2. Hlavni jidlo : 150 g Segedinsky veptovy gulds, nok zakys. smetany, 220 g houskovy
knedlik — 1,3,7

3. Hlavni jidlo : 150 g Kriti steak s kousky jater na cibulce, 320 g jasminova ryze — 1,7

4. Hlavni jidlo : 160 g Kufeci nudlicky na lecu, 220 g bramboracky — 1,3,7

5. Hlavni jidlo : 400 g Jablka v Zupanu se zakysanou smetanou a dipem z lesniho ovoce
sypana cukrem —1,3,7

6. Hlavni jidlo : 450 g Recky salat s olivami a cibuli, 130 g kriti nudli¢ky , toast — 1,3,7

7. Hlavni jidlo : 450 g Recky salat s olivami a cibuli, balkynsky syr , toast — 1,3,7

Utery : Salat zeleninovy michany s jogurtovou zalivkou— kompot z éeveného rybizu
Polévka : Hovézi vyvar s kapanim — 1,3,9

1. Hlavni jidlo : 180 g Doméaci smazené karbanatky, 360 g mackané brambory s maslem a
pazitkou — 1,3,7
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2. Hlavni jidlo : 150 g Pecené danci, 200 g cibulové zeli, 220 g houskovy knedlik - 1,3,7
3. Hlavni jidlo : 400 g Maminc¢ino kute, 350 g téstoviny - 1,3,7

4. Hlavni jidlo : 150 g Ptirodni veptovy kotlet, 200 g liSkové ragli na smetané, 250 g
bramborové nocky -1,3,7

5. Hlavni jidlo : 400 g Jablka v Zupanu se zakysanou smetanou a dipem z lesniho ovoce
sypana cukrem —1,3,7

6. Hlavni jidlo : 450 g Recky salat s olivami a cibuli, 130 g krati nudli¢ky , toast —1,3,7
7. Hlavni jidlo : 450 g Recky salét s olivami a cibuli, balkynsky syr , toast —1,3,7

Stfeda : Salat zelny salat s mrkvi — kompot malinovy

Polévka : Brokolicovy krém - 1

1. Hlavni jidlo : 130 g Losos steak, 200 g limetova omacka , 350 g farfale / téstoviny / —
1,347

2. Hlavni jidlo : 350 g Co&ka na kyselo s restovanou cibulkou, 120 g ope¢ena klobasa, 1 ks
vejce, chléb, kysely okurek —1,3,7

3. Hlavni jidlo : 150 g Veptfové kostky v mrkvi a hraSku, 360 g vafené brambory — 1,3,7
4. Hlavni jidlo : 160 g Kureci zavitek s raj¢aty, mozarellou, 200 g bazalkova omacka, 320 ¢
jasminova ryze -7

5. Hlavni jidlo : 400 g Jablka v Zupanu se zakysanou smetanou a dipem z lesniho ovoce
sypana cukrem —1,3,7

6. Hlavni jidlo : 450 g Recky salat s olivami a cibuli, 130 g kriti nudli¢ky , toast — 1,3,7

7. Hlavni jidlo : 450 g Recky salat s olivami a cibuli, balkynsky syr , toast — 1,3,7

Ctvrtek : Salat rukolovy salat s rajéatovym pestem — kompot mandarinkovy

Polévka : Mrkvova polévka s bramborem, chilli a zdzvorem — 1,7

1. Hlavni jidlo : 150 g Stavnaty vepiovy kotlet na paprikach, 320 g balkanska ryze — 1
2. Hlavni jidlo : 150 g Kriiti medailony na pérku, 360 g bramborové pyré s pazitkou — 1,7
3. Hlavni jidlo : 160 g Kufeci steak s omackou Jack Daniel’s a cibulovy krouzkem, 220 g
opecené brambory — 1

4. Hlavni jidlo : 350 g Bolonské lasagne s hovézim ragl s rajcaty a syrem, nok zakysané
smetany - 1,3,7

5. Hlavni jidlo : 400 g Jablka v Zupanu se zakysanou smetanou a dipem z lesniho ovoce
sypana cukrem —1,3,7

6. Hlavni jidlo : 450 g Recky salat s olivami a cibuli, 130 g kriti nudli¢ky , toast — 1,3,7
7. Hlavni jidlo : 450 g Recky salat s olivami a cibuli, balkynsky syr , toast — 1,3,7

Patek : Salat paprikovy — jahodovy kompot



Polévka : Minestrone — 1,9
1. Hlavni jidlo : 150 g Krkovice v hoi¢icové omacce, 320 g Basmati ryze — 1,7,10
2. Hlavni jidlo : 150 g Hovézi licka na Cerveném ving€, 360 g bramborova kase — 1,7
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3. Hlavni jidlo : 350 g Rajcatové tagliolini s kritim masem / 150 g/, sypané¢ italskym syrem
-1,3,7

4. Hlavni jidlo : 150 g Kralik peeny v zeleniné, 350 g batatové pyré s pérkem—1,7,9

5. Hlavni jidlo : 400 g Jablka v Zupanu se zakysanou smetanou a dipem z lesniho ovoce
sypana cukrem —1,3,7

6. Hlavni jidlo : 450 g Recky salat s olivami a cibuli, 130 g krati nudli¢ky , toast — 1,3,7

7. Hlavni jidlo : 450 g Recky salét s olivami a cibuli, balkynsky syr , toast — 1,3,7

Pondéli : Salat fecky — merunkovy kompot

Polévka : Porkova polévka s krupici a vejcem — 1,3,7

1. Hlavni jidlo : 350 g Chilli con Carne / fazole s mletym hovézim masem - 150g /, 320 g
corn ryze /ryze s kukufici /—1

2. Hlavni jidlo : 160 g Kuteci nudli¢ky s houbovym ragt, 350 g penne— 1,3,7

3. Hlavni jidlo : 180 g Treska na maésle s citronem, 360 g bramborova kaSe — 1,3,4,7

4. Hlavni jidlo : 500 g Bryndzové haluSky s pecenou slaninou, sypané jarni cibulkou - 1,3,7
5. Hlavni jidlo : 400 g Doméci ryZovy nakyp s broskvemi, ptelity méaslem, sypany cukrem —
3,7

6. Hlavni jidlo : 450 g Ledovy salat s bylinkovo-cesnekovym dipem, filirovanym kuiecim
masem / 130 g/ a ¢ipsem anglické slaniny, toast—1,3,7

7. Hlavni jidlo : 450 g Ledovy salat s bylinkovo-¢esnekovym dipem, toast — 1,3,7

Utery : Salat s brokolici — hruskovy kompot

Polévka : Kufeci vyvar s kapanim a masem — 1,3,7,9

1. Hlavni jidlo : 150 g Mlety kruti biftek s cibuli a petrzeli, 200 g smetanova omacka, 220 g
bramborové krokety — 1,7

2. Hlavni jidlo : 160 g Kute po havajsku, 320 g kari ryze -1,3,7

3. Hlavni jidlo : 150 g Uzena krkovice, 240 g kysané zeli, 200 g bramborovy knedlik - 1,3,7
4. Hlavni jidlo : 200 g Smazeny kvétak, 360 g vatené brambory, 80 g domadci tatarska
omacka -1,3,7

5. Hlavni jidlo : 400 g Domaci ryzovy nékyp s broskvemi, ptelity maslem, sypany cukrem —
3,7

6. Hlavni jidlo : 450 g Ledovy salat s bylinkovo-¢esnekovym dipem, filirovanym kufecim
masem / 130 g/ a ¢ipsem anglické slaniny, toast—1,3,7

7. Hlavni jidlo : 450 g Ledovy salat s bylinkovo-¢esnekovym dipem, toast — 1,3,7

Stfeda : Salat z Cerveného kysaného zeli — michany ovocny salat s medem
Polévka : Polévka z peceného Cesneku - 9

1. Hlavni jidlo : 160 g Kuteci prso, 200 g pazitkova omacka, 220 g Spetzle — 1,3,7
2. Hlavni jidlo : 150 g St&panska hovézi pecené, 220 g houskovy knedlik —1,3,7
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3. Hlavni jidlo : 150 g Kotlet zapeceny s tvartizkou, 360 g sedlacké opecené brambory

s restovanou anglickou — 1

4. Hlavni jidlo : 150 g Kriiti prso na zampionech, 320 g divoka ryze - 1

5. Hlavni jidlo : 400 g Domaci ryzovy nékyp s broskvemi, ptelity maslem, sypany cukrem —
3,7



6. Hlavni jidlo : 450 g Ledovy salat s bylinkovo-¢esnekovym dipem, filirovanym kufecim
masem / 130 g/ a ¢ipsem anglické slaniny, toast—1,3,7
7. Hlavni jidlo : 450 g Ledovy salat s bylinkovo-¢esnekovym dipem, toast

Ctvrtek : Salat z Eervené fepy — kompot derny rybiz

Polévka : Debrecinska polévka s bramborem

1. Hlavni jidlo : 160 g Kuteci po Asijsku, 320 g cajunska ryze — 1,3,7

2. Hlavni jidlo : 350 g Pecené kachni stehno, s.k. 240 g ¢ervené zeli, 200 g duo knedliky /
bramborovy, houskovy —1,7,9

3. Hlavni jidlo : 350 g Fazolovy gulés s Cervenou cibulkou, 120 g opecena klobésa, chléb -
1,3,7

4. Hlavni jidlo : 180 g Masové¢ koule, 300 g hraSek na masle, brusinky, 220 g bramborova
kase, -1,3,7

5. Hlavni jidlo : 400 g Domaci ryZovy ndkyp s broskvemi, pielity maslem, sypany cukrem -
3,7

6. Hlavni jidlo : 450 g Ledovy salat s bylinkovo-¢esnekovym dipem, filirovanym kufecim
masem / 130 g/ a ¢ipsem anglické slaniny, toast—1,3,7

7. Hlavni jidlo : 450 g Ledovy salat s bylinkovo-¢esnekovym dipem, toast

Patek : Salat z fimského salatu s rajcaty a cibuli se zalivkou — kompot rebarbora

Polévka : Moravska zelnacka - 1

1. Hlavni jidlo : 450 g Veptové rizoto se zeleninou a hraskem, sypané syrem, kysely
okurek, / vepifové maso 150 g/ —7

2. Hlavni jidlo : 160 g Tortilla s mletym hovézim, doméci slaninova majonéza, nakladana
cibule, ledovy salat, 120 g malé hranolky — 1,3,7

3. Hlavni jidlo : 150 g Smazeny kufeci fizek, 350 g Rakousky bramborovy salat s okurkou a
¢ervenou cibulkou —1,3,7

4. Hlavni jidlo : 160 g Pikantni dunajsky kriti $piz s klobasou, cibuli a paprikou, 220 g
mackané brambory s cibuli a Spekem —1,7

5. Hlavni jidlo : 400 g Doméci ryZovy nakyp s broskvemi, ptelity méaslem, sypany cukrem —
3,7

6. Hlavni jidlo : 450 g Ledovy salat s bylinkovo-cesnekovym dipem, filirovanym kuiecim
masem / 130 g/ a ¢ipsem anglické slaniny, toast—1,3,7

7. Hlavni jidlo : 450 g Ledovy salat s bylinkovo-¢esnekovym dipem, toast — 1,3,7



