17. RIJNA 2024

SAL JANA KASPARA, KRAJSKY URAD

CATERING 8:30 - 15:30

V/Z TOUR
100

COFFEE BREAK & RAUTOVE BUFFET
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8:00 COFFEE BREAK, 100 OS0OB

Rez bagetky s bylinkovym gervais, dusenou sunkou a platkem okurky
Canapés se syrem Brie na zeleninovém tartaru

Croissant s ovocnou marmeladdou

Kakaovy koblizek s naplni z bilé ¢okolady
Cerstvé krajené ovoce - jablka, banany, hroznové vino...

10:40 COFFEE BREAK, 100 OSOB

Mniwrap se 3unkou, zelenina, bylinkovy dip
Canapés s fepovym gervais, hraskové vyhonky

Svestkové fezy s maslovou drobenkou
Cerstvé krajené ovoce - jablka, banéany, hroznové vino...

12:35 OBEDOVE BUFFET. 100 OSOB

Zeleninovy krém, bylinkové krutony

Kufeci filety, tymianova omacka, stouchané brambory
Strozzapreti s grilovanou zeleninou, rukola, panensky olej, parmezan

.

L4
‘ N Mozzarella s tomaty, bazalkové pesto, redukce balsamico
Vybeér listovych salatl a Cerstvé krajené zeleniny, panensky olivovy olej, bylinkovy dip

Cokoladové fezy
Panna cotta s jahodovym/ mangovym pyré
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1450 SERVIS KAVY A NAPOJU 100 OSOB

NAPOJOVY BALICEK

Doméci limonada bezova s méatou
Stolni voda s citronem, perlivd Natura
Juice Cappy - pomerang, jablko, jahoda

Espresso Mévempick, cukr, mléko
Caje Eilles, dle vybéru

TECHNICKE VYBAVEN]

Rautové stoly, vydejni mobilia¥, zdzemni stoly, stanice v cené rautu
Koktejlové stoly, strecovy povlak 54 300,- 1.500,- K¢

CELKEM TECHNICKE VYBAVENI 1.500,- K¢ + 21% DPH
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KALKULACE CENY

Coffee break |I. 105,- / 100 osob
Coffee break Il. 85,- / 100 osob

Obé&dové buffet 360,- / 100 osob
Népoje 230,- / 100 osob

Technické vybaveni

Doprava, instalace, servis, obsluha

10.500,-(+12%DPH)
8.500,-(+12%DPH)
36.000,-(+12%DPH)
23.000,-(+21%DPH)
1.500,- (+21%DPH)
6.000,-(+21%DPH)

CELKEM CATERING

CELKEM CATERING vcetné DPH

85.500,- + DPH

98.505,- K¢



