KUPNIi SMLOUVA

uzaviena nize uvedeného dne, mésice a roku ve smyslu § 2085 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb.,
obcansky zékonik v platném znéni

Smluvni strany
Obchodni spolecnost
Nazev TeS, spol. s.r.o. Chotéboi
se sidlem: Zednicka 558, 583 01 Chotébor
zapsand u obchodniho rejstiiku vedenym Krajskym soudem v Hradci Kralové, oddil C, vlozka 6075
IC: 60934395
DIC : CZ60934395
zastoupena: Josefem Sobotkou, jednatelem spolecnosti

(dale jako ,,Prodavajici®)
a

Zavizeni sluzeb MZe s.p.o.

se sidlem: TéSnov 65/17, 110 00 Praha 1

IC: 71294295

DIC: CZ71294295

zastoupena: Mgr. Jitkou Folovou, feditelkou
(déle jako ,,Kupujici®)

I
Pifedmét plnéni

1. Prodavajici prodava Kupujicimu zbozi uvedené v odst. 2. tohoto ¢lanku a Kupujici toto zbozi od
Prodavajiciho kupuje a zavazuje se zaplatit Prodavajicimu za toto zbozi sjednanou kupni cenu uvedenou
v ¢l IL této smlouvy.

2. Tato smlouva je uzavirana na zaklad¢ vefejné zakazky ,,Pofizeni stroji do kuchyné Ministerstva
zemeédelstvi“. Vyzva k podani nabidek v cit. Vefejné zakazce a v ni obsazené informace jsou rovnéz
zavazné pro ob¢ smluvni strany. Pfedmétem koupé je nasledujici zbozi, které je podrobné specifikovano
Vv nabidce podané v cit. Vefejné zakazce Prodavajicim dne 2. 9. 2024, a ktera tvoti Ptilohu ¢. 1 této
smlouvy a je jeji nedilnou soucasti:

poz. | PFredmét - nazev Typ Rozméry Ptikon /napéti | Ks
1 Elektricky iCOMBI PRO 10x1/1 | 850x842x1064 18,9kwW/400V 1
konvektomat

RATIONAL iCombi
PRO, kapacita 10x GN
1/1, levé otevirani
dverti




la | Podestavba pod | podstavec dle konvektomatu 1
konvektomat
RATIONAL iCombi
PRO, kapacita 10x GN
1/1

2 Multifunkéni  panev | iVARIO 2-S 1100x938x485 21kW/400V 1
RATIONAL iVario 2-
S, kapacita 2x 25It

2a | Podestavba pod | podstavec dle panve 1
multifunkéni  panev
RATIONAL iVario 2-
S, kapacita 2x 25It

2b | Fritovaci ko§ k panvi | ko$ 1
iVario 2-S

2c¢ | Rameno k pavni iVario | rameno 1
2-S

3 Plynovy hotak, 6x | PC-712GP 1200x705x900 plyn 35kW 1
plynovy hotadk

3a | Dvirka ke sporaku 3

4 Plynovy hotak, 4x | PC-78GP 800x705x900 plyn 22kwW 1
plynovy hotadk

4a | Dvirka ke sporaku 2

5 Transportni vozik, | ETV-B 1x15 GN 2/1 | 775x945x1507 1,8kW/230V 1
kapacita 15x GN 2/1,
6 Transportni vozik, | ETV-B 1x15 GN 2/1 | 775x945x1507 2,3kW/230V 1
kapacita 15x GN 2/1, | se zvlhéovanim
se zvlh¢ovanim

Dale jako ,,ZboZi“

3. Prodavajici se zavazuje Zbozi Kupujicimu dodat v terminu do 10 kalendainich dnti od podpisu této
smlouvy do sidla Zadavatele na adresu Té$nov 65/17, Praha 1. Dle domluvy za dohodnutych podminek
pak Zbozi odborn¢ instalovat na misto, zapojit, uvést do provozu a zaskolit obsluhu.

4. Pokud bude instalaci provadet Prodavajici, zavazuje se Kupujici zajistit pfipravenost mista dodani a
instalace dle predanych podkladd od Prodavajiciho ¢i tietich osob s dostatecnym ptedstihem pied
terminem instalace. Kupujici se dale zavazuje poskytnout Prodavajicimu jakoukoli jinou potiebnou
sou¢innost pro fadnou a vcasnou instalaci Zbozi. V ptipadé poruseni této povinnosti na strané
Kupujiciho nedochézi k prodleni na stran¢ Prodéavajiciho.

4. Kupujici se zavazuje Zbozi fadné prevzit a zaplatit za n¢j dohodnutou cenu uvedenou v ¢l. II. této
smlouvy dle platebnich podminek sjednanych v této smlouvé.

1.
Kupni cena

1. Smluvni strany si ujednaly, ze celkova kupni cena Zbozi ¢ini 898 457 K¢ bez DPH, a to v¢. dopravy,
instalace a zaskoleni obsluhy. Celkova cena s DPH ve vysi 21 % tedy ¢ini 1 087 132.97 K¢ s DPH.

2. Kupujici se zavazuje uhradit kupni cenu za Zbozi vcetn¢ DPH Prodavajicimu nasledovné:
Po zprovoznéni a pfedani Zbozi vystavi Prodavajici Kupujicimu fakturu se splatnosti 30 dni.
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1.
Misto a doba dodani ZbozZi

1. Prodavajici je povinen Kupujiciho s pfedstihem alesponi 3 pracovnich dnil informovat o dob& dodéani
Zbozi.

2. O piedani a pievzeti Zbozi bude vyhotoven piedavaci protokol oznacéujici obé smluvni strany a jejich
zastupce a datum predani. Mistem pfedani Zbozi je sidlo Kupujiciho na adrese Té$nov 65\17, Praha 1.

3. Vsechny pozadované stroje, jez tvoii Zbozi, neni nutné predavat souCasné ve stejny €as a je mozné,
aby se smluvni strany dohodly na vicero ¢asech ptedani Zbozi. V takovém ptipad¢ bude o kazdém
predani vyhotoven samostatny piedavaci protokol.

V.
Odpovédnost za vady, zaru¢ni podminky, pokuty

1. Kupujici se zavazuje uzivat Zbozi v souladu snavodem K obsluze a 0drzbé a podle pokyni
Prodavajiciho. V pripad¢ poruseni téchto povinnosti se na vady Zbozi nevztahuje zaruka.

2. Prodavajici timto poskytuje Kupujicimu zaruku za jakost na dodané Zbozi, a to v délce 24 mésici
pti dodrzeni zaruénich podminek. Zaruéni doba pocina bézet dnem podpisu ptedavaciho protokolu.
V piipadé, ze Kupujici zjisti v dobé€ zaruéni doby vady Zbozi, je povinen o téchto neprodlene informovat
Prodavajiciho, a to emailem ¢i telefonicky. Po potvrzeni telefonickém ¢i emailovém potvrzeni ze strany
Prodavajiciho je tento povinen vady odstranit, a to ve Ihuté 7 (sedmi) kalendainich dnti od jejich zjisténi
Kupujicim.

3. Pokud Prodavajici bude mit s terminem ptedani Zbozi dle ¢l. I odst. 3 prodleni, je povinen zaplatit
Kupujicimu 3.000 K¢ za kazdy zapocaty kalendaini den prodleni. V ptipadé, Ze bude mit Prodavajici
prodleni s dodrZenim lhity pro odstranéni vad Zbozi, uvedené v predchozim odstavci této Smlouvy, je
povinen zaplatit Kupujicimu 1.000 K¢ za kazdy i zapocaty den.

V.
Vyhrada vlastnického prava a prechod nebezpeci Skody

1. Kupujici nabude vlastnického prava ke Zbozi teprve Gplnym zaplacenim celé dohodnuté kupni ceny.
Do tplného zaplaceni kupni ceny neni Kupujici opravnén Zbozi jakkoliv zcizovat nebo zatézovat.
V ptipadé€ prodleni s jakoukoliv platbou dle této smlouvy o dobu delsi nez 40 dni je Prodavajici
opravnén demontovat a odvést dodané Zbozi v hodnoté nezaplacené platby, k cemuz mu Kupujici timto
udéluje vyslovny souhlas.

2. Nebezpeci skody na dodavaném Zbozi ptechazi na Kupujiciho pii pfedani Zbozi, a to podpisem
piedavaciho protokolu obéma smluvnimi stranami.

VI.
Odstoupeni od smlouvy

1. Kupujici je opravnén od této smlouvy odstoupit, jestlize:
a) Prodavajici je v prodleni s terminem plnéni dle ¢lanku II1. této smlouvy o dobu delsi nez 30 dni
za predpokladu, Ze diivod prodleni byl prokazatelné na stran¢ Prodavajiciho a k napravé nedoslo

ani po pisemném upozornéni ze strany Kupujiciho; do 7 dnl ode dne doruceni pisemného
upozornéni.
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2. Prodavajici je opravnén od této smlouvy odstoupit, jestlize:

a) Kupujici neposkytne Prodavajicimu soucinnost potiebnou k dodani Zbozi a k napravé nedojde
ani po pisemném upozornéni ze strany Prodavajiciho do 7 dnti ode dne doruceni upozornéni;

b) Kupujici bude v prodleni s thradou jakékoliv platby dle ¢lanku II. této smlouvy po dobu delsi
nez 14 dni;

3. Odstoupeni je u¢inné dnem jeho doruceni druhé smluvni strané na adresu uvedenou v zahlavi této
smlouvy nebo na posledni adresu uvedenou v obchodnim rejstiiku.

VII.
Zavérecna ustanoveni

1. Tato smlouva nabyva platnosti dnem podpisu obéma smluvnimi stranami a u¢innosti nejdiive dnem
uvetejnéni v registru smluv. K uvefejnéni se zavazuje Kupujici.

2. Tuto smlouvu je mozné ménit a dopliiovat vyhradné formou pisemnych dodatkii, podepsanych obéma
smluvnimi stranami.

3. Smluvni strany si nepieji, aby nad rdmec ustanoveni této smlouvy byla prava a povinnosti dovozovany
Z dosavadni ¢i budouci praxe zavedené mezi smluvnimi stranami ¢i zvyklosti zachovavanych obecné ¢i
v odvétvi tykajicim se predmétu plnéni této smlouvy a vylucuji tak aplikaci ustanoveni § 558 odst. 2
obcanského zékoniku.

4. Kupujici na sebe prebird nebezpeci zmeény okolnosti dle ustanoveni § 1765 obCanského zakoniku.

5. Pravni vztahy mezi U€astniky neupravené touto smlouvou se fidi pfislusnymi platnymi pravnimi
predpisy Ceské republiky, zejména zakonem ¢. 89/2012 Sb., obcansky zakonik.

6. Pokud se jakékoli ustanoveni této smlouvy stane neplatnym ¢i nevymahatelnym, nebude to mit vliv
na platnost a vymahatelnost ostatnich ustanoveni této smlouvy. Smluvni strany se zavazuji nahradit
neplatné nebo nevymahatelné ustanoveni novym ustanovenim, jehoz zné€ni bude odpovidat amyslu
vyjadfenému ptivodnim ustanovenim a touto smlouvou jako celkem.

7. Tato smlouva je vyhotovena ve dvou (2) stejnopisech, z nichz kazda smluvni strana obdrzi jedno (1)
vyhotoveni.

8. Prodavajici svym podpisem nize potvrzuje, ze souhlasi s tim, aby obraz Smlouvy véetné jejich ptiloh
a pripadnych dodatk®i a metadata k této Smlouve byla uvetejnéna v registru smluv v souladu se zakonem
¢. 340/2015 Sb., o zvlastnich podminkéach G¢innosti nékterych smluv, uverejiiovani téchto smluv a o
registru smluv (zékon o registru smluv). Smluvni strany se dohodly, ze podklady dle ptedchozi véty
odesle za ucelem jejich uvefejnéni spravci registru smluv Kupujici; tim neni dotéeno pravo
Prodavajiciho K jejich odeslani. Prodavajici bere na védomi, Ze tato Smlouva nabude u¢innosti nejdiive
dnem uvefejnéni v registru smluv.

12. Smluvni strany si tuto smlouvu piecetly a s jejim obsahem souhlasi, prohlasuji, Ze je souhlasnym,
svobodnym a vaznym projevem jejich skutecné vile, ze smlouvu neuzaviraji v tisni za napadn¢
nevyhodnych podminek. Na ditkaz toho pfipojuji na smlouvé své vlastnorucni podpisy.

Priloha ¢. 1: nabidka Prodavajiciho — specifikace ZboZi
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Za Prodavajiciho: Za Kupujiciho:

Vo dne.......... V Praze dne............
TeS, spol. s.r.o. Chotébor Zat'izeni sluzeb MZe s.p.o.
Josef Sobotka Mgr. Jitka Folova
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D - 01Q/001/verze 10

® ABNER as.
{B er Vaclavské namésti 56, 110 00 Praha 1 |
- n Provozovna (korespondencéni adresa): |ETEINENE
Lanskrounskéa 87 centcaton
57101 Moravska T febova

TECHNICKY LIST

Banketovy aktivni vozik GN se zvlgovanim
typ ETV-B 1x15 GN 2/1

vyrobeno z chromniklové oceli 18/ 10 (AISI 304)

provedeni dvoupl&®vé, izolované

lisované bonice s rozt& vsumi 75 mm umoituji snadn&isteni

rovnonerné proudni horkého vzduchu zajigje ventilator a distami prvky na zadni 8h¢ a dveich
voziku

madlo pro transport na zadni staziku

odkladaci zasuvka na zadni strawnziku

zapustna madla na bocich voziku pro sngd8hmanipulaci v mistvydeje

digitalni termostaty umishé nacelni strag voziku zaji$uji jednoduché ovladani a snadnou kontrolu
teploty jak vnitniho prostoru voziku (+30 °C az +90 °C), tak ovhidavincovani

dno voziku vybaveno vypustnym kohoutem

aretace dvig, uzavirani klikou se zamkem

masivni rohové narazniky

4 otatna koleka, z toho d¥ s brzdou

napéjeni voziku: 230 V~50 Hz

Rozmeéry (mm): 775x945x1507

Kolecka (mm): 160

Patet zasuu: 15

Prikon (kW): 2,3

Hmotnost (kg): 106

Kapacita:15 x GN 2/1-65 nebo 30 x GN 1/1-65 nelxo@N 2/1-200 nebo 10 x GN 1/1-200 nebo
7 X GN 2/1-100 (nebo 150) + 1 x GN 2/1-65 nebo 13N\ 1/1-100 (nebo 150) + 2 x GN 1/1-65

TEL.:

Rejstiik: Méstsky soud v Praze—oddil B. viozka 8572
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® ABNER a.s.

er’ Véaclavské namésti 56, 110 00 Praha 1
- n Provozovna (korespondencni adresa):

LanSkrounska 87

57101 Moravska T rebova

1S0 8001
BUREAU VERITAS

Certification
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TEL.:

ICO: 25915207
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® ABNERas.
er Véclavské namésti 56, 110 00 Praha 1 |
- n Provozovna (korespondencéni adresa): |ETEINENE

LansSkrounska 87

Certification

57101 Moravska T rebova

TECHNICKY LIST

Aktivni transportni vozik GN
typ ETV-T 1x15 GN 2/1

- rozmer: 775x945x1507 mm

- dvouplagoveé, izolované provedeni, vyrobeny z chromniklogéliol8/10

- rozt& lisovanych vsu@ 75 mm (umo#uje snadnéisteni)

- digitalni termostat s regulaci teploty +30 °C+&D °C

- aktivni olrev - ventilator a topné&leso na vnini zadni siné voziku

- dno voziku tvéeno vanikou pro zachyceni kondenzatu

- madlo pro transport na zadni stramziku

- el. siira s vidlici a odkladaci zasuvka na zadni straoziku

- 4 x koletko otazné pr. 160 mm, z toho 2 x s brzdou

- uzavirani: klika se zamkem

- rohové narazniky

- na bocich voziku - vedle dtfe zapu&tna madla pro snadj$i manipulaci s vozikem

- jednokidlé uzamykatelné dve s &snnim

- aretace otaenych dvéi

- napajeni voziku: 230 V~50 Hz

- pccet zasuwu: 15

- piikon: 1,8 kW

- hmotnost (kg): 106

- kapacita:15 x GN 2/1-65 nebo 30 x GN 1/1-65 n&hoGN 2/1-200 nebo 10 x GN 1/1-200 nebo
7 X GN 2/1-100 (nebo 150) + 1 x GN 2/1-65 nebo 13N\ 1/1-100 (nebo 150) + 2 x GN 1/1-65

TEL.:
FAX: )
ICO: 25915207
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® ABNER as.

{B er Véclavské namésti 56, 110 00 Praha 1 |y

- n Provozovna (korespondencéni adresa): |EHRLIE
LanSkrounskéa 87

57101 Moravska T Ffebova

Certification
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TEL.:
FAX:
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TEL.:
FAX:

® ABNER a.s.

Véaclavské nameésti 56, 110 00 Praha 1

Provozovna (korespondencni adresa):
LanSkrounska 87

57101 Moravska T rebova

1S0 8001
BUREAU VERITAS

Certification




Datovy list

RATIONAL

iCombi® Pro 10-1/1 E/G

:

Kapacita

> 10 podélnych zasuvnych rostl pro
1/1 gastronadoby

Vyjimatelné standardni zavésné
ramy s rozestupem zasuvl 68 mm
Velky vybér pfislusenstvi pro riizné
rezimy varent, napf. grilovani, duseni
nebo peceni

Pro pouzitis 1/1,1/2,2/3,1/3
gastronadobami

\%

\%2

\%

ReZim konvektomat

> Vareniv parfe 30 °C — 130 °C

> Horky vzduch 30 °C - 300 °C

> Kombinace péry a horkého vzduchu
30°C-300°C

Oznaceni

Inteligentni sitové propojitelny varny systém s rezimem driibez, maso, ryby, vaje¢né
pokrmy / dezerty, pfilohy / zelenina, pecivo a finishing a metody varent, jako je smazent,
vareni, peceni a grilovéni.

> Konvektomat podle DIN 18866 (v ru¢nim rezimu).

> Pro vétSinu metod vareni pouzivanych v profesionalnich kuchynich.

> Pro pouziti pary a horkého vzduchu — zvlast, po sobé nebo kombinované.

K dispozici mate tyto inteligentni asistenty:

Inteligentni asistenti

iDensityControl [({ iProductionManager =  iCookingSuite CareSystem

iDensityControl

Funkce iDensityControl je inteligentni regulaci klimatu v zafizeni iCombi Pro. Diky souhfe
snimact, vysoce vykonnému systému ohrevu, generatoru Cerstvé pary a také diky aktivnimu
odvlhéovani je ve varné komore vzdy k dispozici odpovidajici klima. Inteligentni proudéni
vzduchu zajiStuje co nejlepsi prisun energie do potraviny. To je zdrukou mimoradné
produktivity a zéroven vysoké kvality pokrm0, rovhomérné pfipravy a minimalni spotieby
energie.

iCookingSuite

iCookingSuite je inteligenci pfipravy pokrmt v zafizeni iCombi Pro. Na zacatku si uzivatel
podle pripravované potraviny zvoli ze sedmi provoznich reziml a/nebo ¢tyf metod vareni
spravny postup piipravy. UZivatel rovnéz zada pozadovany vysledek pfipravy. PFistroj
navrhne nastaveni zhnédnuti a stuprid. Inteligentni senzory rozpoznaji velikost, mnoZzstvi

a stav surovin. V zavislosti na postupu pripravy se na sekundu presné prizplsobuji vSechny
dulezité parametry varenti, jako je napfiklad teplota ¢i klima varného prostoru, rychlost
proudéni vzduchu a doba vareni. Vybraného pozadovaného vysledku je dosazeno

v maximalni kvalité a v co nejkratsi dobé. Podle potreby je mozné do procesu piipravy
zasahnout a vysledek vareni prizplsobit. UzZivatel mize kdykoli prejit na iProductionManager
nebo do ru¢niho rezimu. Pomoci iCookingSuite Ize snadno a bez nutnosti kontroly usetfit cas,
suroviny a energii a dosahnout pfitom standardni kvality pokrmu.

iProductionManager

iProductionManager fidi inteligentné a flexibilné proces pfipravy. Patii sem i to, které
vyrobky se na riznych zasuvech mohou pfipravovat spole¢né, optimalni poradi pokrm

a sledovani postupu piipravy. iProductionManager pomaha s pokyny, které se tykaji vkladani
a vyjimani pokrm. Podle procest v kuchyni je mozné bony (az 2 na zdsuv) umistit volné nebo
se vyrovnaji cilené na urcitou dobu. V zavislosti na tom iProductionManager sefadi
posloupnost pokrm0 a automaticky provede spravnd nastaveni. UzZivatel rozhodne, zda jsou
pokrmy pfipravovany s energetickou nebo ¢asovou optimalizaci. Odpada jednoduché hlidani
a dochazi k uspore pracovni doby a energie.

iCareSystem

iCareSystem je inteligentni systém ¢isténi a odvapriovani zafizeni iCombi Pro. Rozpoznava
aktualni miru znecisténi a vapenitych usazenin a z deviti program ¢isténi navrhuje idealni
stupen ¢isténi a mnozstvi chemickych pripravkd. Velmi rychly program pribézného ¢istént
vycisti zafizeni iCombi Pro za pouhych 12 minut; vSechny ¢istici programy mohou
bezobsluzné probihat i pfes noc. Diky nizké spotfebé bezfosfatovych tablet pro oSetfovéani a
nizké spotfebé vody a energie je systém iCareSystem mimoradné usporny a ekologicky.
Zafizeni iCombi Pro je tak bez velkého vynaloZeni ru¢ni préce a pfi minimalnich nakladech
vzdy hygienicky cisté.
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iCombi Pro 10-1/1E/G
Popis zafizeni a charakteristiky

Inteligentni funkce

> Inteligentni regulace klimatu s mérfenim, nastavenim a regulaci vihkosti s pfesnosti na procenta

> Skutecné namérenou vlhkost ve varné komore je mozné nastavovat a zobrazovat

> Dynamické proudéni vzduchu ve varné komoie diky dvéma inteligentnim obousmérnym vysoce vykonnym kol(im ventilatoru s péti rychlostmi —
s inteligentnim fizenim a moZznosti ru¢niho programovani

Inteligentni regulace postupt pfipravy s automatickym pfizptisobenim kroku vareni s cilem bezpecné a ucinné dosahnout definovaného vysledku,
napf. zhnédnuti a stupné pfipravy. Nezavisle na obsluze, velikosti pfipravovaného pokrmu a pfipravovaném mnozstvi

Na sekundu presné monitorovani a vypocitavani zhnédnuti na zakladé Maillardovy reakce s cilem opakovat optimélini vysledky vareni

Zasah do inteligentnich postupl pripravy nebo prepnuti z iCookingSuite do iProductionManager pro maximalni flexibilitu

Inteligentni krok vareni k pe€eni peciva

Individualni, intuitivni programovani az 1 200 varnych programt obsahujicich az 12 krok{ prostiednictvim Drag-and-Drop.

Jednoduchy pienos varnych programt na dalsi varné systémy diky zabezpecenému cloudovému propojeni se systémem ConnectedCooking
nebo pres flash disk USB

> Automatizovany, inteligentni nastroj pro planovani a fizeni iProductionManager, ktery pfispiva k optimalni organizaci nékolika procest vareni

a kombinované pfipravy. Automatické odstranéni mezer v planovani. Automatickd optimalizace ¢asu a energie pfi planovani pfipravy na cilovou
dobu, aby pfiprava pokrm zacala nebo skonéila ve stejnou dobu.

Opticka signalizace pozadavk( na vkladani a vyjimani diky energeticky tspornému osvétleni LED

Automatické opétovné zahdjeni a optimalni ukonéeni procesu vareni po vypadku proudu, ktery trvd maximalné 15 minut

Inteligentni systém ¢isténi navrhuje na zékladé miry znecisténi varného systému programy ¢isténi a potiebné mnozstvi osetrujicich prostredk
Zobrazeni aktudlniho stavu ¢iSténi a také stavu odvapnéni

Kondenzacni digestore a digestore (piislusenstvi) s pfizplisobenim saciho vykonu podle situace a pfenosem servisnich hlaseni.

A"

vV V. V VvV V

vV V. V VvV V

Funkce vareni

> Vykonny parni generator pro optimalni parni vykon i pfi nizkych teplotach do 100°C

> Funkce Power Steam: zvySeny vykon pary pro piipravu asijskych pokrma

> Integrovany bezidrzbovy systém odluc¢ovani tukl bez pridavného tukového filtru

> Funkce zchlazeni Cool-Down k rychlému ochlazeni varné komory s volitelnym dodate¢nym rychlym chlazenim provddénym vstfikovanim vody
> Snimac vnitini teploty pokrmu se Sesti méficimi body a automaticka korekce chyb v piipadé chybnych vpich(. Volitelnda pomdcka k umisténi
snimace pro mékké nebo velmi malé kousky pfipravovaného pokrmu (pfislusenstvi)

Vareni s teplotnim rozdilem pro mimoradné Setrnou pfipravu s minimalnimi ztratami pfi vareni

> Presné zvlh¢ovani, mozZnost nastaveni mnozstvi vody ve Ctyfech stupnich v rozsahu teplot od 30 °C-260 °C pro horky vzduch nebo kombinaci
pary a horkého vzduchu

Digitdlni zobrazeni teploty nastavitelné ve °C nebo °F, zobrazeni poZzadované a skute¢né hodnoty

Digitalni zobrazeni vlhkosti varné komory a ¢asu, zobrazeni pozadovanych a skute¢nych hodnot

Format ¢asu s moznosti nastaveni ve tvaru po 24 hodinach nebo jako am/pm

Hodiny ve 24hodinovém formdtu s moznosti automatického prepinani na letni a zimni ¢as v pfipadé propojeni s ConnectedCooking
Automaticka volba pocatec¢niho ¢asu s moznosti nastaveni data a ¢asu

Integrovana ru¢ni sprcha s automatickym navijenim a nastavitelnou funkci rozprasovani a vodniho paprsku

Usporné, trvanlivé osvétleni LED ve varném prostoru s vysokym barevnym podanim pro rychlé rozpoznani stupné piipravy

Bezplatné servisni horké linky pro technické dotazy a asistenci pfi pouzivani (ChefLine)

\%

vV V. V V V V VvV V

Bezpecnost prace a provozu

> Elektronicky bezpecnostni omezovac teploty parniho generatoru a horkovzdusného topeni

Integrovana brzda obé&zného kola ventilatoru

Dotykova teplota dvifek varného prostoru maximalné 73 °C

Pouzivani Cisticich tablet Active Green a oSetrovacich tablet Care (pevny ¢isti¢) pro optimalni bezpecnost prace

Datova pamét HACCP a vystup pres flash disk USB nebo volitelné ukladani a sprava v sitovém reseni ConnectedCooking na bazi cloudu
Zkontrolovéano podle vnitrostatnich a mezinarodnich standardd pro provoz bez dozoru

Maximalni vyska zasuvu nepiesahuje pii pouZziti podstavce RATIONAL 1,6 m

Ergonomické madlo dvifek s pravym,/levym oteviranim a funkci dovirani

V V.V V V VvV V

Propojeni po siti

> Integrované rozhrani Ethernet s ochranou IP slouzici ke kabelovému pfipojeni k sitovému feseni ConnectedCooking na bazi cloudu

> Integrované rozhrani WLAN slouZzici bezdratovému pfipojent k sitovému feSeni ConnectedCooking na bazi cloudu

> Integrované rozhrani USB slouzici k mistni vyméné dat

> Centralni sprava zafizeni, sprava receptd, nakupnich ko$ikd a program, sprava dat HACCP, sprava udrzby diky sitovému feseni
ConnectedCooking na bézi cloudu

Cisténi a péce

> Systém automatického ¢isténi a péce o varnou komoru a generator pary nezavisly na tlaku vody

> Devét programu ¢isténi uréenych k bezobsluznému ¢isténi také pres noc, s automatickym ¢isténim a odvapnénim generatoru pary

> Extrémné rychlé ¢isténi za pouhych 12 minut pro témér neprerusenou hygienickou piipravu

> Automatické bezpeénostni postupy po vypadku proudu zajisti, Ze i po preruseni ¢iSténi zlistane varny prostor bez isticich prostredku

> Pouzivani isticich tablet Active-Green a oSetfovacich tablet Care neobsahujicich fosfaty a fosfor

> Hygienicka instalace na podlahu bez pouZiti noh pro snadné a bezpecné ¢isténi

> Dvirka varné komory se zadni ventilaci, specidlni vrstvou odraZejici teplo a otviratelnymi skly pro snadné ¢isténi

> Vnitini a vnéj$i materidl z ulechtilé oceli dle DIN 1.4301, hygienicka hladka varna komora s oblymi rohy a optimalizovanym proudénim vzduchu

> Jednoduché a bezpec¢né vnéjsi ¢isténi diky sklenénym a nerezovym povrchiim a také ochrana proti stikajici vodé ze vSech sméru diky tridé
ochrany IPX5

> Moznost monitorovani automatického cisténi diky sitovému feseni ConnectedCooking na bazi cloudu
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iCombi Pro 10-1/1E/G

Ovladani

>

vV V. V V V V V V V V V V

Barevny TFT displej 10,1" s vysokym rozliSenim a kapacitni dotykova obrazovka se srozumitelnymi symboly pro snadné intuitivni ovladani
prejetim nebo rolovanim

Akustické povely a vizualni zobrazeni v pFipadé nezbytnych zasah( uzivatele

Centralni ovladaci kole¢ko s funkci push uréené k intuitivni volbé a potvrzeni vybranych moznosti

Moznost nastaveni vice nez 55 jazykl pro uzivatelské rozhrani a funkci napovédy

Zakladni preference vareni mistni kuchyné je mozné zvolit nezavisle na jazyce nastaveném na zafizeni. Je mozné zvolit daldi mistni kuchyni
Specialné piizplisobené parametry vaieni pro mezinarodni nebo mistni jidla je moZné zvolit a spustit nezavisle na jazyce nastaveném na zafizeni
Rozsahla funkce vyhledavani ve vSech postupech pfipravy, piiklady pouZziti a nastaveni

Kontextova nadpovéda, ktera vidy zobrazi aktualni obsah ndpovédy tykajici se obsahu obrazovky

Spusténi prikladd pouziti z ndpovédy

Jednoducha volba postupu pfipravy v sedmi provoznich rezimech a/nebo ze Ctyf postupd pripravy

Funkce Cockpit ke zobrazovani informaci o procesech v ramci postupu pfipravy

Ptizplsobeni a ovladani uzivatelskych profilli a pfistupova prava pro predchazeni chybam obsluhy

Interaktivni sdéleni k postupu pfipravy, pozadavkidim na manipulaci, inteligentnim funkcim a vystraznym upozornénim pomoci Messenger

Instalace, udrzba a Zivotni prostredi

* V.V V V V V V V V V

Doporucujeme profesionalni instalaci techniky s certifikatem spole¢nosti RATIONAL

Povoleno pevné pfipojeni k odpadu podle SVGW

PrizpGsobeni mistu instalace (vyska nad n.m.) automatickou kalibraci

Provoz je mozny bez zafizeni na zmékcovani vody a bez dodate¢ného ru¢niho odvépriovani

Instalace na podlahu nebo na sténu pfipojenim v oblasti podstavce *

Servisni diagnosticky systém s automatickym zobrazovanim servisnich hlasent, funkce vlastniho testu slouzici k aktivni kontrole funkci zafizeni
Vzdélend diagnostika pres ConnectedCooking provadénd servisnimi partnery spole¢nosti RATIONAL

Dvouleta zaruka RATIONAL vcetné dild, prace a dojezdu **

Doporuéujeme pravidelnou udrzbu. Udrzba v souladu s doporu¢enimi vyrobce prostfednictvim servisnich partner spole¢nosti RATIONAL
Energeticka ucinnost byla testovédna a schvalena podle programu ENERGY STAR. Zverejnéno na strankach www.energystar.gov

Podrobné informace najdete v instala¢ni pfiru¢ce nebo pfirucce k zafizeni

** Plati podminky v Prohlaseni vyrobce o zéruce uvedené na www.rational-online.com

Volitelné moznosti

V V. V V V V V V V V VvV VvV

Dvitka varné komory s levym dorazem

MarineLine — lodni verze

SecurityLine — Bezpecnosti/vézeriské provedeni
MobilityLine — mobilni verze

HeavyDutyLine — mimoradné zatiZitelné provedeni
Vestavény odvod tuku

Bali¢ek stojanového voziku

Pripojeni k energetickému optimalizaénimu zafizeni
Pripojeni k monitorovani provozu (potencionalné bezkontaktni)
Kryt ovladaci listy

Bezpecnostni zavirani dvifek

Uzamykatelny ovladaci panel
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Technické specifikace

Rozméry a hmotnosti

Rozméry (8 x V x H)
Varny systém (korpus)
Varny systém (kompletni)
Varny systém s obalem

Maximalni pracovni vyska nejvyssi
zasuv*

850x 1074 x 775 mm
850 x 1064 x 842 mm
935x 1250 x 955 mm
<1,60m

*pfi pouziti odpovidajiciho podstavce RATIONAL

Hmotnosti

Maximalni pfipravované mnozstvi /
zasuv

Maximalni celkové pripravované
mnozstvi

Hmotnost elektrického zafizeni bez
obalu

Hmotnost elektrického zafizeni s
obalem

Hmotnost plynového zafizeni bez
obalu

Hmotnost plynového zafizeni s obalem

Podminky pfipojeni elektro
Napéti 3 NAC 400V
Elektricky pfikon
Vykon — provoz s parou
Vykon — horky vzduch
Pojistky
Typ RCD
Napéti 3 AC 220V
Elektricky pfikon
Vykon — provoz s parou
Vykon — horky vzduch
Pojistky
Typ RCD

Podminky pfipojeni — plyn
Zkapalnény plyn G31
Jmenovity tepelny prikon celkové

Jmenovity tepelny prikon — provoz s
parou

Jmenovity tepelny piikon — provoz
s horkym vzduchem

45kg

45 kg

127 kg

147 kg

155 kg

175 kg

18,9 kW
18 kW
18 kW
32A

17,3 kW
16,47 kW
16,47 kW
50A

B

22 kW
20 kW

22 kW

Potrebny hydraulicky tlak v piipojce
Zkapalnény plyn G30
Jmenovity tepelny prikon celkové

Jmenovity tepelny prikon — provoz s
parou

Jmenovity tepelny pfikon — provoz
s horkym vzduchem

Potrebny hydraulicky tlak v pFipojce
Zemni plyn H G20
Jmenovity tepelny pfikon celkové

Jmenovity tepelny prikon — provoz s
parou

Jmenovity tepelny prikon — provoz
s horkym vzduchem

Potrebny hydraulicky tlak v pFipojce

PFivod/pripojeni plynu: 3 /4"

iCombi Pro 10-1/1E/G

25-57,5 mbar

23 kW
21 kW

23 kW

25-57,5 mbar

22 kW
20 kW

22 kW

18-25 mbar

Dalsi druhy plynu a napéti na vyzadani

Podminky pfipojeni — plyn
Napéti 1 NAC 230V
Pripojovaci hodnoty — plyn
Pojistky
Typ RCD

Podminky pfipojeni vody
Pfivod vody (tlakova hadice) vidy
Tlak vody (tlak pratoku) vzdy
Odtok vody vidy

Maximalni pratok na varny systém

0,9 kW
16 A

3/4"

1,0 - 6,0 bar
DN 50

12 1/min

Podminky pfipojeni odsavani a tepelné zatizeni

Latentni tepelné zatizeni
Senzibilni vydej tepla
Hladina hluku (elektro)
Hladina hluku (plyn)

Podminky pFipojeni — data
Datové rozhrani LAN

Datové rozhrani Wi-Fi

Minimalni vzdalenosti pfi instalaci

Minimalni Odkazy
vzdalenost
Standard 50 mm

1272 W
958 W

55 dBA
60 dBA

RJ45
IEEE 802.17a/g/n

Vzadu Vpravo

0 mm 50 mm

> Kompletni technické informace k planovani kuchyné a instalaci zafizeni jsou obsazeny v pfirucce k zafizeni, pfip. v navodu k instalaci na naSem

portélu pro obchodni zékazniky.

Podminky pro instalaci

> PUsobi-li zdroje tepla na levé strané zafizeni, musi byt minimalni odstup vlevo 350 mm.
> Je nutné dodrzovat predpisy dané zemé a mistni normy, které se tykaji instalace a provozu primyslovych kuchyriskych zafizeni. Je nutné
dodrzovat také mistni normy a predpisy upravujici pouzivani vzduchotechnického zafizeni.
> K pouzivani ConnectedCooking je nutné opatfit v misté instalace sitovou zasuvku RJ45 nebo zajistit moznost pfipojeni k Wi-Fi (IEEE 802.11 a/
g/n). Pro dosazeni optimalniho vykonu musi byt rychlost prenosu dat alespori 100 MB/s.

Schvaleni

=3 KOREA GAS SAFETY
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Technicky vykres Elektro

iCombi Pro 10-1/1E/G

o U b W N A

Elektricka pripojka
Vyrovnani potencialu
Odvétravaci trubka

Rozhrani Ethernet
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iCombi Pro 10-1/1E/G

Technicky vykres Plyn
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Elektricka pripojka
Vyrovnani potencialu
Odvétravaci trubka
Rozhrani Ethernet
Pfipojeni plynu

Odvétravaci trubka plynu (para)
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Odvétravaci trubka plynu (horky vzduch)
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Prislusenstvi
PrisluSenstvi Katalogové ¢islo
Cistici tablety Active Green spole¢nosti RATIONAL — zaruka nejlepsiho vykonu &isténi
Osetrovaci tablety Care spolec¢nosti RATIONAL — ti¢inné brani usazovani vodniho kamene
Sada pro instalaci zafizeni
Podstavce v riiznych provedenich — standard, s fidicimi kole¢ky nebo upevnitelnymi nozkami z uslechtilé oceli
Nivela¢ni sada k vyrovnani vyskovych rozdild a sklonu pfi instalaci na stdil nebo podlahu
Mobilni montazni sada s valecky a vyrovnanim vysky pro instalaci na podlahu
Stojanovy vozik a vozik na talife — pro snadné vkladani mimo varny systém
Systémy Finishing pro banket
Vjezdové liziny pro stojanovy vozik a stojanovy vozik na talife
Prepravni vozik pro stojanovy vozik a vozik na talife — standardni a vySkové nastavitelny
Sada Combi-Duo — k montdzi zafizeni Combi-Duo na plyn nebo elektfinu
Tepelny stit — pro instalaci zafizeni vedle zdroje tepla, napf. grilu
Prerusovac kondenzace — k presmérovani pary a vypar( do dostupnych systému odvétravani
Digestor — pouze pro elektricka zarizeni
Kondenzacni digestor UltraVent Plus — pouze pro elektricka zarizeni
Kondenza¢ni digestor UltraVent — pouze pro elektricka zafizeni
Dodatecné prvky bocni ochrany proti narazu pro HeavyDutyLine
Flash disk - USB RATIONAL — pro bezpe¢ny prenos varnych program(i a dat HACCP

VarioSmoker

iCombi Pro 10-1/1E/G

Sirokou nabidku varného prislusenstvi a také dalsi informace o prislusenstvi pro dosazeni ideélnich vysledkd vareni najdete v brozure vénované

prislusenstvi, a to bud’ u svého prodejce nebo na webové strance www.rational-online.com

Projektant RATIONAL Czech Republic s.r.o.

7/7

Datenblatt, Verze 13 - 12. 8. 2020 20:26 - Technické zmény jsou vyhrazeny.



Datovy list
iVario® Pro 2-S

Kapacita

> Dvé na sobé nezavisle pracujici
panve

> 2x 25 litrQ uzite¢ného objemu

> 2x 19 dm? plochy na peceni

Ruéni rezim

> Vareni: 30 °C — teplota varu
> Peceni: 30 °C — 250 °C

> Fritovani: 30 °C - 180 °C

RATIONAL

iVario

Zarizeni iVario je jednim z nejmodernéjsich varnych systému zajistujicich nejvyssi
produktivitu, flexibilitu a jednoduchost pfi vareni, peceni, fritovani a tlakovém vareni a diky
tomu nahrazuje témér vSechna béznd varna zafizeni. Unikatni technologie jeho topného
systému prinasi maximalni vykon a presnost a diky jeho inteligentnim pomocnikdm pfi
vareni, ktefi s vami prfemysleji a podporuji vas, vzdy dosdhnete prvotiidni kvality pokrm( bez
nutnosti kontroly a sledovani. Je az 4krat rychlejsi, ma o 40 % nizsi spotiebu energie a vynika
vyraznou Usporou mista v porovnani s béznymi kuchyriskymi spotfebici. Diky tomu se
investice do zafizeni iVario vrati za pouhych par mésica.

Inteligentni asistenti

iVarioBoost th CookingSuite iZoneContro.|=

iVarioBoost

iVarioBoost je patentovany topny systém tvoreny keramickymi topnymi destickami, které
jsou spojeny s rychle reagujicim, vykonnym dnem panve odolnym proti poskrabani.

Pomoci tohoto ohFevu zafizeni iVario rovhomérné zahfeje celé dno panve za méné nez 90
sekund na 200 °C (392 °F) a v pfipadé potieby tuto teplotu rychle snizi.

Soucasné jsou k dispozici vykonové rezervy dostatecné k tomu, aby se i v pfipadé velkého
restovaného mnozstvi nebo pfi podlévani rychle vyrovnaly vykyvy teploty. Pro vés to
znamena nejvyssi vykon, a presto Zzadné pripaleni, Zadné prekypént; Zato ale Spickova kvalita

spotieba energie.

iCookingSuite

Funkce iCookingSuite je vasim inteligentnim pomocnikem v kuchyni pro snadné ovladéni a
maximalni podporu pfi vareni. Inteligentni senzory ve dné panve rozpoznaji mnozstvi
vloZeného pokrmu, jeho stav a velikost a priibézné prizplisobuji proces vareni. Jakmile je
nutné, abyste aktivné provedli néjaky Ukon, funkce iCookingSuite vas pfivold. Vyhodou pro
vas je maximalni bezpe¢nost a vysoky standard kvality. Zdroven odpadd nutnost sledovani
a usetfite cas, suroviny a energii.

iZoneControl

Se systémem iZoneControl mizete zcela individualné rozdélit dno panve na jednotlivé topné
zény a nastavovat u nich rozdilné teploty nebo postup pfipravy. Nepouzité plochy se ani
nezahfivaji. Timto zplisobem proménite jedno velké zafizeni iVario az na ¢tyii mala. Zadate
pozadovany vysledek a spustite postup piipravy v pozadovanych zénach. A protoze systém
iZoneControl také navrhuje, ve kterych zénach je nejvhodnéjsi pfipravovat vase pokrmy,
pracujete jesté efektivnéji, Setfite ¢as a energii. To pro vas znamena vysokou flexibilitu,
Usporu ¢asu a neustaly prehled.

Rezim programovani

Pomoci spravy programd Ize intuitivné vytvaret ru¢ni programy, ukladat inteligentni postupy
pfipravy s individudlnim nastavenim a pfehledné provadét jejich spravu.
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iVario® Pro 2-S
Popis zafizeni a charakteristiky

Inteligentni funkce

> Inteligentni regulace energie a teploty s vysokymi vykonnostnimi rezervami a presnou distribuci tepla po celé plose

> Inteligentni regulace postupt pfipravy za Gicelem automatického prizplsobeni priibéhu pripravy s cilem bezpeéné a Gi¢inné dosdhnout
definovaného vysledku, napf. zhnédnuti a stupné pfipravy — nezavisle na obsluze, velikosti pfipravovaného pokrmu a viozeném mnozstvi
Inteligentni automatické vyjmuti varnych a fritovacich kosd pro dokonalé vysledky pripravy, optimalni ergonomie a energeticka G¢innost
Na sekundu presné monitorovani a propocet s cilem reprodukovat optimalni vysledky vareni

Zasah do inteligentnich postupt piipravy nebo prepnuti z inteligentniho vareni do reZzimu a la carte pro maximalni flexibilitu

Individualni, intuitivni programovani az 1 200 varnych program{ obsahujicich az 12 krokd prostrednictvim Drag-and-Drop

Jednoduchy pienos programt na dal$i varné systémy diky zabezpecenému cloudovému propojeni se systémem ConnectedCooking nebo pies
flash disk USB

Samostatné prizptsobeni obsluzného rozhrani, které se prizplsobi stylu pouzivani, napf. inteligentni tiidéni ¢asto pouzivanych receptt

> Automatické opétovné zahdjeni a optimalni ukonéeni procesu vareni i pres vypadek proudu

vV V. V VvV V

\%

Funkce vareni

> Snimac vnitini teploty pokrmu s Sesti misty méreni, magneticky drzék snimace vnitini teploty pokrmu, ergonomicka rukojet a také automaticka
korekce chyb v pfipadé chybnych vpich

Automatické napousténi vody s presnosti na litry (jednotku Ize nastavit v litrech nebo galonech)

Vypousténi vody po vareni a ¢iSténi piimo vestavénym odtokem v panve (bez nutnosti sklapéni, bez podlahového odtokového zlabku)
Pohyb pénve zajistuje elektricky pohanény valec, ktera se ovlada na displeji

Rychleji reagujici vysoce vykonné dno panve odolné proti poskrabani

Integrovana rué¢ni sprcha s automatickym navijenim a funkci rozpraSovéni a vodniho paprsku

Integrovana prislusna mistni zasuvka (pro napéti s nulovym vodi¢em)

Vareni s teplotnim rozdilem pro mimoradné Setrnou pripravu s minimalnimi ztratami pfi vareni

Digitdlni zobrazeni teploty nastavitelné ve °C nebo °F, zobrazeni poZzadované a skute¢né hodnoty

Hodiny ve 24hodinovém formatu s automatickou zménou letniho/zimniho ¢asu v pfipadé propojeni s ConnectedCooking
Nastavitelna zobrazeni jazyka

Digitdlni ¢asovy spina¢ 0—24 hodin s trvalym nastavenim, volitelné Ize nastavit hod. a min. nebo min. as.

24 hodin redlného ¢asu

Bezplatna infolinka pro technické dotazy ohledné pouziti (ChefLine)

vV V V. V V V V V V V V VvV V

Vareni v tlaku (volitelng&)

> Volitelna moznost tlakového vareni umoziuje rychlejsi, a presto Setrnou piipravu nejriiznéjsich pokrmd. Je pii ném zarucena rovnomérna
optimalni Grover tlaku, a bunééna struktura pfipravovanych potravin tak zdstava zachovana. Pfitom se jedna o bezpecny a beztidrzbovy systém.
Maximalni pretlak: 300 mbar

Propojeni po siti

> Integrované rozhrani Wi-Fi slouzici bezdratovému pfipojeni k sitovému reseni ConnectedCooking na bazi cloudu (v zavislosti na predpisech
specifickych pro danou zemi)

Integrované rozhrani Ethernet (volitelné) slouzici ke kabelovému pfipojeni k sitovému rfeseni ConnectedCooking na bézi cloudu
Integrované rozhrani Ethernet slouzici ke kabelovému pripojeni k sitovému feseni ConnectedCooking na bazi cloudu

Integrované rozhrani USB slouZzici k mistni vyméné dat

Centralni sprava zafizeni, sprava receptd, nakupnich kosik( a programt, sprava dat HACCP, sprava udrzby diky ConnectedCooking

vV V V VvV

Bezpecnost prace a provozu

Vypousténi vody po vareni a ¢iSténi piimo vestavénym odtokem v panvi (bez nutnosti sklapéni bez podlahového odtokového Zldbku)
Indikdtor provozniho stavu a vystrazné indikatory, napf. horkého oleje pfi fritovani

Elektronicky bezpe¢nostni omezovac teploty

Dotykova teplota oblozeni panve max. 73 °C (163 °F)

Datova pamét HACCP a vystup pres flash disk USB nebo volitelné ukladani a sprava v sitovém reseni ConnectedCooking na bazi cloudu
Varny systém ma schvélen provoz bez dozoru (napf. no¢ni varen)

Integrované zamykani displeje brani ndhodné obsluze

Dodatecné zabezpeceni pfi motorovém zvedani panve

vV V. V. V V V VvV V

Instalace, idrzba a Zivotni prostiedi

Pripojka studené vody (v¢. pfivodni hadice na vodu 1,5 m (59 in)

Plastové nohy s vyskou 90 mm (3,5 in)

Plastové nohy s vyskou 45 mm (1,8 in) v¢. podstavce s tésnénim (volitelné)

Doporucujeme profesionalni instalaci certifikovanymi techniky spole¢nosti RATIONAL

Povoleno pevné pfipojeni k odpadu podle SVGW

MozZnost instalace bez podlahové vypusti

Ochrana proti stikajici a tryskajici vodé IPX 5

PrizplGsobeni mistu instalace (vyska nad n.m.)

Provoz je mozny bez zafizeni na zmékcovani vody

Je moznd instalace na podlahu a na sténu

Podstavec s nozkami, s nozkami z uslechtilé oceli, fidicimi kolecky nebo s moznosti elektrického nastaveni vysky (az 200 mm (8 in)) pro ty nejlepsi
pracovni podminky za vSech okolnosti

Servisni diagnosticky systém s automatickym zobrazovanim servisnich hlaseni, funkce vlastniho testu slouZici k aktivni kontrole funkci zafizeni
Vzdélend diagnostika pres ConnectedCooking provadénd servisnimi partnery spole¢nosti RATIONAL

Dvouleta zaruka RATIONAL* (v¢. dild, prace a dojezdu)

Doporucujeme pravidelnou Gdrzbu. Udrzba v souladu s doporu¢enimi vyrobce je dostupna u servisnich partnert spole¢nosti RATIONAL

V V.V V V V V V V V V

vV V V V
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iVario® Pro 2-S
Energeticka Gc¢innost testovana podle normy DIN 18873 a hodnoty spotieby zverejnéné v databazi HKICert (http://grosskuechen.cert.hki-
online.de/de)
* Plati podminky uvedené v Prohlaseni vyrobce o zaruce (https://www.rational-online.com/de_de/customerservice/
rational_hersteller_garantieerklaerung.php)

Ovladani

>

V V. V V V V V V V V V V

V V.V V )

Barevny TFT displej 10,1" a kapacitni dotykova obrazovka s vysokym rozlienim se srozumitelnymi symboly pro snadné intuitivni ovladani
jednoduchymi dotykovymi gesty

Centralni ovladaci kolecko s funkci push urcené k intuitivni volbé a potvrzeni vybranych moznosti

Akustické povely a vizualni zobrazeni v pfipadé nezbytnych zasah( uZzivatele

Navod k pouziti a ndvod k obsluze Ize na displeji zafizeni zobrazit v zavislosti na akci

Ovladani vyskové nastavitelného podstavce (piislusenstvi) se provadi jednoduse pomoci displeje zafizeni

Moznost nastaveni vice nez 44 jazyk(l pro uzivatelské rozhrani a funkci napovédy

Specialné pfizplisobené parametry vaieni pro mezindrodni nebo mistni jidla je moZné zvolit a spustit nezavisle na jazyce nastaveném na zafizeni
Rozsahla funkce vyhleddvani s asistentem vyhledavani ve vSech obsazich napovédy

Zobrazeni obsahtl napovédy s ohledem na obsah a také piimé spusténi piikladl pouZziti z napovédy

Jednoducha volba postupu pfipravy pfes metodu piipravy

Jednoduché, vicestupiiové programovani, parametry ru¢niho vareni zalozené na principu stavebnich kamen0 s funkci Drag & Drop

Funkce Cockpit ke zobrazovani informaci o priibéhu postupu pfipravy

Funkce k prizplsobeni a ovladani uzivatelskych profild a pfistupova prava pro predchazeni chybam obsluhy

iSténi a péce

Vnitfni i vnéj$i materidl je nerezavéjici ocel

Hygienicka instalace na podlahu pro snadné a bezpecné ¢isténi s moznosti namontovani nozek 45 mm (1,8 in) v¢. podstavce s tésnénim
Hygienicky provedena panev beze spar se zaoblenymi rohy (schvaleni NSF)

Jednoduché a bezpecné ¢isténi sklenénych a nerezovych povrch( a také ochrana proti stiikajici a tryskajici vodé IPX 5
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Technické specifikace

Upozornéni

Je nutné dodrzovat predpisy dané zemé a mistni normy, které se tykaji
instalace a provozu primyslovych kuchyriskych zafizeni. (IEC364 nebo
znéni IEC364 specifické pro danou zemi)

Rozméry bez podstavce

UZzitecny objem panve 2x251
Objem panve [S x H x V] 3471 mm x 553 mm x 155 mm
Plocha panve 19 dm?
Maximalni mnozstvi studeného oleje 151

Sitka 1100 mm
Hloubka 938 mm
Vyska (zakladni zafizeni, nozky 90 mm, 485 mm
se zavienym vikem)

MinimdlIni vyska (se zavifenym vikem) 1080 mm
(s podstavcem)

Maximalni vyska (se zavienym vikem) 1255 mm
(s moznosti elektrického nastaveni

vysky +175 / -25 mm)

Minimalini vyska (s otevienym vikem) 1815 mm
(s podstavcem)

Maximalni vyska (s otevienym vikem) 2 015 mm
(s moznosti elektrického nastaveni

vysky +175 / -25 mm)

Hmotnost netto 134 kg
Hmotnost brutto 174 kg
Hmotnost netto (s rezimem tlakového 157 kg
vareni)

Hmotnost brutto (s rezimem tlakového 187 kg
vareni)
Podminky pfipojeni vody

Privod vody (tlakova hadice) ¥s"

Tlak vody (tlak pratoku) 150 kPa (1,5 bar) — 600 kPa (6 bar)

4/7

iVario® Pro 2-S

Odtok vody DN 40

Podminky pFipojeni odsavani

Doporuceny vystup Latentni tepelné
odvadéného zatizeni
vzduchu * (objem

vzduchu

pozadovany bez

zafizeni v mistnosti)

3NAC400V 1266 m’°/h

*V normélnim provozu dle VDI 2052. Aplikacni mix: 60 % vareni, 38 % pecenti,
2 % fritovani. V pripadé odliSného pouziti konzultujte dimenzovéani
vzduchotechnického zafizeni se spolecnosti RATIONAL

Senzibilni vydej
tepla

5796 W 725 W

Podminky pripojeni elektro

Napéti (50,/60 Hz) Vykon Jisténi** Prarez

vodice**
3 NAC 400 V 21 kW 32A 4 mm?
Maximalni vykon zasuvky 2,3 kW (10 A)

** Uvedené hodnoty plati pro délku kabelt max. 2 m. Pfizplsobte hodnoty délce
kabelu, ktery pouZzijete.

Minimalni vzdalenosti pfi instalaci

Vlevo Vzadu Vpravo
Standard 50 mm 0 50 mm
Ke zdroji tepla 500 mm 500 mm 500 mm
K otevienému 500 mm 500 mm 500 mm
ohni
K oteviené vodé 900 mm 900 mm 900 mm

pri pouZiti jako
fritézy
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Volitelné moznosti

Vareni v tlaku

Zablokovany rezim fritovani

Jina napéti na vyzadani

Bez Wi-Fi modulu

Rozhrani Ethernet

Zasuvka se zajiSténou ochranou FI (pro napéti s nulovym vodi¢em)
Bez zasuvky

Plastové nohy s vyskou 45 mm (1,8 palce) v¢. podstavce s tésnénim

vV V. V V V V VvV V
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iVario® Pro 2-S

Prislusenstvi

Stérka

Lopatky

Rameno pro automatické zvedani a spousténi
varny a fritovaci ko$

Sitko

Rost na dno nadoby

Sada koSe na malé porce

Sitko na Specle

VarioMobil

Vozik na kose

Podstavec, s nozkami, vodicimi kolec¢ky s moznosti elektrického nastaveni pro instalaci na podstavec
Sada k upevnéni zafizeni

Cistici sada

Sada pro pfipojeni zafizeni

V V. V V V V V V V V V V VvV V
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iVario® Pro 2-S

1  PFivod studené vody 5 Nouzovy piepad (bez pripojeni)
2 Odtok vody 6  Rozhrani Ethernet
3 Elektrické pripojeni 7  Volitelna pripojeni
4 vyrovnani potenciald
Projektant RATIONAL Czech Republic s.r.o.
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Technicky list

Vlastnosti produktu

Sporak plynovy 4x horak s podestavbou
Model Sap koéd 00002949

PC-78GP Skupina artikld Sporaky

- Typ spotiebice: Plynové zafizeni

~ Prikon zény 1 [kW]: 7,5

- Prikon zény 2 [kW]: 5,5

- Prikon zény 3 [kW]: 5,5

- Prikon zény 4 [kW]: 3,5

- Zapalovani: Vé¢ny plamen

- Stupen kryti ovladacich prvkd: IPX5
- Material: Nerez

4 L"J

Sap kéd 00002949 Druh pfipojeni plynu Fz)fg;g;pémén
Sirka netto [mm] 800 Pocet zé6n 4

Hloubka netto [mm] 705 Prikon zony 1 [kW] 7,5

Vyska netto [mm] 900 Prikon zény 2 [kW] 5,5
Hmotnost netto [kg] 66.00 Prikon zény 3 [kW] 5,5

Vykon plynovy [kW] 22.000 Prikon zény 4 [kW] 3,5
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Technicky list

Technicky vykres

Sporak plynovy 4x horak s podestavbou

Model Sap koéd 00002949

PC-78GP Skupina artikld Sporaky
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‘ A ‘ Data plate H C ‘ Gas connection IS0 7-13/4"M
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Technicky list

Vyhody produktu

Sporak plynovy 4x horak s podestavbou
Model Sap koéd 00002949

PC-78GP Skupina artikld Sporaky

Masivni konstrukce hofaku

1 vysoky vykon a Gcinnost
litinové horéky odnimatelné
dlouhd Zivotnost

- Uspora energie (dokonalé spalovan)
- Uspora Casu pro piipravu pokrm(
- jednoduché Gdrzba / Cisténi

Hygienické prolisy vrchni desky

2 absence ostrych roht a hran (potencialni mista, kde by
mohly ulpivat necistoty)
plynulé prechody

Stupen kryti ovladacich prvki IPX5
3 bezldrzbovy systém

odolnost proti stfikajici vodé

dlouhé Zivotnost

- Uspory na servisnich zésazich
- snadné ¢isténi zafizeni

Celonerezové provedeni

4 material nerezne

odolnost materialu proti opotrebeni
dlouhé Zivotnost

- Uspory na servisnich zasazich

— snadné ¢isténi zarizeni

Bezpeénostni prvek - termoélanek

5 bezpecna obsluha pro personal
nedochéazi ke prehrati a poskozeni talu
dlouhd Zivotnost

- Uspory na servisnich zasazich

- snadna a rychlejsi obsluha

4
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Technicky list

Technické parametry

Sporak plynovy 4x horak s podestavbou

Model Sap koéd 00002949
PC-78GP Skupina artiklG Sporéaky
1. Sap kéd: 15. Stupen kryti ovladacich prvki:
00002949 IPX5
2. Sitka netto [mm]: 16. Material:
800 Nerez
3. Hloubka netto [mm]: 17. Typ vrchni desky:

705 Prolisovana - komfortni Gdrzba ¢isténi
4, Vyska netto [mm]: 18. Material vrchni desky:
900 AISI 304
5. Hmotnost netto [kg]: 19. Tloustka vrchni desky [mm]:
66.00 2.00
6. Sirka brutto [mm]: 20. Pocet zén:
830 4
7. Hloubka brutto [mm]: 21. Piikon zony 1 [kW]1:
770 7,5
8. Vyska brutto [mm]: 22. Prikon zony 2 [kW]:
1110 55
9. Hmotnost brutto [kg]: 23. Pfikon zony 3 [kW]:
76.00 55
10. Typ spotrebice: 24, Piikon zony 4 [kW]:
Plynové zafizeni 3,5
11. Konstruéni typ zafizeni: 25. Pocet stupiiii regulace vykonu:
S podestavbou 6
12. Vykon plynovy [kW]: 26. Servisni pfistup:

22.000

Zepredu odejmutim celniho panelu a nadob na
odpadni tekutiny

13. Zapalovani:
Vécny plamen

27.

Bezpecnostni prvky:
bezpecnostni prvek termoclanek

14. Druh pf¥ipojeni plynu:
Zemn{ plyn, propan butan

2024-07-03

28.

Bezpeénostni termoclanek:
Ano

om
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Technicky list

Technické parametry

Sporak plynovy 4x horak s podestavbou
Model Sap koéd 00002949

PC-78GP Skupina artikld Sporaky

29. Nastavitelné nozicky: 32. Typ plynovych varnych zén:
Ano Klasické
30. Dopliiujici informace: 33. Typ horaku:
dvirka nejsou soucasti - mozno dokoupit Litinovy, rozebiratelny, s vnitfnim a vnéjsim horenim

31. Pocet horakii/ploten:
4

om
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Technicky list

Vlastnosti produktu

Sporak plynovy 6x horak s podestavbou
Model Sap koéd 00002943

PC-712GP Skupina artikld Sporaky

- Typ spotiebice: Plynové zafizeni
Prikon zény 1 [kW]: 7,5
- Prikon zény 2 [kW]: 7,5
- Prikon zény 3 [kW]: 5,5
[kW]: 5,5
[kW]: 5,5

— Prikon zény 4 [kW

- Prikon zény 5 [kW

- Prikon zény 6 [kW]: 3,5

- Zapalovani: Vécny plamen

~ Stupen kryti ovladacich prvkd: IPX5
- Material: Nerez

Sap kéd 00002943 Pocet z6n 6

Sirka netto [mm] 1200 Prikon zony 1 [kW] 7,5
Hloubka netto [mm] 705 Prikon zony 2 [kW] 7,5
Vyska netto [mm] 900 Prikon zény 3 [kW] 5,5
Hmotnost netto [kg] 109.00 Prikon zény 4 [kW] 5,5
Vykon plynovy [kW] 35.000 Prikon zony 5 [kW] 545

Zemni plyn,

propan butan Prikon zony 6 [kW] 3,5

Druh pripojeni plynu

284
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Technicky list

Technicky vykres

Sporak plynovy 6x horak s podestavbou

Model Sap koéd 00002943

PC-712GP Skupina artikld Sporaky
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Technicky list

Vyhody produktu

Sporak plynovy 6x horak s podestavbou
Model Sap koéd 00002943

PC-712GP Skupina artikld Sporaky

Masivni konstrukce hofaku

1 vysoky vykon a Gcinnost
litinové horéky odnimatelné
dlouhd Zivotnost

- Uspora energie (dokonalé spalovan)
- Uspora Casu pro piipravu pokrm(
- jednoduché Gdrzba / Cisténi

Hygienické prolisy vrchni desky

2 absence ostrych roht a hran (potencialni mista, kde by
mohly ulpivat necistoty)
plynulé prechody

Stupen kryti ovladacich prvki IPX5
3 bezldrzbovy systém

odolnost proti stfikajici vodé

dlouhé Zivotnost

- Uspory na servisnich zésazich
- snadné ¢isténi zafizeni

Celonerezové provedeni

4 material nerezne

odolnost materialu proti opotrebeni
dlouhé Zivotnost

- Uspory na servisnich zasazich

— snadné ¢isténi zarizeni

Bezpeénostni prvek - termoélanek

5 bezpecna obsluha pro personal
nedochéazi ke prehrati a poskozeni talu
dlouhd Zivotnost

- Uspory na servisnich zasazich

- snadna a rychlejsi obsluha
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Technicky list

Technické parametry

Sporak plynovy 6x horak s podestavbou

Model Sap koéd 00002943
PC-712GP Skupina artikld Sporaky
1. Sap kéd: 15. Stupen kryti ovladacich prvki:
00002943 IPX5
2. Sitka netto [mm]: 16. Material:
1200 Nerez
3. Hloubka netto [mm]: 17. Typ vrchni desky:

705 Prolisovana - komfortni Gdrzba ¢isténi
4, Vyska netto [mm]: 18. Material vrchni desky:
900 AISI 304
5. Hmotnost netto [kg]: 19. Tloustka vrchni desky [mm]:
109.00 2.00
6. Sirka brutto [mm]: 20. Pocet zén:
1230 6
7. Hloubka brutto [mm]: 21. Piikon zony 1 [kW]1:
770 7,5
8. Vyska brutto [mm]: 22. Prikon zony 2 [kW]:
1110 7.5
9. Hmotnost brutto [kg]: 23. Pfikon zony 3 [kW]:
126.00 55
10. Typ spotrebice: 24, Piikon zony 4 [kW]:
Plynové zafizeni 55
11. Konstruéni typ zafizeni: 25. Prikon zony 5 [kW]:
S podestavbou 55
12. Vykon plynovy [kW]: 26. Piikon zény 6 [kW]:
35.000 3,5

13. Zapalovani:
Vécny plamen

27.

Pocet stupiili regulace vykonu:
6

14. Druh pf¥ipojeni plynu:
Zemn{ plyn, propan butan

2024-07-03

28.

Servisni pristup:
Zepredu odejmutim celniho panelu a nadob na
odpadni tekutiny
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Technicky list

Technické parametry

Sporak plynovy 6x horak s podestavbou
Model Sap koéd 00002943

PC-712GP Skupina artikld Sporaky

29. Bezpecnostni prvky: 33. Pocet horakii/ploten:
bezpecnostni prvek termoclanek 6
30. Bezpecnostni termoélanek: 34. Typ plynovych varnych zén:
Ano Klasické
31. Nastavitelné nozicky: 35. Typ horaku:
Ano Litinovy, rozebiratelny, s vnitfnim a vnéjsim hofenim

32. Dopliiujici informace:
dvirka nejsou soucasti - mozno dokoupit
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