Spolufinancovano
Evropskou unii

STRATEGICKY PLAN SZP %2 T/ /__

KUPNi SMLOUVA

Skolni jidelna a vyvafovna Pferov nad Labem
Prerov nad Labem ¢p. 112

IC: 720 55 740

Zastoupeny: Petra Jirova, feditelka

Bankovni spojeni: CSOB, é&islo G¢tu: 235041069/0300
(dale jen , kupujici”)

a

Pavel Horsky

Volmanova 1744, Celdkovice 250 88

Registrace ZL na OU Praha 3 pod ¢&.j. Z0/05157/99/Po
Zastoupeny: Pavel Horsky

ICO: 61480517 DIC: CZ7104210047

Bankovni spojeni: Ceska Spofitelna , ¢islo uétu: 11888359/0800
(dale jen , prodavajici”)

Na zdkladé vysledku zaddvaciho Fizeni na vefejnou zakézku malého rozsahu s ndzvem , Vybaveni Skolni
jidelny a vyvafovny”, realizovanou z projektu rozvoje venkova v ramci strategického planu SZP na obdobi
2023-2027, uzaviraji vyse uvedené smluvni strany v souladu s ustanovenim § 2079 a ndsl. zdkona C.
89/2012 Sh., obéansky zdkonik, v platném znéni (ddle jen ,,obéansky zdkonik”), tuto kupni smlouvu:

€lanek 1
Pfedmét smlouvy
1.1 Prodavajici se zavazuje, ze kupujicimu odevzdad nové a nepoutzité gastro vybaveni specifikované v
odst. 1.2 véetné viech jeho soudasti a pfisluenstvi a umozni mu nabyt vlastnické pravo k nému, a
kupujici se zavazuje, ze toto gastro vybaveni od proddvajiciho prevezme a zaplati mu kupni cenu.

1.2 Pfedmétem koupé podle této smlouvy je:
2 ks konvektomat model : Rational icombi Pro 10- 1/1
2 ks multifunkéni panev model: Rational iVario Pro L
(dale jen ,gastro vybaveni“)

Bliz&i specifikace gastro vybaveni je uvedena v pfiloze €. 1 této smiouvy, kterd je jeji nedilnou
soucasti.
1.3 Spolu s pfedmétem smlouvy pfeda prodavajici kupujicimu:
¢ navod k obsluze a udribé gastro vybaveni v ceském jazyce,
e zarucni list,
e piipadné dal3i doklady (certifikaty, revizni zpravy, atesty apod.).

1.4 Soucasti dodani gastro vybaveni je jeho montaz, zapojeni, odzkouSeni a zadkoleni obsluhy.



Clinek 2.
Termin a misto pinéni

2.1 Proddvajici je povinen dodat kupujicimu gastro vybaveni spolu se viemi sougdstmi, pfislutenstvim a
doklady podle ¢l. 1 odst. 1.3 v terminu od 17. 2. 2025 do 21. 2. 2025.

2.2 Prodavaijfci predd kupujicimu gastfo vybaven( v jeho sidle na adrese Pferov nad Labem &p. 112,

2.3 O pfeddn( a pfevzeti gastro vybaveni sepisi smluvni strany pfedavaci protokol, ktery’ bude obsahovat
zejména;
* oznadeni smluvnich stran,
» datum a misto pfedéni a pfevzet{ gastro vybaveni,
* identlfikace gastro vybaven,
e vylet dokumenti predavanych spolu s gastro vybavenim,
pfipadné vyhrady kupujiciho k pFebiranému gastro vybaven,
* jména a podpisy osob provadéjicich predéni a pfevzeti,

2.4 Kupujici nenl povinen gastra vybavenl prevzit zejména v nasledujicich pfipadech:
Gastro vybavenivykazuje zjevné zndmky poZkozeni nebo znediéténi anebo nespluje podminky podle
této smlouvy, zejména v dobé pfedani vykazuje zfejmé podstatné & nepodstatné vady nebo
prodavajfcl pfeddva zbo#i jiného druhu & parametrl, neZ bylo ujednano touto smiouvou. :
prodavajici nedodal gastro vybaveni ve siednaném terminu,
prodavajici spolu s dodénim gastro vybaveni nepfedd kupujicimu veSkerou dokumentaci uvedenou
vl 1odst, 1.3,

2.5 Pfevezeme-ii kupujici gastro vybavenf s whradami, postupuje se obdobné podle cl. 4 odst. 4.2 a n4sl.
Clének 3.
Kupni cena a platebni podminky

3.1 Kupni cena gastro vybaveni ¢ini:

Cena bez DPH 1.836.222,-K¢ Ké
DPH 21% 385.606,62.-K¢
Cena celkem véetné DPH 2.221.829,- K&

3.2 Kupni cena gastro vybaveni podle pfedchoziho odstavee je stanovena jako cena nejvyie pfipustna,
zahrnujlel velkeré dang, cla, poplatky a ostatni vydaje spojené s realizaci této smlouvy, vfetné
veskerych ndkladd na dopravu do mista plnéni,

3.3 Kupni cenu Ize ménit pouze v pfipads, fe dojde v pribéhu realizace pfedmétu vefejné zakdzky ke

- zméné dafiovych pFedpisi upravujicich wsi sazby DPH.

3.4 Kupuijlcl neposkytne prodavajicimu 2ddné zdlohy a prodavajici je nebude poZadovat,

3.5 Kupujici uhradf kupni cenu podle odst, 3.1 na zakladé faktury, kterou prodévajici vystavi do 15
kalendafnich dnd po Fédném predani a prevzeti gastro vybaveni. Kupni cenu uhradi kupuijici
bezhotovostnim pfevodem na Gdet prodavajiciho uvedeny v zdhlavl této smlouvy.

3.6 Platby budou probihat vyhradné v K& a rovnd? vedkeréd cenove Udaje budou v této méné.

3.7 Faktura musi obsahovat veskeré naleditosti dafiového dokladu stanovené pifslusnymi prévnimi
pfedpisy, zejména zékonem &, 235/2004 Sh., o dani z pfidané hodnoty, ve znéni pozdéjsich pfedpisd.
Nebude-li faktura splfiovat veskeré nalefitosti Fadného dafiového dokladu nebo bude-li mit Jiné
zévady v obsahu, je kupujici oprévnén ji ve th(ité jejf splatnosti prodévajicimu vrétit a prodévajici je
povinen vystavit kupujicimu faktum opravenou & dopinénou. V pFipadé vraceni faktury
prodévajicimu se |hita splatnosti pferuluje a novd fhita splatnosti poéing béet od pafatku dnem




nasledujicim po dni, kdy byla opravend & dopinéna faktura spliiujfci viechny nélefitosti dorucena
kupujicimu.

3.8 Splatnost faktury ¢ini 15 dnl ode dne jejiho doruéeni kupujicimu. Za den dhrady kupni ceny se
povaiuje den odepsani fakturované &éstky z Gétu kupujiciho ve prospéch Uttu prodévajiciho.

3.9 Pokud kupujici uplatni ndrok na odstranéni vady gastro vybaveni ve lhité splatnosti faktury, nenf
kupujici povinen a# do odstranéni vady uhradit kupni cenu. Okamiikem odstranéni vady zboZi zatne
béZet nova Ihiita splatnosti faktury.

Clanek 4.
Zaruka

4.1 Prodavajici se zavazuje poskytnout kupujicimu na gastro vybaveni zdruéni dobu v délce 24 mésicd,

4.2 Po dobu trvani zaruky a pozdruéniho servisu je prodavajici povinen provést odstranéni vad do 48
hodin od ozndmeni vady kupujicim. )

4.3 Pokud prodavaijicf neodstrani vady v plném rozsahu, ma kupujici pravo poZadovat pfiméfenou slevu
2 kupni ceny za pfedmaét koupé & od této smiouvy odstoupit. Dal3i ndroky kupujictho plynouci mu z
titulu vad zboZi z obecné pravnich piedpist tim nejsou dotéeny.

4.4 Prodavajici se dale zavazuje poskytnout kupujicimu na gastro vybaveni pozdrutni servis v délce 24
mésicyl.

Clanek 5.
Srnluvni pokuty

5.1 V pfipadé prodleni prodavajiciho s dodanim gastro vybaveni ve sjednané thiité podle &I. 2 odst. 2.1
je prodavajici povinen bez ohledu na zavingnf zaplatit kupujicimu smiuvni pokutu ve wyii 1 000,- K&
za kaZdy | zapocaty den prodien.

5.2 V pfipadé prodleni prodavajicihe s odstranénim vad ve |h(té podie v £l 4 odst. 4.2 je proddvajici
pavinen bez ohledu na zavinéni uhradit kupujicimu smluvni pokutu ve vy3i ve wysi 1 000,- K¢ za
kaZdou vadu a kaZdy i zapoaty den prodieni.

5.3 V pfipadé prodleni kupujiciho s dhradou kupni ceny Je prodavajici opravnén poZadovat zaplaceni
troku z prodieni ve vy$i stanovené pfedpisy prava ob&anského.

5.4 Zaplacenim smiuvni pokuty nenf dotéen narok kupujiciho na nahradu $keody ani na adstoupeni od
této smlouvy Jako? ani povinnost prodavajiciho splinit jeho zdvazek podle této smlouvy.

5.5 Smiuvni pokuta je splatnd na zakladé pisemné vyzvy kupujictho do 15 dnl od dorudeni vyzvy
prodavajicimu pfevodem na uéet kupujictho uvedeny v zahlavi této smlouvy.

5.6 Kupujici je oprdvnén jednostranné zapogist nezaplacenou a splatnou smiuvni pokutu proti kupni
cené,

Clanek 6.
Qdstoupeni od smiouvy

6.1 Kupuijicf je kromé divod( pro odstoupeni od smlouvy stanovenych obéanskym zakonikem opravnén
odstoupit od této smlouvy v pfipadé, Ze
o prodavajici je v prodleni s dodanim gastro vybaveni déle nez 15 dni,
« obdrif od prodévajicino gastro vybaveni jinych parametrd nebo kvality, nez bylo sjednéno v této
smiouvé,
s neodstrani-li proddvajicf vadu gastro vybaveni v€as nebo vadu odmitne adstranit,




* prodavajiciv nabidce v rémci zadavéni vefejné zakdzky, ktera pfedchazela uzavieni této smlouvy,
uved! informace nebo doklady, které neodpovidaji skuteénosti a mély nebo mohly mit vliv na
vysledek zaddvaciho fizen,

* proti proddvajicimu bude zahajeno insolvenéni fizeni a insolvenéni navrh nebude v zakonné lhité
odmitnut pro zjevnou bezdlvodnost nebo insolvenéni navrh proddvajiciho bude zamitnut proto,
ze majetek prodavajiciho nepostaluje ani k vhradé naklad insolvenéniho Fizeni, anebo
prodavajici vstoupi do likvidace.

6.2 Prodavajici je opravnén odstoupit od smlouvy v pfipadé, #e kupujici je v prodleni s Ghradou kupni
ceny déle nez 30 dni.

6.3 Uginky odstoupeni nastavaji dnem doruéeni pisemného oznameni o odstoupeni druhé smluvni
strané.

6.4 Odstoupenim od smlouvy' neni dotéen narok kupujiciho na smluvni pokutu.

Clanek 7.
Zavérecna ustanoveni

7.1 Tato smlouva nabyva platnosti dnem podpisu opravnénymi zastupci obou smluvnich stran a
ucinnosti dnem uverejnéni prostfednictvim registru smluv podle zékona &. 340/2015 Sb., o
zvladtnich podminkéch tginnosti nékterych smiuv, uveFejiovéani téchto smluv a o registru smiuv
(zékon o registru smluv), ve znénf zdkona ¢. 298/2016 Sb.

7.2 Smluvni strany se dohodly, ze smlouvu uvefejni podle pfedchoziho odstavce kupujici bez
zbytecného odkladu, nejpozdéji do 15 dnii od uzavieni smlouvy.

7.3 Prodavajici prohladuje, Ze ve3keré udaje a skuteénosti obsazené v této smlouvé nepovaiuje za
obchodni tajemstvi podle § 504 ob¢anského zdkoniku a udéluje svilj souhilas k jejich uziti a
zverfejnéni bez jakychkoliv omezeni.

7.4 Proddvajici bere na védomi, 7e je podle § 2 pism. e) zdkona €. 320/2001 Sb., o finanéni kontrole ve
vefejné spravé a o zmeéné nékterych zdkond (zakon o finanéni kontrole), ve znéni pozdéjsich
predpisii, osobou povinnou spoluplisobit pfi vykonu finanéni kontroly provad&né v souvislosti s
pInénim této smlouvy.

7.5 Smlouvu Ize ménit nebo dopliiovat pouze pisemnym dodatkem k této smlouvé podepsanym
obéma smluvnimi stranami.

7.6 Vzdjemnad prdva a povinnosti smluvnich stran v této smlouvé vyslovné neupravena se fidi pravnim
fadem Ceské republiky, zejména obcanskym zakonikem.

7.7 Tato smlouvaje vyhotovena ve dvou stejnopisech s platnosti originélu, z nichz po jednom obdr3i
kazda ze smluvnich stran.

7.8 Smluvni strany shodné prohlaiuji, Ze jsou zpGsobilé k tomuto pravnimu jednani, e si smlouvu pred
jejim podpisem precetly, rozumi ji a s jejim obsahem souhlasi, a 7e ji uzaviraji svobodné a vainé. Na
dikaz vySe uvedeného pfipojuji své viastnoruéni podpisy.

7.9 Nedilnou souéasti této smlouvy je pfiloha €. 1 - Specifikace gastro vybaveni - nabidka prodavajiciho.

V Pferové na Labem Vv Celdkovicich
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Pavel Horsky - Gastro Ze-Ho servis

Mraé 74, 257 21 Mrag, CR 1ICO: 61480517

Tel.: +420777 334 890 | horsky@gastrozeho.cz | www.gastrozeho.cz

Priloha ke smlouvé €. 1 N20240794
Pro:

Skolni jidelna a vyvafovna Prerov nad Labem

oMo

GASTRO

7ZE-HO

SERVIS

Petra Jirova
Prerov nad Labem 112
28916 Prerov nad Labem

IC0O: 720 55 740

Tato nabidka je platna do 20.3.2025 Zpusob platby: bankovnim pfevodem
Datum: 20.9.2024
Vystavil: Pavel Horsky
+420777334890
horsky@gastrozeho.cz
Cenova nabidka k verejné zakazce pod nazvem ,, Vybaveni $kolni jidelny a vyvafovny *

sleva celkem celkem
Nazev poloZky _ poet mj. cenazam,j. % bez DPH s DPH
1. MULTIFUNKENI PANEV
® 1.1. Multifunk&ni panev 2,00 519380,00 8,00 955659,20 1156 347,63

vyrobce: Rational
model: iVario Pro L { WX9ENRA.0002614 )
Napéjeni: 3NAC 400V

Prikon: 27 kW

Sitka: 1030 mm

Hioubka: 894 mm

Vy$ka: 1078 mm

Vareni v tlaku: pripiatkové
Hmotnost: 216 kg

Jisténi: 40 A

Odvod vody: DN 50
Poéet porci: 100 - 300
Ohrev: elektnka
Podstavec: v cené
Privod vody: R 3/4"

Regulace teploty: 30-250°C
UZitna kapacita: 100 litri
Plocha na peceni: 39 dm2 (2/1 GN)

Pedeni, vareni, blangirovéni, fritovéni, restovani, vafeni v tlaku, vafeni pres noc a to vée s dokonalym vysledkem. Ve piipraveno
ve stejny ¢as: spoleéné stravovani jesté nikdy nebylo takovou vyzvou. Rychlé a ndroéné. Mezinarodni i regionalni kuchyné.
Rozmanité a flexibilni. Je ¢as na inteligentni vamy systém, ktery nejen Ze spini poZadavky modemi kuchyné, ale udéla z ni to
nejlepsi. Systém, ktery 45 let vyzkumu, zkuSenosti a inovaci pfenese do nové dimenze. Systém, ktery v kazdé kuchyni predvede
své silné stranky. Systém, ktery pripravi pokrmy snadno a vidy podle vasich pfedstav. Pro 300 nebo 3 000 hosti. Systém, ktery
prevezme praci tam, kde ji Ize provést automaticky. A dovedou ho obsluhovat i nekvalifikovani kuchafi.

iVario Pro

Neobycejné. V kazdém ohledu.

Zafizeni iVario je jednim z nejmodeméjsich vamych systém zajistujicich nejvy$si produktivitu, flexibilitu a jednoduchost pii
vafeni, peceni a fritovani a diky tomu nahrazuje témér vSechna béZna vama zafizeni. Unikatni technologie jeho topného systému
piindsi maximéalini vykon a presnost a diky jeho inteligentnim pomacnikim pfi vareni, ktefi s vami premysleji a podporuji vas,
vZdy dosahnete prvotfidni kvality pokrmi bez nutnosti kontroly a sledovani. Je aZ 4krét rychlejsi, ma o 40 % niZsi spotrebu
energie a vynika vyraznou Gsporou mista v porovnani s béZnymi kuchyriskymi spotfebici. Diky tomu se investice do zarfizeni
iVario vrati za pouhych par mésicu.

Multifunkéni panev Rational iVario Pro L
100 litra uZiteéného objemu

39 dm? plochy na peceni (2/1 GN)
Paocet porci: 100 - 300

Prikon (3 NAC 400V): 27 kW

Privod vody: R 3/4"

Odvod vody: DN 50'mm

Registraca ZL na OU Praha 3 pod &j. Z0/05157/99/Pa Bankovni spojeni Strana: 1/6
€S as 11888359/0800




Pavel Horsky - Gastro Ze-Ho servis
Mrad 74, 257 21 Mra&, CR I60: 61480517
Tel.. +420777 334 880 | horsky@gastrozeho.cz | www.gastrozeho.cz

Nézev polotic
JIStEni: 404
Podstavec s plastovymi nohami
Vyznamne a trvalé uspory ve Vadi kuchyni s iVario
Uspora mista: se zalfzenim iVario Pro nahradite velké mnozstvi béznych vamych zafizeni a uSelfite tak priimémé a# 33 %
mista.

Uspora ¢asu: jeden varmy systém, 100 a2 300 jide!: se zafizenim iVario Pro pracujete vyrazné efektivndji ne# s konvendnimi
kuchyriskymi spotfebici, a uelfite tak drahocenny pracovni éas.

§ iVario Pra ve vas! kuchyni: v porovnani s tradidnimi kuchyfiskymi spotfebidi uSetiite az 40 % energie, Doséhnete nizif spotreby
suravin a méné nadbyteénd produkce.

Inteligentni asistenti

iVarioBoost je patenfovany topny systém tvofeny keramickymi topnymi destickami, které jsou spojeny s rychie reagujicim,
vykonnyrm driem pénve odolnym proti podkrabani. Pomoci fohoto ohfevy zafizeni iVario rovnomémé zahfeje celé dno panve za
ménd neZ 80 sekund na 200 oC (392 °F} a v pifpadé potfeby tuto teplotu rychie sni#. Soudasné jsou k dispozici vwkonové
rezervy dostatedné k tomu, aby se i v pfipadé velkého restovaného mnozstvi nebo pif padiévéni rychle vyrovnaly vykyvy teploty,
Pro vés to znamend nejvy33I vykon, a pfasto 24dné pripaleni, 24dné pfekypéni: Zato ale $pitkové kvalita pokmii, az dkrét vy 38f
produktivita, o 17% ni2§l Ubytek hmotriost pii pedeni a o 40 % niZ$l spotieba energie.

Funkce iCookingSuite je vasim inteligentnim pomoenikem v kuchyni pro snadné oviadani a maximéini pedporu pii vareni.
Inteligentni senzory ve dné panve rozpoznaji mnoZstvi viogeného pokrmu, jeho stav a velikost a pribézné plizpusobuji proces
vafeni. Jakmile je nutné, abyste aktivné provedli néjaky dkon, funkce iCookingSuite vas piivold. Vwhodou pro vas je maximaini
bezpecnost a vysoky standard kvality. Zéroveri odpada nutnost sledovéni a uselfite &as, suroviny a energil.

Rychle a detmé k cill,
Funkce vafeni v laku,

Viytvoif lak a poté ho opét sniZi: pokud éasto potfebujete piipravovat nékterd pokmy co nejrychieji, zviddnete to s volitelnou
inteligentni funkci vafeni v Haku. Ragu, duSené pokrmy, vivary, polévky a ,eintopfy” fsou bezpedné uzavieny v panvi vnitinim
zdrnkem a phipraveny o dalSich 35 % rychleji. Samozfejmeé bez zirdly kvallty. Bez poZadavkd na ddribu. Nebof topny systém
iVarioBoost vytvoff tlak jadingm stisknutim tlacitka a udriuje jej konstantni béhem celého procesu valeni. Timio chrénime
strukturu potravin, coZ piindsf nejlepsi kvalitu jide! v nejkratsim moZném Gase.

Se systémem iZoneControl mitFete zoela individuding rozdélit dno pénve na Jednotlivé fopné z0ny a nastavovat u nich rozdiing
teploly nebo postup pfipravy. NepouZité pfochy se ani nezahiivail. Timto zpisobem proménite jedno velké zafizeni iVario al na
Ctyif mala. Zadate poZadovany vysledek a spustite postup pfipravy v pofadavanych zondch. A protode systém iZoneControl také
navrije, ve kterych zéndch je nejvhodndjsi piipravovat vase pokmmy, pracujete jests efektivngji, Selfite Cas a energii. To pro vas
znamend vysokou flexibilitu, dspory dasu a neustély prehled.

ReZim programovani

Pomoci spravy programil Ize intuitivné vytvafet ruéni programy, uklddat intefigentni postupy pfipravy s individudinim nastavenim
& pfehledné provadét jejich spravu.

Tachnické detally a vybava
Funkce
iCookingSuite, inteligentni asistent vafeni se 6 provoznimi re¥imy: maso, ryby, zelenina a pifiohy, pokrmy z vajec,polévky a
omacky, migéné a sladkeé pokmy nebo 5 postupll pfipravy vafeni, smaZeni, pedeni, grilovéni a funkce. Finishing pro jednoduche
zadani poZadovanétio vysledku s autornatickym prizptisobenim idedlniho postupu,
Predvolby parameiri pfipravy podfe jednotiivich zemi nezévisie na nastaveném jazyku, vwhér dalsf kuch.moiny.
Vafeni pii nizké teploté (i pres noc), konfitovéni, vafeni sous-vide
iZoneControl: flexibiinf rozdélent dna panve na zdny s rozditnymi teplotami
; Manuaini rezim: vafeni pomoci volné nastavitelné teploty tekutiny, teploty dna pénve nebo feploty oleje. Teploinf rozsah 36 °C—
250 °C.
iVarioBoast: fizeni spotfeby energie
Vytvofen! uZivatelsky specifickych profiltt MyDisplay pro individugini konfiguracl zafizent & oviadanf, napf. individuding Gvodni
obrazovka
MoZrost voiného programoveni a pajmenovéni 1 200 programi s a2 12 kroky
AutolLift: zaffzend pro automatické zvedéni a spousténi pro vafen( v kosich
Rozpozndvéni vamého média v nadobé: nehrozi nebezpedi popéleni ani piipdleni oleje
Vafeni s teplofnim rozdftem k Setmé pripravé velkych kusi masa
Citlivé vafenl pro $etmé vareni choulostivych pokmd
Privod vody, automatické pinéni nddoby s piesnosti na litry
Oviddéns !
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10,1" barevny TFT dispief s kapacitni sklenénou dotykovou obrazovkou a symbolikou pro jednoduché intuitivni oviadani
Centrélnf ovlddacf kolecko s mozZnosti stladen! urdené k poivrzeni vybranych moinosti
Vybér priivodee pro obsluhu z vice nef 40 fazyk
Seznam top 10 nejastéi8ich vybrarych postupd varenfi iCookingSuite a manuainich programd, jednoduse k nalezeni mezi
oblibenymi hvézdickou oznacenymi postupy na dvodnf obrazovce
DigitaIni zobrazeni teploty
Zobrazeni poZadovanyoch a skuteényeh hodnot
Digitaini ¢asovy spinaé 024 hodin s trvalym nastavenim, volitelnd lze nastavit hod. a min. nebo min. a s.
Nastaviteiny tén vyzvanéni a kontrast displeje
Rozsahld, kontextové citliva funkee vyhledavan! a ndpovédy
Digitalni navod k obsiuze s praktickymi tipy a rozmanifymi pfiklady pouiti, klerd lze spustit pfimo jako postup vafeni z prirudky
Sledovani zaffzen! z PC, chytrého telefonu nebo fabletu pomoci funkee ConnectedCooking
Jednoduché votha postupu pfinravy pres metodu pfipravy
Jednoduché, vicestupriové programovarni, parametry ruéniho valeni zaloZené na principu stavebnich kamenu s funkel Drag &
Drop
Funkee Cockpit ke zobrazovani informacs ¢ prubéhu postupu pfipravy
Funkee k piizpiisobeni a oviadans uZivateiskych profild a pfistupova préva pro pfedchézeni chybdm obsiuhy
Parametry vybaveni
Topny systém iVarioBoost
Rychleji reagujici vysoce vykonng dno panve odolné proti poskrabani
Sonda vnitini teploly se 6 méficimi body (jedna sonda pro kaZdeu panev)
Vypousténi vady po vafeni a 8isténi pfimo vestavénym odiokem v nédobé
integrovana, ergonomicky oviadatelnd rudéni sprcha s automatickym zpétnym navijenim do zaflzen!, pfepinateinym proudem
{bodovy & sprehovacl proud) a integrovanau funkel uzavient vody
integrovand zasuvka, 1 NAC 230 v
Moinost nastaven/ teploinich jednotek ve °C nebo °F
Magneticky driék sondy vnilini teploty
Panev naklonitelna pomoci elekirického vélce
Viko s intagrovanym pflvodem vody
Systém SDS (ServiceDiagnose System) s aufomalickym zobrazovanim servisnich hlaeni
Pripojenf studené vody (vé. pfivodnf hadice nia vodu 1,50 m)
integrované rozhranf WiFi, napf. pro pfipojenf k ConnectedCooking

Vnitinf a vnéjsi matendl z nerezavéjici uslechtilé oceli

® 1.2, Piisludenstvi k panvi Rational 1,00 67 703,00 8,00 62 286,76 75 366,98
2x Rameno kode: typ L { 60.75.800 } 2x 6.052,-K¢
2x Varny kos: typ L (80.74.983 ) 2¢x 8.067,- K¢
2x Fritavaci ko8 { 60.75.391 ) 2x 8.067,-K¢&
4x Rodfna dno pdnve: { 60.74.663 ) 4x 2,661,-KE
2x Sito; typ L { 60.75.975 ) 2x 4.208,-K¢
1x Spachtle mald Stérka 25, Sitka 250 mm ( 60.71.643 ) 1x 1738,-K&
1x pachile velké Stérka 33, §itka 330 mm ( 60,77.042 ) 1x 2.533,-K&

% 1.3. Elektricko-bateriovy zdviZny vozik na GN 1.00 69 400,00 8,00 63 848,00 77 256,08

b e Rk AL A ) T

ektricky 2,00 388 200,00 10,00 698 760.00 845 499,60

vyrobee: Rational
model: iCombi Pro { CD1ERRA.0000996 }

‘nacka: RATIONAL
Zdruka: 24 mésiot
Napdjeni:  3NAC 400V
Ptikon: 18,9 kW
Sitka: 850 mm
Hloubka: 842 mm
Vydka: 1074 mm
Hmotnost: 127 kg
Jisténi: Ix324

Kapacita: 10 x 171 GM
Cdvod vedy: DN 50

Podet jidel za den min.; 80
Podet jide! za den max.: 150

Zasuvny rot GN; 1/1, 172, 2/3, 1/3, 2/8
Privod vody: R 3/4"
Reguiace feploly: 30-300°C

Tiak vody:  1,0-6,0 bart
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V reimu harkého vzduchu. 18 kW
Viykon v reZimu pary: 18 kv
Kapacita zafizeni
10 podéinych zdsuvnyeh rodtt pro 1/1 gastronadoby
Vijimateing standardni zdvésné rémy s rozestupem zdsuvli 68 mm
Veltky vybar piislusenstvl pro riizné refimy varen,
napf. grilovani, duenf nebo pedeni
Pro pouZiti s 171, 1/2, 2/3, 1/3, 2/8 gastronddobarni
Reim konvektomat
Vafeni v pdfe 30 °C ~ 130 °C
Horky vzduch 30 *C - 300 *C
Kombinace pary a forkého vzduchu 30 °C - 300 °C

Nova definice: zapametite na mnohé kuchyriské spotfebite ndroéné na prostor a nechie za vas pracovat
konvektomat iCombi Pro. Na ploge mensi neZ 1 m2. Maso, ryby, drithez, zelenina, pedivo, A la carte, catering,
rozvazka jidel, pohostinstvl, Diky souhfe infeligentnich asistentu to v8e zviddne vas konvektomat iCombi Pro,
Funkee iDensityControl s déinnou cirkufaci vzduchu g odvihéovdnim piingsi o 50 %™ vy 481 produklivity a a2

0 10 %* kratsi dobu varfeni®, A piind&i jednoiné vysledky do posfadniho puntiku. Infuitival ovidddn! zaroveri
znamena takovy komfort ufivatela, 2e prakticky eliminuje chyby. Vafite tak prostd dal a dal.

Funkee iDensityControl je infeligentni requiaci kiimaty v zaffzeni iCambi Pro. Diky souhie snimadi, vysoce
vykonnému systému ohfevu, gensrdtoru Sersfvé péry & takeé diky aktivnimu odvihdéovéni je ve vamé komofa
vidy k dispozici odpovidajicl klima. Intefigenini proudéni vzduchu zafistufe co nejlepsi pifsun energie do
potraviny. To je zarukou mimofddné produktivity a zdraver vysoké kvality pokmmil, rovnomémeé piipravy

a minimalni spotfeby energie.

Miéte cil - jdéte si nekompromisné za nitn pornoci infeligentniho vafent s konvektomaty iCombi Pro.
Prikiad: nékdy je tfaba pfipravit 8 a ndkdy 100 steak(t zaroveri. Viechny ve stejné kvalité. Za timto
ddelen iCombi Pro nepfetrZité kontrolufe stav vioZené suroviny, porovndva ho s nastavenym cilovym
vyslediem, propoditava prisbéh vafeni a inteligentné upravufe tepiotu. Hosté dorazi difve, grilovana
zelenina jesté neni pfipravena? Pak zmérife z jednotnych na smisené davky, iCombi Pro upravi
parametry vaieni tak, aby bylo mozné vaiit obé jidla soudasné. Piejete si v prabéhu vafeni zmdnit
poZadovany vysledek? Pak piejdéte do programu vafeni a jednoduse upravie cifovy stav. iCombi
Pro upravi opliméini tepiotu a das.

Visledeic vas vidy pfesvedér. A docliit ho miZete kdykoli znovu. NezdleZi na torn, kda konvektomat obsluhuje,

iCookingSuite je Inteligencl pfipravy pokmmi: v zafizenl iCombi Pro. Na zacétku si uZivatel podle
pfipravované polraviny zvoll ze sedmi provoznich reZimi amebo &ty metod vafeni spravny postup
pfipravy. Uéivatel rovnéZ zade poZadovany vysledek piipravy. Pristroj navrhne nastaveni zhnédnutf

a stuptil. inteligentni senzory rozpoznajf velikost, mno#stvi a stav surovin, V zdvislosti na postupu
pfipravy se na sekundu pfesné piizpusobujl viechny dileZité parametry vareni, jako je napfiklad
tepiota &i idima vamého prostory, rychiost proudéni veduchu a doba vafeni. Vybraného poZadovanéha
vysledku ja dosaZeno v maximaini kvalité a v co nefkrat§i dobé, Podle potfeby je moéné do procesu
pfipravy zasdhnout a vysledek vafeni pfizplsobit. UZivatel miZe kdykoli pfejfit na iProductionManager
nebo do ryéniho reZimy. Pomoaci iCookingSuite Ize snadno a bez nuthosti kontroly useffit 8as, suroviny
a energil a dosghnout piitom standardni kvality pokrmu,

iProductionManager ifdi inteligenind a flexibiiné proces pfipravy. Patii sem | to, kieré vyrobky se na
riznych zdsuvech mohou plipravovat spoledné, optimdini pofadi pokrmi: a sledovani postupu pfipravy.
iProductionManager pomdhé s pokyny, kleré se tykaji vklddani a vyfiméani pokmmii. Podle procest v
kuchyni je moZng bony (aZ 2 na zdsuv) umistit volnd nebo se vyrovnaji cilend na urGitou dobu. V zévislosti
na tom iProductionManager sefadi posfoupnost pokrmu a atifomaticky provede spréavna nastaveni, UZivate!
rozhodne, zda fsou pokrmy pfipravovény s energetickou nebo Gasovou opfimalizaci. Odpads jednoduché
hifdani a dochézi k tspofe pracovni doby a energie.

iProductionManager fidi intefigentnd a flexibilné proces pfipravy. Paltii sem i to, kleré vyrobky se

na ruznych zasuvech mohou piipravovat spoledné, optimalni pofadi pokrmitl a sledovani postupu pifpravy.
iProductionManager poméhd s pokyny, které se tykafl vklddani a vyfiméni pokmmt. Podle procesa

v kuchyni je moiné hony (aZ 2 na zasuv) umistit voing nebo se vyrovngfi cflend na urdifou dobu,

V zdvislosti na tom iProductionManager sefadi pasfoupnost pokrmit a sutomalicky provede spraving
nastaveni. UZivatet rozhodne, zda jsou pokrmy pfipravovény s energelickou nebo Sasovou optimalizact.
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) Odpédé Jednoduché hiidéni a dochazl k uspofe pracovni doby a snergie.

Valké mnoZstvi grilovanych pokrmil zanechdva mnoho dpomych nedistol, kieré blokuji konvektomat
{Combi Pro ve vafeni finych pokrmii. To véak neptatf g funkel ICareSystem. Mimo jiné s ultrarychiym
mezigidténim za pouhych 12 minut. Proto je mo#né rovriou pokradovat s brokolici bez prenosu chuli
nebo ru§ivych pachil. A pokud jde o hygienu na konci dne, iCombi Pro vam fekne, zda je silng,
stfedné nebo mimé znedistény. Vy se poté rozhodnete, zda spustite Sisténi ECO nebo standardni
disténi. Samozfejmé s odvépnénim, Samozfejmé pfes noc. Samoziejmé vidy super isté a 5 pousitim
poloviénihe mnoZstvl chemie v bezfosfatovych Sisticich tabletdch™ iCombi Pro si parnatuje vase
preference a pfists vam ukaZe vhodny élstici program.

iCareSystem je inteligentni systém &isténi a odvépriovani zafizenl iCombi Pro. Rozpoznava aktudini
mird zneci§téni a vapenitych usazenin a z deviti programi GiSténi navrhuje idedin! stuper Eisténi

a mnoéskvi chemickych pflpravid. Velmi rychly program probéZnéhe Giténi wyisti zafizen! iCombi
Pro za pouliyeh 12 minut; vEechny &istici programy moheu bezobsiuzné probihat i pfas noc. Diky
nizké spotfebé bezfosfétovych tablet pro oSetiovans a nizké spotfebé vody a energie je sysfém
iCareSystem mimofddné dsporny a ekologicky. Zafizeni iCombi Pro je tak bez velkého vynaloZeni
rucnl prdce a pii minimalnich nékladech vidy hygienicky Gisté.

ConnectedCooking.

Vaichni dnes miuvi o on-line propojeni, iCombi Pro je mé. Pripofit se na ConnectedCouokirsg,
zabezpedenou intemetovou platformou od spolednosti RATIONAL, nyni miete s integrovanym

WiFi rozhranim jiZ v zékladni vibavé. Osvéddil se vam recept na kriiti prsa? Jednoduse jef odeslete

na viechny sveé vamé systémy v silfi. NezaleZi na fomn, kde zrovna jste. Co kiery vamy systém

zrovna d$1a? Podivejte se na smariphone. Hledéte inspiraci? Vstupte do databsze recepty.

Patfebujete aktualizovat software? Aktualizujete ho pouhym stisknutim fladitka. Nadist data HACCP?
Holovo jednim kitknutim. A pokud si pfajete, tak si konvektomat iCombi Pro sam zavola lechnika na servis.

ENERGY STAR®-Partner
Vynikajici hodnoceni, pokud jde o energetickou déinnast. Konvekfomat iCombi Pro byl testovan jednim
z nejpifsnéjSich cerfifikacnich programil,

Popis zailzeni a charakteristiky

inteligentnifunkce

Inteligentn requiace klimatu s méfenim, nastavenim a regulaci vibkost s pfesnost! na procenta

Skutedné naméfenou vihkost ve vamé komois je mo#né nastavovat a zobrazovat

Dynamickeé proudéni vzduchu ve vameé komoie diky jednomu inteligentnimu obousmémeému vysoce vykonnému kolu ventitatoru
8 péti rychlostmi - s intefigentnim fizenim a moznostituéniho programovani

inteligenini regulace postupt pfipravy s automatickym phizptisobenim krokt vareni s cllem bezpednd a déinnd dosdhnout
definovaného vysledku, napf. zhnédnuti a stupné piipravy. Nezavisle na obsluze, velikosti pfipravovaného pokrmu a
piipravovaném mnodstvi .

Na sekundu pfesné monitorovani a vypoditavéni zhnédnuti na zékladé Maillardovy reakce s cilem opakovat optimaini vysiedky
varenf

Zasah do inteligeninich posfupd pfipravy nebo prepnutl z iCaokingSuite do iProductionManager pro maximaini flexibility
Infeligentni krok vafeni k pedeni pediva

Individudlni, intuitivnf programovani aZ 1 200 vamych programu obsabujicich a$ 12 krokd prostiednictvim Drag-and-Drop.
Jednoduchy pfencs vamych programii na dalsi vame systémy diky zabezpedenému cloudovému propojeni se systémem
ConnectedCooking nebo pies flash disk USB '

Aufomatizovany, intefigentni ndstroj pro planovéni a fizeni iProductionManager, ktery plispivé k optiméini organizacl nékolika
procest vafeni a kombinovang pripravy. Automatické odstranéni mezer v planovani. Automatickd optimalizace Gasu a energie pii
plénovéni pipravy na cflovou dobu, aby piiprava pokrmil zacala nebo skonélla ve stejnou dobu.

Opticka signalizace poZadavki) na viladani a vyjimani diky energeticky Uspornému osvétleni LED

Autommaticke opétovne zahidjeni a opliméini ukondenf procesu vatenf po vypadku proudu, kisry trva maximéing 15 minut
Inteligentnl systém Sistén! navrhufe na zaklads miry znedisténi vameého systému programy Sisténl a potiebné mnosstvi
odetfujicich prostiedic

Zobrazeni aktudinihg stavu &isténi a také stavu ogvapnéni

Kondenzani digestofe a digestofe (pHsiugenstvi) s pfizptisobenim saciho vykonu podie situace a pfenosem servisnfch higdent.
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celkem
s DPH

celkem

Nézev poloZky poiet m.j. cenazamj. % bez DPH

Funkce vareni

Vykonny pami generator pro optimalni pami vykon i pfi nizkych teplotach do 100°C

Funkce Power Steam: zvyseny vykon pary pro pripravu asijskych pokrmu

Integrovany beztidrzbovy systém odlucovani tuku bez pfidavného tukoveho filtru

Funkce zchlazeni Cool-Down k rychlému ochlazeni vamé komory s voliteingym dodateénym rychlym chlazenim provadénym
vstiikovanim vody

Snimaé vnitini teploty pokrmu se Sesti méricimi body a automaticka korekce chyb v pfipadé chybnych vpichu. Volitelna pomicka
k umisténi snimace pro mékké nebo velmi malé kousky pripravovaného pokrmu (prislusenstvi)

Vareni s teplotnim rozdilem pro mimoradné Setmou pripravu s minimalnimi ztratami pii vafeni

Presné zvihéovani, moznost nastaveni mnozstvi vody ve étyrech stupnich v rozsahu teplot od 30 °C-260 °C pro horky vzduch
nebo kombinaci pary a horkeho vzduchu

Digitaini zobrazeni teploty nastavitelné ve °C nebo °F, zobrazeni poZadované a skutecné hodnoty

Digitalni zobrazeni vihkosti vamé komory a ¢asu, zobrazeni poZadovanych a skutecnych hodnot

Format ¢asu s moZnosti nastaveni ve tvaru po 24 hodinach nebo jako am/pm

Hodiny ve 24hodinovém formatu s moznosti automatického pfepindni na letni a zimni €as v pfipadé propojeni s
ConnectedCooking

Automaticka volba poéateéniho ¢asu s moZnosti nastaveni data a ¢asu

Integrovana ruéni sprcha s automatickym navijenim a nastavitelnou funkci rozprasovani a vodniho paprsku

Uspomé, trvaniivé osvétleni LED ve vamém prostoru s vysokym barevnym rozlienim pro rychlé rozpoznani stupné piipravy
Bezplatné servisni horké linky pro technické dotazy a asistenci pii pouZivani (ChefLine)

Bezpecnost prdce a provozu

Elektronicky bezpecnostni omezovac teploty pamiho generatoru a horkovzdudného topeni

Integrovana brzda obézného kola ventilatoru

Dotykova teplota dvifek vamého prostoru maximalné 73 °C

Pouzivani ¢isticich tablet Active Green a o3etiovacich tablet Care (pevny Eistic) pro optimaini bezpecnost prace

Datovéa pamét HACCP a vystup pres flash disk USB nebo volitelné ukladéni a sprava v sitovém feseni ConnectedCooking na
bazi cloudu

Zkontrolovano podle vnitrostatnich a mezinarodnich standardii pro provoz bez dozoru

Maximaini vyska zasuvu nepiesahuje pii pouZiti podstavce RATIONAL 1,6 m

Ergonomické madlo dvifek s pravym/levym oteviranim a funkci dovirani

® 3.2. Podestavba pod konvektomat 2,00 14 260,00 10,00 25 668,00 31 058,28
se vsuny na GN 1/1
3. MONTAZ ZARIZENI
® 3.1. Montaz zafizeni 1,00 30 000,00 0,00 30 000,00 36 300,00
vC. dopravy, uvedeni do provozu
a odbomé zaskoleni obsluhy
Celkové soutty dle skupin bez DPH s DPH
1. MULTIFUNKCNI PANEV 1081 793,96 1308 970,69
3. KONVEKTOMAT 10 x GN 1/1 bojlerovy 724 428,00 876 557,88
3. MONTAZ ZARIZENI 30 000,00 36 300,00

1836 222,39 K¢

2 221 829,00 Kc

Cena celkem bez DPH
Cena celkem s DPH

Sleva celkem bez DPH: 174 560,61 K&

Sleva celkem s DPH: 211218,43 K¢

Zaruéni doba: 24 mésicu.

@ASTRO ZE-HO SERVIS
Provozovna

Iirac 74, 257 21 Mrad
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Pavel Harsky, Yolmanova 1744 250 88 Celako
ICO: 614 80 517, DIC: CZ7104210047
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