Objednavka €. 0-0185/KHT/2024 Stfedocesky kraj {

Odbératel: Dodavatel:

Stredocesky kraj Sti‘edni odborna Skola a Stiedni odborné
Zborovska 11, 150 21 Praha 5 ucilisté femesel, Kutna Hora, Caslavska 202
Cislo tétu: 4440009090/6000 Caslavska 202,

IC 70891095 28401, Kutna Hora

DIC CZ70891095 I1CO: 00509965

DIC: CZ00509965
Datum: 2(.09.2024

Objednavame u Vas:
Predmét objednavky MnozZstvi | Jednotka | Cena bez DPH K¢

Catering na akci Ocenéni hejtmanky za mimotradné skutky 2024 143 800,00 K¢
Pro cca 140 osob.

Piesny pocet osob bude nahlaseny e-mailem nejpozdéji 5 dn

pred akci.

Dodavka je podrobng specifikovana v priloze k této objednavce, ktera je nedilnou soucasti objednavky.
Celkova cena dodavky bez DPH 143 800,00 K¢
Dodavatel neni platcem DPH.
Misto dodéni: Kongresovy sal GASK, Kutna Hora

Termin dodani: Gtery 24. 9. 2024, Cas podavani: dle zaslaného harmonogramu
Pti fakturaci uvadéjte ¢islo nasi objednavky. Faktury bez tohoto oznaceni Vam budou vraceny k doplnéni.

. Digitélné podepsal Mgr.
Mgr. David 5 ko
Datum: 2024.09.20
ROtt 12:43:03 +02'00'

Jméno, prijmeni, funkce
Datum a podpis

Potvrzeni objednavky dodavatelem:

Vyse uvedenou objednavku akceptujeme a souhlasime s jejim zvefejnénim v registru smluv, pokud ma

hodnotu 10 000 K¢ nebo vyssi.. Digitalné podepsal Ing. Josef
y Ing. JOSGf Vavfinec
VaVF' nec _[28;1(;8‘ 2024.09.23 08:05:51

Jméno, prijmeni, funkce
Datum a podpis

Razitko dodavatele:
(jestlize je objednavka podepisovana
dodavatelem rucné a dodavatel pouziva razitko)
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Stiedni odborna $kola a Stiedni odborné u¢ilisté femesel, Kutna Hora, Caslavska 202
tel. 327 533 411,e-mail:info@soskh.cz ,www.soskh.cz, dat.schranka 37uxkjv

Nabidka cateringu 24.9.2024 — KUSK , kancelat Hejtmanky

Akce GASK Kutna Hora, predavani ocenéni

Termin: utery 24. 9. 2024

Pocet osob: 140

Misto: GASK — Kongresové centrum GASK + Stabni domek GASK, Barborska 51 — 53,
Kutna Hora; GASK |

Galerie Stfedoceského kraje

Predbézny harmonogram:

Welcome drink a drobné obcerstveni — poddvame v kongresovém centru u vstupu nabidkoveé
stolky s welcome drinkem + stolky s kanapkami, nabidka kanapek téz z plat mezi hosty po
obvodovych sténach z kazdé strany 5x koktejlovy stolek kryty ubrusem

Bohemia sekt BRUT 80x Bohemia sekt Nealko 60x

Voda/mineralni jemna/neperliva 28x

Coca-cola / Coca cola zero 28x

Dzus pomeran¢ 100% 25x

Dzus jablko 100% 25x

Tramin, Hibernal, Modry Portugal, Rulandské modré viz celkem nize

Kanapka s nivou, hruSkou a ofechem 115X

Kanapka s uzenou panenkou a brusinkami 115x

Kanapka s parmskou Sunkou a cornichon 150x

Kanapka se syrem Brie, ofechovou pénou a hroznovym vinem 115x

Cas:??? Rautové obgerstveni, studena, tepla a sladka sekce, nealko, pivo, vino
Népoje — Stabni domek — nabidkové stoly v patfe + v ptizemi

voda/mineralni voda perliva/neperliva 28X

Coca-cola / Coca cola zero 28x

Dzus pomeran¢ 100% 25x

Dzus jablko 100% 25x

Tramin, Hibernal, Modry Portugal, Rulandské modré 6x5 litri 30 litri
Pivo alko/nealko 40 ks/ 30 ks = 70 ks

Kéva a ¢€aj, cukr, citron, mléko 100 porci

Sttedni odborna $kola a Stiedni odborné ugiliste femesel, Kutna Hora, Caslavska 202
tel. 327 533 411,e-mail:info@soskh.cz ,www.soskh.cz, dat.schranka 37uxkjv

Studené sekce - cca 150 g/osoba

Variace syrt, uzenin, s dopliikky na prkn¢ 6 kg

Tataracek se suSenymi rajcaty na topince 3 kg

Roastbeef s koktejlovou omackou 3 kg

Kreveta v Panco strouhance s pikantni majonézou 150 ks
Uzeny losos s koprovym dipem 2 kg



Kufeci rolada se susenymi rajCaty 2 kg
Doplnky + zelenina

Tepla sekce — cca 300 g/osoba v¢. ptiloh, naptiklad

Thajské kuteci curry, basmati ryze 35 porci

Kureci fizecky/ veprové tizeCky, bramborovy salat 35 porci
Teply salat z Cerné Cocky, grilovany syr Halloumi 30 porci
Pecena krkovice sous vide, halusky, kysané zeli 40 porci
Pecivo /variace banketniho peciva a chleba/ 120 porci
Bezlepkové pecivo 10 porci

Sladka sekce - 2 — 3 ks/osoba
Variace mini zakusku

Mini kremrole 120 ks
Vétrnik mini s pafizskou Slehackou 120 ks
Mini vénecek se Zloutkovym krémem 120 ks

Mobiliat v poctu 20 bistro stolktli s ubrusem, kvétinovy vyzdoba + svicky — v prostoru
Stabniho domku + mista k cezeni v 1 patie pro 36 osob a mista k sezeni v salonku v pfizemi
30 osob.

Veskeré¢ stoly a ubrusy potiebné pro zalozeni cateringu, talite, sklenice, ptibory... tzn.
celkovy servis. Dale 4 hostesky.

Obsluha v jednotném obleceni.

Celkovéa cena 143.800,-K¢ (konecnd cena — jedna se o produktivni praci zakti, DPH osvobozeno)

Cena je kalkulovana na 140 osob. Fakturace dle skute¢ného poctu hostii. Za kazdého hosta v rozmezi
100 — 150 osob bude douétovano / odeéteno 440,- K¢.
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