Nabidku zaslal:

Beskyd Frycovice, a.s.

Zakazka

Dodavky vyrobki z brambor a kynutych vyrobki pro menzy v Praze a Hradci
Krélové

Pozadovani Eetnost zavozii:

3 x tydné v ¢ase 6:00 - 10:00

Pfesné oznateni nabizeného

&islo v katalogu
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1 Brabmorové 3paliky 20g chlazené, vyrobeno z bramborového tésta 5 kg 5dni 15 2 51,41 771,14 K& 12% 863,68 K&
221007C/3 221007C/3
2 Bramborové halusky chlazené, vyrobeno z bramborového tésta 5 ke 5dni 20 3 48,66 973,18 K& 12% 1089,96 K¢
227003/3 227003/3
3 Bramborové knedliky pInéné uzeninou 5(| chlazené, vyrobeno z bramborového tésta 5 kg 5dni 8 3 63,69 509,53 K& 12% 570,68 K¢
221012C/3 221012C/3
4 Bramborové knedliky plnené uzenym maj|chlazené, vyrobeno z bramborového tésta 5 kg 5dni 8 3 88,87 710,98 K¢ 12% 796,29 K¢
221016C/3 221016C/3
5 Bramborové ovalky plnéné mékem 60g |chlazené, vyrobeno z bramborového tésta 5 kg 5dni 8 3 65,17 521,38 K¢ 12% 583,95 K¢
221032C/3 221032C/3
6 Bramborovy knedlik kalibr 35-38g chlazeny, baleny, krajeny 5 kg 5dni 8 3 45,83 366,68 K¢ 12% 410,68 K¢
221004¢/3 221004¢/3
7 Bramborovy saldt s majonézou 10kg chlazené, balené v kbeliku 5 kg 5dni 8 10 49,57 396,56 K& 12% 444,14 K&
208016/10 208016/10
8 Bramborovy saldt s majonézou Skg chlazené, balené v kbeliku 2 kg 5dni 8 6 50,77 406,20 K¢ 12% 454,94 K¢
208009/5 208009/5
9 Bramborovy saldt s majonézou 2kg chlazené, balené v sacku 5 kg 5dni 8 2 47,98 383,82 K& 12% 429,88 K&
208008/2 208008/2
10 |Kynuté knediiky s jahodovou napini 60g | ReEenerace v konvektomatu (v pife) pfi teploté 100°C po dobu cca 7~ 10 minut. 5 ke Sdni 12 12 82,60 991,17 Ke 12% 1110,11 K
Knedlik z kynutého tésta, vaieny v pare. 223009F/1.2 223009F/1.2
11 |Kynuté knedliky s merufikovou népini 60 e8eNerace v konvektomatu (v pafe) pfi teploté 100°C po dobu cca 7= 10 minut. 5 kg 5 dni 12 12 84,18 1010,16 KE 12% 1131,38K¢
Knedlik z kynutého tésta, vafeny v pafe. 223011F/1.2 223011F/1.2
12 |Kynuté knediiky s borivkovou napini 60g] ReEenerace v konvektomatu (v pafe) pfi teploté 100°C po dobu cca 7~ 10 minut. 5 ke Sdni 12 12 86,10 1033,23 K¢ 12% 1157,22 K
Knedlik z kynutého tésta, vaieny v pare. 223013F/1.2 223013F/1.2
13 |Knedlik krjeny VEGAN 800g Regenerace v konvektomatu (v pafe) pfi teploté 100°C po dobu cca 7~ 10 minut. 5 223002F/0,8 223002F/0,8 kg 5 dni 125 1 42,38 5297,50 K& 12% 5933,20 k&
Knedlik z kynutého tésta, vareny v pare.
14 |Knedlik houskovy kréjeny 600g Regenerace v konvektomatu (v pfe) pFi teplot? 100°C po dobu cca 7 ~10 minut. 5 223004F/0.6 223004F/0.6 ke 5 dni 125 1 38,67 483375 K¢ 12% 5 413,80 Ke
Knedlik z kynutého tésta, vafeny v par
15 |Alpsky knedlik s povidly 300g Regenerace v konvektomatu (v pafe) pfi teploté 100°C po dobu cca 7~ 10 minut. 5 kg 5 dni 16 3 88,74 1419,84 K¢ 12% 1590,22 KE
Knedlik z kynutého tésta, vafeny v pare. 223018F/0.9 223018F/0.9
16 Malinové knedlicky z bramborového tésti chl; é, b bramb ého tést: 2 k 5dni 10 3 73,88 738,76 K& 12% 827,41 K&
y chlazené, vyrobeno z bramborového tésta 221036¢/3 221036¢/3 g 6
17 Bramborovy salt zakladni 10kg chlazené, vyrobeno z bramborového tésta 5 kg 5dni 10 10 46,98 469,84 K& 12% 526,23 K¢
208002/10 208002/10
18 Bramborovy saldt zakladni 2kg chlazené, vyrobeno z bramborového tésta 2 kg 5dni 10 2 46,77 467,73 K¢ 12% 523,86 K¢
208003/2 208003/2
19 |Bramborovy zéklad neochuceny (na chlazené, vyrobeno z bramborového tésta 5 kg 5 dni 10 25 48,24 482,45 K& 12% 540,34 k¢
bramborak) 2kg 205003/2.5 205003/2.5
a0  |Bramborovy zékdad neochuceny (na 1y ong vy robeno z bramborového tésta 2 ke 5 dni 10 5 47,14 471,41 K¢ 12% 527,98 ke
bramborak) 5kg 205004/5 205004/5
21 Chlupaté bramborové knedliky chlazené, vyrobeno z bramborového tésta 5 221028C/3 221028C/3 kg 5dni 10 3 58,88 588,80 K& 12% 659,46 K¢
22 Pecené mrkvanky s povidly 180g mouka p3eniénd, mrkev 30 %, Svestkova povidla 20 %, maslo, kypfici prase 2 210008/0.18 210008/0.18 ks 5dni 10 1 32,79 327,90 K¢ 12% 367,25 K¢
23 Pecené fepanky s hruskovymi povidly 18( mouka p3eni¢na, Eervend fepa 30 %, hruskové povidla 20 %, maslo, kypfici prasek 5 210007/0.18 210007/0.18 ks S5dni 10 i 33,43 334,30 K& 12% 374,42 K¢
Celkem 23 506,31 k& 26 327,07 k&




