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1Q GASTRO s.r.o.
Na Bohdalci 1438/6
10100 Praha 10
Tel.: 377 532 265

E-mail: info@iqgastro.cz
www.iqgastro.cz
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. NOVY BANKOVNI UCET!

Provozni kancelar: Na Roudné 15 | 301 65 Plzeri

PRO:

2. zakladni skola Plzeri, Schwarzova 20,
prispévkov

Schwarzova 2393/20

301 00 Pizen - Jizni Predmésti

Ceska

republika

Vazena pani,
dovolujeme si Vam predlozit tento cenovy navrh, ktery jsme vypracovali na zakladé Vasich pozadavku.

Cenovy navrh na mycku nadobi Winterhalter STR 110

gisLo: N17-0081
DATUM: 5.4.2017
VYRIZUJE: Ondfrei Dort

TEL.:

MOBILNI TEL.:

FAX.:

E-MAIL: dort@iqgastro.cz

POZ.

NAZEV

MNOZSTVI CENA/MJ

BEZ DPH

CENA CELKEM
BEZ DPH

SPECIFIKACE TECHNOLOGIE

002

Winterhalter STR 110 s automatickym

posuvem kos, rekuperaci a susici zénou

Rozméry: §/h/v: 2000x800/1890x1770 [mm)]
Pracovni vyska: 900 [mm]

Mezera od podlahy: 150 [mm]

Hloubka s otevienymi dveimi: 1472 [mm]
Priichozi vyska: 460 [mm]

Prlichozi sitka: 510 [mm]

Rozméry kose: 500x500 [mm)]

Stavitelné nozi¢ky: +/- 25 [mm]
Teoreticky vykon ko$0 za hodinu: 70/110
Objem nadrze: 75 litrli

Teplota nadrze: 55-65 °C

Oplachova teplota: 80-85 °C

Celkovy prikon: 36 [kW]

Napéti: 400V/ 50 Hz

- se susici zonou s nastavitelnym vykonem

- nastavitelna teplota vzduchu na trysce 55-60

- délka susici zony max. 700mm

- dvé rychlosti posuvu

- aktivace zon fizena koSem

- 6 hornich mycich ramen (rameno s 6 tryskami)
- 3 dolni myci ramena (rameno s 5 tryskami)

- ovladani jednim tlagitkem

- ukazatel teploty nadrze a bojleru

- samodistici program

- indikace prazdného stavu myciho a oplachového
prostiedku

- indikace poruchy

- Uroven pfistupu servisniho technika

- hluboko tazena hygienicka nadrz

- hygienické topné téleso nadrze

- hygienicky koSovy nosi¢

- odpadni ¢erpadlo

1ks 605 600 K&

605 600 K&

003

Zmékcovacé DuoMatik 3

Kapacita: 30 | / min, mozny nepfetrzity odbér mékké

1ks 39 200 K&

39 200 K¢
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BEZ DPH

vody: pouziti do max. 40 °dH celkové tvrdosti
Material: patrona ze sklolaminatu, zasobnik soli a kryt
z umélé hmoty

Tlak pfivodni vody: min. 2,5, max. 6 [bar]

Privodni teplota: max. 65 [°C]

Kontrola: Automaticky regeneraéni program fizeny
pomoci voliciho kotouce rozsahu tvrdosti vody a
pritokem vody

Rozméry §/h/v: 360x500x790

Hmotnost (v¢. naplné): 21,0 [kg]

Vykon pfi 10 °GH: 30 I/min (nepfetrzity provoz)

- pozadavky odpad - pripojka odpadni vody

- vhodné pro modely: série GS 300, GS 402, GSR 36,
série UC, série GS 500, série GS 600, série MT, STR,
série PT

- externi zmékcova¢ DuoMatik 3 je vybaven dvéma
patronami na iontovou vyménu, které se pri
zméke&ovani stiaji

- DuoMatik 3 upravuje vodu nepretrzité bez prestavky
na regeneraci pfi celkové tvrdosti vstupni vody az do
40 °dH

- zmékeovani a regenerace jsou fizeny mechanicky
bez elektrické energie

PRACE TECHNICKE

005

Instalace mycky Winterhalter fada PT
PREMIUM

- instalace certifikovanym odbornikem
WINTERHALTER

- doprava zafizeni na misto urceni

- instalaéni material uréeny k dopojeni myc¢ky k
pfipravenym instalacim

- vlastni montaz zafizeni

- kalibrace my¢ky, odzkouSeni mycky

- predavaci dokumentace

- elektro revize

- zaneseni stroje do systemu WINTERHALTER

1ks

13 500 K&

13 500 Ké&

ZASKOLENI

007

Kuchai'sky trénink certifikovanym
gastronomickym specialistou

1ks

NEREZOVE STOLY K MYCCE

009

Nerezovy myci still s vevaienym diezem
a otvorem pro tlakovou sprchu

1ks

32 540 K&

32 540 K&

010

Sprcha tlakova na nadobi STAR 120

1ks

4 600 K&

4 600 K&

011

Vystupni stil k myéce s koncovym
spinacem

1ks

38 540 K¢&

38 540 K&
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CELKEM BEZ DPH: 733 980,00 K&

CELKEM DPH 21% 154 136,00 K&

CELKEM VCETNE DPH: 888 116,00 K¢
Celkova cena zahrnuje: - dopravu na misto ur&eni

- pfedvedeni a odzkouseni certifikovanym odbornikem 1Q GASTRO
- lechnologie bude dodana do 14 dni od data objednani

Zaru¢ni doba, podminky - 36 mésici aktivni technolo
WINTERHALTER: chemie

- instalace provedena certifikovanym odbornikem Winterhalter
- doporu€ujeme pravidelné provadéni profylaktickych prohlidek
Winterhalter BASIC, OPTIMAL, EXCLUSIVE

Termin dodani:

gie, za predpokladu pouzivani originalni

Doufame, ze Vas nas cenovy navrh zaujal a v piipadé Vaseho zajmu Vam radi zodpovime veskeré dalsi dotazy.

Tésime se na dal$i spolupraci.

S pozdravem Ondiej Dort
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