TABULKA TECHNICKYCH PARAMETRU

Priloha ¢. 2

Vyrobce:

Rational

Typové oznaceni technologie/model:

iCombi Pro 20/1-1 E

Zadavatelem pozadované
parametry:

Parametr spinén

Konkrétni hodnota parametru
uved'te konkrétni parametry
nabizené technologie

Elektricky konvektomat s kapacitou
20x GN 1/1

ANO

20x GN 1/1

Rozte¢ zasuvd min. 65 mm

ANO

65 mm

Vyvin pary v generatoru Cerstveé pary

ANO

Automatické odvapnéni generatoru

ANO

Peceni v horkém vzduchu v rozmezi
teplot min. 30°C — 300°C s pfesnym
nastavenim vlhkosti v komore

v krocich max. po 5%

ANO

30-300°C, kroky po 1%

Kombinované vareni v rozmezi teplot
min. 30°C — 250°C s pfesnym
nastavenim vihkosti v komofe

v krocich max. po 5%

ANO

30-300°C, kroky po 1%

Parni vafeni v rozmezi teplot min.
30°C —125°C

ANO

30-130°C, kroky po 1%

Dal$i funkce konvektomatu:
pasterizace, uzeni, sous vide, suseni,
pfiprava dezertl, smazeni, zapékani,
delta T a nizkoteplotni vafeni

ANO

Banketovani a regenerace Sokové
zchlazenych pokrmu

ANO

Ventilator s autoreversem a min. 5
rychlostmi

ANO

5 rychlosti

Nepfretrzita kontrola vihkosti v komore
béhem vafreni, v€etné automatického
vyhodnoceni produkované
pfipravovanym pokrmem

ANO

Funkce zvySeni vykonu pary pro
pfipravu ur€itych pokrm0

ANO

Servomotorické otevirani klapky
komory

ANO

Funkce odvlh&eni komory

ANO

Pfiprava s min. 5 bodovou jadrovou
sondou

ANO

6 bodova sonda

Dotykovy displej min. 10“ s vysokym
rozliSenim a intuitivnim grafickym
zobrazenim

ANO

10,1"

Centralni oto¢né ovladaci kolecko
s funkci potvrzeni

ANO

Knihovna min. 500 varnych programu
o alesponi 10 krocich s grafickym
zobrazenim a napovédou

ANO

1200 programdl, 12 krokd




Automatické paralelni vafeni az 20
raznych pokrmu s indikaci vyjmuti
pokrmu z konkrétniho zasuvu

s oznaceni zasuvu a ¢asu ANO 20 pokrm{ najednou
ECO funkce pro snizeni spotfeby
energie ANO

Automatické myti varné komory
S min. 7 mycimi programy a

programem sanitace ANO 9 program{i
Program odvapnéni ANO
Autodiagnostika zavad ANO
Automatické predehfati a zchlazeni ANO

Ovladani a monitorovani
konvektomatu mozné na dalku pres
smartphone, nebo tablet se
systémem Android, nebo iOS. ANO

Pfipojeni Wi-Fi a komunikace s PC
na dalku s moznosti sledovani vdech
provoznich parametrd s online
aktualizaci a hlaSeni pozadovanych
servisnich ukont ANO

Pfipojeni do cloudu s moznosti online
synchronizace receptur a program

s dalSimi konvektomaty v siti ANO
Moznost download/upload HACCP
dat Gi receptl skrz USD ANO
Moznost provozu bez zmék&ovace
vody ANO
Zarizeni schvaleno pro provoz bez
dozoru ANO
Konstrukce z oceli AISI 304 ANO

Zavazeci vozik se zasuvy umozniujici
zakladani GN 1/1, GN 2/3, GN, 1/3 a

GN %2 bez dalSiho prisluSenstvi ANO

LED osvétleni varni komory ANO

Dvefe s alespori dvojitym zasklenim

temperovanym sklem ANO

Vestavéna oplachova sprcha ANO

Prikon el. 34 — 38kW/400V ANO 37,2 kW

Uchaze¢ dolozi v nabidce certifikaci
vydanou vyrobcem, znéjici na
jméno/nazev uchazece a ktera
uchazece opravriuje k prodeji a
servisu nabizeného zafizeni ANO

Ocenéni 1 ks v K¢

Cena celkem bez DPH v¢. dopravy, montaze a zaskoleni

512.148,- K&

DPH

107.551,08,- K&

Cena celkem vc. DPH (uvést v ndvrhu smlouvy)

619.699,08,- K¢

Uchazec dolozi v nabidce technicky list k prokazani splnéni technickych vlastnosti.




