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pfiloha ¢. 6 dohody ¢.: 017 POVEZ Il Vzdélavaci zatizenti: XXXX
Plan vyuky (CZ.03.1.52/0.0/0.0/15_021/0000053) Lektor: XXXX
Zaméstnavatel: Vladimir Svanda ICo: 15617459 Misto vyuky:
Nazev vzdélavaci aktivity: |Nové trendy a technologické postupy v masné vyrobé XXXX
Pocet
vyucovacich
Datum’ hodin Od-do Okruhy planovanych témat
1 8.8.2017 6 7:00-13:00 |novinky a trendy v konzervaci potravin, nové systémy jakosti a zdravotni nezdvadnosti
2 9.8.2017 6 7:00-13:00 |nové systémy v jakosti a zdravotni nezdvadnosti, trendy v hygiené a technologii zpracovani masa
3 14.8.2017 6 7:00-13:00 |trendy v hygiené a technologii zpracovani masa, nové technologické postupy pro baleni masnych vyrobk
4 15.8.2017 6 7:00-13:00 |nové technologické postupy pro baleni masnych, vliv pouziti obalu s protektivnimi vlastnostmi na vybrané kvalitativni parametry masa
vliv pouZiti obalu s protektivnimi vlastnostmi na vybrané kvalitativni parametry, nové metody hodnoceni masa a masnych vyrobkl , nové postupy zvysovani
5 16.8.2017 6 7:00-13:00 |udrznosti masa a masnych vyrobk(
6 21.8.2017 6 7:00-13:00 |nové postupy zvySovani udrznosti masa a masnych vyrobkd , mozZnosti vyuZiti jednotlivych typl surovin a eliminace pfidatnych latek
7 22.8.2017 6 7:00-13:00 |moznosti vyuZiti jednotlivych typl surovin a eliminace pfidatnych latek, nové metody uzeni a tepelného opracovani
8 23.8.2017 6 7:00-13:00 |modernitechnologie fermentace a suseni, estetické hodnoty vyrobk( — moderni zplsoby a techniky dekorovani salamf
9 28.8.2017 6 7:00-13:00 |suché zrani masa
10 29.8.2017 6 7:00-13:00 |netradi¢ni receptury masnych vyrobki
11 30.8.2017 6 7:00-13:00 |netradi¢ni receptury masnych vyrobk(, nové metody tepelného opracovani salamu, nové metody zrani, technologické postupy zrani
12 4.9.2017 6 7:00-13:00 |nové metody tepelného opracovani saldma, nové metody zrani, technologické postupy zrani ,kvalitni ,,polotovary”
13 5.9.2017 6 7:00-13:00 [|kvalitni, polotovary”, technologie vyroby susenych Sunek
14 6.9.2017 6 7:00-13:00 |nové zpUsoby zpracovani netradicnich ¢asti masa a odrezkl pro zvyseni
15 11.9.2017 6 7:00-13:00 |kontrola a sledovani HACCP (kritickych bod(), Setrné nakladani se surovinami a energiemi s ohledem na Zivotni prostredi
16 12.9.2017 6 7:00-13:00 |technologie vyroby susenych Sunek, estetické hodnoty vyrobk({ — moderni zplsoby a techniky dekorovani salam
17 13.9.2017 4 7:00-11:00 |moderni aranZma a dekorace vyrobkl
18 18.9.2017 3 7:00-10:00 |zavérecna zkouska

Vyplnte pouze bild pole

*V pripadé, Ze vzdélavaci aktivita bude probihat v uréitém terminu denné, vypiste do prvniho sloupce datum od-do (nap¥. 1.8.2016-20.8.2016).

V pripadé, Ze vzdélavaci aktivita bude probihat nepravidelné nebo pouze v urcity den v tydnu, vypiste jednotlivé dny do pripravenych sloupct.

jméno, prijmeni, funkce

a podpis opravnéné

Datum: 30.6.2017
Vyfizuje: XXXX
Cislo telefonu: XXXX
Email: XXXX

osoby (razitko)

Vladimir Svanda, OSVC
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