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Urad prace CR

PLAN REALIZACE ODBORNE PRAXE - aktualizace.é. 1

l. Uchazec¢ o zaméstnani ABSOLVENT
Jméno a pfijmeni: XXXXXXXXXXXXKXXXK
Datum narozeni: XXXXXXXXXXXXXXX

Kontaktni adresa:

Telefon:
Zdravotni stav dobry:

/zaskrtnéte/
Omezeni /vypiste/:

V evidenci UP CR od:
Vzdélani:

Znalosti a dovednosti:

Pracovni zkuSenosti:

Absolvent se uc€astnil pfed nastupem
na odbornou praxi v ramci aktivit
projektu:

a) Poradenstvi

b) Rekvalifikace

),0.9,0,0,0.9,0,0,0,0,0.9.9,0,0.9.0,0,0.0,0.

XXXXXXXXXKXXXXX

ANO NE

XXXXXXXXXXXXX
)i9,0,0,0,0.0,0.9,0.9,0,0.0,0.0,0.0,0.9,0,0,0.9,0.0,0,0¢

XXXXXXXXXXXXX

XXXXXXXXXXXXXX

rozsah druh

individualni
3hodiny
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Il.  ZAMESTNAVATEL
Nazev organizace: Michal Petko
Adresa pracovisté: Bistro Capito Italiano, Gen. Svobody 5, 787 01 Sumperk
Vedouci pracovisté: Michal Petko
Kontakt na vedouciho pracovisté: XXXXXXXXXXXXXXKXHKXKXXXXXXX

Zaméstnanec povéreny vedenim

odborné praxe - MENTOR
Jméno a pfijmeni:

Kontakt:

Pracovni pozice/Funkce Mentora:

Druh prace Mentora /ramec
pracovni naplné/ -
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.  ODBORNA PRAXE

Nazev pracovni pozice absolventa: Pomocné kuchafské prace

Misto vykonu odborné praxe: Gen. Svobody 5, 787 01 Sumperk
Smluveny rozsah odborné praxe: 40 hod./ tyden

Kvalifikacni pozadavky na nejsou

absolventa:

Specifické pozadavky na zruénost, pracovitost

absolventa:

Druh prace - ramec pracovni naplné  Pomocné kucharské prace - pfiprava tésta a téstovin,

absolventa myti nadobi, krajeni a loupani zeleniny. OSetfovani
kuchynského nacini a vybaveni. Dodrzovani HACCP
(Systém analyzy rizika a stanoveni kritickych kontrolnich
bodu) a kritickych bodu. Vydej pokrm0 studené a teplé
kuchyné.

KONKRETIZUJTE STANOVENI CiLU ODBORNE
PRAXE A ZPUSOB JEJICH DOSAZEN:I:

PRUBEZNE CILE: Ziskat praktické
zkusenosti pri pripravé pokrma.

Zadani konkrétnich ukolt €innosti

/v pripadé potreby doplrite Fadky nebo

dolozte prilohou/
Priprava tésta a téstovin podle stanovené receptury.
Krajeni, loupani a pfiprava zeleniny, salatu a obloh dle
instrukci kuchare. Soucinnost pfi pfipravé a expedici
vyrobkd a pokrmu. Vydej pokrmU studené a teplé kuchyné.
OSetfovani kuchynského nacini a vybaveni, myti nadobi.

STRATEGICKE CILE:
/v pfipadé potieby doplrite fadky nebo
dolozte prilohou/
Ziskat dostatek schopnosti pro samostatné provadéni

pomocnych kucharskych praci.
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VYSTUPY ODBORNE PRAXE:
/dolozte ptilohou/

Urad prace CR

Nazev pfilohy:

Datum vydani pfilohy:

Priloha €. 2 Priibézné 30.6.2024

hodnoceni absolventa 30.9.2024
31.10.2024

Priloha €. 3 Zavérecné 31.10.2024

hodnoceni absolventa

Priloha ¢. 4 Osvédceni o 31.10.2024

absolvovani odborné praxe

PFiloha: Reference pro 31.10.2024

budouciho zaméstnavatele*

HARMONOGRAM ODBORNE PRAXE

Harmonogram odborné praxe, tj. Casovy a obsahovy ramec prubéhu odborné praxe je vhodné
pfedjednat a konzultovat mezi zaméstnancem KrP a KoP UP CR, mentorem a absolventem
Jiz pred nastupem absolventa na odbornou praxi, aby jeho ramec byl ziejmy jiz pfed
podepsanim Dohody o vyhrazeni spoleCensky ucelného pracovniho mista a popripadé
Dohody o poskytnuti pfispévku na mentora. Podle aktualni situace a potfeby mdize byt
harmonogram doplriovan nebo upravovan.

/v pfipadé potireby doplrite fadky/

Mésic/Datum

Aktivita

Rozsah

Zapojeni
Mentora

3,4,5/2024

6,7,8/2024

9/2024

Seznameni s provozem kuchyné,
systémem HACCP a BOZP PO.
Seznameni s recepturami pfi pfipravé
pokrmU studené a teplé kuchyné.
Provadéni jednoduchych praci pod
vedenim hlavniho kuchare - krajeni,

loupani, vydej pokrmu apod. Myti nadobi.

Samostatné provadéni pomocnych
kucharskych praci - krajeni, loupani,
pomocneé prace pfi pfipravé tésta a

téstovin, pfiprava salatu, obloh a pfiloh.

Uklidové a sanitaéni prace dle systému
HACCP.

Samostatné provadéni pomocnych
kucharskych praci - krajeni, loupani,
pomocneé prace pfi pfipravé tésta a

téstovin, pfiprava salatu, obloh a pfiloh.

Uklidové a sanitaéni prace dle systému
HACCP. Nacvik pfipravy novych druh(
téstovin.

40h/tyden

40h/tyden

40h/tyden

ne

ne

ne
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* V pripadé, Ze si zaméstnavatel ucastnika neponecha v pracovnim poméru po skonceni
odborné praxe, poskytne zaméstnavatel ,Reference pro budouciho zaméstnavatele®, a to ve
volné formé.

Schvdlil(a): lvana Haltmarova dne.....19.6.2024.............ccooeii i,
(iméno, pfijmeni, podpis)



