(\’3« ADOLPHA
KOLPINGA

RAUTOVE MENU
Ctvrtek 30. kvétna 2024
Oslava vyroci zaloZeni Skoly, VazZend pani Poctova
3.Z8, Zd’dar nad Sdzavou

Pripitek: welcome pohosténi od 16.00 ($kolni jidelna 3.ZS)
0,151 Sklenka Bohemia sektu na privitanou (nealko), 30 |h 150 por
(kazdy host obdrzi pfed pfipitkem sklenicku 0,1 | a poté budeme jesté pribézné dolévat...)

Pohosténi k pripitku (200 ks)

30g Canapés s eidamem a hrozny (1,7) 40 ks
30g Canapés s Sunkovou pénou (1,7) 40 ks
30g Canapés s parmskou Sunkou a cukrovym melounem (1,7) 40 ks
30g Canapés s bylinkovou pénou (1,7) 40 ks
30g Mozzarella s cherry rajéatky na SpizKu (7) /bezlepkova receptura/ 40 ks

Koktejlové chlebiCky (,na stoly“ cca 25 stoli, na kazdy stul ,talifek a 6ks*)
409 Koktejlové chlebicky se Sunkou (1,7) 100 ks
409 Koktejlové chlebiCky se salamem Herkules / se syrem (1,7,8) 50 ks

Studené obcéerstveni - raut

509 SmaZené kureci fizeCky (10kg), 8 kg bramborovy salat s majonézou (1,3,7) 200 ks

50g Kureci rolada s mozaikou (4kg) — platky, dozdobené zeleninou (3,7) 80 por
50g Pastika s drabezimi jatry ve slaninovém mantlu servirovana s hruskou a brusinkami 80 por
50g Syrové rolady(se sunkou/s olivami) - platky, dozdobené zeleninou (3,7) 80 por

+ naklédané okurky cornichons, cibulky, berani rohy a PECIVO

Salaty a ovoce (,salatovy bar”— nabidka v polykarbonéat krabiékéch/por)

709 Carpaccio z ¢ervené fepy s medovymi ofechy a syrem Gran Moravia 30 por
409 Trhané listové salaty s modrym syrem, susenymi rajcaty a medovymi ofechy (7,99 30 por
100g Hroznové vino dvou barev — etaZer 3 kg 30 por

Kolacky (,na stoly“ cca 25 stoli, na kazdy stil ,cca 200g°)

kg Kolacky plnéné vinné a kynuté /ofechové, makové, tvarohové a povidlové/(1,3) 5 kg

Dezerty variace mini zakusku z nasi cukrarny 600 ks

259 Profiterolky MINI s pudinkovym krémem (1,3,5,6,7,8,11) 100 ks

20g ~Margaretky“ kolacky slepované z lineckého téstaq,3,7) 100 ks

259  Kosiéek s PISTACIOVYM krémem a ovocem (1,356.7.11) 100 ks
(linecké koSicky plnéné pistaciovo-mascarpone krémem, zdobené ovocem )

259 Mandl koule (1,3,5,6,7,8,.11) 100 ks

(buflery pInéné maslovym krémem s mandli obalené v bilé ¢okoladé a v platcich mandli)
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409 Sachr ovalek (1,3,6,7,8,11) 100 ks
(sachr korpus plnény maslovym krémem, ofechovou napini a zdobeny cukrarskou krajkou)
25g Afro rolada 1.7 100 ks

(Kakaové rolada s lehky Slehany krém z pafiZzské Slehacky sypana kokosem s dekoraci)

TEPLE népoje: kdva (espresso, lungo, cappuccino)

K pripravé této ,zdravé” kavy pouzivame exkluzivni zrnkovou kavu od f. Kamila Krizkova

100% Arabica péstovana ve vysokych nadmorskych vyskach 1 200 — 1 280 m.n.m.

Tato kava je Setrné praZzena a vyznacuje se silnou chuti s tony smetany, kakaa a ¢okolady.
Zemé pavodu: Nikaragua, region: San Chuan 150 por

(:‘aj nabizime vybérové Caje od firmy Sonnentor v BIO kvalité: ovocny, bylinny-matovy, ¢erny ASSAM a
zeleny PURE

Nealkoholické napoje
1,01 Voda s citrusy a bylinkami — dZbany prabézné doplriovani
0,201 ,Matovo-medurikova® domaci limo (40L) 200 por

Cenova nabidka 65 090,- K€ (nejsme platci DPH, tj. toto je vysledna cena)
+ zapujcéeni 10* BISTRO-STOLEK (vcetné bilého ,stretch potahu) a 100,-/ks + 1000,-K¢é

V cené je zahrnuto:

dovoz zakézky do a z mista konéni akce (Zdar nad Sézavou — jidelna 3.ZS)

zajisténi jidel a napoju podle odsouhlasené nabidky vcetné kompletniho zajiSténi servisu a
pedagogického dozoru od 16.00 do cca 19.00 (cca 3 hod)

ZAJISTENI personélu (1xpedagogicky dozor, 6xservirka-student, 1x barista-pfiprava kava)
zajisténi inventare: sklenicky, koktejlové ubrousky k welcome drinku

zajisténi inventare: skleni¢ky, pfibory, talifky k vydeji pohosténi-rautu

likvidace a odvoz inventare po ukoncéeni rautu

MOBILIAR (bistro stolky, stoly, Zidle) neni v cenové kalkulaci — pfedpokladame zajisténi ze $koly
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