Domov pro seniory Kobylisy ., Nakup konvektomatu ™
ICO: 70872996

KUPNi SMLOUVA »,Nakup konvektomatu"”
uzavrend ve smyslu ustanoveni § 2079 a nasl. zdkona ¢ 89/2012 Sh., ob&ansky zakonik, ve znéni
pozdéjsich predpisti (ddle jen ,obcéansky zdkonik") a podle prislu$nych ustanoveni zdkona
¢. 134/2016 Sb., 0 zaddvdni verejnych zakdzek, ve znéni pozdejsich predpisii (ddle jen ,zdkon
o zaddvdni verejnych zakdzek”)
(ddle jen ,Smlouva”)

Smluvni strany:

Kupujici (Zadavatel verejné zakazky): Domov pro seniory Kobylisy

Se sidlem: Mirovicka 19/1027, 182 00 Praha 8

1C0: 70872996

DIC: CZ70872996

ID datové schranky: evvy4kh

Zastoupeny: Mgr. Ondfejem Simonem, MPA, teditelem
Bankovni spojenti: 2001310018/6000

E-mail: reditel@ddkobylisv.cz

(dale jen ,Kupujici")

a
nazev nebo jméno smluvni strany: Gastro Market s.r.o.

sidlo: Branicka 573/11, 147 00 Praha 4
zastoupena: Marek Socha, jednatel

1C0: 29132118

kontaktni a faktura¢ni adresa: Branicka 573/11, 147 00 Praha 4
bankovni spojeni: (uvést ndzev banky) Fio banka

¢islo uétu: (uvést éislo wictu) 2300340882/2010

ID datové schranky: giynfq5

E-mail: mareksocha@gastro-market.com

(dale jen ,Proddvajici*)

1. Obecna ustanoveni

1.1.  Tato smlouva se uzavird na zakladé vysledku zaddvaciho fizen{ na vefejnou zakazku
malého rozsahu na dodavky s nazvem ,Ndkup konvektomatu“ (déle jen ,vefejna
zakazka").

2. Predmét Smlouvy

2.1.  Prodavajici se na zdkladé této Smlouvy zavazuje za podminek stanovenych touto
Smlouvou dodat, nainstalovat a pfedat Kupujicimu konvektomat véetné piislugenstvi,
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jehoi specifikace je uvedena v pifloze & 1 této Smlouvy (dale jen ,Konvektomat")
a umozZnit mu ke Konvektomatu nabyt vlastnické pravo.

Kupujici se za podminek stanovenych touto Smlouvou zavazuje Konvektomat prevzit
a zaplatit Proddvajicimu sjednanou kupni cenu.

Proddvajicf je povinen piedlozit Kupujicimu doklad o poji$téni na &stku min. 500.000, -
Ke.

Prodavajici v priibéhu realizace jako ptivodce odpadu zajisti odvoz a likvidaci odpadu
vzniklého pii dodanf, vsouladu se zékonem & 541/2020 Sh., o odpadech, ve znéni
pozdéjsich predpisti, provadéci vyhlasky & 8/2021 Sh., o Katalogu odpadi, obecné
zavazné vyhlasky hlavniho mésta Prahy ¢ 20/2022 Sh.

3. Kupni cena

Kupni cena je nasledujici:

Cenav K¢ bez DPH v K¢ Cena v Ké véetné DPH
DPH
Kupni cena 472 752 99 278 572 030

(dale jen ,Cena"). Kupni cena je podrobnéji rozpracovana v pfiloze & 2 této Smlouvy -
polozkovy rozpodet.

Cena je sjedndna jako nejvy3e pifpustna, neptekroéitelna s tim, e k navygeni Ceny muze
dojit pouze v disledku zmény vySe dané z piidané hodnoty.

Cena obsahuje veskera plnéni Prodédvajictho potifebnd pro fadné splnéni predmétu
Smlouvy, tj. dodévka Konvektomatu, doprava do mista uréen, zagkoleni obsluhy, navody
k obsluze a Gdrzbé atd. Kupujici neproplaci PHM.

Kupujici uhradi Prodavajicimu Cenu na zakladé datiového dokladu vystaveného
Prodévajicim. Prodavajici vystavi datiovy doklad do 15 dnti ode dne fadného predani
Konvektomatu dle ¢l. 4 této Smlouvy.

Datiovy doklad bude obsahovat pojmové naleZitosti dafiového dokladu stanovené
zdkonem € 235/2004 Sb. o dani z pfidané hodnoty, ve znéni pozdgjsich predpisq,
azdkonem & 563/1991 Sb., o déetnictvi, ve znén{ pozdéjsich predpist. V piipads, ze
daniovy doklad nebude obsahovat spravné tdaje ¢ bude netplny, je Kupujici opravnén
datiovy doklad vratit ve lhiité do data jeho splatnosti Prodavajicimu, aniZ se tak dostane
do prodleni. Prodavajici je povinen takovy datiovy doklad opravit, event. vystavit novy
daiiovy doklad - lhita splatnosti po&ina v takovém piipade b&Zet ode dne dorudenf
opraveného & nové vystaveného dokladu Kupujicimu.

Splatnost dafiového dokladu je smluvnimi stranami dohodnuta na 21 kalendafnich dng.

Prodavajici se zavazuje po dobu plnéni této smlouvy platit svym poddodavateltim, ktef{ se
na ni podileji. V ptipadg, Ze se na plnéni této smlouvy podili poddodavatel Prodavajiciho,
Prodavajici se zavazuje, Ze:
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3.7.1. si sjednd a bude dodrZovat smluvni podminky se svymi poddodavateli
srovnatelnymi s podminkami sjednanymi ve smlouvé, a to v rozsahu vyse
smluvnich pokut a délky zaruéni doby. Uvedené smluvni podminky se povaZuji za
srovnatelné, bude-li vySe smluvnich pokut a délka zaruéni doby shodna se
smlouvou;

3.7.2. bude fadné a v€as plnit finanéni zavazky svym poddodavateltim, kdy za Fadné a
vtasné plnénf se povaZuje plné uhrazeni poddodavatelem vystavenych faktur za
plnéni poskytnuta za plnénf této smlouvy (nebo jeho ¢4sti), a to vzdy do 15 dnti od
obdrZen{ platby ze strany Prodévajicfho za konkrétni pInéni.

4. Doba a misto plnéni

Prodavajici dod4 a preda Konvektomat Kupujicimu nejpozdéji do 30. 6. 2024.

Prodavajici dod4 Konvektomat Kupujicimu do jeho sidla a je srozumén s tim, Ze Kupujici
poskytuje zdravotni a socidlni sluzby pro seniory se sniZenou sobé&staénosti vyzadujici
pravidelnou péCi a tomu uzpiisobi pribéh realizace (vykladky, dodani a montaZe
konvektomatu).

Prodavajici je povinen predat Kupujicimu, respektive jeho opravnénému zistupci nebo
0sobg, kterou Kupujici uréi, Konvektomat nejpozdéji posledni den Ihiity k jeho pfedént dle
odst. 4.1. této Smlouvy s tim, Ze je povinen Kupujictho vyzvat k pfevzeti Konvektomatu
nejméné 5 pracovnich dnii pfedem, e-mailem na adresu Kupujiciho uvedenou v zéhlavi
této Smlouvy. Prodavajici ptedd Konvektomat Kupujicimu na zakladsé predavaciho
protokolu. Spolu s Konvektomatem je Prodéavajici povinen predat Kupujicimu vegkeré
pfisluSenstvi naleZejici ke Konvektomatu, ve$kerou dokumentaci ke Konvektomatu a je
povinen provést zasSkoleni osoby oznacené Kupujicim v uZivani Konvektomatu, a to
certifikovanym kuchatem.

V ptipadg, Ze Prodavajici nedoda a nesplnf vSe, jak je popsano v predchozim odstavci, je
Kupujici opravnén prevzeti Konvektomatu odepfit. V pfipadé, Ze Kupujici Konvektomat
odmitne prevzit z diivodu dle tohoto odstavce, je Prodavajici povinen na své naklady
zajistit a vyzvat Kupujiciho k opétovnému prevzeti Konvektomatu, a to nejpozdéji do 10
dnii ode piedchoziho pfevzeti. Postup p¥i ndhradnim pievzeti se ¥d{ ustanovenimi tohoto
¢lanku Smlouvy.

Soucasti dodavky je doprava na misto plnéni, umist&ni, mont4¥, zapojenf (v¢. rozvodd)
a odzkousen{ Konvektomatu.

Prodavajici zajistf na své naklady demontaz a ekologickou likvidaci stavajiciho zafizeni
(konvektomatu).

Vlastnické pravo ke Konvektomatu prechazi na Kupujiciho okamZikem jeho predanf
za podminek uvedenych v tomto &lanku.
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5. Zaruka

Prodavajici poskytuje na Konvektomat zaruéni lhiitu v délce 24 mésicti. Zarueéni doba bé¥
od fadného piedanf Konvektomatu dle ¢l. 4 této Smlouvy. Zaruén{ servis bude poskytovan
bezplatné,

Veskeré vady Konvektomatu uplatiiuje Kupujici u Prodavajictho bez zbytetného odkladu
poté, kdy vadu zjistil, a to formou pisemného oznidmeni o vadé e-mailem na adresu
Prodavajiciho uvedenou v zahlavi této Smlouvy nebo dopisem na adresu Prodavajiciho.

Prodavajici zapotne s odstranénim vady neprodleng, nejpozdéji do 24 hodin od ozndmen
vady, pokud se smluvn{ strany nedohodnou jinak.

VeSkeré naklady zaruéniho servisu hradi Prodavajici.

6. Sankce a odstoupeni od Smlouvy

V pripadé prodleni s dodanim Konvektomatu je Prod4vajic{ povinen zaplatit Kupujicimu
smluvni pokutu ve vysi 0,05 % z celkové Ceny za kazdy i zapoéaty den prodlent.

V pripadé nedodrZen{ terminu k odstranéni vad dle ¢l. 5. této Smlouvy, jestlize se tyto vady
projevily v zaruénf dobé, se Prodavajici zavazuje uhradit Kupujicimu smluvni pokutu ve
vy8i 1.000, - K¢ za kazdy i zapolaty den prodlenf s odstranénim vady.

Smluvnf pokuty se nezapoéitdvaji na nahradu ptipadné vzniklé $kody, kterou lze vymahat
samostatné. Smluvni pokuty jsou splatné na zakladg vyzvy.

V pripadé, Ze Prodavajici porusi nékterou z povinnosti dle této Smlouvy a nezjedna
napravu ani v dodatetné Thiité 7 ode dne doruéeni vyzvy Kupujiciho k ndpravé, je Kupujici
opravnén od této Smlouvy odstoupit.

7. Zavérefna ustanoveni

Veskerd komunikace smluvnich stran dle této Smlouvy bude primarné realizovana
prostfednictvim e-mailu bez zaruteného elektronického podpisu na adresy uvedené
smluvnich stran v zahlavi této Smlouvy s tim, Ze kterakoli ze smluvnich stran je opravnéna
jednostranné e-mailovou adresu zménit, kdy zména je t&innd den nasledujfci po jejim
oznameni druhé smluvi strané.

Prodavajici bere na védomi povinnost Kupujictho ve smyslu ust. § 219 ZZVZ a souhlasi
s uvei'ejnénim této Smlouvy véetné jejich piiloh na profilu zadavatele - Kupujictho.

Smluvni strany v souladu se zakonem & 110/2019 Sb., o zpracovéni osobnich tdajt, ve
znéni pozdéjSich predpisii, berou na védomi, Ze ve Smlouvé jsou obsaZeny pifslugné
osobni idaje chranéné vySe uvedenym zakonem, s jejichZ uvedenim vyslovné souhlasi.

Prodavajici bere na védomi, Ze podle § 2 pism. e) zakona & 320/2001 Sb., o finanéni

kontrole, ve znéni pozdéjsich piedpist, je osobou povinnou spolupiisobit p¥i vykonu
finantnf kontroly, a zavazuje se plnit veskeré povinnosti z uvedeného vyplyvajici.

Smluvni strany berou na védomi, Ze Kupujici je povinen poskytnout informace v souladu
se zakonem ¢. 106/1999 Sb. o svobodném pFistupu k informacim, ve znéni pozdéjsich
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predpis{i, a souhlasi s tim, aby veskeré informace obsaZené v této Smlouvé byly bez
vyjimky poskytnuty tfetim osobam, pokud o né pozadaji.

7.6.  Smluvni strany berou na védomi, Ze Kupujici je povinen postupem podle zdkonem
¢.340/2015 Sb., o zvlastnich podminkach Géinnosti nékterych smluv, uvefejiiovani téchto
smluv a o registru smluv (zédkon o registru smluv), ve znénf pozdg&j$ich predpisti, uverejnit
tuto Smlouvu v registru smluv, ktery je veden Ministerstvem vnitra, a s jejim uvefejn&nim
podpisem této Smlouvy vyslovuji souhlas.

7.7.  Tato Smlouva nabyvd titinnosti dnem uvefejnéni v registru smluv vedeného
Ministerstvem vnitra Ceské republiky.

7.8.  Nestanovi-li tato Smlouva pro konkrétni pfipad vyslovné jinak, lze ji ménit jen pisemnym
dodatkem, uzavienym mezi smluvnimi stranami.

7.9.  Smluvn{ strany sjednavaji, Ze pravnf vztah zaloZeny touto Smlouvou se ¥idi pravem Ceské
republiky s vylou¢enim jeho koliznich norem.

7.10.  Tato Smlouva je sepséna ve 2 stejnopisech. KaZd4 smluvni strana obdri 1 stejnopis.
7.11. Nedilnou soutasti této Smlouvy jsou niZe uvedené pfilohy:

7.11.1. Priloha ¢&. 1 - Technicka specifikace dle nabidky Prodavajiciho;

7.11.2. Priloha €. 2 - Kryci list.

7.12.  Smluvni strany prohlasuji, Ze jsou opradvnény k pravnimu ]ednam dle této Smlouvy, Ze si

Smlouvu pred ]e]1m podp:sem precetly a jsou sez obsahem zZe byla

| > - (55 ﬁ'Ué rzwox :
V Praze, dne _._, wKupu11c1

Mgr. Ondi‘ej Simon, M]?A
reditel Domova pro seniory Kobylisy

R0I51202.4

V Praze,dne _._. Prodavajici

Marek Socha
Jednatel
Gastro Market S.I.0.







Konvektomat Rational iCombi Pro 20-1/1 E (400V)

Cislo artiklu:

7225534



Konvektomat Rational iCombi Pro 20-1/1 E

Vyrobce: RATIONAL Cislo artiklu: 7275534

Kdo chce stanovit nové standardy, musf pfemyslet jinak. Pecen, restovani, grilovani, vafeni v pafe, fritovani, posirovéni. Ve jde piece
jesté inteligentngji, jednoduseji, efektivnéji. To je divod, proé se spoleénost RATIONAL se svymi zkuSenostmi z vice nez 45 let vyzkumu
vafeni zaCala zabyvat problematikou nedostatku persondlu, novymi gastronomickymi trendy a modernim fizenim profesionalnich kuchyni.
Dava jeho mysleni novy smér. To vée s jednim cilem: Dostat se o krok blize k dokonalosti. Tato novinak v nabidce piistroji RATIONAL je
véestrannym pomocnikem pro restaurace, hotely, cateringové spole¢nosti, zavodni jidelny &i fetézce rychlého obéerstveni.

Vysledek naseho uvaZovani
iCombi Pro. Inteligentni, flexibilni, produktivni. Zcela novy standard.

Konvektomat iCombi Pro.
Toto jsem ja.

Jsem novy. Jsem zkuSeny, pfemyslim, u¢im se, nic nezapomenu, dohlizim a pfizplsobim se. Pokud zném poZadovany vysledek,
automaticky upravim vihkost, proudéni vzduchu a teplotu. Jinymi slovy: Diky své inteligenci reaguji dynamicky na vase pozadavky. Dvitka
trouby jsou pfilis dlouho oteviend? Steak je vy$5i nez obvykle? Vice hranolkd nez jindy? Pak samostatné upravim nastaveni a zajistim
vami pozadovany vysledek. Pokazdé. S extrémni G&innosti. To je konec konc(, k demu tu inteligenci mam.

Uzitek pro vas?
Svoboda v kuchyni. A jistota dosazeni vami pozadovaného vysledku. Pfesné tak, jak ocekdvate. Pokazdé.
Intuitivni ovladani

Nové intuitivni ovladani vés provede varnym procesem pomoci obréazkd, logickymi kroky a jasnymi interaktivnimi pokyny. Kazdy tak mize
pracovat bezchybné hned od zadatku.

Peélivé promyslené

Vice ventilatord, optimalizovany tvar varné komory a vysai vykon odvlhdovani vam umoziuji az o 50 % v&tsi naplnéni*. V jesté lepsi kvalitd
potravin, Pro jesté vy&si produktivit.

Kapacita zafizenf

* 20 podélnych zdsuvnych rostl pro 1/1 gastronadoby
* Stojanovy vozik s rozestupem zasuvi 65 mm a dvojitymi otoénymi kolecky
e Rukojet pro stojanovy vozik
* Velky vybér pfislusenstvi pro riizné rezimy vafeni, napf. grilovani, dugeni nebo peéeni
* Pro pouZzitis 1/1, 1/2, 2/3, 1/3 gastronadobami
Rezim konvektomat
e Vafeniv pafe 30 °C — 130 °C
» Horky vzduch 30 °C - 300 °C
e Kombinace pary a horkého vzduchu 30 °C - 300 °C

HlensityControl th

Nova definice: zapomerite na mnohé kuchyiiské spotiebi¢e ndroéné na prostor a nechte za vés pracovat konvektomat iCombi Pro. Na
ploSe mensinez 1 m2. Maso, ryby, drlibez, zelenina, pedivo. A la carte, catering, rozvazka jidel, pohostinstvi. Diky souhfe inteligentnich
asistentd to vée zvladne va$ konvektomat iCombi Pro. Funkee iDensityControl s Géinnou cirkulaci vzduchu a odvih&ovanim pfindsi o 50
%* vy$S§i produktivitu a az o 10 %* kratsi dobu vafeni*. A pfinasi jednotné vysledky do posledniho puntiku. Intuitivni ovladani zérove
znamena takovy komfort uZivatele, Ze prakticky eliminuje chyby. Vafite tak prosté dél a dal.

Funkce iDensityControl je inteligentni regulaci klimatu v zafizeni iCombi Pro. Diky souhfe snimac, vysoce vykennému systému ohfevu,
generatoru Cerstvé péry a také diky aktivnimu odvihovani je ve vamé komofe vzdy k dispozici odpovidajici klima. Inteligentni proudéni
vzduchu zajistuje co nejlepsi pfisun energie do potraviny. To je zérukou mimofadné produktivity a zaroved vysoké kvality pokrmd,
rovnomérné pfipravy a minimalni spotieby energie.



Méte cil - jdéte si nekompromisné za nim pomoci inteligentniho vafeni s konvektomaty iCombi Pro. Pfiklad: nékdy je tfeba pfipravit 5 a
nékdy 100 steakd zaroveri. V8echny ve stejné kvalité. Za timto i¢elem iCombi Pro nepfetrzité kontroluje stav viozené suroviny, porovnava
ho s nastavenym cilovym vysledkem, propocitava prabéh vafeni a inteligentné upravuje teplotu. Hosté dorazi diive, grilovana zelenina
jeSté neni pfipravena? Pak zménte z jednotnych na smisené davky. iCombi Pro upravi parametry vareni tak, aby bylo moZné vafit obé jidla
soucasné. Prejete si v prdbéhu vafeni zménit pozadovany vysledek? Pak pfejdéte do programu vafeni a jednoduse upravte cilovy stav.
iCombi Pro upravi optimalni teplotu a ¢as.

Vysledek vas vZdy pfesvédci. A docilit ho mlzete kdykoli znovu. NezéleZi na tom, kdo konvektomat obsluhuije.

iCookingSuite je inteligenci pfipravy pokrm( v zafizeni iCombi Pro. Na zacatku si uzivatel podle pfipravované potraviny zvoli ze sedmi
provoznich rezimd a/nebo &tyf metod vafeni sprévny postup pripravy. UZivatel rovnéz zada pozadovany vysledek pfipravy. Pistroj navrhne
nastaveni zhnédnuti a stupid. Inteligentni senzory rozpoznaji velikost, mnoZstvi a stav surovin. V zavislosti na postupu pfipravy se na
sekundu pfesné pfizpisobuji vSechny dileZité parametry vafeni, jako je napfiklad teplota ¢&i klima varného prostoru, rychlost proudéni
vzduchu a doba vareni. Vybraného poZadovaného vysledku je dosaZeno v maximalini kvalité a v co nejkrat&i dobé. Podle potfeby je mozné
do procesu piipravy zaséhnout a vysledek vafeni pfizpGsobit. UZivatel mize kdykoli piejit na iProductionManager nebo do rué¢niho rezimu.
Pomoci iCookingSuite Ize snadno a bez nutnosti kontroly ugetfit &as, suroviny a energii a dosahnout pfitom standardni kvality pokrmu.

“roducticeManscer

Zivot v kuchyni: stres a spéch, aby bylo v3e pfipraveno sou¢asné a véas. To je vyzva pro kazdého $éfkuchare, at uz pouZiva papir a tuzku
nebo néjaky software. Az dosud. Protoze konvektomat iCombi Pro s funkef iProductionManager tuhle starost pfebira za vas: jednoduse
zvolte pozadované jidlo na displeji a hned uvidite, co Ize vafit spoleéné. Ted uz stadi pouze zadat, zda chcete vafit Gasové nebo
energeticky efektivnim zplsobem. Systém sleduje kazdy zasuv samostatng, takze doby vareni jsou inteligentné pfizplisobeny jak
mnozstvi, tak poZzadovanému vysledku. Vy rozhodujete, zda md byt jidlo dokon&eno ve stejnou dobu, nebo naopak chcete zadit vafit ve
stejnou dobu. V kaZzdém pfipadé vam konvektomat iCombi Pro fekne, kdy a které jidlo mate vloZit, et voila: jidlo je hotové.

iProductionManager fidi inteligentné a flexibilné proces pfipravy. Patii sem i to, které vyrobky se na riiznych zasuvech mohou pfipravovat
spolecn&, optimalni pofadi pokrm( a sledovani postupu pfipravy. iProductionManager poméha s pokyny, které se tykaji vkladani a
vyjimani pokrmd. Podle procest v kuchyni je moZné bony (aZ 2 na zdsuv) umistit volné nebo se vyrovnaji cilené na uréitou dobu. V
zavislosti na tom iProductionManager sefadi posloupnost pokrma a automaticky provede spravna nastaveni. Uzivatel rozhodne, zda jsou
pokrmy pripravovany s energetickou nebo éasovou optimalizaci. Odpadd jednoduché hlidani a dochéazi k Gspofe pracovni doby a energie.

CareSystem

Velké mnozstvi grilovanych pokrmi zanechavé mnoho dparnych nedistot, které blokuji konvektomat iCombi Pro ve vafeni jinych pokrmd.
To vSak neplati s funkei iCareSystem. Mimo jiné s ultrarychlym mezi¢isténim za pouhych 12 minut. Proto je mozné rovnou pokracovat s
brokolici bez pfenosu chuti nebo rusivych pachd. A pokud jde o hygienu na konci dne, iCombi Pro vam fekne, zda je siln, stfedné nebo
mirné zneéistény. Vy se poté rozhodnete, zda spustite ¢i§téni ECO nebo standardni &isténi. Samozfejmé s odvépnénim. Samoziejmé pies
noc. Samoziejmé vidy super Cisté a s pouZitim poloviéniho mnozstvi chemie v bezfosfatovych Eisticich tabletdch*. iCombi Pro si
pamatuje vase preference a pfi$té vam ukéze vhodny &istici program.

iCareSystem je inteligentni systém ¢i3téni a odvdpfovani zafizeni iCombi Pro. Rozpoznava aktudlni miru znediténi a vépenitych
usazenin a z deviti program( ¢isténi navrhuje idedlni stupen &isténi a mnozstvi chemickych pfipravkd. Velmi rychly program pribézného
cisténi vycisti zafizeni iCombi Pro za pouhych 12 minut; véechny &istici programy mohou bezobsluzné probihat i pies noc. Diky nizké
spotiebé bezfosfatovych tablet pro oetfovani a nizké spotiebé vody a energieje systém iCareSystem mimofadné Gsporny a ekologicky.
Zafizeni iCombi Pro je tak bez velkého vynaloZeni ruéni prace a pfi minimalnich nakladech vzdy hygienicky &isté.

ConnectedCooking.

Vsichni dnes mluvi o on-line propojeni. iCombi Pro je ma. Pfipojit se na ConnectedCooking, zabezpecenou internetovou platformou od
spolecnosti RATIONAL, nyni mliZete s integrovanym WiFi rozhranim jiz v zakladni vybavé. Osvédcil se vam recept na kr(iti prsa?
Jednoduse jej odeslete na viechny své varné systémy v siti. NezaleZi na tom, kde zrovna jste. Co ktery varny systém zrovna dél4?
Podivejte se na smartphone. Hledate inspiraci? Vstupte do databéze receptl. Potfebujete aktualizovat software? Aktualizujete ho pouhym

stisknutim tlacitka. Naéist data HACCP? Hotovo jednim kliknutim. A pokud si prejete, tak si konvektomat iCombi Pro sém zavola technika
na servis.

ENERGY STAR®-Partner

Vynikajicl hodnoceni, pokud jde o energetickou G&innost. Konvektomat iCombi Pro byl testovan jednim z nejpfisnéjsich certifikacnich
programd.
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Popis zafizeni a charakteristiky

Inteligentni funkce

Inteligentni regulace klimatu s méfenim, nastavenim a regulaci vihkosti s pfesnosti na procenta

Skuteén& naméfenou vlhkost ve varné komofe je mozné nastavovat a zobrazovat

Dynamické proudéni vzduchu ve varné komofe diky jednomu inteligentnimu obousmémému vysoce vykonnému kolu ventilatoru s
péti rychlostmi - s inteligentnim fizenim a moznosti ruéniho programovani

Inteligentni regulace postup( pfipravy s automatickym pfizp(isobenim krok vareni s cilem bezpeéné a Giginné dosahnout
definovaného vysledku, napf. zhnédnuti a stupné pifpravy. Nezévisle na obsluze, velikosti pfipravovaného pokrmu a pfipravovaném
mnozstvi

Na sekundu pfesné monitorovani a vypogitavani zhnédnuti na zakladé Maillardovy reakce s cilem opakovat optimalni vysledky
vafenf

Zésah do inteligentnich postup(l piipravy nebo pfepnuti z iCookingSuite do iProductionManager pro maximalni flexibilitu
Inteligentni krok vafeni k peéeni petiva

Individudlni, intuitivnl programovani az 1 200 varnych program obsahuijicich az 12 kroki prostfednictvim Drag-and-Drop.
Jednoduchy pfenos varnych programii na dal$i varné systémy diky zabezpeenému cloudovému propojeni se systémem
ConnectedCooking nebo pres flash disk USB

Automatizovany, inteligentni ndstroj pro planovani a fizeni iProductionManager, ktery pfispiva k optimalni organizaci nékolika
procesU vafeni a kombinované pfipravy. Automatické odstranéni mezer v planovani. Automatické optimalizace ¢asu a energie pfi
planovéni pfipravy na cilovou dobu, aby pfiprava pokrmi zagala nebo skonéila ve stejnou dobu.

Optickd signalizace poZadavkd na vkladani a vyjiméni diky energeticky Gspornému osvétleni LED

Automatické opétovné zahdjeni a optiméini ukon&eni procesu vafenf po vypadku proudu, ktery trva maximalné 15 minut
Inteligentni systém Cisténi navrhuje na zakladé miry znegisténi varného systému programy &igténi a potiebné mnoZstvi osetfujicich
prostiedki

Zobrazenl aktudlniho stavu &isténi a také stavu odvapnéni

Kondenzacni digestore a digestofe (piislusenstvi) s pfizplisobenim saciho vykonu podle situace a pfenosem servisnich hldgeni.

Funkce vareni

Vykonny parni generator pro optimalni parni vykon i pfi nizkych teplotach do 100°C

Funkce Power Steam: zvySeny vykon pdry pro piipravu asijskych pokrmi

Integrovany bezldrzbovy systém odlu¢ovani tukd bez pfidavného tukového filtru

Funkce zchlazeni Cool-Down k rychlému ochlazeni varné komory s volitelnym dodateénym rychlym chlazenim provadénym
vstiikovanim vody

Snimac vnitfni teploty pokrmu se $esti méficimi body a automaticka korekce chyb v piipadé chybnych vpicht. Volitelnd pom(icka k
umisténi snimace pro mékké nebo velmi malé kousky pfipravovaného pokrmu (pfislusenstvi)

Vareni s teplotnim rozdilem pro mimofédné etrnou pfipravu s minimalnimi ztratami pfi vafeni

Pfesné zvihcovani, moZznost nastaveni mnoZstvi vody ve &tyfech stupnich v rozsahu teplot od 30 °C-260 °C pro horky vzduch nebo
kombinaci pary a horkého vzduchu

Digitalni zobrazenf teploty nastavitelné ve °C nebo °F, zobrazeni poZadované a skuteéné hodnoty

Digitalni zobrazeni vihkosti varné komory a ¢asu, zobrazeni poZadovanych a skuteénych hodnot

Formét ¢asu s moznosti nastaveni ve tvaru po 24 hodinach nebo jako am/pm

Hodiny ve 24hodinovém formétu s moZnosti automatického pfepinani na letni a zimni &as v pipadé propojeni s ConnectedCooking
Automaticka volba pogateéniho ¢asu s moZnosti nastaveni data a ¢asu

Integrovana runi sprcha s automatickym navijenim a nastavitelnou funkci rozpragovani a vodniho paprsku

Usporné, trvanlivé osvétleni LED ve varném prostoru s vysokym barevnym rozliSenim pro rychlé rozpozndni stupné pfipravy
Bezplatné servisni horké linky pro technické dotazy a asistenci pfi pouzivani (ChefLine)

Bezpecnost prace a provozu

Elektronicky bezpeénostni omezovaé teploty parniho generdtoru a horkovzdugného topeni

Integrovand brzda obé&zného kola ventilatoru

Dotykova teplota dvifek varného prostoru maximalné 73 °C

PouZivani Cisticich tablet Active Green a o$etiovacich tablet Care (pevny &isti&) pro optiméini bezpe&nost prace

Datové pamét HACCP a vystup pfes flash disk USB nebo volitelné ukladani a spréva v sitovém feseni ConnectedCooking na bazi
cloudu

Zkontrolovano podle vnitrostatnich a mezindrodnich standardii pro provoz bez dozoru

Maximalni vyska zasuvu nepfesahuje pfi pouziti podstavee RATIONAL 1,6 m

Ergonomické madlo dvifek s pravym/levym otevirdnim a funkei dovirani



Propojeni po siti

Integrované rozhrani Ethernet s ochranou IP slouZici ke kabelovému pfipojeni k sitovému feseni ConnectedCooking na bazi cloudu
Integrované rozhrani WLAN slouzZici bezdratovému pfipojeni k sitovému fegeni ConnectedCooking na bazi cloudu

Integrovane rozhrani USB slouZici k mistni viméné dat

Centralni spréva zafizeni, sprava receptd, ndkupnich kogik( a program, sprava dat HACCP, sprava (drzby diky sifovému Fedenf
ConnectedCooking na bazi cloudu

Cisténi a péce

Systém automatického Cisténi a péce o varnou komoru a generator pary nezavisly na tlaku vody

Devét programd gisténi uréenych k bezobsluznému ¢isténi také pfes noc, s automatickym &i§ténim a odvapnénim generatoru pary
Extrémné rychlé Cisténi za pouhych 12 minut pro téméf nepferuenou hygienickou pfipravu

Autornatické bezpeCnostni postupy po vypadku proudu zajisti, Ze i po pferudeni &iténi zistane varny prostor bez &isticich
prostfedkl

PouZivani Cisticich tablet Active-Green a o$etfovacich tablet Care neobsahujicich fosfaty a fosfor

Hygienicka instalace na podlahu bez pouziti noh pro snadné a bezpeéné gisténi

Dvifka varné komory se zadni ventilaci, specidlni vrstvou odréZejici teplo a otviratelnymi skly pro snadné ¢isténi

Vnitini a vnéjsi materidl z uslechtilé oceli dle DIN 1.4301, hygienicka hladka varna komora s oblymi rohy a optimalizovanym
proudénim vzduchu

Jednoduché a bezpegné vnéjsi ¢isténi diky sklenénym a nerezovym povrchiim a také ochrana proti stfikajici vodé ze véech smér(
diky tfidé ochrany IPX5

Moznost monitorovani automatického gisténi diky sitovému feeni ConnectedCooking na bézi cloudu

Qvladani

Barevny TFT displej 10,1" s vysokym rozlienim a kapacitni dotykové obrazovka se srozumitelnymi symboly pro snadné intuitivni
ovladani pfejetim nebo rolovanim

Akustické povely a vizudlni zobrazeni v pfipadé nezbytnych zasah( uZivatele

Centralni ovladaci kole¢ko s funkci push uréené k intuitivni volbé a potvrzeni vybranych moznosti

Moznost nastaveni vice neZ 55 jazykl pro uZivatelské rozhrani a funkci népovédy

Zakladni preference vafeni mistni kuchyné je moZné zvolit nezdvisle na jazyce nastaveném na zafizeni. Je mozné zvolit dalsi mistnf
kuchyni

Specidlné pfizplisobené parametry vafeni pro mezinarodni nebo mistni jidla je moZné zvolit a spustit nezévisle na jazyce
nastaveném na zafizeni

Rozsahla funkce vyhledavani ve véech postupech pfipravy, pfiklady pouziti a nastaveni
Kontextova napovéda, ktera vzdy zobrazi aktudini obsah napovédy tykajici se obsahu obrazovky
Spusteéni pfikladi pouziti z napovédy

Jednoduchd volba postupu pfipravy v sedmi provoznich reZimech a/nebo ze &tyf postup( pfipravy

Napidjeni: 3NAC400V Pfikon: Sitka: 877 mimn
Hloubka: 91 Vyska: 1807 Hmotnost: 53 |
Jisténi: 3x 63 Kapacita: GN Odvod vody:

Pocet jidel za den
min.:

Pocet jidel za den
max.:

Zasuvny rost GN:




Domov pro seniory Kobylisy
1€0: 70872996

KRYCI LIST NABIDKY

"

#Ndkup konvektomatu

Priloha ¢ 2 Kupni smlouvy

Nazev dodavatele
(obchodni firma nebo
nazev):

Gastro Market s.r.o.

Adresa dodavatele
(ID DS, celd adresa a
PSC):

Branicka 573/11, 147 00 Praha 4

Pravni forma:

Spolecnost s ru¢enim omezenym

1COo: 29132118
DIC: CZ29132118
Zastupce dodavatele: Marek Socha

Kontakt na zastupce
dodavatele (tel, e-
mail)

Marek Socha, 603 715 739, mareksocha@gastro-market.com

Dodavatel timto prohladuje, Ze vedkeré jim vy%e uvedené udaje odpovidaji
skutecnosti ke dni podani nabidky, jsou pravdivé a jsou pro dodavatele zavazné
pro uzavieni smlouvy. Dodavatel prohlasuje, Ze nabidku zpracoval samostatné
anezavisle. Dodavatel dale prohlasuje, Ze splituje véechny pozadavky zadavatele
v podminkich zadani. Dodavatel uvedené potvrzuje nize svym podpisem.

Jednotné zpracovani ceny:

Cena v K¢ bez DPH v K¢ Cena v K¢ véetné DPH
DPH
Konvektomat 472 752 99 278 572 030




