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Priloha ¢. 2 - Seznam spoti‘ebicu a vybaveni kiosku

Spotiebice:
Lednice s mrazakem Samsung (RB7J5005SA/EF) — 1 ks
Vestavni lednice ELEKTROLUX (ERN1300AOW) — 1 ks
Varna deska AMICA DDS 3201 B -1 ks
Fritéza Tefal FR510170 Filtra PRO premium 31 Inox — 1 ks
MikrovIna trouba LG MH6565CPS — 1 ks
Vestavna mySka GORENIJE GV662D60 ExtraHygiene - 1 ks
Chladici vitrina NORDIline RTW 160 L-5 — 1 ks
Chladici vitrina NORDIline RTW 120 L-5 -1 ks
Digestoi CATA EMPIRE VIP KD 511090 — 1 ks

Prittokovy ohiivaé ELIZ ELT 3,5 — 1 ks

Vybaveni:

A) Kuchyiiska linka

Spodni skFiriky:

1) dZezova skfirika Sife 60 cm - 1 x police, dfez, dvirka,
2) skfirika Site 60 cm pro vestavnou mycku, dvirka,

3) dzezova skfinka Sife 40 cm - 1 x police, dfez, dvirka,
4) dZezova skiinka Sife 40 cm - 1 x police, diez, dvirka,
5) skfirika $ife 60 cm - 3 x zasuvka uvnitf skiriky

6) skiinka sife 40 cm - 1 x police, dvirka,

7) skfirika sife 40 cm - 1 x police, dvirka,

8) skfirika Sife 60 cm pro vestavnou lednici, dvirka,
Horni skfinky:

1) skfinka $ife 60 cm 2 x police, dvitka,

2) skfirka $ife 60 cm 2 x police, dviika,

3) skfirika Site 40 cm 2 x police, bez dvirek,




4) skiinka Site 40 cm 2 x police, bez dvifek
5) skfifika Sife 60 cm 2 x police, bez dvifek

Soucdsti Nabytku je zadni obkladovd deska mezi spodnimi a hornimi skfifikami a za digestofi, ddle
bo¢ni obkladova deska (vlevo u dfezu), pracovni deska a délici deska.

Nakres kuchyriské linky (¢elni pohled):

R

B) Vydejni pult

Spodni skfifiky:

1) 4 skrinky @ 120cm bez dvitek (pouze korpus),
2) pracovni deska

Nakres vydejniho pultu
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Nakres vydejniho pultu (zadni pohled):
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C) Regaly — 2 kusy



HACCP

Identifikace provozovny

Provozovatel:

Domov pro seniory Zahradni Mésto

Adresa:

SnéZenkova 2973/8, Praha 10, 106 16

Oblast ¢innosti:

Kiosek (ob&erstveni)

Vymezeni ¢innosti:

Primérny objem vyroby (podet
porci apod.):

Sortiment:

Balené potraviny a napoje, lahtidky, uzeniny a cukrafské vyrobky.

Podet zam@&stnancii:

1 osoba

Ptehled pfipravovanych a podavanych pokrmt / vyrobku

Skupiny pokrmi a jejich
charakteristika:

Prodej rozlévanych balenych napojt,

prodej balenych potravin,

vafeni kavy a Caje,

prodej dovezenych studenych pokrmil, zakuskd, chlebi¢kd a pediva,
ohfev uzenin

Uréeni vyrobki:

Pasantni host - spotiebitel

PouZivané rizikové suroviny:
Syrové maso,

mrazené maso,

syrové ryby a moiské plody,
mraZené ryby a motské plody,

jiné mraZené suroviny,

polotovary,

mléko a mlééné vyrobky,

vejce,

brambory, Cerstva zelenina a ovoce,
hotové pokrmy chlazené nebo
zmrazené,

tepelné opracované maso a masné
vyrobky (uzeniny),

vajeéné vyrobky, majonézy, dresinky,
cukrai'ské vyrobky,

jiné

MraZené suroviny (pfilohy napt. hranolky..),

jiné mrazené suroviny napf. jednotlivé balend zmrzlina(nanuk),

mléko a mlééné vyrobky napf. ochucené mléko, jogurt ( nakup od dodavateld),
polotovary (nakup od dodavateld),

studené pokrmy — lahtidky (ndkup od dodavateld),

uzeniny (ndkup od dodavatel),

cukrafske vyrobky (ndkup od dodavateld),

pedivo (ndkup od dodavatelt)

PouZivané technologické postupy:

Ohiev a smazeni

PouZivana technologicka za¥izeni
na tepelné zpracovani a
uchovavani:

Elektricky dvouvati¢ (ohiev),
Mikrovinna trouba (ohiev),
fritéza (smaZeni),




Dodavatelé pouZzivanych potravin:

doprava;

seznam dodavateli a sortiment — viz dodacf listy, faktury

Ptijem zboZi zpravidla od dodavatelli (dodavka na misto), ob&as nakup a vlastni

Zpiisob pouZziti, je-li jiny neZ pFima

Pouze konzumace na mistg, nebo v ramci celého objektu DSZM (napf. na

konzumace ve stravovacim pokojich klientd).

zafizeni:

Doba spotreby, skladovaci Dle uvedené expirace jednotlivého zboZi.
podminky:

Expedice (vydej): Vydej z lednic a chladicich vitrin.

Prehled moznych kritickych kontrolnich bodt

Vyrobni operace

Sledovany znak

Kritické meze

Postup sledovani

Frekvence
siedovini

Népravna opatfeni

Postup / Zaznam

Pfijem chlazenych a

DMT, DP

Odpovida

Vizualni kontrola

Pfi kazdé piejimce

Neptijeti dodavky

Dodaci list

zmrazenych Neporugenost obalu Neporuseny obal Kontrola teploty (faktura)
potravin Teplota Podle pozadavki pro | vpichovym teplomérem
danou komoditu nebo
udajii vyrobee
Skladovani DMT, DP Odpovida Kontrola oznaéeni Jednou tydné Spotieba pied Zaznamy teploty
chlazenych a Teplota Podle pozadavki na Sledovéni teploty ve vyprienim DP, DMT
mraZenych, danou komoditu skladu a chladicich Jednou denné se Pieskladnéni do jiného
polotovard (mrazicich) zafizenich | zdznamem zatizeni
a vyrobki Oprava zatizeni
Pozastaveni zpracovani
suroviny, polotovaru,
produktu, likvidace
Hrubi pFiprava DodrZeni podminek Vizualni kontrola Denng Oddsleni jednotlivych | Popsany pracovni
oddgleni nesluditelnych vedoucim pracovnikem dinnosti postup
Sinnosti Radny aklid, sanitace
mezi jednotlivymi
operacemi
Rozmrazeni masa DodrZeni postupu +5°C Sledovani kontrolniho | Vzdy pii Nastavit rozmrazovaci | Zaznam o
spravné praxe Tekutina z masa teploméru v zafizeni rozmrazovani chladnitku na nizsi vyfazeni

Zabranéni kontaminace
vytékajici tekutinou

vyléka na jiné
suroviny

uréeném pro
rozmrazovani
Kontrola znedisténi
vytékajici kapalinou

teplotu

Spravné umistit
nadobu na zachyceni
kapaliny

V pfipadé nutnosti
likvidace masa

potraviny z obéhu

Vafeni, dufeni, DosaZeni stanovené Neni dosazeno uginku | Méteni teploty Pfi kazdé operaci Prodlouzeni doby Popsany pracovni
pedeni teploty a doby ve viech | teploty +75 °C v jadfe | vpichovym teplomérem opracovani postup
dastech pokrmu po dobu § Smyslova zkougka
minut Mechanicka kontrola
Po vpichu vytéka krev | vpichem (nafiznutim)
Smazeni Stav oleje ve smazici Nevyhovuje smyslové | Smyslové posouzeni Pied zapodetim Vyména oleje ve Popsany pracovni
lazni prace, nasledné Ix fritéze postup
v pritbéhu dne
Vydej Teplota pokrmil pfi Teplota +64 °C a Meéfeni teploty Jednou za vydej Urychleny vydej Zaznam teploty
vydeji niz§i (napf. ke konci Ohfev na pfedepsanou | Zaznam o
Zrakova kontrola vydeje) teplotu vyfazeni z obéhu
Smyslové znaky Pribézné Vyfazeni z ob&hu
Pfipravenost Stav provozu pied Stav provozu (€istota | Smyslové posouzeni Jednou za sménu Provedeni 0klidu, Zaznam o
provozu zapotetim prace (nebo vizualng, ptitomnost (zadatek nebo konec) | piipadug sanitace provedené
na konei smény) cizich pfedméta, sanitaci

zbytky surovin,
polotovard,
pokrmii..)




