CATERING ZDRAVE



EVENT: KONFERENCE
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T ] KONANI: PRAHA 8, FZU
DATUM: 26. 2. - 27. 2. 2024
CAS: 12:00 - 17:30, 10:00 — 14:00
POCET HOSTU: 30 + 100

NABIDKA CATERINGU

CATERING ZDRAVE



26. 2. NAPOJE

NEALKO BAR — neomezené béhem prestavek

Ostruzinova limonada s rozmarynem
Ledovy ¢aj Matcha

Filtrovana a zrnkova kava, trtinovy cukr, mléko
(rostlinné k dispozici)

Variace ¢aju Biogena

Voda s matou a citronem
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26. 2. OBED - 30 OSOB
CELKEM 150G/MASO + 100G/VEGE + 200G/PRILOHA/OSOBA + 100ML/OSOBA POLEVKA

CATERING ZDRAVE



TEPLY RAUT

Krém z pecené karotky, zazvor, pomeranc, skofrice, bylinky

Hovézi koule z mletého krku z Amaso, peprova omacka,
batatové pyré, rericha

Sumecek z farmy Rybi zahrada, pyré z pastinaku,
estragonova omacka, peceny celer

Cerver)é ¢ocka, pecena rajcata, zazvor, estragon,
jasminova ryze, cherry raj¢ata, sezam (vegan)




26. 2. COFFEE BREAK — CELKEM 3KS/OSOBA — 100 OSOB CATERING ZDRAVE



STUDENY RAUT

Variace zitnych chlebick(, nase pomazanky, obloha
Spiz s Gerstvym syrem, cherry rajéata, bazalka

Dynové pyré, uzeny tempeh, nakladana zelenina,
microgreens (vegan)

Drobenkovy kolac, lesni ovoce
Chia pudink, borlvky, kokos (vegan)

Ovocny kompot, mata




27.2. NAPOJE

NEALKO BAR — neomezené béhem prestavek

Citronada se zazvorem
Jable¢ny most

Filtrovana a zrnkova kava, trtinovy cukr, mléko
(rostlinné k dispozici)

Variace ¢ajl Biogena

Voda s matou a citronem




27. 2. COFFEE BREAK — CELKEM 3 KS/OSOBA — 30 OSOB CATERING ZDRAVE



STUDENY RAUT

Bulka, trhané maso, BBQ, zelny salatek
Variace mini bagetek — masové + vege

Cizrnovy hummus, pita, granatové jablko, koriandr, sezam (vegan)

Variace tartaletek, ¢okolada, cerstvé ovoce
Panna Cotta, mango, kokos (vegan)

Ovocny Spiz, matovy krém, cokoladovy prach




"‘c‘ _”
- P’ » - 4 - AL
SRy | = | — \

27. 2. OBED - 30 OSOB
CELKEM 150G/MASO + 100G/VEGE + 200G/PRILOHA/OSOBA + 100ML POLEVKA/OSOBA

CATERING ZDRAVE



TEPLY RAUT

Krémova cibulova polévka, bilé vino,
parmazanovy chips, tymian

Kriti prso sous-vide, smetanova bylinkova omacka,
medova zimni zelenina, nakladana zelenina

Lososové lasagne, kopr, parmazan, rukola

Zeleninové kari, Cervena cibule, bambusové vyhonky,
cuketa, cibule, jasminova ryze, sezam, koriandr (vegan)




NASE HODNOTY

V kuchyni pouzivame prevazne suroviny
od lokalnich dodavatelt a farmarau.

Nase pokrmy chystdme z mlécnych produktt farmy Struhy, vajec
z volného chovu od pana Kubata, syry z ekofarmy Javornik atp.

Pri vyrobé a v pribéhu nasich akci dbame na principy
udrzitelnosti, pouzivame pouze omyvatelné nadobi
a béhem eventu minimalizujeme odpad.

Napojovy balicek je vytvoren bez pouziti plastovych lahvi,
limonady pripravujeme z Cerstvé odstavnéného ovoce.
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