Priloha ¢. 3
Podminky provozu kantyny CD Hostivar

Sluzba zajisténi komplexnich stravovacich sluZeb predstavuje zejména tyto cinnosti

najemce:

. nakup potravin,

o nakup rezijniho materialu (Cistici, myci a dezinfekéni prostiedky, ubrousky, obalovy
material),

. doprava ptipravenych jidel do pfedmétu ndjmu,

. piipravu Cerstvé studené kuchyné, a to v predmétu najmu,

. vydej stravy — obédl pfimo v pfedmétu najmu,

. likvidace zbytkt jidel, myti nadobi, uklid mista najmu a dezinfekce.

V bistru se ndjemce zavazuje vydavat jidla béhem kazdého pracovniho dne (pond¢€li az patek)
minimalné v tomto rozsahu:

o 2 druhy polévky (vyvarova a presnidavkova),
o 2 druhy hotového teplého hlavniho jidla obsahujici maso,
. 1 bezmasé teplé jidlo.

Po celou dobu vydeje musi byt k vybéru minimalné¢ 1 druh hotového jidla. Jidla budou
pfipravovana najemcem, tj. nebudou podavana jidla nakupovana. Jidelni listek bude sestaven a
zvetejnén nejpozdeji do sttedy, do 12.00 hod. piedchoziho kalendainiho tydne, a to jak ve
vydejné stravy, tak i na intranetu NK CR.

U bezmasych jidel musi najemce zajistit jejich pravidelnou variaci, tzn. obménu slanych a
sladkych pokrm.

Hlavni jidla budou pfipravovana pro zamestnance pronajimatele v nasledujicich cenovych
hladinach:

e polévka — od [N
e hlavni jidlo — od [ ENNEEEEEEE
e special/vybér — od ]

Najemce je povinen garantovat minimalné jedno hlavni jidlo do -

Pronajimatel poZaduje zavedeni zvyhodnénych obédovych menu.

Zmény v cenach poskytovaného stravovani po dobu trvani smlouvy budou podléhat ptedchozi
domluvé mezi pronajimatelem a najemcem.

V bistru se najemce zavazuje denné¢ zajistit nabidku jidel totoZnou s nabidkou i cenou jako
v bistru v arealu Klementina.



Ceny musi zahrnovat veSkeré naklady najemce za kvalitni provedeni celého predmétu plnéni,
zejména veskeré naklady spojené s uplnym a kvalitnim provadénim sluzeb vcetné veskerych
rizik a vlivll na plnéni, které se mohou vyskytnout béhem trvani smlouvy, dodavky surovin a
zdrojti, provozni naklady, pojisténi, dané, mzdové naklady a jakékoliv dalsi vydaje spojené
s realizaci predmétu plnéni.

Vvdej obédu:

Minimalni rozsah vydeje jidel je od 11.00 hod. do 13.30 hod. v pracovnich dnech. Vyde;j jidel
bude probihat na zakladé piedchozi objednavky. Najemce v8ak musi zajistit, aby po celou dobu
vydeje byl k dispozici alespon 1 druh hotového jidla (viz vyse) a umoznit tak zakoupeni jidla i
mimo tento rezervacni systém bez predchozi objednavky.

Najemce se zavazuje zajistit pro zaméstnance pronajimatele moznost zakoupeni jidla ,,s sebou
(j. polévky a teplého jidla z poledniho menu) po celou dobu vydeje.

Najemce je povinen zajistit vyrobu takového mnozstvi hotovych jidel, aby byla splnéna
podminka, ze po celou dobu vydeje musi byt k vybéru minimalné 1 druh hotového jidla, viz
vyse.

Dopliikkovy prodej svacinovych jidel

Predmétem bude i poskytovani sluzeb spojenych s dopliitkovym prodejem svacinovych jidel
k provozu vydejny stravy, které piedstavuji pfipravu a prodej svacinovych jidel a zajisténi
chlazenych napoju v integrovaném prostoru vydejny stravy.

Najemce se zavazuje provozovat doplikovy prodej v tomto minimalnim rozsahu: pecivo,
ovoce, napoje studené balené (vody, dzusy, limonady,...), napoje teplé (kava, caj), nabidka
studené kuchyn¢, mlé¢né vyrobky, zakusky, trvanlivé potraviny (susenky, cukrovinky,...).

Pronajimatel bude mit moZnost poZzadovat po najemci upravu slozeni doplitkového prodeje dle
pozadavkl zaméstnanci NK CR.

Najemce nemuiize v predmétu najmu prodavat alkoholické napoje (pivo, vino), ani tvrdy alkohol
(destilaty, likéry) a tabdkové vyrobky.

Provozni doba
Provozni doba bistra bude pond¢li az patek od 10.00 hod. do 14.00 hod.

Rozsah oteviraci doby bude mozné po vzdjemné dohod¢ obou stran v prubchu trvani smlouvy
regulovat.

Pronajimatel upozoriuje, ze vydejna je koncipovana vyhradné na piipravu studené kuchyné a
ohfev pfedem pfipravenych jidel. Technické vybaveni vydejny jidel neumoziuje piipravu teplé
kuchyné. Prostory nedisponuji samostatnym odtahem vyparti mimo budovu.



