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Dobry den,

Dovolujeme si Vam pfedloZit nabidku na doddvku a montaZ gastronomické technologie, kterou jsme vypracovali
na zakladé VaSich pozadavku.

Celkova cena zahrnuje veSkeré naklady potfebné ke zhotoveni dila v€etné:
ZARUKA: 24 MESicU

Vé&fim, Ze Vas naSe nabidka zaujme a t&Sim se na pfipadnou dalSi spolupraci.
V pfipadé jakychkoliv nejasnosti €i dotazl mé prosim kontaktujte.

JANSKE LAZNE - VESNA

POZ. NAZEV A POPIS MNOZSTVi CENA/MJ DPH CELKEM K¢
BEZ DPH BEZ DPH
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NABIDKA

001 MULTIFUNKCNI PANEV RATIONAL iVARIO PRO
XL, 150 Itr.

iVario Pro XL
- pocCet jidel na vydej: 100-500

PROVEDENI:

- iZone Control

- nizkoteplotni vareni

- WiFi + Rozhrani USB

- podstavec

- ruéni sprcha s automatickym vracenim do plvodni polohy

Zafizeni iVario je jednim z nejmodernéjSich varnych systéma zajistujicich
nejvysSi produktivitu, flexibilitu a jednoduchost pfi vafeni, peceni a
fritovani a diky tomu nahrazuje téméf vSechna bézna varna zafizeni.
Unikatni technologie jeho topného systému pfinasi maximalni vykon a
pfesnost a diky jeho inteligentnim pomocnikim pfi vareni, ktefi s vami
premysleji a podporuji vas, vzdy dosahnete prvottidni kvality pokrm(i bez
nutnosti kontroly a sledovani. Je az 4krat rychlejSi, ma o 40 % nizsi
spotfebu energie a vynika vyraznou Usporou mista v porovnani s béznymi
kuchyriskymi spotfebici. Diky tomu se investice do zafizeni iVario vrati za
pouhych par mésicu.

Inteligentni asistenti

iVarioBoost

iVarioBoost je patentovany topny systém tvofeny keramickymi topnymi
destiCkami, které jsou spojeny s rychle reagujicim, vykonnym dnem
panve odolnym proti poSkrabani. Pomoci tohoto ohfevu zafizeni iVario
rovnomeérné zahfeje celé dno panve za méné nez 90 sekund na 200°C a
v pfipadé potfeby tuto teplotu rychle snizi.

iCookingSuite

Funkce iCookingSuite je vasim inteligentnim pomocnikem v kuchyni pro
snadné ovladani a maximalni podporu pfi vareni. Inteligentni senzory ve
dné panve rozpoznaji mnozstvi viozeného pokrmu, jeho stav a velikost a
prabézné pfizpusobuji proces vareni.

iZoneControl

Se systémem iZoneControl muZete zcela individualné rozdélit dno panve
na jednotlivé topné zény a nastavovat u nich rozdilné teploty nebo postup
pfipravy. NepouZité plochy se ani nezahfivaji. Timto zplisobem proménite
jedno velké zafizeni iVario az na ¢tyfi mala.

Rezim programovani

Pomoci spravy programd Ize intuitivné vytvaret ruéni programy, ukladat
inteligentni postupy pfipravy s individualnim nastavenim a prehledné
provadét jejich spravu.

Popis zafizeni a charakteristiky

- Inteligentni regulace postupl pfipravy za ti¢elem automatického
prizpGsobeni pribéhu pripravy

- Inteligentni automatické vyjmuti varnych a fritovacich ko0 pro dokonalé
vysledky pfipravy, optimalni ergonomie a energeticka ucinnost

- Individudlni, intuitivni programovani az 1 200 varnych programt
obsahujicich az 12 kroku prostfednictvim Drag-and-Drop

- Jednoduchy pfenos programu na dal$i varné systémy diky
zabezpecenému cloudovému propojeni se systémem ConnectedCooking
nebo pres flash disk USB

- Snimag vnitfni teploty pokrmu s $esti misty méfeni, magneticky drzak
snimace vnitfni teploty pokrmu, ergonomicka rukojet’ a také automaticka
korekce chyb v pfipadé chybnych vpicht

- Automatické napousténi vody s pfesnosti na litry

- Vypousténi vody po vafeni a €isténi pfimo vestavénym odtokem v panve
(bez nutnosti sklapéni, bez podlahového odtokového Zlabku)

- Integrovana ruéni sprcha s automatickym navijenim a funkci
rozpraSovani a vodniho paprsku

- Integrovana zasuvka 230V (pro napéti s nulovym vodi¢em)

- Integrované rozhrani Ethernet (volitelné) slouzici ke kabelovému
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pfipojeni k sitovému feSeni ConnectedCooking na bazi cloudu

- Centraini sprava zafizeni, sprava receptt, nakupnich ko$ik a
programd, sprava dat HACCP, sprava udrzby diky ConnectedCooking

- Dotykova teplota oblozeni panve max. 73 °C (163 °F)

- Varny systém ma schvalen provoz bez dozoru (napf. noéni vareni)

- Ochrana proti stfikajici a tryskajici vodé IPX 5

- Servisni diagnosticky systém s automatickym zobrazovanim servisnich
hlaSeni, funkce viastniho testu slouzici k aktivni kontrole funkci zafizeni
- Barevny TFT displej 10,1 a kapacitni dotykova obrazovka s vysokym
rozliSenim

- Centralni ovladaci kole¢ko s funkci push uréené k intuitivni volbé a
potvrzeni vybranych moznosti

- Akustické povely a vizualni zobrazeni v pfipadé nezbytnych zasah(
uZivatele

- Navod k pouziti a navod k obsluze Ize na displeji zafizeni zobrazit v
zavislosti na akci

Rozmér [mm]: 1365x894x1078

Prikon: 41 kW /400 V

002 BALICEK PRISLUSENSTVI iVARIO PRO XL D

1x 60.71.643 — stérka
1 x60.75.129 — rameno pro automatické zvedani a spousténi typuXL
3 x60.74.983 — varny koS typ L, XL

1 x60.74.908 — sito typ XL L e - -
3 x60.74.663 — rost dna panve typ L, XL e . L,\
1x 60.73.927 — ¢istici houbitka / N S
\
\‘ »
A\ ) >
ELEKTRICKY PRIKON - POZNAMKA 1ks

002a
Panev je mozné objednat se snizenym prikonem 34 kW / 400V.

004 DOPRAVA, MONTAZ NA PREDEM PRIPRAVENE O

INSTALACNi BODY A ODBORNE ZASKOLENI

Cena za dopravu a montaz zahrnuje nasledujici rozsah praci:

- dopravu na misto montaze

- rozbaleni zafizeni a pfipojeni zafizeni na instalacni body

- kalibraci a sefizeni zafizeni, pokud je vyZzadovano, v¢. kontroly
funkénosti

- vyhotoveni pfedavacich protokold a predani navodl k obsluze

- navrh servisni smlouvy a poskytnuti zakladnich informaci k servisni
zaruce

Dal$i podminky:

- zakladnim pfedpokladem pro zahajeni montaze je dostatecna stavebni
pfipravenost instalacniho prostoru

- uvedena cena nepredpoklada rozdéleni montaze do vice fazi, pokud
neni ujednano jinak

- objednatel zajisti dostate¢nou stéhovaci cestu pro dopravu zafizeni v
provozu na misto instalace, v pfipadé zjiSténi omezeni bude objednatel
informovan

- soucasti dopravy a montaze neni demontaz ptvodniho zafizeni, pokud
neni v nabidce uvedeno jinak.
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004a DEMONTAZ A ODVOZ STAVAJICIHO ZARIZENI D
CELKEM BEZ DPH: ]
CELKEMDPH  21% o
CELKEM VCETNE DPH: ]

Upozornéni:

- nerezoveé podlahové vpusté, nerezové ramecky pro vahy zapusténé do podlahy nejsou pfedmétem
montaze firmy GAST-PRO. GAST-PRO zajistuje pouze vyrobu a dodavku na misto urceni.

- nerezové digestore jsou pfedmétem montaze GAST-PRO ve smyslu jejich zavéSeni a zapojeni
osvétleni, av8ak napojeni na VZT zajisStuje dodavatel VZT.

- prirazy stavebnimi konstrukcemi a jejich zpétné zacisténi pro rozvody chladiciho potrubi zajistuje
stavba na zakladé podkladd dodanych firmou GAST-PRO.

Platnost cenové nabidky 14 dn(. Pracovnici nasi firmy Vam radi zodpovi jakékoliv blizSi technické i
obchodni dotazy.

Obrazky u jednotlivych polozek maji pouze ilustrativni charakter a nemusi zobrazovat konkrétni
model ¢i provedeni.

Dékujeme Vam za projeveny zajem a téSime se na spolupraci.
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