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PLAN REALIZACE ODBORNE PRAXE

I UchazecC o zaméstnani ABSOLVENT
Jméno a pfijmeni: Xxx XXX
Datum narozeni: XXXX
Kontaktni adresa: XXXX
Telefon: XXXX
Zdravotni stav dobry: XXX XXX
/zaskrtnéte/
Omezeni /vypiste/:
V evidenci UP CR od: XXX
Vzdélani: Xxx
Znalosti a dovednosti: XXXX
Pracovni zkusenosti:
Absolvent se Ucastnil pred nastupem na rozsah druh
odbornou praxi v rdmci aktivit projektu:
a) Poradenstvi XXX XXX
b) Rekvalifikace XXX XX

Platnost od 15. 1. 2016




1. ZAMESTNAVATEL

Nazev organizace: Kavarna BV, s.r.o.

Adresa pracovisté: Kristenova 1325/1, Komin, 624 00 Brno
Vedouci pracovisté: XXX

Kontakt na vedouciho pracovisté: XXXXX

Zameéstnanec povéreny vedenim ---

odborné praxe - MENTOR

Jméno a pfijmeni: —
Kontakt:
Pracovni pozice/Funkce Mentora

Druh prace Mentora /ramec pracovni ---
naplné/




. ODBORNA PRAXE

Nazev pracovni pozice absolventa:
Misto vykonu odborné praxe:

Smluveny rozsah odborné praxe:

Kvalifikaéni poZadavky na absolventa:

Specifické pozadavky na absolventa:

Druh prace - rdmec pracovni ndplné
absolventa

PRUBEZNE CiLE:

Zadani konkrétnich ukolt ¢innosti
/v pripadé potreby doplrite Fadky nebo
dolozte prilohou/

Kuchar/ka
Kristenova €.p. 1325/1, Komin 624 00 Brno

40 hodin tydné, 12 mésicl

vyuéen/a v oboru

chut udit se novym vécem, schopnost prace v tymu,
komunikac¢ni dovednosti, byt otevieny napadim a inspiracim,
spolehlivost, zodpovédnost, samostatnost po zauceni.

Absolvent/ka bude zodpovidat za provoz malé kuchyné, ktera
je soucasti kavarny Bila vrana v Brné — Kominé, na ulici
Kristenova 1a je vybavena modernimi technologiemi.
Pracovni doba je planovana od 7.00 do 15.00 ve vSedni dny
(kavarna se otevird v 7.30). Po ptichodu do prace si kuchai/ka
predchysta suroviny pro snidané, které podavame do 11.00,
v meziCase vafi polévku dne, rozpece k ni pecivo, pfipravuje
pro hosty smoothie, koktejly, dezerty ve skle, slané kolace
quiche, zapecené bagety nebo toasty. Pracuje se sezénnimi
surovinami, je otevieny/a trendiim, snazi se vyhledavat nové
recepty, pocita kalkulace, aktivné komunikuje s vedenim a
obsluhou, aby vSechny procesy véetné zadsobovani byly
efektivni. DodrZuje predpisy BOZP, vnitfni predpisy a fidi se
priruckou HACCP.

KONKRETIZUJTE STANOVENI CiLU ODBORNE
PRAXE A ZPUSOB JEJICH DOSAZENI:

- orientace ve firmé, sezndmeni se s provozem, sezndmeni se
S vnitfnimi predpisy, predpisy BOZP, s priruckou HACCP a
dodrZovani technologickych postupt v priru¢ce uvedenych,
aktivni vyhleddvdni novych inspiraci pro Jidelni a ndpojovy
listek, schopnost vytvofit kalkulaci na jednotlivé produkty,
aktivni komunikace s kolegy a vedenim, spoluprdce na
vytvdreni fotografii pro FB stranky kavdrny.




STRATEGICKE CiLE: - zvyseni kvalifikace — absolvent ziskd praxi nejen
/v pripadé potreby doplrite Fadky nebo v kuchyni kavdrny, ale bude posilan i na skoleni
dolozte prilohou/ k mistrdm oboru, napf. mdme nabidku od pana
Martina Berdnka, byvalého séfcukrdre z restaurace Il
Mercato, nyni s vlastnim podnikem Dolce Passione
v Nosislavi, Ze pomiZe s proskolenim absolventa ve
Své provozovné,
- osvojeni si odbornych kompetenci daného oboru,
- ziskdni novych praktickych dovednosti, ziskani
védomosti a jejich prohlubovadni.

VYSTUPY ODBORNE PRAXE: Nazev pfilohy: Datum vydani pfilohy:
/dolozte ptilohou/ Pfiloha €. 1 Priibézné 20.10.2017,

hodnoceni absolventa 20.1.2018, 20.4.2018,

20.7.2018

Priloha €. 2 Zavérecné 20.7.2018

hodnoceni absolventa

Priloha €. 3 Osvédceni o 20.7.2018

absolvovani odborné praxe

Pfiloha: Reference pro 20.7.2018

budouciho zameéstnavatele*

HARMONOGRAM ODBORNE PRAXE

Harmonogram odborné praxe, tj. ¢asovy a obsahovy rdmec pribéhu odborné praxe je vhodné
pfedjednat a konzultovat mezi zaméstnancem KrP a KoP UP CR, mentorem a absolventem jiz pfed
ndstupem absolventa na odbornou praxi, aby jeho ramec byl ziejmy jiZ pfed podepsdnim Dohody o
vyhrazeni spolecensky ucelného pracovniho mista a popripadé Dohody o poskytnuti pfispévku na
mentora. Podle aktudlni situace a potfeby miZe byt harmonogram dopltfiovdn nebo upravovadn.

/v pripadé potreby doplrite radky/

Mésic/Datum Aktivita Rozsah Zapojeni
Mentora

CERVENEC2017- Seznameni se s provozem, kolegy, $koleni HACCP, 3 mésice -
SRPEN2017- BOZP a PO. Seznameni s dodavateli a moznosti
ZARIi2017 vyuZiti surovin. Podrobné nastudovani jidelniho a

napojového listku, pfiprava jednoduchych

kavarenskych jidel (polévka dne, zapecené

toasty, bagety, snidané), pfiprava dezert(.

Komunikace s vedenim a kolegy, zpétna vazba.

Zhodnoceni obdobi 07-09/2017




RIJEN2017-
LISTOPAD2017-
PROSINEC2017

LEDEN2018-
UNOR2018-
BREZEN2018

DUBEN2018-
KVETEN2018-
CERVEN2018

Postupné zdokonalovani procest (efektivni
planovani nakupu zadsob, doladéni receptl a
kalkulaci, inventarizace), prace na podzimni a
zimni aktudlni nabidce dezertd a kavarenskych
jidel. Komunikace s vedenim a kolegy, zpétna
vazba. Zhodnoceni obdobi 10-12/2017

Pfiprava jarniho jidelniho listku, pouziti sezénnich
surovin, hledani novych receptd, kalkulace,
zasobovani. Komunikace s vedenim a kolegy,
zpétna vazba. Zhodnoceni obdobi 01-03/2017.

Pfiprava letniho jidelniho listku, pouZiti sezonnich
surovin, sebevzdélavani, hledani novych receptt
a postupl, komunikace s vedenim a kolegy,
zpétna vazba. Zhodnoceni obdobi 04-06/2017.

3 mésice ---

3 mésice ---

3 mésice ---

Terminy pro odevzdani pribéiného hodnoceni: 20.10.2017, 20.1.2018, 20.4.2018, 20.7.2018

Terminy pro vyhotoveni pfiloh — ,,0Osvédceni o absolvovani odborné praxe” a ,,Zavérecné
hodnoceni“ 20.7.2018

* V pripadé, Ze si zaméstnavatel ucastnika neponechd v pracovnim poméru po skonceni odborné
praxe, poskytne zaméstnavatel ,,Reference pro budouciho zaméstnavatele”, a to ve volné formé.

Schvdlil(a): ............

.................................................................................. dne

(jméno, prijmeni, podpis)




