NAVRH OTEVIRACI DOBY

Oteviraci doba podle které mame otevieno celorocné a kterou chceme zachovat.

Nedéle - Ctvrtek  10-19 hod.

Patek-Sobota 10-20 hod.
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Koncept provozu

Nami zavedena kavarna Kafe z Ruky

Jednd se jiZz o zavedenou kavarnu, kterou provozujeme 3 roky. V naSem konceptu naleznete kvalitni
produkty, které si z ¢asti vyrabime sami. Pfedevsim: kavu, domaci limonéady, vina, dezerty. Kava je
prazena podle nasi receptury jako smés 100% Arabica a tuto kdvu ndm prazi pod nasi znackou Kafe
z Ruky uznavany praZi¢ a odbornik pFes kavu

Ceska vina, ktera nabizime vyrabi na Moravé nase rodina, ve které mame nékolik uznavanych
enologl. Vino Susky a vino Helena ziskava za sva vina kaZzdoro€né ocenéni a to i na mezinarodnich
soutézich.

Jsme dovozci Italskych vin a prosecca, produkty jsou kvalitni, pfimo od vyrobcli a na ¢eském trhu je
vétSinou nenajdete. Mame zde vina BIO a vina produkovana Setrnou metodou k Zivotnimu prostfedi.

Caje od Dammann fréres, které prodavame celosvétové plati za nejlepsi.
Domaéci limonady a dezerty vyrabime z ¢erstvych surovin, které si rovnéz nikde jinde nedate.
V kavarné je lehké obcerstveni, sladké a slané palalinky, salaty, bagely, dezerty, Femeslnd zmrzlina.

Dezerty dovazime od firmy Family bakery a ta byla vyhlasena firmou Usteckého kraje. Ma nékolik
produktll zapsanych jako lokalni produkt tohoto kraje a v Sirokém okoli nejsou znamy.

Krom toho kupujeme lokalni produkty z farmy Hole, Vrafiany nebo Pernikaca a podporujeme mistni
farmére.

V tomto sméru nabizime také fadu bezlaktézovych a bezlepkovych produktl jako dezerty, palacinky
nebo Femeslna zmrzlina od Puro gelato. Ta vyhrala nékolik cen za nejlepsi zmrzliny a tudiz je jednim
z nejlepsich produktd v CR.

Snazime se byt originalni tak, aby si u nas zakaznik mohl zakoupit produkt, ktery si nikde jinde
nekoupi.

Spolupracujeme jen s témi nejlepsimi a pedlivé vybirdme produkty, podle nejmoderné&jsich trendd
gastronomie.

Nase produkty jsou uréeny pro viechny vékové kategorie, ocenujije jak dlichodci tak déti.
V8echny naSe nabizené produkty si zdkaznici mohou vzit s sebou.

Do kavarny jsme investovali znacné prostfedky tak, abychom splnili absolutni bezzavadnou funkénost.
O pronajaty prostor jsme se fadné starali a starame tak, aby bylo vSe dle smlouvy. Do kavarny jsme
koupili velké mnozstvi Spickového vybaveni (K&vovar, vitriny na dezerty, zmrzlinovac, nabytek atp).

Prezentujeme se poctivou praci, proSkolenym personalem vzdy tak, aby byl zakaznik spokojen. NaSe
zaméstnance si proskolujeme sami, poradame pro né firemni Skoleni. VSichni jsou v oboru vyuceni.
V tomto odvétvi mame dlouholeté zkuSenosti a pronajimaji si nas i jiné firmy.
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NaSi zaméstnanci pracuji celorocné na HPP.

Pod nasim vedenim bylo nékolik vzdélavacich kurz kavy, uréenych pro firmy a jednotlivce.

Drzime cenovou hladinu amérné k poskytovanym sluzbam.
Platit u nas lze hotové, bezhotovostné nebo nasimi darkovymi poukazy.

Udélali jsme vSe pro to, abychom bez vétSich omezeni poskytovali nase sluzby v dobach Covidu a
energetické krize. V3e zvladli tak, abychom mohli pokracovat dale.

Délame si jméno v Sirokém okoli. Za dobu provozu jsme se stali pro nase zakazniky a navstévniky
zdmku oblibenou zastavkou. Nase hodnoceni na recenzich na Google je skvélych 4,8 z péti a je to
nejlepsi hodnoceni v Sirokém okoli.

Zucastnili jsme se pfimo nebo nepfimo nékolika doprovodnych akci zamku vcetné otevieni hlavni
zamecké budovy, slavnosti rdizi a jinych.

Sponzorujeme akci na zamku Vanocni vytrubovéani a také jiné aktivity v okoli véetné Matefrské Skolky
ve Veltrusech.

Radné platime najem a jiné poplatky spojené s kavarnou.

Vsechny kontroly z pfislusnych Gfadd, které v kavarné byly jsme obstali a nebylo zjisténo zadné
poruseni.

V planu mame pokracovat ve zvelebovani kavarny a nasi poctivé praci.

Odkaz na naSi praci je na webu: nebo na Facebooku ¢i Instagramu jako Kafe z Ruky

Struc¢né predstaveni Petra Hubla, provozovatele kavarny v domé lékafe.

Barové a kavarenské gastronomii se vénuji bezmala 23 let. ProSel jsem Fadou téch nejlepSich
podnik{ a snaZil se viude zanechat stopu. Vénuji se vrcholové gastronomii dlouha léta. Ugastnil
se prestiznich barmanskych a baristickych soutéZi, kde jsem posbiral ceny a v nemalé mife jsem
se priikopnicky podilel na molekularni gastronomii se kterou jsem pdsobil nejen v Ceské
republice. Jsem ¢lenem CBA (CESKA BARMANSKA ASOCIACE) IBA (INTERNACIONAL BARTENDERS
ASOCIACION). Jsem v Uzkém kontaktu s profesiondly z téchto i dalSich asociaci. Sleduji
nejmoderné&;jsi trendy v gastronomii. U¢astnil Jsem se n&kolika desitek kurz(l a seminafd od
nejlepsich barman( a barist(l svéta. Tyto zkuSenosti pak pfedam dale svym zaméstnanc@im a na
vlastnich prezentacich a kurzech.

Mimo to jsem byl nékolik let provozovatelem ART AND FOOD ZOONA. Tento podnik se nachazel
vedle Prazské ZOO.

8 letjsem provozoval barovy a molekularni catering. Byl jsem zameéstnavan jako barman, barista,



