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Urad prace CR

PLAN REALIZACE ODBORNE PRAXE

l. Uchazec¢ o zaméstnani ABSOLVENT

Jméno a pfijmeni:

Datum narozeni:

Kontaktni adresa:

Telefon:

Omezeni /vypiste nediskriminacné/:

V evidenci UP CR od:

Vzdélani:

Znalosti a dovednosti:

Pracovni zkuSenosti:

Absolvent se Ucastnil pred nastupem na rozsah druh
Odbornou praxi v ramci aktivit projektu:

a) Poradenstvi

b) Rekvalifikace




1. ZAMESTNAVATEL

Nazev organizace: Ludmila Bendova
ICO: 643 52 331
Adresa pracovisté:

Vedouci pracovisté:

Kontakt na vedouciho pracovisté:

Zameéstnanec povéreny vedenim

Odborné praxe —- MENTOR

Jméno a pfijmeni:

Kontakt:

Pracovni pozice/Funkce Mentora Majitelka, vedouci

Druh prace Mentora /ramec pracovni naplné/:
Vedeni kavarny a cukrarny. Vedeni cukrarské vyroby.




. ODBORNA PRAXE

Nazev pracovni pozice absolventa: Prodavacka, cukrarka

Misto vykonu Odborné praxe: Cetinska 146, 345 26 B&la nad Radbuzou
Smluveny rozsah Odborné praxe: 40 hodin/tyden

Kvalifikaéni poZadavky na absolventa: SOU vyucena v oboru cukrarka

Specifické poZadavky na absolventa: bezihonnost

Druh prace - rdmec pracovni ndplné Prodej a obsluha v cukrarné, vyroba dezert(.
absolventa

KONKRETIZUJTE STANOVENI CiLU ODBORNE PRAXE A ZPUSOB JEJICH DOSAZENI:

PRUBEZNE CiLE:

Zadani konkrétnich ukoll ¢innosti

Seznameni se zakladnimi informacemi o firmé, o odménovani, dovolené, sledovani dochazky, omlouvani
nepritomnosti, moznosti stravovani, Skoleni BOZP a PO dle platnych podnikovych smérnic.

Pouzivani osobnich ochrannych pracovnich pomicek, hygiena a dodrZovani hygienickych pozadavkii,
upozornéni na rizika na pracovisti, prace s troubou, robotem a dalSimi el. pfistroji. Seznameni s vyrobou,
vazeni, slehani, michani, plnéni a zdobeni zakuskd, rolad, dortd, cukrovi, kolaca a dalsich vyrobkd, jejich
baleni, skladovani a expedice. Seznadmeni s kavarenskym provozem.

STRATEGICKE CILE:
Zvyseni praktickych dovednosti a védomosti, samostatna prace, rychlost prace a kvalita, dodrZzovani
predepsanych receptur.

VYSTUPY ODBORNE PRAXE:
/dolozte ptilohou/
Pfiloha €. 1 Priibézné hodnoceni absolventa — 30. 4. 2024, 31. 7. 2024, 30. 10. 2024

Pfiloha €. 2 Zavérecné hodnoceni absolventa — 31. 1. 2025
Pfiloha €. 3 Osvédceni o absolvovani Odborné praxe

Priloha €. 4 Reference pro budouciho zaméstnavatele*

* V pripadé, Ze si zaméstnavatel ucastnika neponechd v pracovnim poméru po skonceni Odborné
praxe, poskytne zaméstnavatel ,,Reference pro budouciho zaméstnavatele”, a to ve volné formée.




HARMONOGRAM ODBORNE PRAXE

Harmonogram Odborné praxe, tj. ¢asovy a obsahovy rdmec pribéhu Odborné praxe je vhodné

pfedjednat a konzultovat mezi zaméstnancem KrP a KoP UP CR, mentorem a absolventem ji? pred

ndstupem absolventa na Odbornou praxi, aby jeho rdmec byl ziejmy jiZ pfed podepsdnim Dohody

o vyhrazeni spolecensky ucelného pracovniho mista a popfipadé Dohody o poskytnuti prispévku na

mentora. Podle aktudlni situace a potreby muzZe byt harmonogram doplfiovdn nebo upravovan.

Mésic/Datum

Aktivita

Rozsah

Zapojeni
Mentora

leden 2024

unor 2024

brfezen 2024

duben - fijen
2024

listopad 2024

prosinec 2024

Sezndmeni s pracovistém a hygienou na pracovisti,
BOZP, osobni ochranné pracovni pomucky, pomocné
prace.

Orientace v cukrarské vyrobé. Samostatné vazeni,
Slehdni a michani, pfiprava surovin dle receptur.
Vyfizovani objednavek hostl v kavarné, priprava a
podavani napojd. Prace pod dozorem mentora.
Samostatné peceni a prace s troubou, vazeni surovin
dle receptur, michdni a samostatné peceni piskotovych
platd, dortovych korpusi. Vytizovani objednavek host(
v kavarné, priprava a poddavani ndapojl. Prace pod
dozorem mentora.

Samostatné peceni, zdobeni a plnéni zakusk( a fez(,
rautovych zakuskd a roldd, baleni a skladovani.
Vyfizovani objedndvek hostl v kavarné, priprava a
podavani napoja. Prace pod dozorem mentora.
Spoluprace s kavarnou v navaznosti na objednavky,

na aktualni poptavku zdkaznikl. Vyfizovani objednavek
hostl v kavarné, pfiprava a poddvani napoju. Prace pod
dozorem mentora.

Samostatna prace v cukrarské vyrobé. Spoluprace

s kavarnou v navaznosti na objednavky,

na aktualni poptavku zakaznikd. Vyfizovani objedndvek
host( v kavarné, priprava a podavani napoju.

184 hod.

168 hod.

168 hod.

1232 hod.

168 hod.

176 hod.

ano

ano

ano

ano

ano

ano

Dne 20. 12. 2023 schvdlila Ing. Nada Vebrova




