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PLAN REALIZACE ODBORNE PRAXE

l. Uchaze¢ o zaméstnani ABSOLVENT
Jméno a pfijmeni: XXX
Datum narozeni: XXX
Kontaktni adresa: XXX
Telefon: XXX
Zdravotni stav dobry: XXX XXX
[zaSkrtnéte/
Omezeni /vypiste/: XXX
V evidenci UP CR od: XXX
Vzdélani: XXX
Znalosti a dovednosti: XXX
Pracovni zkuSenosti: XXX
Absolvent se uc€astnil pfed nastupem rozsah druh
na odbornou praxi v ramci aktivit
projektu:
a) Poradenstvi XXX XXX
b) Rekvalifikace XXX XXX
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.  ZAMESTNAVATEL

Nazev organizace:
Adresa pracovisté:
Vedouci pracovisté:

Kontakt na vedouciho pracovisté:

Zaméstnanec povéfeny vedenim

odborné praxe - MENTOR
Jmeéno a pfijmeni:

Kontakt:

Pracovni pozice/Funkce Mentora

Druh prace Mentora /ramec
pracovni naplné/

CONSO MED s.r.o.
U mostu €.p. 1523, 672 01 Moravsky Krumlov
XXX

XXX XXX

.  ODBORNA PRAXE
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Nazev pracovni pozice absolventa:
Misto vykonu odborné praxe:

Smluveny rozsah odborné praxe:

Kvalifikacni pozadavky na
absolventa:

Specifické pozadavky na
absolventa:

Druh prace - ramec pracovni naplné
absolventa

PRUBEZNE CILE:

Zadani konkrétnich ukoll €innosti
/v pripadé potfeby doplrite fadky nebo
dolozte prilohou/

STRATEGICKE CILE:
/v pfipadé potireby doplrite fadky nebo
dolozZte prilohou/

VYSTUPY ODBORNE PRAXE:
/dolozte pfilohou/

Servirka
U mostu &.p. 1523, 672 01 Moravsky Krumlov

12 mésicu, 40hodin tydné

Stredoskolské

Priprava kavy a kavovych napoju. Obsluha hostl
restauraéniho zafizeni. Prace s hotovosti. Provadéni
mésiénich inventur. Expedice zbozi pokrmu, cukrarskych
vyrobku, polotovard jednotlivé nebo hromadné. Myti
kuchynského zafizeni. Vykonavani €innosti v souladu

s platnymi pravnimi pfedpisy vztahujicimi se ke
kvalifikaci a pracovnimu zarazeni.

KONKRETIZUJTE STANOVENI CiLU ODBORNE
PRAXE A ZPUSOB JEJICH DOSAZENI:

1. Orientace ve firmé, seznameni s provozem, seznameni s
BOZP,

2. Obsluha hostt restauracniho zafizeni

3. Prace s pokladnim systémem

4. Provadéni mésicnich inventur

5. Seznameni se se systémem HACCP

6. Vykonava cinnosti v souladu s platnymi pravnimi predpisy
vztahujicimi se k jeho kvalifikaci a pracovnimu zarazeni.

1.Zvyseni kvalifikace, osvojeni si odbornych kompetenci
daného oboru a nové praktické dovednosti, ziskani védomosti
2.Nastavovani mlynkd a kavovari

3.Priprava kavy a kavovych napoju

4 Barista — LATTE ART

Nazev pfilohy: Datum vydani pfrilohy:

Pfiloha €. 2 Priibézné 20.04.2024

hodnoceni absolventa 20.07.2024
20.10.2024
20.01.2025

Pfiloha ¢é. 3 Zavéreéné 20.01.2025

hodnoceni absolventa

Pfiloha é. 4 Osvéddeni o 20.01.2025

absolvovani odborné praxe
Priloha: Reference pro
budouciho zaméstnavatele*
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HARMONOGRAM ODBORNE PRAXE

Harmonogram odborné praxe, tj. Casovy a obsahovy ramec pribéhu odborné praxe je vhodné
predjednat a konzultovat mezi zaméstnancem KrP a KoP UP CR, mentorem a absolventem
jiz pfed nastupem absolventa na odbornou praxi, aby jeho ramec byl zfejmy jiz pred
podepsanim Dohody o vyhrazeni spolecensky ucelného pracovniho mista a popripadé
Dohody o poskytnuti pfispévku na mentora. Podle aktualni situace a potfeby mdize byt
harmonogram doplriovan nebo upravovan.

/v pfipadé potreby doplrite fadky/

se nalévanim mlé¢né emulze do espressa na
hladiné napoje vytvafi rizné obrazce a tvary.

Mésic/Datum Aktivita Rozsah Zapojeni
Mentora
leden 2024 Seznameni s provozem a produktovou nabidkou,
- seznameni s BOZP. 3 mésice L
bfezen 2024 Pfijimani objednavek a zadavani objednavek do
pokladniho systému, plateb a vraceni financni
hotovosti.
PécCe o pouzivané pfedméty a uklid provozovny.
duben 2024 Pfiprava a aranzovani mistnosti a tabuli.
- PFiprava kavy a kavovych napojl (espresso; 3 mésice o
¢erven 2024 cappucino; latte; Lungo; Afogatto atd.) a obsluha
hosta.
¢ervenec 2024 Provadéni mésicnich inventur.
- Nastavovani mlynkd a kavovart —jemnost mleti . .
A . M - 3 mésice _—
zari 2024 pro spravnou dobu extrakce a €asu pfipravy
espressa, Vliv teploty vody na vyslednou chut kavy
Zajisténi chodu kavarny a kompletniho servisu pro
fijen 2024 hosty.
- LATTE ART: moderni zpusob pfipravy kavy, kdy .
prosinec 2024 3 mesice —

Terminy pro odevzdani pribézného hodnoceni: 20.04.2024, 20.07.2024, 20.10.2024, 20.01.2025

Terminy pro vyhotoveni priloh — ,,Osvédéeni o absolvovani odborné praxe“ a ,,Zavére¢né
hodnoceni“: 20.01.2025

* V pfipadé, Ze si zaméstnavatel tcCastnika neponecha v pracovnim poméru po skonceni
odborné praxe, poskytne zaméstnavatel ,Reference pro budouciho zaméstnavatele®, a to ve

volné formé.

(jméno, pfijmeni, podpis)




